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Mestrado em Ciéncia da Computagao
Aplicacdo de meta-aprendizado para analise de sentimentos em lingua portuguesa

Douglas Nunes de Oliveira - Mestrando em Ciéncia da Computagdo, UFLA.

Luiz Henrique de Campos Merschmann - Orientador DCC, UFLA. - Orientador(a)

Resumo

A andlise de sentimentos € uma area em ascensao tanto no meio académico quanto na industria.
Seu objetivo € permitir a extracdo de conhecimento a partir de dados textuais e, para isso, ela faz
uso de diversas ferramentas de processamento de linguagem natural. Porém, saber qual é o
melhor conjunto de ferramentas a ser utilizado no pré-processamento de um texto ndo é uma
tarefa trivial, uma vez que esse conjunto pode variar de uma base de dados para outra. Além
disso, como a andlise de sentimentos pode envolver a classificacdo de textos, definir qual(is)
€(sdo) o(s) melhor(es) classificador(es) para uma determinada base de dados também é um
desafio. Desse modo, neste trabalho propbe-se uma técnica para automatizar o processo de
escolha do conjunto de ferramentas de pré-processamento em combinacdo com um ou mais
classificadores, com objetivo de maximizar o desempenho da tarefa de andlise de sentimentos.
Essa técnica de meta-aprendizado, que corresponde a uma heuristica, sera avaliada com bases
de dados em portugués, uma vez que a literatura sobre analise de sentimentos para textos na
lingua portuguesa é relativamente escassa
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Mestrado em Ciéncia da Computagao
Uma abordagem de conformidade arquitetural para a Arquitetura de
Microsservigos

Elena Augusta Araujo - 3° Periodo - Mestrado em Ciéncia da Computacao

Ricardo Terra - Orientador DCC, UFLA - Orientador(a)

Resumo

Arquitetura de software é definida como um conjunto de decisGes de projeto que possuem
impacto na construcdo e evolucdo de sistemas de software. Essas decisdes incluem como tais
sistemas sdo estruturados em componentes e restricdes de como esses componentes devem
interagir. Para auxiliar na concepcao de sistemas que atendam aos principios da arquitetura de
software, paradigmas arquiteturais, tal como a Arquitetura de Microsservicos, tém sido propostos.
Esse estilo arquitetural enfatiza a composi¢do de um conjunto de microsservicos independentes
gue executam funcionalidades bem definidas, permitindo que cada microsservico seja
desenvolvido em diferentes linguagens de programacdo e sejam hospedados em diferentes
servidores. No entanto, tal heterogeneidade implica na dificuldade de verificacdo da
comunicagao entre os microsservicos e de cada um dos seus projetos arquiteturais, uma vez que
na prética, desvios em relagdo a arquitetura planejada sdo comuns. Em geral, tais desvios nao
sdo capturados e resolvidos, levando aos fendmenos conhecidos como erosdo e desvio
arquitetural. Diante desse cenario, esta dissertacdo é centrada na proposta de uma abordagem
de conformidade arquitetural especifica para a arquitetura de microsservi¢os. Para isso, foram
definidos (i) uma linguagem de restricdo arquitetural, denominada DCL+ adaptada da linguagem
DCL (Dependency Constraint Language) a fim de restringir o espectro das comunicagdes e
dependéncias aceitaveis entre 0os microsservigos e de cada um de seus projetos arquiteturais; (ii)
uma solucdo multi-plataforma que permita restringir a comunicagdo entre 0S Microsservicos e
verificar os projetos arquiteturais de cada um deles, denominada DCL+check; e (iii) uma
avaliacdo real da abordagem proposta em estudo de caso aplicado em uma empresa localizada
na cidade de Lavras. A avaliacdo foi conduzida sob uma aplicacdo contendo onze microsservicos
compostos por meio de orquestracdo. Nesse estudo, foram especificados 27 médulos presentes
no servico orquestrador e definidas 25 restricdes de comunicacdo. Como resultados, foram
encontradas 16 violagdes, referentes a oito mddulos especificados. Como resultado da avaliagcao
dos projetos estruturais dos microsservicos da aplicacdo, foram especificados um conjunto de
186 modulos contendo 150 restric6es, no qual 171 violagdes foram detectadas. Neste contexto, a
abordagem proposta foi efetivamente capaz de detectar desvios na arquitetura de comunicacao
e do projeto estrutural de uma aplicacdo real desenvolvida em microsservicos.
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Mestrado em Ciéncia da Computagao

Protocolo PAX-MAC com mecanismo de adaptacao as condi¢cdes do canal de
comunicacao

Gustavo Carvalho Souza - Mestrando em Ciéncia da Computagéo, UFLA
Tales Heimfarth - Orientador DCC, UFLA. - Orientador(a)

Joao Carlos Giacomim - Coorientador DCC, UFLA

Resumo

O desenvolvimento de novos protocolos na camada de Controle de Acesso ao Meio (MAC)
em Rede de Sensores Sem Fio (RSSF) é em grande parte motivado por necessidades como
reducdo da laténcia na entrega de dados e reducdo do consumo de energia dos nés
sensores. Entretanto, observa-se que os protocolos desenvolvidos ndo implementam um
mecanismo de combate aos erros de comunicacao. Tais erros ocorrem devido ao ruido no canal
de comunicacdo e a interferéncia de outros sinais no meio. Os mecanismos de combate
aumentam a eficiéncia dos protocolos enquanto evitam a retransmissdo de mensagens
corrompidas. Neste trabalho foi feita a implementacdo de um mecanismo adaptativo aos erros no
canal de comunicacéo para o protocolo PAX-MAC.

O PAX-MAC é um protocolo cross-layer assincrono com roteamento anycast, que explora
conceitos de roteamento oportunista para obter reducdo de laténcia. O combate aos erros de
comunicacao desenvolvido utiliza métricas como Relacdo Sinal Ruido (SNR), Taxa de Erros de
Bits (BER) e Taxa de Erros de Pacotes (PER) para estimar as possiveis perdas de dados. Essas
métricas sdo utilizadas para identificar os nés sensores com melhor capacidade para compor um
conjunto de possiveis encaminhadores de mensagens (FCS), com menor chance de perda de
dados. Outra caracteristica adicionada ao protocolo foi permitir que este contorne terrenos
irregulares que apresentem buracos. Para isto, o protocolo geografico GPSR foi adaptado
para operar com roteamento anycast. Por fim, com o intuito de melhorar a escolha do nimero
de elementos que compdem o FCS, na fase de roteamento, uma nova heuristica foi
desenvolvida. Inicialmente o protocolo foi executado em um cenario sem buracos, transmitindo
pacotes de dados com diferentes tamanhos e utilizando diferentes tempos de espera para
iniciar o envio do dado. Trés alcances distintos foram testados: 26m, 28m e 30m. Através
desta primeira analise, foi possivel determinar qual o melhor tempo de espera utilizar e qual o
tamanho de pacote a ser transmitido para um determinado alcance de transmissdo. Logo em
seguida, o protocolo foi executado em dois diferentes cenarios com buracos na sua topologia e
comparado com outro protocolo, o X-MAC. Os resultados demonstram a superioridade do novo
protocolo em relagéo ao protocolo X-MAC padrdo. Desta forma, este trabalho contribui com o
aumento da eficiéncia de RSSF em relacdo a laténcia e ao consumo de energia para o protocolo
PAX-MAC.
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Mestrado em Ciéncia da Computagao

Framework para Anélise de Sentimentos baseada em Aspecto para a Lingua
Portuguesa

Gustavo Dimas Franco Freitas - Mestrando em Ciéncia da Computacdo, DCC/UFLA, bolsista
FAPEMIG.

Denilson Alves Pereira - Orientador DCC, UFLA. - Orientador(a)

Resumo

Com o grande volume de dados gerado constantemente por meio de midias sociais, verificou-se
0 potencial na extracdo de informacdo do mesmo. Uma dessas informacdes é o sentimento, o
qual proporciona uma andlise da reacdo de usuarios quanto a produtos ou servigos, tema de
grande importancia para empresas que buscam constante evolugcdo. Esse processo, chamado
andlise de sentimentos, possibilita diferentes granularidades, sdo elas: orientado a documento,
orientado a sentenca e orientado a aspecto. A andlise de sentimentos orientada a aspecto é
aguela com a mais fina granularidade, e uma das principais utilizadas para o dominio de
produtos e servicos. Por meio dela, é possivel classificar o sentimento expresso sobre cada
aspecto, ou seja, cada uma das caracteristicas pertencentes a entidade em questdo. Grande
parte dos trabalhos encontrados na literatura sobre esse assunto estdo focados na lingua
inglesa. Desta forma, o objetivo deste trabalho é a criacdo de um framework envolvendo todas
tarefas da analise de sentimentos baseada em aspectos para a lingua portuguesa. Tarefas essas
gue geralmente envolvem desde de o pré-processamento até a sumarizacdo dos aspectos, de
forma que possibilite sua execucdo em paralelo utilizando o Apache Spark, com potencial de
analise de grandes volumes de dados. Serd combinado abordagens para a realizacdo da
extracdo de aspectos e seus sentimentos, como a baseado em regras de linguagem a qual
possibilita essa extracdo através das classes morfoldgicas e morfossintéticas do texto. Ja foram
realizados testes com Iéxicons, ferramentas de processamento de linguagem natural e regras de
linguagem, os quais mostraram o notavel potencial dessa abordagem. Espera-se, com este
trabalho, a criacdo e a disponibilizacdo de um framework para a comunidade académica. Esse
framework tem como propdsito realizar a analise sentimentos baseada em aspectos voltada para
o idioma portugués do Brasil. Espera-se também a realizacdo de uma avaliacdo experimental do
framework aqui proposto comparado com abordagens ja utilizadas na lingua inglesa.
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Mestrado em Ciéncia da Computagao
CleanGame: uma proposta gamificada para identificagao de bad smells

HOYAMA MARIA DOS SANTOS SILVA - Mestrado em Ciéncia da Computagdo, UFLA
Rafael Serapilha Durelli - Orientador DCC, UFLA. - Orientador(a)

Resumo

A éarea de Engenharia de Software esta presente, como disciplina, em praticamente todos os
curriculos dos cursos da area de computacdo, sendo possivelmente, uma das areas mais
avancadas no pais. A educacgdo e o treinamento para formar profissionais de software, deve
incluir ndo apenas conhecimentos basicos na area de computagdo, mas também o ensino de
conceitos, processos e técnicas para definicdo, desenvolvimento e manutencgéo de software. Bad
smells sdo partes de cédigo que tém efeitos negativos para a programacdo durante o
desenvolvimento de um sistema. Ainda que um programa com bad smell funcione, problemas
como pouca legibilidade, dificil manutencdo, aumento do tempo de desenvolvimento e maior
risco de erro podem ocorrer. Atualmente, sabe-se que, na maioria das vezes, os artefatos de
codigo séo afetados por bad smells em duas situac¢des distintas: (i) desde sua criacao e (ii) apos
diversas atividades de manutencdo. Esses problemas podem ser agravados pela maneira como
desenvolvedores aprendem sobre bad smells e sua eliminagdo, ou seja, a identificacdo e
consequéncias dos bad smells ndo séo tdo bem compreendidas na pratica. A gamificacdo pode
ser usada neste contexto para tornar as atividades mondétonas e estressantes em atividades
competitivas e divertidas. A gamificacdo prop8e o uso de elementos de design de jogos em
contextos nao relacionados a jogos, com o objetivo de atrair pessoas em uma diversidade de
tarefas. Portanto, este trabalho apresenta o CLEANGAME, um jogo para ajudar o engenheiro de
software a identificar os bad smells. O CLEANGAME é um aplicativo on-line para identificacdo de
bad smells dos projetos do GitHub. Além disso, possui dois niveis: (i) facil - perguntas
pré-definidas sobre bad smlles sdo solicitadas ao engenheiro de software; (i) moderado - o
engenheiro de software precisa especificar um projeto do GitHub, entdo o jogo constréi um
oraculo com base nos bad smlles identificados e as perguntas sdo automaticamente criadas e
expostas ao jogador. Com isso objetiva-se realizar um experimento, para avaliar se o
CLEANGAME tem o potencial de melhorar substancialmente a pratica de atividades de
manutencdo de software e, portanto, a qualidade do software.
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Mestrado em Ciéncia da Computagao
DiffMutAnalyze: auxiliando a identificagcdo de mutantes equivalentes

Juliana Botelho de Carvalho - Mestranda em Ciéncia da Computacéo
Rafael S. Durelli - Orientador DCC, UFLA - Orientador(a)
Vinicius H. S. Durelli - Coorientador DCOMP, UFSJ

Resumo

O teste de mutacdo € considerado uma técnica eficaz para localizacao de falhas, porém tem
como desvantagem o alto custo de sua aplicacdo. Com isso, determina um dos obstaculos a sua
adocao, pois é necessario identificar manualmente quais mutantes se comportam (i.e., produzem
a mesma saida) como o cdodigo original para todas as entradas possiveis. Esses cddigos sao
considerados equivalentes e precisam ser analisados manualmente para confirmagdo dessa
equivaléncia.

A andlise de mutantes equivalentes é uma etapa fundamental para a conducdo do teste de
mutacgao, pois somente por meio da identificacdo desses mutantes € que os testadores podem
calcular devidamente o escore de mutacdo. Em outras palavras, tal passo é essencial para
possibilitar que os testadores avaliem a qualidade do conjunto de casos de teste existente.

A fim de auxiliar os analistas de teste na identificacdo desses mutantes, uma ferramenta de
apoio computacional foi proposta com o intuito de realizar a geragdo dos mutantes, possibilitando
a inspecédo dos codigos e disponibilizar os dados da analise. A ferramenta proposta, denominada
DiffMutAnalyze, tem o objetivo de auxiliar os analistas de teste na identificacdo dos mutantes
equivalentes. A principal motivacdo para o desenvolvimento dessa ferramenta € tentar minimizar
0 alto custo da analise desses mutantes. A ferramenta localiza a alteragéo realizada e apresenta
ao analista de teste a comparacao entre o codigo original e o mutante.

A metodologia adotada é realizar um experimento para comparar a analise manual dos mutantes
equivalentes, comparando o tempo gasto utilizando a DiffMutAnalyze e o tempo gasto sem a
utilizacdo de uma ferramenta de apoio computacional.

Durante a realizagdo da analise da equivaléncia, DiffMutAnalyze contabiliza o tempo gasto com a
inspec¢édo dos codigos. Dessa forma, obtém-se o tempo efetivamente gasto com a analise. Além
disso, a ferramenta permite que o analista de teste indique o grau de dificuldade em analisar o
dado mutante. Assim, é possivel observar que a utilizacdo de uma ferramenta que contempla
todo o processo da mutacdo, no qual gera os mutantes, executa 0os casos de testes nos
mutantes e disponibiliza para analise da possivel equivaléncia entre o cédigo original e os
mutantes que nao foram detectados pelos casos de teste, permite realizar a mutagdo de maneira
mais rapida e eficiente, para que a qualidade dos casos de teste seja medida e indicando a
necessidade de melhoria dos testes de unidade.
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Mestrado em Ciéncia da Computagao

Desenvolvimento de Heuristicas para os Problemas de Reducfes de Largura de
Banda e de Profile

Libério Martins Silva - Quarto médulo de Ciéncia da Computacéo, UFLA, bolsista Capes

Sanderson L. Gonzaga de Oliveira - Orientador DCC, UFLA - Orientador(a)

Resumo

Véarios problemas de engenharia e ciéncia podem ser formulados em termos de equacdes
diferenciais parciais. Geralmente, métodos de discretizacdo sdo utilizados na obtencdo de
solucdes aproximadas de equacdes diferenciais parciais. Um método de discretiza¢éo pode levar
o modelo matemético a um sistema de equag¢fes ndo lineares de grande porte que, por meio de
métodos de linearizacao, é reduzido a uma série de sistemas de equacgdes lineares de grande
porte. Durante a resolucédo de sistemas de equacdes lineares, a execugdo pode ser otimizada
apos um reordenamento das linhas e colunas da matriz. Esse reordenamento é utilizado para
reduzir fill-in, largura de banda ou profile, e aplicado como um preprocessamento da matriz. O
problema de minimizacdo de largura de banda e de profile foram provados, por Papadimitriou, e
Lin e Yuan, como problemas NP-Dificil. O objetivo geral deste trabalho é desenvolver algoritmos
heuristicos eficientes, para os problemas de redugbes de largura de banda e de profile.
Pretende-se projetar heuristicas para os problemas de reducdes de largura de banda e de profile
por meio de hiper-heuristica baseada em otimizacdo por colénia de formigas. Ao analisar os
resultados das heuristicas desenvolvidas, deseja-se obter desempenho computacional
satisfatério ou aumentar o speedup na resolucdo de sistemas de equacfes lineares quando
comparado a outras abordagens encontradas na literatura. Todos os codigos implementados
para a hiper-heuristica serdo implementados na linguagem C++. As instancias seréo obtidas da
base SuiteSparse Matrix Collection (DAVIS; HU, 2011). Para as simula¢des dos algoritmos, sera
utilizado um computador com processador Intel® CoreTM i7-4790K, 4.00 GHz, com 8MB de
memdaria cache, 12 GB de memoria RAM DDR3 1.6 GHz. O sistema operacional sera uma
distribuicdo Linux Ubuntu 14,04 LTS 64 bits com kernel versdo 3.2.0-38-generic. A busca por
trabalhos que abordaram a utilizacdo de hiper-heuristicas aplicadas na geracdo de heuristica
para problemas de otimiza¢cdo combinatoria foi realizada em junho de 2017.
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Mestrado em Ciéncia da Computagao

Andlise da Manutenibilidade de Caracteristicas Aspectuais de Tecnologias para
Implementar Linhas de Produtos de Software

Luana Almeida Martins - 3° médulo do mestrado em Ciéncia da Computacao, UFLA, bolsista
CAPES.

André Pimenta Freire - Coorientador DCC, UFLA.
Heitor Costa - Orientador DCC, UFLA. - Orientador(a)

Resumo

Linhas de Produtos de Software (LPS) para o desenvolvimento de sistemas de software de
Tecnologia Assistiva (TA) ndo foram amplamente exploradas. Alguns estudos apontam para a
viabilidade de utilizar LPS para o desenvolvimento desses sistemas, uma vez que, entre pessoas
com diferentes tipos de deficiéncia, ha grande variabilidade entre as necessidades e as
habilidades, além da funcionalidade necesséria de sistemas de software de apoio. Com LPS,
alguns dos principais fatores limitantes para uso de TA podem ser superados, por exemplo, o
alto custo de aquisi¢éo e a dificuldade em encontrar produtos correspondentes as necessidades
das pessoas com deficiéncia. Uma vez que LPS é para relso sistematico de artefatos de
software no desenvolvimento de produtos relacionados a um dominio, as necessidades
especificas da pessoa com deficiéncia podem ser melhor atendidas ao selecionar um conjunto
de funcdes estritamente necessarias. Além disso, como o produto é fabricado a partir de
componentes existentes, ha diminuicdo no tempo e no custo de desenvolvimento desses
sistemas. De modo a implementar LPS, diversas tecnologias de gerenciamento de variabilidades
podem ser utilizadas, permitindo a propagacéo de escolhas e auto concluséo para a derivacao
dos produtos da LPS. As tecnologias de gerenciamento de variabilidades utilizadas podem
influenciar no reuso efetivo dos artefatos de software. Portanto, a escolha de uma tecnologia ndo
adequada pode diminuir a manutenibilidade da LPS, o que dificulta a adaptacdo dos sistemas de
software de TA conforme as necessidades da pessoa com deficiéncia. Neste estudo, o objetivo é
investigar a manutenibilidade de uma LPS desenvolvida nas tecnologias de gerenciamento de
variabilidades Orientagcdo a Aspectos, Orientacdo a Caracteristicas e MAdulos de Caracteristicas
Aspectuais. Para tanto, serdo consideradas questbes de acoplamento e de coesao de modulos
gue podem influenciar a manutenibilidade da LPS. No estado atual, a LPS foi parcialmente
desenvolvida utilizando as tecnologias Orientacdo a Aspectos e Orientacdo a Caracteristicas.
Para coletar os valores das medidas de software relacionadas ao acoplamento e a coesao, foi
desenvolvido um plug-in para o Eclipse IDE. Os valores obtidos para as medidas de software,
foram aplicadas no teste de significAncia Chi-Square, com 5% de significAncia. Como resultado
preliminar, ndo foi verificada diferenca significativa entre as tecnologias de Orientagdo a
Aspectos e Orientacdo a Caracteristicas.
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Resumo

A quantidade de dados na internet é gigantesca, frequentemente usuarios encontram
dificuldades para encontrar novos filmes, musicas, jogos ou noticias que correspondam a seus
interesses. Em contrapartida sites passaram a utilizar sistemas de recomendacao para oferecer
aos usuarios uma visao personalizada do sistema. Estes sistemas geralmente armazenam dados
do usuario em um servidor centralizado. O servidor central coleta informagfes, executa o0s
célculos necessarios para computar recomendacfes, e apresenta 0 resultado ao usuario.
Empregar um servidor central tem muitos beneficios como: alta capacidade de armazenamento e
processamento. No entanto, apresenta varias desvantagens como: alto custo na computacao de
dados de uma grande quantidade de usuarios, a necessidade de alta conectividade e um alto
custo de manutencdo. Alternativamente, a exploracdo de redes oportunistas - uma rede de
dispositivos moéveis conectados sem fio - pode superar essas deficiéncias. Este trabalho propde
um mecanismo de recomendacdo onde os usuarios compartilham informagfes através de uma
rede oportunista, independente de uma conexdo de internet dedicada. Utilizamos uma
abordagem para sistema de recomendacdo de filtragem colaborativa baseado em usuarios.
Algoritmos de filtragem colaborativa sdo amplamente utilizados em muitos sistemas online.
Muitas vezes, o calculo desses sistemas de recomendacéo é realizado em um servidor central,
controlado pelo provedor, exigindo conexao de internet constante para coletar e computar dados.
No entanto, em muitos cenarios, essas restricbes ndo podem ser garantidas ou nhem mesmo
desejadas. Na framework, cada n6 é responsavel por coletar informacfes de nds proximos e
calcular suas proprias recomendacfes. Utilizamos a avaliacdo de um cenario 6timo, onde todos
0s noés coletaram informag¢des dos outros usuarios como base para avaliar o sistema. Dois
cenarios distintos foram gerados compostos por diferentes velocidades de movimento e
parametros de troca de dados. Nossos resultados mostram que, em um periodo de tempo
relativamente curto, um sistema oportunista de recomendacdo distribuida pode alcancar
resultados satisfatorios e com o passar do tempo, tendendo ao 6timo. Nossa analise mostra que
a velocidade na qual o sistema de recomendacdo oportunista se estabiliza depende de vérios
fatores, incluindo densidade dos usuéarios, velocidade de movimento e padrbes dos usuarios, e
estratégias de transmissao.
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Resumo

O uso de redes sociais e compartilhamento de dados multimidia ocorrem em ritmo crescente na
vida das pessoas e, consequentemente, uma grande quantidade de dados que é gerada a todo
momento. Esses dados podem ser explorados para a geracdo de informagdes Uteis, como a
capacidade de detectar automaticamente a presenca de eventos. Nos Ultimos anos, surgiram
diferentes técnicas e trabalhos voltados a deteccdo de eventos em redes sociais, mais
especificamente, envolvendo contexto multimidia em tempo real. Uma foto tirada pelo usuario
contém informacdes de tempo, localidade e detalhes de contextualizacdo presente na imagem
gue podem ser extraidos. Este trabalho tem como principal objetivo, investigar técnicas para
identificar e detectar eventos em tempo real a partir de fotos reportadas pelos usuarios utilizando
técnicas de agrupamento hierarquico incremental e compard-las com outras técnicas ja
presentes no estado da arte.
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Resumo

Ha uma crescente necessidade de armazenamento e processamento de dados. Isso vem
fazendo com que cresc¢a a implantacao de data centers em todo o mundo. Estima-se que esses
centros representem cerca de 2% do consumo mundial de energia elétrica, e a tendéncia é que
esse consumo continue aumentando. Assim, € evidente a necessidade de pesquisas nesta area.
Este trabalho apresenta um arcabouco, que tem como meta principal a reducdo do consumo de
energia, sem violacdo do SLA, em data centers com VMs. Para atingir o objetivo, o arcabouco
realiza, de forma automética, as seguintes tarefas: (i) monitoramento do consumo energético e
da carga de trabalho de servidores, (ii) classificacdo dos servidores monitorados, (iii) alocacao
dindmica de VMs com migracdo a quente e (iv) ligamento e desligamento de servidores. Para
validagdo da eficiéncia do arcabouco, utilizard uma nuvem computacional implementada com o
OpensStack. Espera-se que o arcabouco proporcione 20% de economia de energia sem grandes
violagdes de SLA.
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Resumo

As redes oportunistas surgiram com o objetivo de solucionar os problemas comuns em cenarios
de topologia dindmica onde os ndés se encontram em constante movimento e com uma
diversidade grande de especificacbes de hardware, tal como: alcance de comunicacao, buffer,
entre outros fatores que a tornam um grande objeto de estudo. Em uma rede oportunista 0s nés
sdo conectados tempo intermitente e esporadicamente devido a sua mobilidade, ativacdo ou
desativacdo do no. Esta proposta de pesquisa apresenta um novo protocolo de roteamento para
redes oportunistas baseadas no modelo de intera¢cdes sociais conjuntamente com o perfil do
individuo tendo foco em especificidades deste, juntando a isso a utilizacdo de centralizadores
aqui denominados hubs. Os perfis do individuo fornecem uma maneira extremamente eficaz de
entrega de dados, tomando como base o conhecimento do atributo dos nés, como sua profissao,
interesses ou paradeiro tipico, por exemplo. Espera-se atingir um desempenho melhor do que os
demais protocolos existentes até o momento, fazendo uso de conceitos sociais e estratégia de
entrega com perfil previamente definido

A procura por solugdes mais robustas na entrega de mensagens em uma OppNet é uma area de
estudo ainda demandante de muita pesquisa, onde as provaveis solucdes tém dependéncia na
mobilidade dos nés, como também nos recursos computacionais envolvendo este cenario. A
criacdo de um protocolo que enfatize o perfil relativo dos usuarios que se conectam
esporadicamente a uma infraestrutura modular, pode se tornar um meio eficaz de entrega que o0s
demais protocolos atuantes em uma Oppnet.

O principal objetivo deste trabalho € desenvolver um protocolo que atue de forma dinamica na
rede Oppnet encontrando os perfis relativos desejados e tracar estratégias de entrega das
mensagens em uma rede fortemente mutavel. Uma OppNet baseada em perfis relativos é um
novo paradigma no qual dispositivos com capacidade de processamento e comunicagdo serao
capazes de prover servicos as aplicacdes tornando mais eficaz a entrega de dados. Pode-se
observar que esse tipo de roteamento possui forte ligagdo com as caracteristicas do mundo
fisico, bem como aquelas apresentadas pelos perfis de seus usuarios.
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Resumo

Atualmente, as redes celulares de quinta geracdo (5G), tém potencial para fornecer
comunicacgdes entre veiculos do tipo D2D (Device to Device) e também prover infraestrutura de
comunicagdo de ampla cobertura, provendo ainda alta largura de banda, baixa laténcia para
veiculos moéveis. As Redes Veiculares - VANET (Vehicular Ad hoc Network), ttm como principal
objetivo, criar aplicagbes de seguranca que busquem reduzir o nimero de vitimas de acidentes
de transito. As aplicacdes para deteccdo e prevencdo de acidentes disseminam mensagens em
broadcast, visando alertar veiculos e criar réplicas de mensagens em dispositivos de
infraestrutura. O grande desafio nessas redes é reduzir o fluxo descontrolado de mensagens na
rede, ou broadcast storm, que é gerado com o reenvio informacfes de acidentes. Este trabalho
propde o desenvolvimento de um protocolo de disseminagcdo de mensagens de alerta em
broadcast com controle de reenvio, denominado RODOGE - (Rules that Oppose overdone
Dissemination Of messaGEs). Regras e funcdes aplicadas pelo RODOGE limitam a
disseminacdo de mensagens pelos dispositivos méveis e de infraestrutura, evitando o broadcast
storm. Simulacdes nos ambientes OMNeT++, SUMO e Veins sdo realizadas em cenérios
urbanos e rodoviarios para testar e comparar 0 RODOGE a outros protocolos de controle de
disseminacdo de mensagens. Resultados mostraram que o RODOGE reduz a quantidade de
mensagens geradas e recebidas, evitando o broadcast storm, e com area de cobertura de
mensagens suficiente para proporcionar tempo de reagcédo ao motorista.
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Resumo

Uma rede de sensores sem fio é um tipo de rede constituida por dispositivos eletronicos
chamados de nés sensores, que se comunicam através de um enlace sem fio, utilizando ondas
eletromagnéticas. Por contarem com uma fonte energética limitada, o funcionamento dessas
redes deve ser orientado para a economia de energia. Esse deve ser um requisito na
programacéo de todas as camadas de controle de comunicacdo. O controle de comunicacdo nas
RSSFs normalmente é dividido em cinco camadas: aplicacdo, transporte, rede, MAC e fisica.
Dentro dessas cinco camadas, uma das que tem maior impacto na economia de energia € a
MAC (Medium Access Control). Entre outras fungfes, essa camada controla a atividade do radio
transmissor, que € o componente do n6é que consome maior quantidade de energia. A principal
forma de economia de energia é a utilizacdo de ciclos de trabalho, em que 0s nés sensores
alternam seu funcionamento em periodos ativos (acordado) e inativos (dormindo). Os nés
permanecem a maior quantidade de tempo em periodos inativos, no qual 0 consumo de energia
é desprezivel.

Os protocolos MAC variam e abordam o problema de formas diferentes. As abordagens séo
agendamento, periodo ativo comum e assincronos. Na abordagem assincrona, utilizada no
presente trabalho, os nds dormem e acordam de forma independente. Para estabelecer
comunicacgdo, 0s nos utilizam uma mensagem longa de aviso de intencdo de transmissdo. Ao
acordar, o receptor recebera o sinal, mantendo-se disponivel para receber o dado.

O uso de ciclos de trabalho, causa atraso de propagacdo das mensagens, aumentando a
laténcia fim-a-fim. O desenvolvimento de protocolos que reduzem a laténcia de redes de
sensores que utilizam ciclos de trabalho tem sido objeto de pesquisa cientifica nos dltimos anos.
Resultados promissores tém sido obtidos com protocolos que integram aspectos de diferentes
camadas. Estes sdo denominados protocolos cross-layer.

Neste trabalho é apresentado um protocolo cross-layer com objetivo de reducdo da laténcia
fim-a-fim sem aumento do consumo energético. Este € um protocolo assincrono, baseado no
WiseMAC. O WiserMAC, desenvolvido aqui, utiliza ciclos de trabalho para economia de energia e
conta com um backbone para acelerar o tradfego de mensagens e reduzir a laténcia fim-a-fim.

No protocolo implementado existe um backbone onde os nés que o compdem se comportam de
forma escalonada para o trafego sequéncial da mensagem. Esse backbone é uma via de
transmissdo rapida, em que 0s nds sensores determinam seus ciclos de atividade de forma
escalonada. Desta forma o n6 que recebe uma mensagem de seu vizinho poderd encaminha-la
ao proximo né na sequéncia. Para os nés que ndo compdem o backbone o comportamento é
baseado no WiseMAC, em que 0os nds sensores conhecem o horario de atividade de seus
vizinhos mas ndo acordam de forma escalonada. Desta forma o n6 transmissor devera aguardar
0 horario de despertar do receptor para enviar-lhe uma mensagem. Um ndmero minimo de
preambulos devera ser usado para estabelecer a comunicacao.

Para avaliar o funcionamento deste novo protocolo, foram realizados testes em simulacéo,
utilizando o GrubiX, um simulador de redes de sensores sem fio, orientado a eventos. Foi
considerada uma area quadrada de 500m por 500m, com 2000 nés sensores espalhados
aleatériamente. A rede completamente conectada, tendo os nds sensores alcance de
comunicagdo de 40 metros. O protocolo WiserMAC foi comparado com dois protocolos da
literatura, X-MAC e WiseMac. Em todos os testes as mensagens foram enviadas de um noé
origem para um né destino, sendo mantidas iguais as condi¢cfes para os protocolos comparados.
Os resultados experimentais obtidos mostraram melhor desempenho do WiserMAC em relacao
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aos demais no que se refere a laténcia fim-a-fim, obtendo uma reducdo sempre melhor que 50%.
Foi observado também uma superioridade do WiserMAC em relagcdo ao consumo energético,
com superioridade de até 50%. Esse comportamento acontece pois o backbone é responsavel
pela maioria das transmissfes entres 0s nds, assim sua fluéncia, o trafego rapido de mensagens
por ele, reduz a laténcia. O consumo energético é baixo pois no backbone um niimero minimo de
preambulos sempre é utilizado, somente aumentando quando um longo tempo sem trafego
acontece.
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Resumo

Devido a velocidade, volume e variedade com os quais os dados sdo gerados em formato digital,
a recuperacao de informacao desses, conhecidos como Big Data, se tornou um dos grandes
desafios da era moderna. Com base na andlise de sentimentos, definida como um conjunto de
técnicas que busca identificar a opinido, o sentimento ou as emog¢fes contidos em textos néo
estruturados, o presente trabalho busca apresentar uma abordagem para integragdo de métodos
de analise de sentimentos de forma a processar grandes volumes de dados em um ambiente
distribuido, usando para tanto das plataformas Hadoop e Spark, ambas da Fundacdo Apache.
Pelo uso do Hadoop HDFS e da integracdo de métodos de analise de sentimentos por
aprendizagem de maquina e lexicons, além do uso de estruturas de dados avancadas como
DataFrames, foi possivel se desenvolver uma aplicacdo prototipo em ambiente distribuido,
denominada BigFeel, a qual oferece suporte ao uso de variados métodos de andlise de
sentimentos, de processamento de linguagem natural e pré-processamento textual em grandes
volumes de dados. Tais servigcos foram adaptados ao uso em redes de computadores, locais e
na web, além de oferecer uma API para desenvolvedores Scala/Java. AvaliacBes experimentais
demonstram o ganho em eficiéncia do BigFeel em comparacdo a execucdo na implementacao
nao distribuida dos métodos integrados. Apesar de pequenos datasets se apresentarem como
um problema para a execuc¢do distribuida, devido a sobrecarga de comunicagéo do cluster, os
resultados dos experimentos demonstram que ha relevante ganho em eficiéncia na distribuicao
de processamento dos métodos. Usando dos recursos oferecidos pelo BigFeel, é apresentado
ainda um estudo de caso de deteccdo automatizada de sugestbes de inovacdo em produtos e
servicos, com base em revisdes coletadas de midias sociais. Os resultados demonstram uma
alta revocacéo obtida e uma baixa precisdo, permitindo evolug¢éo em trabalhos futuros.
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Resumo

O novo paradigma de Redes Definidas por Software — SDN (Software Defined Networking)
define a separacdo dos planos de controle e de dados. Neste tipo de rede, tal separacdo implica
na insercdo de mais um elemento da rede, o controlador. O protocolo de comunicacéo padrdo
conhecido como OpenFlow (OF), permite que os elementos de encaminhamento oferecam uma
interface de programacédo. Dessa forma, o OF possibilita ao administrador da rede, a extensao
do acesso e controle da tabela de consulta utilizada pelo hardware. Esse tipo de controle
determina o proximo passo de cada pacote, sendo construido através de regras programaveis.
Diante desses novos conceitos e aplicacbes geradas pelas redes definidas por software,
tornou-se necessario medir, testar e avaliar equipamentos que suportem esse tipo de tecnologia,.
O controlador atuando no switch SDN modifica diretamente o perfil do trafego gerado, pois o
mesmo vem acompanhado de influéncias de regras estaticas (inseridas no controlador) que
geram, em muitos casos, duvidas ao profissional de rede sobre diagnosticos cotidianos. Uma
ferramenta de classificacdo pode ser muito util nesse contexto de regras estéticas atuando sobre
um trafego dinamico. A utilizacdo de uma Rede Neural Artificial (RNA), pode fornecer excelentes
resultados. Contudo, uma RNA foi proposta como modelo de classificacdo de regras do
controlador SDN de acordo com os parametros de trafego efetivos, gerados por duas
ferramentas especificas 0 BWPING e o OSTINATO. Além disso, o trafego gerado foi baseado
em quatro tipos de aplicagbes: ICMP, TCP, UDP e HTTP. O controlador utilizado foi o POX.
Alguns parametros como round-trip time, largura de banda, quantidade de pacotes e regras da
tabela de fluxo, serviram de base para a alimentacdo da RNA. A modelagem e a simulacdo
foram realizadas por meio de um ambiente laboratorial com equipamentos de rede e, também,
com a utilizag&o do virtualizador Mininet para a SDN. Os resultados dos experimentos mostraram

desempenho satisfatério da rede neural, atingindo cerca de noventa por cento de acerto. Como
trabalhos futuros serdo testados outros métodos de inteligéncia computacional para serem
comparados aos resultados da RNA, além de testes com mais aplicacdes e com outro tipo de
controlador SDN.
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Resumo

A classificacdo é uma tarefa preditiva da Mineracdo de Dados que utiliza um conjunto de
dados(instancias), previamente rotulados, para o treinamento de um algoritmo que tem a funcéo
de aprender com os dados apresentados e ser capaz de predizer os rétulos de novas instancias.
A classificacdo multirrétulo, por sua vez, difere da tradicional classificacdo monorrétulo ao
permitir que cada instancia do conjunto de dados esteja associada a mais de um rotulo. Dessa
forma, no dominio de textos, caracterizado pela diversidade, volume e producdo crescente, a
classificacdo multirrétulo desempenha um papel importante ao permitir que, de forma automatica,
seja extraido o maximo de informacdo embutidas nesses dados. Por meio dos textos, é possivel
identificar contetdo de grande valor para a tomada de decisdo, como interesses, opinibes e
sentimentos. Algumas areas que exploram formas de trabalhar com os dados textuais s&o:
Processamento de Linguagem Natural, Mineracdo de Dados e Aprendizado de Maquina. A
classificacdo multirrétulo dispbe de um significativo nimero de técnicas de aprendizagem
disponiveis para a sua execucdo. Porém, encontrar a que seja mais apropriada para um
determinado conjunto de dados, ndo é uma tarefa trivial, pois exige conhecimento das técnicas,
consecutivos experimentos e, consequentemente, tempo. Nesse contexto, a meta-aprendizagem
apresenta a relevancia de sua aplicagdo ao investigar formas de automatizar o processo de
selecdo das melhores técnicas para determinado problema. Assim, este trabalho tem o objetivo
de investigar essa abordagem de meta-aprendizagem desenvolvendo um meta-classificador para
a classificacdo de textos multirrtulo, oriundos da lingua portuguesa, o qual buscara selecionar o
melhor algoritmo de classificacdo para cada instancia do conjunto de dados apresentado. Para o
treinamento e avaliacdo dos modelos de aprendizagem, serdo utilizados os conjuntos de
ferramentas para mineracdo de dados e aprendizado de méquina scikit learn e scikit multilearn,
ambos implementados na linguagem Python. Diante de resultados parciais ja obtidos, a
aplicacdo da meta-aprendizagem demonstrou que pode contribuir na melhoria do desempenho
do processo de classificacdo abordado.
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Resumo

Os bens de especialidade s&o caracterizados por suas singularidades, preco elevado e
importancia na vida dos consumidores favorecendo o desenvolvimento da lealdade. Esses
atributos sdo notérios nos smartphones que se distinguem por sua presenga marcante no
cotidiano das pessoas.

Objetivo: caracterizar as etapas do processo de compra de um bem de especialidade,
representado neste estudo pelo iPhone, identificar os grupos de referéncia dos seus
consumidores, e avaliar a sua lealdade considerando a satisfacdo, confianca, atitude e valores
experimentados com a compra.

Metodologia: A pesquisa é exploratoria e a coleta dos dados se deu através de entrevistas em
profundidade. Os entrevistados foram selecionados através da amostragem bola de neve. A
pesquisa foi realizada no municipio de Governador Valadares, Minas Gerais. A amostra de
entrevistados foi dividida em dois grupos: o grupo de jovens universitarios (Grupo 1) e o grupo de
adultos (Grupo 2). Ao todo foram onze entrevistados: seis do grupo jovens universitarios e cinco
do grupo adultos.

Principais resultados: Nota-se que o usuario do iPhone passa pelas cinco etapas do processo de
compra e séo influenciados por grupos de referéncia, notadamente a familia e amigos. Dentre os
motivos da compra estdo a busca da autorrecompensa, exclusividade, status, reconhecimento,
além dos beneficios funcionais do produto. Na etapa de pds-compra, seus usuarios evidenciam
satisfacdo, confianca e afinidade com os valores associados a marca resultando numa atitude
favoravel a intencdo de recompra e de recomendacdo. Percebeu-se também que os jovens
revelam mais apego a marca, enquanto que os adultos podem considerar suas restricbes
or¢camentarias na recompra.

Conclusdo: Percebe-se que esse estudo possibilitou a compreensdo do comportamento de
compra de um bem de especialidade, mas também abriu espaco para muitos questionamentos.
Como os usuarios do iPhone pretendem continuar leais ao produto, apesar de perceberem
aspectos negativos a ele tais como a sua popularizacédo e a queda da sua qualidade, sugere-se
como possibilidade de investigacao futura identificar se a atividade de comunicacédo de marketing
seria determinante para a formacéo da lealdade do consumidor de bens de especialidade.
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Resumo

O debate relacionado ao empreendedorismo e a agcdo empreendedora nos setores publico e
privado sdo importantes para o contexto contemporaneo. Diante disso, 0 objetivo desse artigo
consiste em identificar as contribuicbes dos estudos relacionados ao empreendedorismo e a
acao empreendedora nos setores publico e privado. Essa pesquisa consiste em uma reviséo de
escopo que foi realizada em junho de 2018, através de buscas nas bases de dados Web of
Science e SciELO. Dessa forma, foram encontrados 33 artigos, considerando as 2 bases. Para a
realizacdo da analise foram selecionados 10 artigos, 0s quais estavam direcionados para o tema
proposto. Os artigos selecionados enfatizam o debate atual sobre empreendedorismo e acéo
empreendedora no Brasil; as rupturas e conexdes sobre o empreendedorismo; um arcabouco
tedrico voltado para o fenbmeno do empreendedorismo e o0 sujeito como centro da acdo
empreendedora. Além disso, destacam o desenvolvimento de um modelo tedrico baseado no
National Systems Entrepreneurship -&#150; NSE; a conceituacdo da Corporate Entrepreneurship
Strategy -&#150; CES no setor publico; a realizacdo de uma reflexdo sobre os processos
empreendedores e a andlise de uma perspectiva macro sobre o empreendedorismo. Os
principais resultados apontam para a importancia do empreendedorismo e da acao
empreendedora nos setores publico e privado, visto que o empreendedorismo aplicado ao setor
publico, visa a melhoria de recursos e servicos que irdo ser prestados a toda sociedade, ja o
empreendedorismo privado trata de questdes sobre o desenvolvimento da empresa, riscos,
oportunidades e ameacas do mercado. Assim, pode-se concluir sobre a relevancia do tema
proposto nos dias atuais, bem como compreender a inser¢cdo do empreendedorismo e da acao
empreendedora nos setores publico e privado.
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Resumo

A abordagem da estratégia como pratica gerou uma nova base de conhecimento a partir da
adocdo de uma nova concepcao ontoldgica cujo desenvolvimento esta em curso. Sob esta
perspectiva, a nocdo de estratégia como algo que as organizacdes possuem foi substituida por
uma nova concepc¢ao de estratégia que leva em consideracdo aquilo que as pessoas de fato
fazem ou realizam. Desde entdo, estratégia deixou de ser vista como uma propriedade da
organizacdo passando a ser concebida como conjunto de préaticas realizadas por diversos
praticantes. Apesar dos avancos teodrico-metodoldgicos obtidos, algumas lacunas de pesquisa
permanecem, especialmente aquelas relacionadas a dimensdo material. Em outros termos, 0s
esfor¢cos de pesquisa privilegiaram a dimenséao social e discursiva do fazer estratégia, colocando
em segundo plano a sua dimensdo material. Este trabalho teve por objetivo apresentar uma
reflexdo tedrica sobre a possibilidade de se incluir a dimensdo material. Para tanto, abordou-se a
estratégia como prética sociomaterial. As organizagbes podem ser interpretadas como um
produto das a¢bBes que sdo realizadas por meio das préaticas j4 existentes; como uma malha
formada por préaticas que incorporam arranjos materiais e entendimentos (SCHATZKI, 2005). O
trabalho cita algumas iniciativas de pesquisa e propde o desenvolvimento de novas pesquisas
gue enfatizem a estratégia, levando-se em consideracdo o0s entendimentos, estruturas
teleoafetivas e arranjos materiais constitutivos das praticas sociomateriais. Sugere-se a
investigacdo que permita responder as seguintes questdes de pesquisa: como 0S arranjos
sociomateriais produzem efeitos sobre o processo de construgdo, manutencdo e mudanca das
estratégias como pratica? Como estes arranjos estdo distribuidos entre os fluxos de praticas que
constituem as estratégias como praticas? A busca de respostas para estas questdes requer que
0s pesquisadores da area de administracdo reconhecam a imbricacdo entre a dimenséo social e
a dimensdo material que marca os processos de constru¢cdo, manutencdo e modificacdo das
estratégias organizacionais. A concepcdo da estratégia como pratica sociomaterial também
implica admitir que a imbricacéo entre o social e o material gozam do mesmo status ontolégico,
ou seja, ndo ha primazia do social sobre o material e vice-versa. Por fim, sugere-se que as
praticas sociomateriais sejam apreendidas como produto e produtora das condi¢bes soécio
histdricas em que elas estao sendo realizadas.
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Resumo

Os ativos intangiveis sdo apontados por Kayo e Fama (2004) e Perez e Fama (2006) como
sendo o principal fator de diferenciacdo das empresas, além de propiciarem maior eficiéncia
econdmica e financeira para as firmas. Neste sentido, 0 objetivo deste trabalho é investigar os
efeitos da intangibilidade de ativos no desempenho econdmico superior especifico das empresas
brasileiras de capital aberto com ac¢des negociadas na Brasil Bolsa Balcdo (B3), do setor
industrial a partir da crise de 2008. Para a coleta dos dados, foi utilizada a classificacédo setorial
da Economatica®, apos a classificacdo das empresas por setor de atuagao e selecdo daquelas
gue pertenciam a setores industriais, restando 46 industrias para analise. Para tanto, as variaveis
foram analisadas por meio de uma estatistica descritiva, na sequéncia foi usada a técnica de
regressao com dados em painel, o método de estimacédo de efeitos fixos (EF) foi considerado o
mais adequado pelo teste de Hausman. Entretanto, com a existéncia de heteroscedasticidade
sendo confirmada pelo teste de Wald, vé-se a necessidade de o método de efeitos fixos com
erros padrao robustos para heterocedasticidade. A escolha deste método de efeitos fixos
proporciona uma modelagem mais consistente e robusta para o trabalho. O banco de dados
contém dados anuais coletados de 2008 a 2016, referente as industrias brasileiras. Da forma
como foi construida a varidvel de interacdo da intangibilidade com o setor industrial, as
estimativas resultantes das regressdes por Efeitos Fixos mostraram que a intangibilidade tem
uma relagdo negativa, e significativa estatisticamente a 1% no geral para o setor industrial. O que
nos leva a inferir que a influéncia da intangibilidade no desempenho econdmico superior das
empresas brasileiras de capital aberto do setor industrial difere entre os setores industriais da
economia, e que a intangibilidade dos ativos contribuiu de forma significativa para o desempenho
econdmico acima da média das firmas integrantes desses setores, de forma negativa.
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Resumo

Empresas necessitam de investimentos em pesquisa e desenvolvimento (P&D) para que novos
produtos e o processos sejam elaborados, gerando inovacdes com a finalidade de atender as
necessidades dos consumidores. De acordo com o Manual Frascati da OCDE, o P&D é
entendido como o trabalho criativo realizado para ampliar a base de conhecimentos cientificos e
tecnolégicos e 0 uso desses conhecimentos para a criagdo de novas aplicagbes. Portanto, a
inovacao esta diretamente ligada ao capital humano, dado que este é o principal fator na criacao
de novas ideias e, consequentemente, no avango tecnoldgico de forma geral. O P&D demanda,
necessariamente, a mobilizacdo de investimentos, em médio e longo prazo, em capital humano.
Considerando a importéncia de se analisar a influéncia do capital humano no processo de P&D,
o objetivo deste artigo foi verificar qual é o efeito da qualificacao profissional sobre o investimento
em P&D, em um periodo de 10 anos, no Brasil e na China, e fazer uma comparacao entre esses
paises. A escolha do Brasil e da China se deve ao fato de ambos representarem importantes
economias emergentes. O presente estudo teve como base de dados principal a base da
UNESCO. Foi analisado um periodo de 10 anos (2000 a 2010), devido a disponibilidade desses
dados. Quanto a sua abordagem, a pesquisa realizada pode ser classificada como sendo de
natureza quantitativa, por meio de regressao multipla com a utilizagdo do software estatistico
Stata. A variavel de investigacdo foi a propor¢do de pessoas com ensino superior em relacao ao
namero total de habitantes de cada pais pesquisado. A variavel dependente foi a quantidade de
investimentos em P&D realizados por cada um desses paises. Os resultados mostraram que a
gualificacao profissional apresenta uma forte influéncia sobre os investimentos em P&D, o que
consequentemente impacta no desenvolvimento de inovag¢des. O capital humano se mostrou
como um insumo fundamental para os processos de P&D, nos modelos analisados. Por meio da
andlise dos dados, também ficou claro que em comparacdo com a China, o Brasil, possui
menores niveis de investimento em P&D, sendo que o nivel de qualificagdo do capital humano
também é menor, em comparagdo com a China.
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Resumo

O tratamento dado a figura feminina nas campanhas publicitarias de cerveja abre campo para
uma reflexdo que emana em debates feministas e criticas a posicionamentos hegeménicos
socialmente institucionalizados. O presente trabalho tem como objetivo analisar a mudanca de
posicionamento contra-hegemonico frente a abordagem da mulher nas propagandas da marca
Skol a partir de 2015. A analise critica do discurso da marca foi realizada a partir da 6tica de
Fairclough, inter-relacionando a préatica de linguagem, pratica discursiva e a prética social da
publicidade. O recorte analitico englobou a campanha publicitaria da marca vinculada no ano de
2015 e o video produzido pela Skol em parceria com a cantora Anitta. A teoria da Gramatica do
Design Visual foi utilizada para relacionar as técnicas de producdo de significados a partir da
producdo textual. O trabalho possibilitou debater assuntos que, apesar de terem inicio ha
décadas atras, tém despertado grande interesse, tanto por seus aspectos sociais e culturais,
como por seu potencial atrativo para marcas, empresas e consumidores, sendo eles: lutas
feministas e reponsabilidade social das marcas. A publicidade aparece como um meio de abrir as
portas para discussdes sobre problemas de género e contribuir com a construcdo de avangos
relacionados ao papel da mulher na cultura brasileira e sua valorizagdo. Assim como Woitowicz
(2012), frisamos a importancia de refletir sobre as producBes da midia, encarando-a como um
espaco de mobilizacao, visibilidade e fortalecimento das demandas feministas e de outros grupos
e como um possivel canal de carater contra-hegeménico. Foi possivel constatar a forma como as
praticas discursivas se conectam com as praticas sociais, a medida que os discursos afetam e
sdo afetados pela esfera social, por meio de orienta¢des culturais e ideolégicas (KNOLL, 2012).
Torna-se relevante para pesquisadores e estudiosos saber ler e interpretar a realidade que é
construida ao nosso redor por meio de discursos, textos, imagens, videos, publicidades, entre
outros. Mais que isto, é necessario treinar um olhar critico como um meio legitimo de se realizar
pesquisas de cunho social.
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Resumo

A dindmica da concorréncia nos mercados contemporaneos aliada ao surgimento de inovacoes
tecnolégicas traz as organizacbes um desafio constante de sobrevivéncia frente a intensa
competitividade empresarial. Assim, buscando a diferenciacdo e a permanéncia nos mercados,
percebe-se que alguns empresarios apostam em recursos tecnolégicos que vém transformando
a interacdo entre os consumidores e o0s varejistas. Neste contexto, o servico de autoatendimento
surge no setor supermercadista para reduzir os custos e otimizar o tempo de filas; por
consequéncia, gestores tém auferido em suas vivéncias resultados positivos quanto a
experiéncia e satisfagao dos clientes na utilizagdo dos terminais de autoatendimento.

O presente trabalho tem como objetivo geral investigar a relagdo do consumidor com o servico
de autoatendimento self checkout empregado por uma rede supermercadista da cidade de
Lavras, no sul de Minas Gerais. Para o alcance dos resultados, esta investigacao, classificada
como descritiva e de natureza quantitativa, apresentou como método de pesquisa o0
levantamento de campo. Como instrumento para a coleta de dados foi utilizado um questionario
auto administrado, estruturado com questdes de multipla escolha, sendo onze delas com base
na escala tipo Likert de cinco pontos.

A populacéo do estudo foi composta por habitantes da cidade de Lavras, que ja utilizaram pelo
menos uma vez o sistema de autoatendimento — self-checkout; foi utilizado a técnica de
amostragem por conveniéncia e a populacdo amostral totalizou 200 respondentes. A coleta de
dados foi realizada mediante aplicacdo do questionario desenvolvido de forma presencial e
também utilizando as redes sociais. Para a analise de dados foi utilizada andlise quantitativa,
atraveés de estatistica descritiva.

Entre os resultados encontrados, alguns fatores — maior comodidade, maior rapidez e a fila
percebida nos caixas tradicionais — assumiram a posicdo de maior relevancia para o0s
entrevistados. Esta pesquisa traz contribuicbes em ambito académico, ao discutir as implicacbes
do servigo de autoatendimento na satisfagéo dos consumidores; e em ambito gerencial, contribui
com os gestores no processo de implantac&o dos terminais de autoatendimento ao apresentar os
fatores que motivam a deciséo dos clientes em utilizar o servigo.

Pesquisas futuras para o tema, como a oportunidade de realizar a pesquisa em contextos
diferentes que também optaram pela utilizacdo do autoatendimento no mesmo segmento, trara
novos achados e potenciais comparacdes, até mesmo propondo um estudo multicasos. Por fim,
sugere-se 0 emprego de estudos longitudinais, que possam avaliar a percepcdo dos
consumidores e as acdes gerenciais para a sua manutencao.
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Resumo

A economia possui um papel central na manutencdo e desenvolvimento da sociedade,
principalmente por promover a troca de produtos e servicos através dos mercados.
Tradicionalmente, os mercados foram conceituados como fendmenos naturais da sociedade,
onde pessoas ofereciam mercadorias e trocavam por outros tipos de produtos ou capital e essa
dinamica entre oferta e demanda é que regulava o funcionamento dos mercados. Porém, novos
estudos no campo da sociologia comecaram a questionar a neutralidade dos mercados,
percebendo que eles sdo o resultado de uma construcdo social regulados e moldados por
praticas. Desta forma, neste trabalho tem como objetivo desenvolver uma discussao tedrica em
torno da constituicho dos mercados através das praticas e, assim, compreender as
possibilidades de estudos para a pesquisa em marketing. Para isto, foi feita uma revisdo
bibliografica que se explorou o desenvolvimento dos estudos na Nova Sociologia Econémica e,
de modo especifico, aos estudos em torno das praticas de mercado. A Nova Sociologia
Econbmica pressupfe que os mercados estdo imersos e sdo influenciados pelas relagbes
sociais. Esta vertente se interessa a compreender as origens da estrutura social dos mercados,
as regras e os dispositivos que permitem o seu funcionamento, ou seja, a percepc¢do da
constituicdo social dos mercados vai numa direcdo totalmente oposta ao tradicional modelo de
analise econbmica. Com o intuito de compreender a dindmica dos mercados e como estes sao
moldados, Kjellberg e Helgesson (2007) elaboraram um modelo conceitual de mercados,
caracterizando-os como locais socialmente estabelecidos e permeados por préaticas sociais. O
modelo é composto basicamente por trés tipos de praticas que interagem entre si: as praticas
normativas, as praticas de representacdo e as praticas de troca. Este modelo busca se
diferenciar do tradicional discurso sobre os mercados, pois ilustra a maneira que os mercados
sdo continuamente construidos. Por se tratar de uma abordagem recente, percebe-se a
importancia da realizacdo de novos estudos com o intuito de analisar os mercados, compreender
como foram estabelecidos e como as préaticas sociais realizadas durante determinado periodo
moldam a realidade destes locais. Trata-se de um campo com muitas possibilidades de estudo
pois, por se tratarem de estruturas moldadas por praticas, os mercados sdo transformados
continuamente, o que favorece estudos que busquem compreender a sua evolugcéo temporal.

Palavras-Chave: Praticas de mercado, Nova Sociologia Econdmica, Performatividade.
Instituicdo de Fomento: CAPES

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 900-2-1832 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Administracéo
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL: REFLEXOES DO TERMO SOB A VISAO
SCHUMPETERIANA

Jose Augusto Oliveira - Mestrando em Administracdo, DAE, UFLA, bolsista CAPES
Gustavo Nunes Maciel - Mestrando em Administragdo, DAE, UFLA, bolsista CAPES
Daniela Meirelles Andrade - Doutora em Administracdo, DAE, UFLA - Orientador(a)
Larissa Garcia Gomes - Mestrando em Administracdo, DAE, UFLA, bolsista CAPES
Alyce Cardoso Campos - Mestrando em Administracdo, DAE, UFLA, bolsista FAPEMIG

Thaisa Barcellos Pinheiro do Nascimento - Mestrando em Administragdo, DAE, UFLA

Resumo

As constantes alteragcbes no mercado, assim como na tecnologia, na economia e sociedade,
provocam diversas modificagbes nas relagcbes entre os individuos e suas atribuicbes
profissionais. Neste sentido, o empreendedorismo se destaca como um potencial meio para o
alcance de novas oportunidades, diferenciacdo e inovacdo no mercado. Nos Ultimos anos, a
elevada taxa de desemprego incentivou o surgimento de pequenos negdcios como ambulantes,
camelds, prestadores de servigos, entre outros (SOUZA et al., 2014). Porém, na maioria destes
pequenos negdécios, a atividade empreendedora é acompanhada pela informalidade, impactando
negativamente o crescimento da economia brasileira (LOPES et al., 2015). O empreendedorismo
se desenvolve a partir de uma ideia criativa e inovadora, sendo o empreendedor, 0 agente
detentor de competéncias essenciais para gerar a inovagdo e o desenvolvimento econémico a
partir sua capacidade criativa (SCHUMPETER, 1982; VALE; WILKINSON; AMANCIO, 2008).
Conforme Lopes et al. (2015), a fim de estimular as atividades empreendedoras e diminuir a
informalidade no mercado, o governo brasileiro estabeleceu uma nova personalidade juridica, o
Microempreendedor Individual — MEI, a partir da lei complementar N° 128/2008. Entretanto,
apesar de facilitar a vida do profissional autbnomo no campo fiscal, a lei apresenta certa
incompatibilidade com as correntes tedricas que discutem o tema empreendedorismo. Apesar da
formalizag&o alcancada, percebe-se que em muitos casos o microempreendedor distancia-se da
figura do agente inovador, caracterizando-se apenas como uma forma de auto emprego. Assim,
a presente pesquisa teve como obijetivo identificar, por meio de um ensaio tedrico, os fatores
consonantes e dissonantes que permeiam a relacdo entre o Microempreendedor Individual e o
empreendedor schumpeteriano. Sabe-se que a concepg¢édo do empreendedor, por se tratar de um
campo interdisciplinar, possui diversas fontes de pesquisa e diferentes percep¢des. Todavia, 0
empreendedor schumpeteriano, marcado pela busca constante da inovacéo e pela evolucdo do
sistema econdmico (VALE; WILKINSON; AMANCIO, 2008) apresenta uma visivel disparidade de
muitos casos observados em contextos de paises subdesenvolvidos, como pode ser elencado o
Brasil. Neste pais, a atuacdo do microempreendedor é pautada muito mais por questbes
relacionadas a subsisténcia do que pela procura em trazer a inovacdo a um segmento
econdbmico. Neste sentido, as competéncias empreendedoras citadas por Schumpeter (1982) e
posteriormente por Filion (2011) podem estar deslocadas em relacdo ao microempreendedor
individual, cujo o foco do empreendimento esta posicionado exclusivamente na obtencdo de uma
fonte de renda. A partir de uma comparacédo entre os termos, € possivel observar a existéncia de
um distanciamento conceitual, especialmente quando observado o MEI enquanto uma categoria
estritamente contabil e juridica, ndo sendo evidenciadas as caracteristicas do empreendedor
schumpeteriano, que deveriam ser vistas como base tedrica para constru¢do da figura do MEIL.
Para resultados cada vez mais satisfatérios, sugere-se que o0 termo microempreendedor
individual seja revisto com base no &mago de sua origem, 0 empreendedor.

Palavras-Chave: Microempreendedor Individual, MEI, Empreendedorismo.

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1157-2-2032 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Administracéo

Efeito dos programas de apoio do governo na geracdo de inovagdes em empresas
brasileiras no periodo de 2001 a 2014

Larissa Cristina Ribeiro e Souza - Mestranda em Administragdo, DAE, UFLA
Mariane Figueira - P6s-Doutoranda em Admnistracéo, DAE, UFLA
Fernanda Teixeira Franco Ribeiro - Mestranda em Administragéo, DAE, UFLA

Cristina Lelis Leal Calegario - Orientadora, DAE, UFLA - Orientador(a)

Resumo

Os altos riscos financeiros envolvidos nos processos de inovacdo, devido as incertezas de
retorno, acabam muitas vezes por desencorajar as empresas a conduzirem processos de
pesquisa e desenvolvimento (P&D), apesar da possibilidade de ganhos futuros. Dada a
importancia do desenvolvimento de inovagdes para a industrializacdo e para o desenvolvimento
econdmico de um pais, 0 governo passa a ter um papel fundamental dentro desse contexto, na
forma de incentivador para que as firmas desenvolvam inovagbes. Ainda que o nivel de
envolvimento do governo no mercado seja fonte de debates, a importancia de seu papel é
amplamente reconhecida. No Brasil, assim como em outros paises, existem programas
governamentais que buscam incentivar as empresas a realizar investimentos para a geracéo de
inovacdo. A literatura tem se mostrado divergente quanto aos resultados da efetividade desses
programas em diferentes paises. Dessa forma, o objetivo deste estudo € verificar se os
programas de apoio governamental tém influenciado a geragdo de inovagbes de empresas no
Brasil. O processo de coleta de dados contou com uma fonte de dados secundaria: as edicbes
da Pesquisa de Inovacdo Tecnolégica (PINTEC). Para a realizacdo deste estudo foram
consideradas as cinco ultimas edi¢fes da PINTEC, uma vez que a primeira edicdo ndo continha
dados relativos ao apoio governamental. Dessa forma, a delimitagdo temporal da amostra foi de
2001 a 2014. Além disso, foram considerados apenas os dados dos setores das industrias de
transformacdo. Dentre os setores, foram selecionados apenas aqueles cuja nomenclatura
permaneceu constante durantes as cinco edi¢cdes consideradas na amostra, resultando em um
total de 23 setores. Para a analise dos dados foi empregada a técnica de regressdo multipla para
dados em painel, utilizando-se o software de andlise estatistica Stata. O principal resultado desta
pesquisa indica que existe uma relacdo altamente significativa e positiva entre o numero de
empresas que receberam apoio governamental, por meio de algum programa de incentivo a
geracdo de inovagdo, e o numero de empresas que geraram inovacbes de produto e/ou
processo. Este estudo contribui para a literatura sobre inovagdo e ao mesmo tempo apresenta
implicacbes de cunho politico-governamental apontando a relevancia dos programas
governamentais de incentivos a inovacdo. Contudo, os resultados deste artigo limitam-se ao
contexto brasileiro e aos setores da industria de transformacado considerados na analise.
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Resumo

Em um mercado cada dia mais competitivo, as empresas reconhecem a necessidade de
alavancar seu desenvolvimento, visando o0 sucesso da organizacdo. A aprendizagem
organizacional e a inovagdo podem ser vistas como referéncias que agregam o conhecimento e
a capacidade de desenvolver novos produtos e servicos, gerando impactos positivos no
desempenho da empresa e, portanto, a compreensdo desses conceitos permite desenvolver
estratégias que os integre dentro do ambito das organizacdes. Diante disto, o presente trabalho
tem como objetivo realizar uma revisdo de literatura acerca dos conceitos da aprendizagem
organizacional e da inovacgéo, a fim de compreender como esta tematica tem sido abordada nos
estudos organizacionais nos ultimos cinco anos. Para alcancar tal objetivo, foi realizada uma
revisao bibliogréafica sobre os principais conceitos da aprendizagem organizacional e inovagao e
suas possiveis aplicacbes nas organizagbes. A busca dos termos organization learning and
innovation foi realizada em um repositério académico internacional disponivel online, no intervalo
de tempo de 2013 a 2018. A partir dos estudos encontrados e validados, foi possivel concluir
pelas analises que, a medida que as organizagfes integram a aprendizagem organizacional com
a inovagdo, ha um grande efeito positivo no desempenho organizacional, como forma de se
manter em um mercado altamente competitivo. A aprendizagem organizacional possui diversos
conceitos, assim como a inovagdo. Porém, quando analisados conjuntamente, podemos
entender a aprendizagem organizacional como a capacidade de expandir seus préprios
conhecimentos e experiéncias para aprender e inovar, sendo vista pelos gestores como uma
estratégia para criar capital intelectual e vantagem competitiva, colocando a aprendizagem no
centro das atividades organizacionais. Nesse contexto, a inovagdo por si s6 ndo garante um
desempenho bem-sucedido e sustentavel no nivel da empresa, devendo integrar-se com a
aprendizagem organizacional, com a finalidade de desenvolver conhecimentos e experiéncias
gue ajude os funcionarios a fazer inovagfes na forma de novos servigos, técnicas e processos.
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Resumo

Os Arranjos Produtivos Locais (APLs) podem ser vistos como aglomeracdes de
empreendimentos compreendidos em um mesmo territério, e que mantém vinculos de
articulagédo, cooperagdo e aprendizagem entre si e com outros atores locais. Analisando a
importancia dos APLs para o desenvolvimento local o presente trabalho objetivou compreender
os conceitos de Empreendedorismo Coletivo e APLs, bem como a relagdo que pode ser
estabelecida entre eles. Foi realizada analise da literatura, sendo assim possivel obter definicbes
dos termos supramencionados. Com o advento da internacionalizacdo e da globalizacdo foram
surgindo interacdes entre as mais diversas empresas. Essas interacdes criaram formadores de
redes ou conjunto de atores que poderiam ser entendidos como “grupo de atores conectados por
uma série de lacos” (BORGATTI; FOSTER, 2003, p. 992, traducdo nossa). No Brasil
generalizou-se o uso do termo APL, para se referir as caracteristicas particulares que os diferem
daquelas que constituem os tradicionais clusters. Os APLs séo definidos como concentracdes de
empresas e empreendimentos em uma mesma area territorial, neste caso podendo envolver uma
ou varias localidades. A interagdo entre os mais diversos atores é apontada por Cassiolato,
Lastres e Szapiro (2000, p. 992) como uma das principais peculiaridades dos APLs. O
Empreendedorismo Coletivo pode ser entendido como um processo de projetar- alinhar
incentivos entre os tomadores de decisdo, reclamantes residuais e direitos de propriedade; de
financiar- a formacdo de estimativas de eventos futuros emsituacbes em que ndo ha acordo
sobre a probabilidade de sucesso ou perda (COOK; PLUNKETT, 2006, p.426-427). Constatamos
que o termo empreendedorismo coletivo é utilizado a partir de diferentes abordagens. E
necessario que se faga uma andlise daquelas em que o termo melhor se relaciona com a teoria
acerca dos APLs. O presente estudo sugere uma sistematizacdo, que contribui na compreensao
do empreendedorismo coletivo relacionado aos APLs. Concluimos que a dinamica de
cooperacgao nos APLs propiciada pelas a¢gbes empreendedoras coletivas, permite que empresas
alcancem sinergias que dificilmente seriam possiveis de ocorrer se trabalhassem isoladamente.
Mesmo os APLs sendo formados por empresas de maior similaridade e concorréncia, estas
unem-se em busca do bem comum, cooperando em metas que tragam ganhos mutuos e tendo
como provavel consequéncia o aumento da produtividade das empresas sediadas na regido e
estimulo da formacao de novos negdcios para fortalecimento do arranjo.
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Resumo

No meio académico o termo empreendedorismo possui uma variedade de definicbes que se
modifica de acordo com a area do pesquisador. Nesse contexto duas perspectivas predominam:
a perspectiva dos economistas e dos comportamentalistas. Segundo Filion (1999), os
economistas relacionam o empreendedorismo com a inovacdo, ao passo que O0S
comportamentalistas enfatizam os fatores criativo e intuitivo do empreendedor. Entretanto,
alguns pesquisadores tém buscado afastar-se das concepgbes com foco preponderante no
sujeito para uma concepc¢ao voltada para “agédo”. Assim, o artigo teve como objetivo revisar a
producao cientifica em periddicos internacionais e nacionais sobre acdes empreendedoras. Em
termos metodoldgicos, utilizou-se uma revisdo bibliografica sistematica integrativa que busca
descrever sobre o conhecimento jA construido em pesquisas anteriores sobre determinado
assunto (Botelho, de Almeida Cunha, & Macedo, 2011). A pesquisa foi realizada nas bases Web
Of Science e Spell por meio de trés etapas para a sele¢do dos artigos, restando apenas 16
artigos para aprofundamento. Posteriormente, para analise dos dados foi adotada a técnica de
andlise de conteddo do material, no qual permitiu construir um entendimento dos resultados
gualitativamente. Além disso, realizou-se uma analise quantitativa com relacdo ao
Qualis-Periddicos, niumero de citacbes e paises dos artigos selecionados para o estudo.
Conclui-se que existe pouca producao cientifica sobre essa temética. Verifica-se que a maioria
dos autores definem acdes empreendedoras ligadas a oportunidade ou contexto. Para alguns
pesquisadores, as acOes empreendedoras emergem das oportunidades que aparecem.
Enquanto outros estudiosos consideram o contexto, tais como as légicas institucionais e a
experiéncia de vida crucial para emersdo da agdo empreendedora. Na tentativa de abordar um
novo caminho para estudar o empreendedorismo, as acdes empreendedoras pode revelar um
novo caminho pouco explorado nas pesquisas e que podera trazer grandes contribuicbes para
meio académico.
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Resumo

No dia 05 de novembro de 2015 houve o rompimento da barragem de residuos de minério, na
cidade de Mariana-MG pertencente a Samarco, liberando cerca de 34 milhdes de metros cubicos
de rejeitos no meio ambiente e acarretando na morte de dezenove pessoas. Os rejeitos da
barragem foram responsaveis por soterrar Bento Rodrigues (distrito de Mariana-MG),
comprometer o meio ambiente e atividades econ6micas. A economia de Mariana gira em torno
principalmente da atividade mineraria, sendo subordinada ao uso méaximo dessa riqueza, sendo
essa, a fonte de renda quase absoluta da cidade. A redencédo a atividade mineradora na cidade
ocasiona no cendrio pos-rompimento, a eclosdo de um movimento em defesa da manutencao
das operacdes da Samarco e um pedido de volta de sua exploracdo. O movimento “Justica Sim,
Desemprego N&o #FicaSamarco” fomentado inicialmente pelo governo local e associacéo
comercial, teve inicio a partir do medo disseminado, que a paralisacdo da mineradora causaria
lesbes nas oportunidades de emprego e no progresso da cidade. Assim, tal defesa foi aderida
por grande parte da populagdo marianense. Dessa forma, considerando que o contexto em que o
individuo esta inserido ira influenciar suas ideologias e a submissdo do imaginario coletivo,
observam-se nesse vinculo grupal do movimento, relacbes entre as consequéncias do
rompimento da barragem de rejeitos e 0 sequestro da subjetividade dos sujeitos. Portanto, a
qguestdo que orienta este trabalho é: as relacdes que envolvem a defesa da manutengéo das
atividades da Samarco é uma forma de sequestro da subjetividade? O trabalho se configura
como ensaio tedrico e o objetivo dessa reflexdo é langarmos luzes sobre os aspectos subjetivos
dos sujeitos que estdo submetidos a condicbes de dependéncia baseadas na ideologia
capitalista. O conceito de subjetividade utilizado pelos autores José Henrique de Faria e Francis
Kanashiro Meneghetti, se refere a concepc¢ao ou percepcdo do real, o dominio das atividades
psiquicas, emocionais e afetivas do sujeito individual ou coletivo. Para os autores, essa
subjetividade é sequestrada por incentivo das organizag@es, no sentido de obter um padréo de
conduta social que culmine nos resultados e objetivos propostos pela mesma. Esse sequestro é
viabilizado pela anulagcdo dos seus questionamentos e da subjetividade do trabalhador, além da
eclosdo ao culto da ideologia capitalista. Destarte, relacionando o surgimento e as motivagdes do
movimento citado neste trabalho, lancamos reflexes sobre 0 mesmo como um sequestro da
subjetividade, pois, o movimento se refere a uma deturpacdo da realidade, desembocando na
anulacdo de questionamentos sobre a conduta da Samarco diante do rompimento, levando a
submissdo dos sujeitos a sua defesa, por incorporarem em suas praticas de representacdo a
ideologia capitalista. Ademais, o movimento se consolida como direcionador das subjetividades
em prol das organizacdes.
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Resumo

A complexidade das questbes contemporéneas impde grandes desafios ao ensino superior,
envolvendo probleméticas relacionadas a ética, as relagcdes de género, a sustentabilidade, etc.
Diante disto, um curso de Administracdo deve ser capaz de preparar 0 egresso, ndo apenas para
o exercicio de fungbes técnicas, mas também propiciar desenvolvimento seu desenvolvimento
ético e reflexivo. Dessa forma, o objetivo deste trabalho é analisar quais praticas discursivas sao
empreendidas no ambito do curso de Administracdo, da Universidade Federal de Itajuba
(UNIFEI), e qual seu discurso acerca da formacdo do Administrador, por meio da andlise da
proposta de formagéo presente em seus documentos curriculares. Para tal, foi realizada uma
Andlise Critica do Discurso (ACD) em seu Projeto Pedagdgico (PP), em seu Plano de
Desenvolvimento Institucional (PDI) e nas Diretrizes Curriculares Nacionais dos cursos de
Administracdo (DCN), a luz da Teoria da Semiformacdo. A formagdo dos alunos é
completamente voltada para as necessidades mercadoldgicas e suas exigéncias, o que é
explicitado pelos préprios documentos, inclusive ao estabelecer a missao institucional do curso,
de modo que o egresso é visto como um produto a ser entregue ao mercado. Além disso, os
resultados indicam que a proposta de formacdo do curso € sustentada por uma ideia de
formacdo vinculada ao desenvolvimento de competéncias gerenciais, empreendedoras e
técnicas, que tornem os alunos capazes de assumir altos cargos gerenciais ou de fundarem suas
proprias empresas, sendo a nog¢ao de sucesso profissional profundamente vinculada a ocupacao
destas posicdes, descartando outras possibilidades. Apesar de haver referéncias as habilidades
criticas, politicas e emancipatoérias, sua incidéncia € pifia e as praticas vinculadas ao
desenvolvimento dos alunos néo levam em consideracdo o seu fomento. Mesmo quando sao
propostas atividades de cunho social, a énfase é caritativa e desvinculada da responsabilidade
profissional. Contudo, estas praticas identificadas ndo séo caracteristicas discursivas isoladas ou
independentes, que s6 se desenvolvem no ambito do curso, mas sao fruto da vocacao da propria
universidade, como mostra seu PDI, assim como resultado interdiscursividade com o proprio
sistema educativo, que se encontra impregnado pelo discurso neoliberal e capitalista, 0 que se
nota por meio das DCN. Conclui-se que as praticas discursivas identificadas, relacionadas ao
empreendedorismo, e a predominancia de aspectos técnicos e praticos, entre outros, estdo em
sintonia com praticas sociais neoliberais e capitalistas, fazendo com que o curriculo do curso
contenha uma proposta de formacéo convergente com o status quo e sua ideologia, 0 que torna
0 processo educativo acritico e ndo emancipador, e, portanto, desencadeador da semiformacao.
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Resumo

Para Minsky, a forma como sdo previstos e realizados fluxos futuros de receitas e despesas
revela como resultado posi¢cBes financeiras de suficiéncia, moderada restricdo ou completa
insuficiéncia, evidenciado pela Hip6tese de Fragilidade Financeira - HFF. Contudo, excessivos
fluxos de endividamentos podem trazer restricdes as financas governamentais.

O objetivo desse artigo é aplicar os conceitos sobre a HFF apresentada por Hyman Minsky para
as contas publicas do estado de Minas Gerais no periodo de 2008-2017. Espera-se verificar a
pertinéncia da HFF aplicada ao setor publico, tendo por base as contribuicées de Terra e Ferrari
Filho (2011) e se é capaz de confirmar sua base tedrica e empirica, podendo ser instrumento de
analises complementares sobre a fragilidade financeira de entes governamentais.

Pesquisa descritiva. Abordagem quantitativa. Dados obtidos do portal da Secretaria do Tesouro
Nacional — STN e do Balanco Orcamentério. As varidveis para a apuracdo da HFF sédo os
tributos arrecadados; receitas de capital; receitas de outras fontes; gastos correntes; gastos
financeiros com amortizagéo; gastos financeiros com pagamento de juros

Neutralizando os efeitos inflacionarios é possivel evidenciar a evolucdo da arrecadacao tributaria.
Ademais, 0s gastos com 0s encargos e juros da divida apresentaram crescimento, apenas no
biénio 2015-2016 ocorreu queda relevante. Corroborando a crise financeira vivida pelo estado de
Minas Gerais desde 2015, foram apurados indices de posi¢éo de financiamento especulativa nos
anos de 2013 e 2015, evoluindo para uma posicao de financiamento ponzi nos anos de 2016 e
2017.

De acordo com Minsky (1986) a forma como séo previstos e realizados esses fluxos e deduzidas
as despesas, revela posicoes financeiras de hedge, especulativa e Ponzi. Entre os elementos da
Hipdtese de Fragilidade Financeira a Ponzi é a situacdo mais preocupante, seguida pela
especulativa. O estado de Minas Gerais ao apresentar a posi¢cao financeira especulativa entre
2013 e 2015 demonstra que suas receitas totais superam apenas seus gastos correntes, mas
nao gera excedente para bancar as despesas financeiras. Ao assumir posi¢do Ponzi em 2016 e
2017 o governo mineiro expde sua incapacidade até mesmo de quitar os gastos correntes,
inviabilizando a amortizacdo da divida e de seus juros.

Palavras-Chave: Hipétese de fragilidade financeira, economia do setor publico, divida.
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Resumo

A industria cultural brasileira representa importante papel, ao reforcar padrdes machistas, através
da mercantilizagdo do corpo feminino por meio de propagandas, musicas, e demais
instrumentos. De acordo com Cruz (2008) até 2008, as propagandas de cerveja tinham como
representantes mulheres jovens, brancas, magras e com corpos trabalhados nas academias, o
gue ndo representava a mulher brasileira. Esse padrdo se perpetuou até 2015, quando as
principais empresas cervejeiras mudaram 0s seus posicionamentos. Esse comportamento se da,
de acordo com Callon e Muniesa (2005, p. 1229) porque 0s mercados se caracterizaram como
"dispositivos coletivos" que permitem chegar a objetivos considerando também o valor a ser dado
a eles. Kjellberg e Helgesson (2010) ainda afirmam que essa caracteristica possibilita que os
mercados se modelem a partir de necessidades, preferéncias e outros fatores externos ligados a
fatores globais e individuais dos consumidores (KJELLBERG, HELGESSON; 2010). Este artigo
teve como objetivo uma analise sobre o comportamento da mulher enquanto consumidora de
cerveja e para isso foi realizado com base na metodologia de pesquisa Nethografica que,
segundo Kozinets (2002), é um método que adapta procedimentos etnograficos, as
contingéncias peculiares da interacdo social mediada por computador, sendo assim, esta
pesquisa pode ser descrita como observacional participante baseada em trabalho de campo
online. Para o desenvolvimento deste foi adotada uma abordagem qualitativa, de natureza
descritiva, para tecer um olhar junto a cinco grandes péaginas intituladas feministas: Diarios de
uma feminista (com 869 mil seguidores), Ndo me Kahlo (com um milhdo de duzentos mil
seguidores) e Feminismo sem Demagogia — Original (com um milhdo de seguidores) presentes
na plataforma de midia social Facebook, no periodo de maio de 2015 a Julho de 2018. A partir
dessas midias, foi possivel observar o aumento da conscientizagdo feminina e a consequente
mudanca de posicionamento das empresas, as campanhas que mais repercutiram na rede foram
a da Skol de 2015 “topo sem antes saber a pergunta”, “to na sua, mesmo sem saber qual € a
sua’ e “esqueci 0 ndo em casa” e a da cerveja proibida mulher, que foi tida como afronta ao
publico feminino consumidor. Nesse contexto, as cervejarias mudaram seu foco para campanhas
como “Redondo é sair do seu quadrado”, “viva a diferenca” e “preconceito ninguém quer ver”
(Skol, 2018), assim como, as marcas passaram a ser representadas por variedades de sexo,
etnia, orientacdo sexual e comecam a surgir uma variedade de belezas, como exemplo a
campanha da Budweiser no Brasil, com a #Deixequedigam, apresentando um beijo gay e uma
mulher gorda. As preferéncias das representacdes também mudaram fortemente, a exemplo da
Heineken que em 2014 realizou um comercial fazendo “liquidacdo da shoestock” para os maridos
se livrarem das esposas/namoradas para assistir o final da “Chanpions L'ague" e em 2016,
alterou o formato com a frase “Ja pensou que ela pode gostar tanto de futebol quando vocé?”.
Nesse contexto os grupos feministas fazem sua parte evidenciando campanhas machistas e
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gerando debates a respeito do tema, em alguns casos até mesmo promovendo retaliacdes as
marcas que ainda mantém esse tipo de mensagem miségina para vender seu produto.

Palavras-Chave: netnografia, reposicionamento, marketing.
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Resumo

O Circuito das Aguas é marcado por mdltiplos conflitos que envolvem o uso, a exploracéo e a
gestéo das suas aguas minerais (ALCANTARA; SANT'ANNA; PEREIRA, 2018). Nesse contexto,
objetivou-se compreender os interesses mobilizados em torno dos usos das dguas minerais no
municipio de Cambuquira, Minas Gerais. Além das discussbes sobre os conflitos envolvendo
aguas minerais no Brasil, discutiu-se no referencial teérico os diferentes interesses (privado,
publico e publico ndo estatal) existentes em torno dos usos das aguas minerais. O estudo foi
realizado em Cambugquira, municipio que integra o Circuito das Aguas de Minas Gerais. A cidade
foi contemplada em 2014 com o selo da Blue Community por reconhecer a agua como direito
humano, eliminar a venda de &agua engarrafada nas instalagdes municipais € nos eventos
municipais e promover servicos de agua com financiamento publico. Para o estudo, realizou-se a
triangulacdo de dados entre pesquisa documental, observacdo e aplicacdo do Diagndstico
Réapido Participativo Emancipador (DRPE). Para as analises foram utilizados como categorias
analiticas, os interesses: (a) privado, (b) publico e (c) publico ndo estatal, identificando atores e
usos relacionados a cada um e os conflitos existentes entre eles. No que se refere ao interesse
privado, foi identificado o interesse de empresas pela exploracdo das aguas minerais que sao
tratadas como mercadoria e produto. No que se refere ao interesse publico estatal, identificou-se
a atuacdo da Companhia de Desenvolvimento Econdmico de Minas Gerais (CODEMIG) e do
poder publico local, todavia, estes atores aproximam seus interesses do privado ao optar pelo
engarrafamento das aguas minerais em um modelo empresarial. Divergindo desses modelos,
organizacdes da sociedade civil, pesquisadores e ativistas mobilizam um uso turistico
sustentavel, crenoterapico e de acesso livre e gratuito das aguas minerais pela populacao local.
A partir desse interesse publico ndo estatal, as aguas minerais sdo consideradas bem cultural,
medicamento (salde), bem comum e direito humano. Encontrou-se que entre 0s interesses
identificados emergem conflitos pelos usos das aguas minerais. Os resultados mostram que 0s
conflitos foram judicializados por meio de agdo civil publica. Conclui-se apontando as
dificuldades e possibilidades de uma gestdo compartilhada das aguas minerais que considere a
multiplicidade de usos e ofereca instrumentos para a mediacdo e resolugdo dos conflitos de
interesses.
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Resumo

O ato de consumir um bem ou um servi¢o esta vinculado as varias representacdes por meio de
codigos ou simbolos, uma vez que a percepgdo e os valores mudam de acordo com o ambiente
cultural. Nesse contexto, a identidade € uma categoria significativa para o entendimento dos
motivos de consumo (CHERRIER, 2009). Santos (2013) afirma que as cervejas sao
responsaveis por transformar as relacdes sociais e modificar a dinamica regional de onde elas
estdo presentes. Para GOmez-Corona et al. (2016), os apreciadores de cerveja artesanal a
consomem pelo o que ela significa e criam uma identidade mais auténtica e Unica. Dessa forma,
tem-se, como problema de pesquisa: quais 0s aspectos simbdlicos atribuidos a cerveja artesanal
e como eles impactam na construcdo da identidade? Assim, o objetivo do estudo foi identificar os
aspectos simbdlicos do consumo de cerveja artesanal e analisar como estes impactam na
expressdo identitaria de seus consumidores. Sob o ponto de vista tedrico, este trabalho é
relevante, pois supre a lacuna de estudos que visam compreender os fatores simbodlicos
referentes ao consumo, relacionando-os a formacédo da identidade de seus consumidores.
Referente ao apoio tedrico, McDonagh e Prothero (2005) afirmam que a comida e o seu
consumo sdo muito mais do que o simples ato de comer. Os autores alegam que 0s rituais que
envolvem o consumo sao representativos para quem esta envolvido no ato de consumo. Castells
(2003) afirma que a constru¢do de identidade se relaciona a identificagdo simbolica. Assim,
GoOmez-Corona et al. (2016) apresentam que 0 consumo da cerveja artesanal é simbdlico, e uma
das principais motivacdes para este consumo € a busca de autenticidade por meio do desejo de
mais conhecimento, novas experiéncias de sabor e afastamento do mainstream de consumo de
cerveja. Quanto aos aspectos metodoldgicos, a pesquisa tem carater qualitativo, descritivo e
foram realizadas 29 entrevistas com apreciadores da cerveja artesanal do estado de Minas
Gerais (24), S&o Paulo (4) e Parana (1), sendo 10 mulheres e 19 homens. Os dados foram
submetidos a andlise de contetdo, com grade aberta. Como resultados, identificaram-se os
aspectos simbdlicos Bem-estar, Integracdo Social, Novas Experiéncias e Requinte. Os aspectos
identitarios sdo Exigentes, Sofisticados, Curiosos, possuem Vinculos Sociais e de adequado
Poder Aquisitivo. O significado que o Bem-estar apresenta para 0s apreciadores esta relacionado
a satisfagcdo com o consumo do produto. Esse aspecto liga-se ao fato de serem Exigentes, uma
vez que se denominam como consumidores criteriosos, que analisam os produtos que irdo
consumir. Assim, estdo sempre em busca de Novas Experiéncias com a bebida, e por isso se
designam como Curiosos. Ademais, se denominam Sofisticados, visto que enxergam a cerveja
artesanal como bebida requintada, ideal para ser servida a convidados especiais. Dessa forma,
Requinte tem conexdo com o aspecto identitario, assim como o Poder Aquisitivo, destacado
pelos entrevistados como uma caracteristica dos apreciadores da cerveja artesanal, visto que
seu valor é acima das cervejas comuns. Sobre a Integra¢éo Social que o produto carrega por ser
consumido majoritariamente entre amigos e familiares, propicia o reforco de pertencimento e os
Vinculos Sociais em que grupos de consumidores, denominados por eles mesmos de “tribos”,
compartilham experiéncias e identidades comuns. Uma das principais contribuigcbes do estudo foi
evidenciar os valores simbdlicos associados a cerveja artesanal, ao consumo desta e a forma
como os consumidores utilizam o consumo desta bebida na construcdo de suas identidades.
Sendo assim, estudos futuros podem realizar um comparativo por regiées do pais ou entre
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consumidores de diferentes paises quanto a aspectos simbdlicos e identitarios. Pode-se, ainda,
abordar os significados simbdélicos do consumo da cerveja artesanal e a relacao do envolvimento

emocional e de consumo com o fato dos consumidores pertencerem a grupos e tribos a partir
das redes sociais.
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Resumo

O agronegdcio brasileiro é altamente dependente do modal rodoviario. Isso torna o combustivel
um ativo especifico em fungdo do nimero de veiculos terrestres que transportam a producéo e
os insumos desse setor. Pretende-se nesse estudo evidenciar os desdobramentos decorrentes
da escassez dos combustiveis durante a greve dos caminhoneiros ocorrida em maio de 2018 no
Brasil sob a 6tica de alguns atributos chaves da Nova Economia Institucional (NEI), tais como as
caracteristicas das transacfes e as hipGteses comportamentais. Além disso, buscou- se
identificar quais foram os impactos econémicos gerados no agronegécio nacional a partir desse
evento. O estudo de abordagem qualitativa, vale-se de uma pesquisa documental de carater
descritiva e analitica, em publica¢cBes oficiais de instituicbes governamentais, sindicatos, boletins,
noticias em sites de jornais, revistas e relatérios de empresas. A analise dos dados foi realizada
por meio de analise de conteddo tematica com base nos pressupostos da Teoria dos Custos de
Transacédo (TCT). Como resultados evidenciou-se situacdes de racionalidade limitada, custos de
transacdo e oportunismo presentes nas relacdes econdmicas decorrentes da greve. No setor do
agronegoécio foi registrado escassez de produtos nas Ceasas; produtores de batata com
producdes descartadas; problemas nas exportacbes de frutas frescas e carnes; usinas
suspenderam as vendas de etanol; produtores de café com a colheita prejudicada; reducéo da
racao na dieta das vacas; laticinios suspenderam coletas de leite; sem ragdo, granjas registraram
expressivo Obito de aves. Nesse sentido pode-se concluir que a frequéncia das transa¢ées no
mercado de combustivel evidencia a importancia desse ativo na economia nacional. O setor
agropecuario foi um dos mais afetados por essa greve devido sua dependéncia do transporte
rodoviario. Pode-se afirmar que a NEI, a partir da Optica da TCT mostrou-se apta para a
compreensédo de parte dos efeitos da falta de combustiveis no pais no periodo da greve dos
caminhoneiros. No setor do agronegdcio, 0s pressupostos tedricos da TCT representado pelas
caracteristicas das transac6es e das hipoteses comportamentais foram capazes de explicar o
fato ocorrido.
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Resumo

A problemética relacionada a gestdo da agua norteou de uma forma ampla o tema deste
trabalho. Como locus de estudo foi delimitado o municipio de Cambuquira — Minas Gerais e sua
escolha como locus de pesquisa deve-se ao fato de estar inserido em uma das mais importantes
estancias hidrominerais do Brasil, apresentando uma configuragédo institucional especifica em
torno do uso da 4gua mineral com a presenca de organizacdes publicas estatais e ndo estatais,
acles historicas do Ministério Publico, organizaces ndo governamentais, associacbes
comunitarias, organizagbes privadas, entre outras. Inicialmente, foram apresentadas as
abordagens sobre gestdo social e as categorias da abordagem habermasiana da gestéo social.
Em seguida, foram discutidos os conceitos de esfera publica e esferas publicas em Habermas
apresentando os momentos da categoria esfera publica, bem como apreciacdes criticas e
reconstrutivas da esfera publica em seus momentos — além dos avancos recentes das
discussdes sobre esfera publica e gestdo social. Este trabalho orienta-se pelas seguintes
guestbes: Como se formou a estrutura argumentativa em torno dos diferentes interesses
publicos, estatal e ndo estatal, e privados que buscam legitimidade para sustentar ou influenciar
as decisdes em relagdo a gestao da 4gua mineral no municipio de Cambuquira? Quais sao os
discursos mobilizados nas esferas publicas sobre a dgua mineral? Dessa forma, foi utilizada a
Anélise de Discurso Critica - ADC e, especificamente, o significado acional do discurso. Partindo
da premissa de que os sentidos e os discursos na ADC configuram-se como ac¢des construidas
historicamente, foi apresentada contextualizacdo histérica da formacdo do municipio de
Cambuquira. Apés coleta e interpretacdo dos dados com base na ADC, no capitulo de resultados
foram ilustrados os discursos em torno dos diferentes interesses publicos, estatais ou nédo
estatais, e privados em relacdo a gestdao da dgua mineral no municipio de Cambuquira. Com
base na coleta e analise das informacdes e na utiliza¢éo da triangulac@o das informagfes foram
encontrados diferentes discursos em torno da agua mineral como: saude, bem comum,
minério/mercadoria, patriménio natural, bem cultural e produto turistico. Estes sdo discursos,
pois, ndo sao apenas “palavras”, mas sentidos e representacdes construidas em torno da agua
mineral que, em menor e maior grau, estiveram presentes durante o periodo de andlise
(1986-2016).
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Resumo

Este trabalho aborda a tematica de empreendedorismo social, tendo em vista que o campo de
estudos caracteriza-se como emergente, ou seja, estad se tornando cada vez mais discutido na
literatura. A pesquisa teve como objetivo analisar como o conceito é abordado na literatura
internacional e assim apresentar uma sintese a respeito do seu significado, que é tratado como
amplo e diverso. O presente artigo compreende uma revisdo integrativa sobre a tematica, de
forma que foram analisados 15 artigos de peridédicos com fator de impacto. A busca foi realizada
a partir da base de pesquisa Scopus, e através dela foram selecionados os artigos mais citados
e que tratavam da discussdo do conceito de empreendedorismo social. A andlise partiu-se de
uma categorizacdo, abordando o0s seguintes elementos de cada trabalho: conceito de
empreendedorismo social, questdo de impacto social, percepcdo a respeito de lucro versus
geragcdo de valor social, e principais contribuicdes. Através da analise foi possivel discutir as
diferentes visbes dos autores e assim chegar a uma sintese a respeito do significado de
empreendedorismo social, bem como também foi possivel identificar as lacunas de pesquisa a
serem exploradas futuramente. Notou-se a necessidade de ampliar estudos sobre avaliacédo e
mensuracdo de impacto, e a questdo de como os empreendedores lidam com o desafio de se
gerar tanto valor econémico quanto social. Conclui-se que por mais que seja dificilmente possivel
haver uma definicdo universalmente aceita do termo, € necessario discutir o conceito diante do
fato de que o mesmo é tratado de diferentes formas, para que se busque assim uma estrutura
conceitual que permita entender os fenémenos ligados ao empreendedorismo social e o impacto
gue o0 mesmo gera na sociedade.
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Resumo

Diante da necessidade de analisar a gestdo de cooperativas, por meio de uma racionalidade que
evidencie a pratica dos principios cooperativistas e ndo que leve em consideracdo a
racionalidade voltada para as empresas mercantis, apresenta-se nesse resumo, uma analise do
tipo de racionalidade predominante na gestdo de cooperativas. Para tanto, buscou-se
compreender as caracteristicas da organizacao cooperativa, para que uma andlise adequada da
gestdo da organizacdo pudesse ser desenvolvida. Para isso, buscou-se compreender a
racionalidade instrumental por meio da 6tica do autor Mancur Olson (1999), com base em seu
livro ‘A logica da agao coletiva’, e a racionalidade comunicativa, por meio de Jirgen Habermas
(2002), com base em sua teoria e obra ‘Teoria do Agir Comunicativo’. Para analisar a
racionalidade predominante na gestdo das cooperativas, realizou-se uma analise bibliométrica
dos artigos encontrados na base de dados Web of Science, com o intuito de entender o campo a
ser analisado, bem como autores, obras, paises e palavras-chaves mais relevantes no campo
pesquisado, a saber ‘cooperativa e racionalidade’. Apés a andlise do campo geral evidenciada
por meio da bibliometria, buscou-se artigos também na Scielo e na Spell, e por meio dessas
bases, os artigos empiricos que relacionavam ‘cooperativa e racionalidade’ foram selecionados e
partiu-se, portanto, para um analise destes, por meio de categorias tedricas (interesse,
comunicagdo, tipo de decisdo, entendimento e democracia) desenvolvidas com base na
compreensdo tedrica das obras de Olson e Habermas. Diante dessa analise categorica,
observou-se que a racionalidade instrumental € a mais predominante em estudos sobre
cooperativas, e por mais que, em alguns momentos, os estudos abordem relagdes voltadas para
uma acgao comunicativa entre os membros, a racionalidade comunicativa nao foi identificada, de
fato, em nenhum dos artigos. Com base nessa realidade, buscou-se argumentar que a
racionalidade comunicativa pode ser utilizada como nova forma de a¢cdo nas cooperativas, sendo
possivel, por meio dos principios cooperativos, uma vez que estes permitem relaciona-los com
0S pressupostos apresentados por Habermas na ‘Teoria do Agir Comunicativo’. Diante dessa
evidéncia, propbe-se que novos estudos sejam realizados, utilizando a racionalidade
comunicativa como uma abordagem em estudos de organiza¢ces cooperativas, para que essa
analise seja compreendida na pratica.
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Resumo

A Estratégia como Pratica € uma abordagem alternativa para o estudo da estratégia
convencional, visto que pretende realizar uma analise mais aprofundada, focando no que
realmente ocorre no planejamento e implementacdo da estratégia dentro de uma organizacao,
assim como as atividades sociais, processos e praticas envolvidos no processo estratégico. O
problema central desta pesquisa é: Como se configura o campo de pesquisas sobre estratégia
como pratica? Sendo assim, o objetivo deste estudo é descrever como se encontra estruturado o
campo de pesquisas em estratégia como pratica entre os anos de 1996 e 2018. Para tanto,
utilizou-se da base de dados Web of Science para realizar uma revisdo bibliométrica.
Pesquisou-se pelo termo strategy_as_practice contido no titulo do trabalho, social_practice com
limitacdo entre cinco palavras entre o termo pesquisado e strategy contido no tépico do trabalho
e practice_turn com limitacao entre cinco palavras entre o termo pesquisado e strategy, também
contido no topico. Utilizou-se os softwares CiteSpace e Excel para a analise dos dados. Foram
encontrados 195 resultados, entre eles, artigos e revisdes. Os principais resultados apontados
indicam que o tema est4 em alta, sendo evidenciado pelo nimero de publicagfes ja atingidas até
0 quinto més do ano de 2018 e que ja superou anos anteriores. Tal aumento pode ser justificado
pelo crescente interesse na area de estratégia das organizagdes, e que pode ser em decorréncia
de maiores discussoes tedricas sobre o conceito ou também devido a retomada de pesquisas no
campo. Outra justificativa, pode ser em decorréncia do falecimento do autor do artigo seminal da
area, Whittington. Seu falecimento ocorreu em 2017 e esse fato pode ter instigado as pesquisas
na é&rea, aumentando assim as publicagbes. Os resultados também apontam os artigos e autores
mais citados, onde é encontrado um ou mais trabalhos dos autores mais citados, como é o caso
dos trabalhos de Whittington, Jarzabkowski e Vaara, que sdo encontrados até mesmo no ranking
dos dez artigos mais citados, uma obra de titularidade dos trés autores mais citados no campo
de estudo. Foi possivel observar que ha poucos trabalhos nacionais sobre a tematica, e esse
fato sugere uma agenda de pesquisa futura que pode ser explorada, sendo uma oportunidade
para pesquisadores da &rea buscarem mais publicacbes e assim, incrementar o campo de
estudo da estratégia como pratica.
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Resumo

Diante da relevancia das pesquisas sobre risco de crédito, da diversidade de modelos e
indicadores existentes, este trabalho objetivou verificar se 0 modelo proposto contribui para
discriminacdo de empresas brasileiras de capital aberto na analise de concesséo de crédito.
Especificamente, pretendeu-se i) identificar os indicadores econémico-financeiros utilizados em
modelos de risco de crédito; ii) identificar quais indicadores econdémico-financeiros melhor
discriminam empresas na analise de concessdo de crédito e iii) aferir quais das técnicas
utilizadas (andlise discriminante, regressao logistica e redes neurais) apresentam melhor
acuracia para prever a faléncia empresarial. Para tanto, o referencial teérico abordou conceitos
de analise financeira que introduziram temas relativos ao processo de avaliagdo empresarial;
consideracbes sobre o crédito, risco e analise e, por fim, apresentaram-se as técnicas para
analise de crédito baseadas em analise discriminante, regressédo logistica e redes neurais
artificiais. Metodologicamente, a pesquisa foi definida como quantitativa quanto a natureza e
explicativa quanto ao tipo e desenvolvida por meio de dados oriundos de pesquisa bibliogréafica e
documental. As demonstracdes financeiras foram coletadas por meio do Economética® e do site
BM&FBOVESPA. A amostra foi composta por 121 empresas, sendo 70 solventes e 51
insolventes de diversos setores. Nas analises foram utilizados 22 indicadores do Modelo
Tradicional e 13 do Modelo Fleuriet, totalizando 35. Os indicadores econémico-financeiros que
fizeram parte de pelo menos um dos trés modelos finais foram: X1 (Capital de Giro sobre Ativo),
X3 (NCG sobre Ativo), X4 (NCG sobre Receita liquida), X8 (Tipo de Estrutura Financeira), X9
(Termbémetro de liquidez), X16 (Patriménio liquido dividido pelo exigivel total), X17 (Giro do
ativo), X20 (Rentabilidade do Patrimonio Liquido), X25 (Margem Liquida), X28 (Composi¢éo do
Endividamento) e X31 (Patriménio liquido sobre ativo). Os modelos finais apresentaram valores
de acerto: 90,9% (andlise discriminante); 90,9% (regressao logistica) e 97,8% (redes neurais). A
modelagem em redes neurais apresentou maior acuracia, o que também foi confirmado pela
curva ROC. Conclui-se que os indicadores apresentaram resultados relevantes, para as
pesquisas de risco de crédito, especialmente, se modelados por meio de redes neurais.
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Resumo

Introducéo
O processo de internacionalizacao € conceituado por varias teorias que elucidam diferentes

motivagbes e etapas para a realizagdo dos negoécios internacionais, dos quais entre eles,
destaca- se o Modelo de Uppsala. Nesse aspecto, a consolidacdo da BRF como uma
multinacional brasileira de grande importancia no cenario internacional passou por um longo
processo, o qual pode ser compreendido a luz desse Modelo.

Objetivo

O gbjetivo desse estudo é identificar a partir do Modelo de Uppsala os pontos de convergéncia e
divergéncia da estratégia de internacionalizacdo da BRF com 0s pressupostos desse modelo.
Buscou- se também identificar quais s@o os principais riscos de mercado enfrentados por essa
companhia desde o momento em que ela alcancou o Ultimo patamar de internacionalizacéo, ou
seja, o estabelecimento de subsidiarias integrais em outros paises.

Metodologia _ o o - _
Esse estudo possui quanto aos seus objetivos uma abordagem qualitativa e descritiva analitica.

Como estratégia de pesquisa foi utilizada a pesquisa documental para buscar as informa¢cdes em
relatérios e no site institucional da BRF. Como método de analise de dados, foi utilizada a analise
de conteldo por ser o método mais indicado para esse tipo de pesquisa, uma vez gque emprega
a descricdo objetiva e sisteméatica de um determinado contetido a ser analisado.

Principais Resultados
O processo de internacionalizacdo da BRF ocorreu de forma gradual conforme propde o Modelo

de Uppsala, seguindo as etapas de expansao no mercado doméstico, precedida da exportacéo,
estabelecimento de subsidiarias no exterior e culminando na implantagdo de subsidiaria integral
no estrangeiro. Os principais riscos de mercado presentes nos dois relatérios referentes aos
anos de 2010 e 2016 foram o Risco Cambial, Risco das Commodities, Risco de Taxa de Juros,
Risco de Liquidez.Tais riscos foram descritos de maneira a mostrar como eles afetam os
negécios da Companhia e em geral observou- se que esses riscos podem prejudicar 0s
resultados operacionais, 0s custos de producdo, impossibilitar a companhia de honrar seus
compromissos, dentre outros.

Concluséo
O Modelo de Uppsala se mostrou eficaz para explicar a estratégia de internacionalizacao

adotada pela BRF. Salvo alguns pontos de divergéncia como o fato das exportacbes dessa
companhia nao terem sido desencadeadas devido a saturacao do mercado doméstico e pelo fato
delas nao terem seguido o critério de proximidade geografica ou semelhanca cultural entre o pais
exportador e o importador, conforme defende esse Modelo. Ademais, observou- se que a
variacdo dos riscos de mercado na Ultima etapa de internacionalizagdo em relagdo a anterior ndo
foi destoante, mostrando que no caso analisado, tais riscos praticamente estdo sempre
presentes na evolucéo do processo de internacionalizacéo.
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Resumo

Apoés enfrentar momentos turbulentos nos anos de 1980 e 1990, o transporte ferroviario passou
para a iniciativa privada por um processo de concesséo ocorrido no ano de 1996, e que ganhou
forca com o retorno dos investimentos por parte do governo (Plano de Revitalizagdo das
Ferrovias em 2003) e da iniciativa privada, fundamentais para a estratégia de reducdo dos
custos. Esse fato gerou uma consequéncia positiva: a retomada da indastria ferroviaria brasileira.
O objetivo desse trabalho foi verificar a relagdo entre os investimentos publicos, investimentos
privados e o Investimento Direto Estrangeiro (IDE), com a producao do setor ferroviario brasileiro.

A pesquisa tem carater exploratério e natureza quantitativa. O banco de dados utilizado é
composto de séries temporais selecionadas no Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE), Pesquisa Industrial Anual (PIA), Banco Central do Brasil (BACEN) e Instituto de
Pesquisa Econbmica Aplicada (IPEA). Foi desenvolvido uma estatistica descritiva para melhor
compreensdo das variaveis e o método utilizado foi o de Minimos Quadrados Ordinarios (MQO)
com dados em séries de tempo em um periodo de 16 anos, o0 que possibilitou desenvolver trés
modelos econométricos nds quais as varidveis dependentes foram a producdo do setor
ferroviario, as variaveis independentes estédo relacionadas aos investimento publicos e privados e
o IDE aplicados no setor, sendo um grupo delas para cada modelo, além das variaveis de
controle.

Dentre os resultados destaca-se a maior independéncia da producao ferroviaria dos subsidios do
governo, embora essa ainda seja necesséria; 0 crescimento da producdo do setor esta
diretamente relacionado com o0 expressivo investimento privado que ele estdo recebendo nos
ultimos anos, apesar do investimento ndo ser comprovado pela entrada de capital estrangeiro no
setor férreo; e a relagdo positiva entre o IDE aplicado no Brasil com a produgdo do setor
ferroviario, no qual era de se esperar que o aumento da producdo do setor, que certamente vem
acompanhado da melhoria de outros setores, despertasse interesse nos investidores
estrangeiros e os instigassem a aplicar recursos no Brasil.

A melhoria que a malha ferroviaria vem conquistando nos ultimos 18 anos, traz consigo questdes
positivas para a economia, a destacar o pessoal empregado no setor e aumento de sua
remuneragdo, menor dependéncia dos subsidios do governo e melhor possibilidade de
escoamento da producdo a um custo mais baixo.
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Resumo

Ao longo das Ultimas décadas a literatura internacional tem estudado os diversos canais de
transbordamentos e os efeitos destes canais em outras variaveis, tal como a produtividade. O
desempenho em inovacédo surgiu como uma alternativa e novidade para integrar o conhecimento
e para buscar novas informacdes e explicacdes para os efeitos advindos dos transbordamentos
de tecnologia. Dessa forma, o objetivo deste estudo € analisar os determinantes do desempenho
em inovacdo em industrias do setor manufatureiro do Brasil. A analise foi separada por segmento
industrial, de alta intensidade tecnolégica e média-baixa tecnologia. O modelo estatistico utiliza a
regressao, testando o modelo proposto, composto por varidveis que envolvem o investimento
direto estrangeiro, importacdes e exportacdes e a pesquisa e desenvolvimento, além de outras
variaveis de controle, tais como as oportunidades tecnolégicas e a presencga estrangeira no pais.
A amostra € constituida por 19 segmentos da industria manufatureira para os anos 2000 a 2014,
dispostos em um painel de dados. O resultado indica que o investimento direto estrangeiro néo
demonstrou significancia estatistica para as industrias de alta e média-baixa intensidade
tecnoldgica. Foi possivel identificar que existe uma dependéncia no segmento de alta
intensidade tecnolégica na aquisicdo de maquinas e equipamentos de alta tecnologia
provenientes do exterior. A P&D industrial apresentou significancia estatistica negativa para as
indUstrias de alta tecnologia, o que leva a crer que, tais pesquisas, em sua grande maioria, sao
realizadas nas matrizes dos paises de origem. O segmento de média-baixa tecnologia revelou
significancia estatistica positiva para as variaveis pesquisa e desenvolvimento industrial € mao
de obra qualificada em P&D, levando a um aumento no desempenho em inovacao para estas
indUstrias. Fato que se comporta neste entendimento, situa-se nas importacdes, com
significancia estatistica negativa para as industrias de média-baixa intensidade tecnol6gica. Isso
leva a entender que estas industrias estdo apresentando capacidade para desenvolver novos
produtos e gerar inovacao, sem apresentar grande dependéncia externa.
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Resumo

Uma pesquisa recente sobre politica industrial mostrou que, nos ultimos cinco anos, pelos menos
84 paises — tanto desenvolvidos quanto em desenvolvimento, representando cerca de 90% do
Produto Interno Bruto (PIB) mundial — adotaram estratégias formais de desenvolvimento
industrial, sugerindo que as politicas industriais se tornaram presentes na conjuntura econémica
mundial atual (UNCTAD, 2018). O objetivo deste artigo consiste na revisdo bibliométrica dos
estudos que contemplem esta tematica, fazendo as devidas conexfes com 0s principais autores
ligados a esta linha de pesquisa, bem como redes de coautoria e colaboracdo, redes de
colaboracao e paises. Como método de pesquisa apresenta-se uma analise bibliométrica com a
finalidade de identificar uma amostra da producdo cientifica sobre o tema em questdo. Para
realizacdo deste estudo, adotou-se a seguinte sistematica de analise: (i) utilizou-se a plataforma
Web of Science para coleta dos dados a partir das palavras chave: politica industrial,
investimento direto externo e transbordamento; (ii) filtros de pesquisa: data de publicacdo
(intervalo de 1980-2018), tipo de material (artigo), peridédicos (revisados por pares) e descritores
indicados em titulo, resumo ou palavras chave, totalizando 54 resultados; (iii) andlises de rede de
autoria e coautoria: analise no software CiteSpace versdo 5.2.R2.3.26.2018. Os resultados
encontrados demonstram que a rede de autores e coautores encontrada estd4 de acordo com o
referencial tedérico apresentado, bem como as formulagbes teoricas principais. Um ponto a se
destacar € que mesmo em se tratando de pesquisas cujo campo de aplicacdo se da em paises
em desenvolvimento, a rede de autores e paises (com excecdo da China) ainda se concentra
nos paises ricos. Isso indica uma necessidade de os pesquisadores de economias emergentes
lancarem esforcos para este tema de bastante relevancia para atual conjuntura econémica, com
vistas a auxiliar nos seus ganhos de produtividade.
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Resumo

Existe uma diversidade de controvérsias envolvendo o uso e exploragdo das dguas minerais no
Circuito das Aguas, sul do estado de Minas Gerais. Nesta pesquisa objetivamos compreender os
conflitos em torno das aguas minerais no Circuito das Aguas de Minas Gerais a partir das
praticas sociais de gestdo. Teoricamente optamos pela categoria “praticas” para focalizar a
dimensao intermediaria (FREGA, 2016; ANDION et al., 2017) entre o nivel micro e macro, a qual
pode elucidar de forma mais coerente e precisa os conflitos envolvendo as aguas minerais. Para
identificar uma prética social utilizamos da proposta de Schatzki (1996; 2001; 2005) que
direciona para as categorias Entendimentos, Regras e Estruturas Teleoafetivas. A pesquisa é
gualitativa e descritiva. Utilizamos para a coleta de dados as seguintes técnicas: (a) observacao
participante, (b) pesquisa documental, (c) diagndstico rapido participativo emancipador (DRPE) e
(d) entrevista semiestruturada. Os dados foram analisados a partir das categorias propostas por
Schatzki (1996; 2001; 2005). Como resultados foram identificadas dez praticas que
denominamos de: “Sustentabilidade Ambiental”, “Crenoterapia”, “Engarrafamento Industrial”,
“Turismo nas Fontes”, “Uso Doméstico/Comum”, “Gerenciamento Administrativo”, “Contestacao
Pulblica”, “Pesquisa-Extenséo Académica”, “Valorizagdo Simbdlica” e “Gestdo Social das Aguas”.
Mostramos que a partir das relacdes histéricas entre estas praticas emergiram conflitos diversos
representados por entendimentos, regras e estruturas teleoafetivas que divergem e convergem
formando malhas de praticas de gestdo das dguas minerais. A pratica que mais potencializa por
sua existéncia os conflitos é a do “Engarrafamento Industrial”. A pesquisa mostrou também que a
agua mineral é plural, com valores, significados, regras e finalidades diferentes em cada uma das
praticas. Nesse sentido as management practices (SCHATZKI, 2005) permitem descrever que
nas estancias hidrominerais existem conflitos dado que as praticas e seus agenciamentos
capacitam cursos de acdo que colidem: a partir das praticas abre-se 0 mundo. Concluimos que
uma abordagem baseada nas praticas colabora para compreender os conflitos em uma visao
gque busca superar modelos mecanicistas, economicistas e essencialistas ao tratar da gestédo das
aguas minerais.
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Resumo

Os 6leos essenciais sdo constituidos por produtos naturais oriundos do metabolismo secundario
vegetal e apresentam diversas atividades biologicas, as quais proporcionam aplicacdes em
varios ramos da industria, com destaque para a area alimenticia. Muitos conservantes
alimentares empregados atualmente, seja para o controle bioldégico ou de processos oxidativos,
podem ser prejudiciais ao consumidor. Além disso, a resisténcia microbiana gera a necessidade
de novos produtos mais eficientes. Neste sentido, destacam-se os produtos naturais. Os
objetivos deste trabalho foram extrair, caracterizar quimicamente, avaliar o rendimento, o
potencial antioxidante e antibacteriano do 6leo essencial (OE) das folhas de mirra. O OE foi
obtido por hidrodestilacdo com aparelho de Clevenger modificado, por 2 horas. O volume de
agua presente na amostra foi determinado utilizando-se um aparato Dean Stark. O OE foi
caracterizado quimicamente por CG-EM e CG-DIC. Avaliou-se o potencial antioxidante
incubando 2,7 mL de DPPH (40 mg L-1 etanol) e 0,3 mL de amostra (25 a 500 mg L-1 etanol), na
auséncia de luz a 25 °C. Apo6s 1 hora, a atividade antioxidante foi mensurada pela absorbancia
da amostra a 517 nm em espectrofotbmetro. O composto BHT foi empregado para fins de
comparagdo. A agéo inibitéria do OE sobre E. coli e S. aureus foi analisada incubando-se 50 pL
da amostra (0,2 a 25 mL L-1), 100 pL do in6culo (106 UFC mL-1) e 850 puL de caldo Mueller
Hinton a 37 °C, por 24 horas. A concentracdo minima inibitéria (CMI) foi apurada como a menor
concentracdo capaz de inibir o turvamento da solu¢do. O rendimento da producdo de OE em
base livre de umidade foi de 0,93%. Os constituintes majoritarios do 6leo foram Carotol (35,7%) e
Epoxido-allo-Aromadendreno (29,5%). O OE n&o apresentou atividade antioxidante. O potencial
antioxidante do BHT variou de 17% (25 mg L-1) a 86% (500 mg L-1). Este fato pode estar
relacionado a auséncia de compostos fenolicos no OE, uma vez que tais compostos sdo capazes
de neutralizar radicais livres por doacao de hidrogénio radicalar, estabilizando-se posteriormente
por deslocalizacao eletrdnica. A CMI do 6leo para S. aureus foi 6,3 mL L-1. O OE de mirra ndo
foi capaz de inibir o desenvolvimento de E. coli nas concentragfes testadas, isto se deve a maior
resisténcia que microrganismos Gram-negativos apesentam a atuacdo de antibiéticos. O 6leo
essencial de mirra ndo se mostrou eficiente no controle de radicais livres, no entanto foi capaz de
inibir o desenvolvimento de S. aureus.
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Resumo

Fontes de energia renovavel tém sido estudadas como alternativas aos combustiveis fosseis. A
utilizacdo de biomassa para producéo de bioenergia e biocombustiveis se destaca, uma vez que
€ abundante e proveniente de residuos. A candeia € uma planta utilizada para extracao de 6leo
rico em Alfa-bisabolol, presente no tronco da planta. No processo de extracdo € gerado um
residuo que, em sua maioria, é utilizado como fonte de energia para as caldeiras. No entanto,
sua conversdo em compostos de maior valor agregado pode ser obtida por pirélise. A pirélise
ocorre na auséncia total ou parcial de oxigénio e o calor é utilizado para formar compostos
liquidos, gasosos e soélidos. O rendimento e caracteristicas dos produtos dependem da
composi¢cdo da biomassa e das condicdes de pirGlise, tais como, temperatura, taxa de
aguecimento e tempo de residéncia dos vapores. Neste sentido, o objetivo neste trabalho foi
avaliar o efeito da temperatura na pirélise de biomassa de candeia. A biomassa foi caracterizada
por analise quimica imediata (metodologia ASTM D1762-84) quanto ao teor de umidade,
volateis, carbono fixo e cinzas. Os experimentos de pirélise foram conduzidos em reator de
contracorrente, tamanho de particula de biomassa menor que 0,106 mm, vazao de N2 de 1000
ml min-1 e temperaturas de 400°C e 500°C. Os teores de umidade, volateis, carbono fixo e
cinzas foram de 5,28%, 81,28%, 13,27% e 0,17%, respectivamente. O elevado teor de volateis e
baixo teor de cinzas sdo ideais para 0s processos de conversao termoquimica. Para a pirélise a
400°C o rendimento de liquidos, sélidos e gases foi de: 9,6%, 19,0% e 70,4%. Ja na temperatura
de 500°C o rendimento de liquidos, sélidos e gases foi de: 17,6%, 25,6% e 56,8%. Em geral, o
rendimento de produtos liquidos aumenta com o0 aumento da temperatura, pois ha mais energia
para que ocorram reacBes quimicas de decomposicdo da biomassa, o que condiz com este
trabalho. Era de se esperar que o rendimento de soélidos diminuisse com o aumento da
temperatura, o que ndo foi observado, fato que pode ser justificado por perdas dos produtos.
Tendo em vista os resultados observados, a biomassa de candeia pode ser considerada
adequada para ser utilizada em processos que conversdo termoquimica, com base na analise
imediata, e que a temperatura de 500°C favoreceu a formacao de produto liquido.
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Resumo

A destinagdo incorreta de residuos causam muitos problemas ambientais. Como exemplo
pode-se citar o langcamento de efluentes contendo corantes, provenientes de industrias téxteis e
alimenticias, em rios e lagos. Uma alternativa eficaz para tratar tais substancias recalcitrantes
sdo 0s Processos Oxidativos Avancados (POA) que utilizam catalisadores para gerar radicais
gue aceleram as reacdes de degradacdo/descoloracdo desses corantes. Portanto, o atual
trabalho teve como objetivo sintetizar um catalisador hibrido de magnetita suportada em celulose
nanofibrilada (cel:mag 1:1) e avaliar sua atividade catalitica na degradacéo dos corantes azul de
metileno (AM) e preto eriocromo (PE). Para isso preparou-se o catalisador cel:mag 1:1
(nanofibrila de celulose:magnetita 1:1 m/m) a partir da sintese de magnetita em suspensao de
nanofibrilas de celulose em meio béasico. A celulose nanofibrilada foi obtida a partir da polpa
branqueada de eucalipto, ap6s desfibrilagdo mecéanica. O catalisador cel:mag e uma amostra de
magnetita pura foram analisadas em MEV e FTIR. Para avaliar a atividade catalitica
realizaram-se cinéticas de degradacdo com 10 mg do catalisador cel:mag 1:1 (ou 10 mg de
magnetita pura), 10 mL de solug¢éo dos corantes (AM 40 e 50 mg.L-1 e PE 50 mg.L-1) e 100
microlitros de peroxido de hidrogénio. A quantificacéo foi feita por UV-vis em intervalos de tempo
pré-determinados. Na analise de MEV observou-se uma boa dispersdo da magnetita nas
nanofibrilas de celulose, o que é altamente vantajoso para eficiencia do catalisador. No espectro
de FTIR foram encontradas bandas referentes a celulose como os grupos OH e CO de alcoois
de carboidratos e alongamento da ligagdo CH. Nos espectros da magnetita pura e do catalisador
observou-se a presenca de bandas relacionadas as interacdes Fe-O. A dispersdo da magnetita
nas nanofibrilas de celulose promoveu melhoras na eficiéncia do 6xido no que diz respeito a
degradacao dos corantes. Isso porque 10 mg de cel:mag (contendo 5 mg de magnetita) ou 10
mg de magnetita pura degradaram aproximadamente 83% do AM (50 mg.L-1). Para o AM 40
mg.L-1 o material cel:mag (1:1) promoveu 96% de degradacdo. Para o PE 50 mg.L-1, utilizando
0 mesmo catalisador, houve degradacédo de 98% . Portanto, o catalisador hibrido cel:mag possui
boa atividade catalitica, ja que promoveu a degradacdo de mais de 80% dos corantes nas
solucdes estudadas.
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Resumo

Desde o desenvolvimento da area de quimica te6rica computacional, baseada nos postulados da
mecanica quantica, um dos principais interesses é determinar a natureza das liga¢des quimicas.
Muitas vezes as origens que regem uma determinada estrutura a nivel molecular é discutida em
termos de deslocalizagdes eletrbnicas, interacfes eletrostaticas ou devido aos impedimentos
estéricos causados por grupos dentro da prépria molécula. No entanto, uma nova abordagem
vem sendo empregada para descrever alguns fendmenos observados experimentalmente,
especialmente aqueles que as especies sdo de alguma forma submetidas a campos
eletromagnéticos. Esta nova abordagem adota o conceito fisico de corrente induzida. Um efeito
espectroscopico ja bem estudado, Efeito Perlin, ainda permanece discutivel quanto suas origens.
Entretanto,foi publicado recentemente um trabalho que explica a origem do efeito Perlin por
conceitos de corrente induzida em uma ligagédo quimica, por meio de um campo eletromagnético
fornecido pelos equipamentos de ressonancia magnética nuclear. Com tudo isso que foi descrito,
a intencdo deste trabalho é avaliar a contribuicdo dessas correntes induzidas para o fendmeno
do Efeito Perlin. Célculos tedricos foram realizados com nivel de teoria wB97X-D/6-311++g(d,p)
pela teoria do funcional de densidade, com o auxilio do programa Gaussian 09(G09). O
programa AIM all foi também utilizado para interpretar funcdes de ondas, geradas pelo G09, em
termos de respostas magnéticas, como a corrente induzida. Pelos dados obtidos foi possivel
determinar quais compostos apresentam o efeito Perlin, tanto para o acoplamento quimico
guanto para o deslocamento quimico, e quais ndo. Foi observado que ndo necessariamente 0s
compostos que apresentam efeito Perlin relativo ao deslocamento apresenta também relativo ao
acoplamento. Conclus@es sobre as correntes induzidas estdo sendo avaliadas para observar se
€ possivel alguma correlacéo entre efeito Perlin e corrente induzida na ligagdo quimica.
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Resumo

Os nematoides perfazem 26.646 espécies, dentre as quais varias sao fitoparasitas, causando
perdas importantes para a producdo agricola mundial. Encontram-se distribuidos com maior
incidéncia nas regides tropicais e subtropicais. Aqueles do género Meloidogyne estdo entre 0s
maiores devastadores de plantas, causando prejuizos econdmicos avaliados em torno de U$D
157 bilhdes/ano. Como o0s nematicidas disponiveis apresentam varios problemas de toxicidade
ao homem e ambiente, é prioritario o desenvolvimento de variados métodos de controle de
fitonematoides, com menos impactos ambientais e sobre a saide humana. Consequentemente,
este trabalho teve como objetivo identificar analogos do cinamato de etila com atividades contra
M. incognita. Inicialmente, ovos do nematoide foram extraidos de raizes de tomateiros (Solanum
lycopersicum L) inoculados com o nematoide, para a montagem de camara de ecloséo do J2.
Uma suspensado aquosa (20 &#956;L) contendo aproximadamente 20 J2 e 100 &#956;L de uma
solucdo contendo a substancia a ser testada, na concentracdo de 600 pg/mL, dissolvida em
Tween 80 a 0,02 g/mL, foram colocados em cavidades de placas de polipropileno de 96
cavidades. Estudaram-se seis substancias neste experimento, que foi realizado com cinco
repeticbes. Como controles negativo e positivo foram utilizados Tween 80 a 0,02 g/mL e o
nematicida comercial Carbofuran®. As placas foram mantidas a 28 °C, durante 48 h. Em
seguida, foi feita a contagem de J2 mdveis, imoveis, vivos e mortos. Os melhores resultados
foram obtidos para as moléculas denominadas RO-21 e RO-22, que mataram 100% dos J2. As
designadas por RO-25 e RO-24 causaram 89 e 78% de mortalidade, respectivamente. Pode-se
concluir que as moléculas identificadas como RO-21 e RO-22 tém potencial uso no controle de
M. incognita.
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Resumo

A adsorcdo é uma técnica viavel de tratamento de efluentes por ser de facil operacéo e de baixo
custo. Utilizou-se como adsorvente o residuo agricola biomassa de candeia para remocdo de
azul de metileno (AM), um corante catidnico amplamente utilizado na inddstria e em laboratérios
universitarios. A biomassa foi empregada in natura para a remo¢do de AM em solucdo e em
residuos de laboratérios da UFLA. Foram realizados o estudo da cinética de adsorcao
utilizando-se 0,05 g de biomassa (0,355 a 0,425 mm) em 5 ml de solucao e residuo, e tempo de
contato de 5 min a 24 h. A quantificagdo do AM remanescente foi realizada utilizando-se
espectrofotbmetro UV-VIS em comprimento de onda de 610 nm. A solucdo de AM e o residuo,
antes e ap6s adsorcdo, bem como agua deionizada contendo apenas biomassa foram
caracterizadas quanto a turbidez (TU), pH e condutividade elétrica (CE) utilizando-se 0,1 g de
biomassa, 10 mL de solucdo, durante 48h de tempo de contato. Em ambos experimentos fez-se
centrifugacdo durante 5 min a 3000 rpm das amostras. A solu¢do de AM (15 mgL-1) apresentou
TU de 5,33 UNT, pH 7 e CE de 15 pS. O residuo (aprox. 14 mgL-1) apresentou TU de 20,7 UNT,
pH 6 e CE de 142 pS. A solucéo contendo biomassa apresentou TU de 3,66 UNT e CE de 19 uS.
Apébs a adsorcédo a solugdo de AM apresentou TU de 3,64 UNT e CE de 48 uS. O residuo de AM,
apoOs adsorcdo, apresentou TU de 6,72 UNT e CE de 148 uS. Pode-se observar que apos a
adsor¢do a TU do residuo diminuiu consideravelmente devido a diminuicdo de particulas em
solugdo, ficando mais translicida. O residuo apresentou CE superior aos demais constatando a
presenca de outros ions em solucéo, além dos ions do corante. No estudo cinético o tempo de
equilibrio foi de 2 h com remocéo de 98% e 96% para solugdo AM e o residuo, respectivamente.
Os dados cinéticos foram ajustados para os modelos de pseudo primeira ordem (PPO), pseudo
segunda ordem (PSO) e difusé@o intraparticula (DI). A solucdo de AM ajustou-se melhor ao
modelo de PPO, enquanto o residuo ajustou-se melhor ao modelo de PSO. Esses resultados
mostram que a etapa de DI ndo é determinante no mecanismo de adsor¢éo, o que condiz com a
forma que a candeia foi utilizada: in natura, por isso ndo apresenta muitos poros, que geralmente
sdo formados em processos de ativagdo. Além disso, o resultado de melhor ajuste para PSO do
residuo AM mostra que a velocidade da reacdo ocorreu mais rapida, inferindo-se que 0s outros
componentes do residuo contribuiram na rapidez da adsorcéo.
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Resumo

Os nematoides sdo organismos do filo Nematoda, caracterizados como animais cilindricos e
alongados, de grande impacto econdmico na agricultura moderna. Aqueles do género
Meloidogyne causam grandes perdas na qualidade e produtividade de diversas culturas, que sdo
estimadas em U$D 157 bilhdes anuais, o que corresponde ao 4-15% da producédo agricola no
mundo. Em grande parte, isto se deve ao fato destes fitoparasitas possuirem varios hospedeiros
na natureza. No mencionado género se encontra a espécie Meloidogyne incognita, que pode
parasitar até 2000 espécies de plantas. O principal método de controle deste fitoparasitas
consiste no uso de nematicidas quimicos, que tendem a apresentar alta toxicidade para o
Homem e ambiente em geral. Com vistas a contribuir para o desenvolvimento de produtos
menos toxicos, este trabalho objetivou identificar moléculas organicas potencialmente util para o
desenvolvimento de novos nematicidas para o controle eficiente de M. incognita. Utilizando 15
moléculas analogas do cinamaldeido, que comprovadamente possui atividade contra juvenis do
segundo estadio (J2) e ovos de M. incognita, mas que ndo € utilizado comercialmente em
decorréncia da sua baixa persisténcia no campo, foram feitos testes in vitro com J2 do
nematoide. Para tanto, inicialmente foram extraidos ovos do nematoide a partir de raizes de
tomateiros (Solanum lycopersicum L.) previamente inoculados. Tais ovos foram colocados em
camaras de eclosao para a obtencao dos J2. Em seguida, a solugcdo (100 uL) de cada molécula
a ser testada, dissolvida em Tween 80 a 0,02 g/mL, e 20 pyL de suspencdo aquosa contendo
aproximadamente 23 J2, foram colocados em cavidades de placas de polipropileno com 96
cavidades. Apés 48 h na temperatura de 28 °C, contaram-se os J2 moveis, imdveis, vivos e
mortos. O experimento foi realizado com cinco repeti¢des, utilizando solugdo de Tween 80 e do
nematicida comercial Carbofuran® como controles negativo e positivo, respectivamente. Uma
das moléculas, identificada como RO-19, causou 100% de mortes aos J2. Ao se repetir o
experimento com tal molécula, em diversas concentracdes, observou-se que a sua concentracao
letal para 50% (CL50) dos J2 era igual a 83,3 £ 6,9 ug/mL, enquanto nas mesmas condi¢des o
carbofuran apresentou CL50 igual a 116,4 + 3,3 pg/mL. Portanto, pode-se concluir que a
molécula identificada como RO-19 tem potencial para uso no controle de M. incognita
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Resumo

O aumento da incidéncia de cancer se tornou uma grande preocupacdo. Fatores genéticos,
ambientais e alimentares podem estar relacionados ao surgimento de carcinomas. A toxicidade e
o efeito carcinogénico de muitos antioxidantes sintéticos contribuem para o agravamento do
guadro e conduzem a busca por novas substancias que possam ser empregadas na industria
alimenticia de forma segura. A espécie Punica granatum (romad) é amplamente cultivada devido
as propriedades terapéuticas de seu fruto. A casca de roma apresenta potencial antioxidante,
atuando em processos de antienvelhecimento de tecidos, diminuindo danos oxidativos,
incidéncia de tumores e infecgbes. Os objetivos deste trabalho foram obter extratos da farinha de
cascas e sementes de roma utilizando os solventes metanol e hexano e avaliar seu potencial
antioxidante por estabiliza¢do de radicais livres DPPH. As cascas e sementes foram separadas,
secas em estufa ventilada a 34 °C e posteriormente trituradas para a obtencéo da farinha. Os
extratos da farinha obtidos em hexano e metanol foram preparados empregando-se um sistema
de refluxo por 6 horas, seguido por um periodo de 12 horas de repouso a temperatura ambiente.
Posteriormente, os extratos foram filtrados e o solvente foi evaporado. O potencial antioxidante
foi avaliado incubando-se 0,3 mL das solucdes etandlicas dos extratos nas concentragdes 25,
50, 100, 150, 200, 250 e 500 mg L-1 com 2,7 mL de DPPH (40 mg L-1). Ap6s 1 hora ao abrigo
de luz, realizou-se as leituras em espectrofotdmetro a 517 nm. Utilizou-se o BHT como controle e
todas as avaliacdes foram realizadas em triplicata. O potencial antioxidante das amostras
delineou-se dose-dependente, com excecdo do extrato hexandlico da farinha da semente, que
apresentou menor potencial antioxidante na maior concentracdo (1,4%), quando comparado a
concentracdo de 250 mg L-1 (7,8%). O extrato metandlico da farinha da casca (MC) de roma
demostrou maior atividade antioxidante (93,6%), seguido do BHT (86,5%), extrato hexandlico da
farinha da casca (14,3%), extrato metandlico (11,1%) e hexandlico (7,8%) da farinha da semente.
De acordo com estes resultados, 0s principios ativos obtidos para o extrato MC podem ser
empregados como possiveis substituintes para antioxidantes sintéticos, bem como ser aplicados
farmacologicamente para prevencéo de danos oxidativos.
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Resumo

Fitoterapicos podem representar livre acesso da populacdo a medicamentos eficazes e seguros.
O uso de plantas medicinais e fitoterapicos correspondem a formas terapéuticas menos
agressivas e com menos efeitos colaterais quando comparadas aos medicamentos sintéticos.
Doengas com origem ou evolugcdo inflamatdria, tais como, as associadas a obesidade e ao
sobrepeso, requerem a identificacdo de novos e seguros farmacos para sua prevencao e
tratamento. As fosfolipases A2 sdo enzimas associadas a processos inflamatorios e controle da
hemostasia, sendo responséaveis pela sintese de mediadores via cicloxigenases e lipoxigenases.
Assim, destaca-se a crescente busca por anti-inflamatérios naturais, e embora a Cldrcuma e o
Gengibre sejam descritos como fitoterapicos com acdo ndo esteroidal, a possibilidade de conter
inibidores de fosfolipases em sua composicao foi investigada no presente trabalho, assim como
os efeitos dos medicamentos, nimesulida e diclofenaco sodico, sobre a atividade destas
enzimas. A peconha de Bothrops moojeni foi utilizada como ferramenta para indugdo de
atividade fosfolipasica e avaliacdo dos efeitos exercidos pelos medicamentos anti-inflamatérios
sobre PLA2. Para tanto, utilizou-se um gel composto de CaCl2 0,01 mol.L-1, lecitinas de ovo 1:3
v/v PBS, azida de sbdio 0,005% e agar bacteriologico 1%, pH 7,2. Apos solidificacdo do gel em
placas, os tratamentos foram aplicados em orificios feitos no gel e as placas permaneceram em
BOD por 24 horas. As amostras corresponderam a peconha pura (30 &#956;g, controle positivo)
e peconha previamente incubada com os medicamentos fitoterapicos ou sintéticos, por 30
minutos a 37°C, nas propor¢des 1:0, 05, 1:0,1, 1:0,5 e 1:1 (peconha/medicamento, m/m). A
formacédo de halo translicido ao redor do orificio caracteriza a atividade fosfolipasica, medida
pelo didmetro do halo, sendo os valores convertidos em porcentagem, considerando o controle
como 100%. Visando simular a passagem dos medicamentos pelo estbmago, as amostras foram
avaliadas também apés permanéncia em solug¢do de HCI. Quando avaliadas sem a simulagdo do
fluido gastrico os medicamentos ndo se mostraram inibidores. Contudo, apés a simulacdo do
fluido géstrico a atividade fosfolipasica foi significativamente inibida, sendo observados 10% de
inibicdo para o gengibre, 12% para cdrcuma, 8% para nimesulida e 10% para o diclofenaco
sodico. Desse modo, os medicamentos fitoterapicos, assim como 0s sintéticos, apresentam
atividade anti-inflamatéria demonstrada pela inibicdo da enzima fosfolipase A2.
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Resumo

Lewis, em 1916, estabeleceu alguns fundamentos essenciais para se entender hoje o que € a
reatividade. Apos esses trabalhos pioneiros, a mecanica quantica teve um papel fundamental por
relacionar a importancia dos pares de elétrons para a reatividade quimica das moléculas. O
argumento HOMO-LUMO surgiu como mais uma interpretacdo da reatividade, tendo a frente
Kenichi Fukui. Neste sentido, a densidade eletrdnica foi utilizada para prever corretamente quais
atomos de carbono seriam o sitio reacional para uma série de substituicbes eletrofilicas em
hidrocarbonetos aromaticos. Entretanto, este conceito ndo é adequado para descrever o
comportamento acido-base de algumas aminas. Surge, entdo, o conceito FERMO a partir de
uma dose de intuicdo, junto com critérios de composi¢cdo e localizacdo para determinar
corretamente o orbital molecular de fronteira que regula rea¢des quimicas. Este novo conceito
pode ser entendido como um complemento ao argumento HOMO-LUMO, assim o0 HOMO so6
sera o orbital que governa a reagdo se cumprir 0s requisitos para ser o FERMO. Esse trabalho
surge entdo, como uma apresentacdo do argumento FERMO, por meio de uma abordagem
guantitativa em busca dos orbitais efetivos de reacdo de 17 aminas para encontrar qual é o
melhor orbital para descrever a reagdo quimica &acido/base . Para tanto, foi desenvolvido um
método para quantificar a localizagdo de um orbital molecular utilizando projetores, no qual, o
Grau de Localizagdo FERMO do orbital molecular, o qual, é baseado na norma de um operador
de projecdo com base em orbitais atbmicos do sitio ativo. Todos os célculos foram realizados
com o GAMESS. Cada base conjugada dos 17 compostos foi totalmente otimizado no nivel
restrito da DFT com o funcional B3LYP, usando o conjunto de base 6-31G ao qual foram
adicionados conjuntos de fun¢des de polarizacdo e difusdo (d,p). O conceito FERMO foi mais
uma vez aplicado com sucesso para descrever o comportamento acido-base de uma série de
aminas, conforme demonstrado pelos valores dos coeficientes fornecidos pelo novo algoritmo. O
conceito FERMO pode ser util para explicar reac6es baseadas em acido-base em uma ampla
gama de aplicacoes.
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Resumo

A espécie Protium heptaphyllum, popularmente conhecida com amescla, pertence a familia
Burseraceae,e é uma éarvore presente em regides tropicais. A 6leoresina liberada na casca da
arvore proporciona defesa ao ataque contra herbivoros e patdgenos viabilizada pela presenca
dos terpenos em sua composicdo quimica. A adicdo de antioxidantes aos alimentos possui a
funcdo de prevenir a deterioragdo do mesmo. Alguns antioxidantes sintéticos como o
butil-hidroxitolueno (BHT) e butil-hidroxianisol (BHA) s&o largamente utilizados na indUstria
alimenticia, que em elevadas concentracdes podem ser toxicos. Neste sentido, dados
promissores resultantes de pesquisas com metabdlitos naturais tem sido obtidos. Entre esses
metabdlitos, destacam-se os Oleos essenciais(OE’s), geralmente odoriferos e liquidos, com
elevado potencial biol6gico. O objetivo deste trabalho foi caracterizar quimicamente e avaliar a
atividade antioxidante do OE da resina de Protium heptaphyllum comparando-se com o
antioxidante sintético (BHT). O 6leo essencial foi extraido por hidrodestilacdo utilizando o
aparelho de Clevenger modificado e a caracterizacdo quimica foi determinada por CG-EM e
CG-FID. A atividade antioxidante foi avaliada pelo sistema Beta-caroteno/acido linoleico. O
método prevé a capacidade que 0os compostos apresentam ao estabilizarem o radical formando
pela peroxidacdo do &cido linoléico, impedindo o ataque ao Beta-caroteno. De acordo com a
caracterizacdo do OE, os compostos majoritarios encontrados foram terpinoleno (66,46%),
limoneno (11,80%) e Alfa-felandreno (4,97%). A atividade antioxidante do OE exibiu efeito dose
dependente da porcentagem de atividade antioxidadente em relacdo as concentracfes testadas,
correspondendo a maior concentracdo (500 pg.mL-1) a melhor atividade 44,69%. Analisando o
antioxidante sintético que proporcionou 97,27% de atividade na mesma concentracdo, o OE
apresentou atividade antioxidante moderada, mas em relacdo ao BHT, esse apresentou baixa
atividade antioxidante.
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Resumo

Considerado a segunda bebida mais ingerida do mundo, o cha promove uma gama de beneficios
a saude humana, geralmente associados as propriedades antioxidante, antimicrobiana e
antiinflamatoria de diferentes compostos fendlicos, sobretudo os flavonoides e acidos fendlicos.
Dentre 0s chas consumidos no Brasil, destacam-se em relacdo ao potencial anti-oxidante:
camomila (Matricaria chamomilla), capim-limdo (Cymbopogon citratus), erva-cidreira (Melissa
officinalis), erva-doce (Pimpinella anisum), erva-mate (llex paraguariensis), hortela-pimenta
(Mentha piperita L.) e ch& verde/preto (Camellia sinensis). O perfil fendlico desses chéas
apresenta principalmente derivados de &cidos hidroxicindAmicos, como os &cidos p-cumarico,
clorogénico, rosmarinico, cafedlico, cafeico, ferulico, além de flavonoides e seus derivados, como
a luteolina, quercertina, miricetina, apigenina, rutina, kaempferol e catequina. As comprovacgfes
dos beneficios dos chas para a salide humana, destacam a relevancia de promover continuidade
a tradicdo de seu consumo assim como direcionam para novas possibilidades de uso com o
desenvolvimento de formula¢des e/ou produtos farmacéuticos, alimenticios e cosméticos. Nesse
contexto, nosso projeto tera como objetivo avaliar a presenca de moduladores enzimaticos em
diferentes chas, com enfoque em enzimas que atuam na resposta inflamatéria e processos
relacionados a manutencdo da hemostasia (fosfolipases e proteases), utilizando testes de
hemolise, coagulacdo, trombdlise e ensaios enziméaticos com substratos especificos para as
referidas enzimas.
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Resumo

Os produtos farmacéuticos tém se tornado uma das principais classes de poluentes aquaticos,
sendo suas principais fontes os efluentes hospitalares, industriais e domésticos. O cloridrato de
fenazopiridina, por exemplo, é um composto azo aromatico heterociclico, utilizado como
analgésico em casos de infec¢des urindrias. Esse composto e seus derivados sdo persistentes
no ambiente e, um descarte inadequado, pode gerar consequéncias graves a biota. Diante da
necessidade de alternativas promissoras para degradacdo desses poluentes, novos materiais
vém sendo estudados como catalisadores em Processos Oxidativos Avancados. Os compostos
lamelares, como o0s sais basicos lamelares, vém se destacando devido a sua
multifuncionalidade. Assim, foi realizada a sintese do sal basico lamelar de cobre (SBL-Cu) a
partir de uma solucdo de NaOH 1molL-1 que foi lentamente gotejada a uma solucdo de
Cu(C3C00)2.H20, 1molL-1. O processo se deu em um sistema sob forte agitacdo e
borbulhamento de N2. O material obtido foi seco a vacuo e tratado termicamente a 700°C sob
atmosfera de N2 durante 90 min, para obtencdo do catalisador (CSBL-Cu). A fenazopiridina foi
purificada a partir de nove comprimidos de Urovit® 200mg, que foram macerados e solubilizados.
Adicionou-se lentamente uma solucdo de NaHCOS3 até que ndo houvesse mais precipitacao,
entdo o material obtido foi filtrado a vacuo. Posteriormente, adicionou-se metanol ao soélido até
completa dissolucdo do mesmo. A solucado foi deixada em repouso até que o sélido purificado
fosse obtido. Uma solucdo de 12 mgL-1 do composto orgéanico foi preparada para realizacao do
teste de oxidacéo tipo Fenton, utilizando H202 como oxidante. O monitoramento da reagcédo se
deu em um espectrofotdmetro de UV-vis em 423 nm, comprimento de onda de maxima absorc¢ao
da molécula. O SBL-Cu e o CSBL-Cu foram caracterizados por DRX. O difratograma do SBL-Cu
exibiu reflexdes correspondentes aos planos basais (002), (004) e (006), caracteristicos dessa
classe de compostos lamelares com empilhamento das folhas inorganicas. O espectro do
CSBL-Cu apresentou difracdes em valores de 2Theta iguais a 43.39° e 50.54°, correspondentes
ao Cu0. O composto organico purificado foi caracterizado por FTIR, que permitiu a identificacao
de grupos funcionais caracteristicos para a fenazopiridina. O teste de oxidacdo catalitica
apresentou um percentual de descoloracdo da solugdo do farmaco de 97%, associada a
remog¢do da molécula organica inicial, em 180 min de reagdo. Um teste complementar de
adsorcéo foi realizado, evidenciando que o material (CSBL-Cu) ndo apresenta uma capacidade
adsortiva relevante. Dessa forma, pelos testes iniciais, pode-se concluir que o CSBL-Cu se
mostrou eficiente na remocdo da fenozopiridina em solucdo, sendo necessarios testes
posteriores para determinagdo do mecanismo de reacdo, bem como para elucidagdo dos
produtos obtidos.
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Resumo

O fracionamento de Oleos e gorduras permite gerar produtos com propriedades especificas,
como fragdes solidas (estearina) ricas em acidos graxos saturados, e as fragdes liquidas (oleina)
com teor maior de acidos graxos insaturados. O jerivA € uma espécie de palmeira que produz
frutos com alto teor de 6leo rico em &cidos graxos saturados e monoinsaturados, além de
compostos bioativos. Neste contexto, este trabalho teve como objetivo o estudo do
fracionamento do 6leo de améndoa de jeriva, avaliando as composi¢des de acidos graxos e as
propriedades quimicas do 6leo e suas fracdes. Inicialmente o 6leo de jeriva foi aquecido & 60°C
durante 15 minutos para a fusdo completa de todos os triacilgliceréis. Em seguida, o 6leo foi
resfriado a 14,5°C em uma BOD e mantido nessa temperatura durante 24 horas. As amostras
foram centrifugadas por 2 minutos a 4000 rpm para separacao das fracdes oleina e estearina. O
fracionamento produziu 63,2% de oleina e 36,8% de estearina. A fragdo oleina apresentou uma
guantidade maior de &cidos graxos insaturados (26,9%) em relagéo a estearina (24,6%). A oleina
apresentou maior indice de iodo, uma vez que este indice estd diretamente relacionado com o
teor de acidos graxos insaturados. A medida que a cristalizac&o prosseguiu, os triglicerois mais
saturados sao gradualmente concentrados na fase sélida (75,4%), sendo 38,9% de acido laurico.
O dleo de jeriva apresentou maior tempo de inducéo (24,71 horas) comparado com a oleina
(18,06 horas) e estearina (20,04 horas). Uma hip6tese que pode explicar a menor estabilidade
das fracbes em relagdo ao Oleo pode estar associada a concentracdo de triacilglicerois com
acidos graxos insaturados na posi¢éo snl/sn3, o que pode torna-los mais suscetiveis a oxidagao.
Portanto, o fracionamento do 6leo de améndoa de jeriva na condigcéo testada foi capaz de gerar
lipidios com caracteristicas quimicas distintas do 6leo bruto, sendo possivel a concentracdo de
acidos graxos insaturados e saturados nas fracdes oleina e estearina respectivamente.
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Resumo

A cafeicultura, uma das principais atividades do agronegdcio brasileiro, tem sido prejudicada nos
tltimos anos devido ao ataque de microrganismos que causam danos a producdo dos graos. O
fungo Hemileia vastatrix, conhecido como ferrugem do cafeeiro ataca os pés de café causando
uma necrose nas folhas levando alguns arbustos até a morte, ocasionando assim uma
diminuicdo da préxima producdo dos graos de café em até 30%. Os bleos essenciais sdo uma
mistura complexa de diversos constituintes produzidos pelas plantas que possuem varias
atividades biolégicas, dentre elas a antifingica. O objetivo deste trabalho foi avaliar a
composi¢do quimica do 6leo essencial de E. torreliana e sua atividade antifangica sobre o fungo
Hemileia vastatrix. O 6leo essencial foi extraido pela técnica de hidrodestilacdo empregando-se o
aparelho de Clevenger modificado. A atividade antifingica in vitro sobre o fungo Hemileia
vastatrix foi estudada avaliando-se a porcentagem de germinacdo do microrganismo apés o
tratamento com o 6leo essencial, 0 mesmo foi utilizado nas concentracdes de 25, 50, 100, 250,
500, 1000, 1500, 2000 e 3000 &#956;L L-1. Como controle negativo utilizou-se agua e como
controle positivo utilizou-se o fungicida Opera. Os constituintes majoritarios do 6éleo essencial de
E. torreliana foram (Alfa-pineno 67,77%, 1,8-cineol 10,32% e Beta-pineno 8,15%). O dleo
essencial de E. torreliana apresentou atividade antifingica em todas as concentra¢cfes, sendo
gue a partir da concentracdo de 500 &#956;L L-1 a inibicdo foi de 100% no crescimento dos
esporos. A atividade antifingica do 6leo essencial de E. torreliana pode estar relacionada com a
polaridade de seus constituintes majoritarios, uma vez que por estes serem compostos apolares,
eles podem interagir com a membrana celular dos fungos e causar danos na biossintese do
ergosterol e nas demais organelas levando o fungo a morte. Assim, o 6leo essencial de E.
torreliana, pode ser um promissor no controle do fungo Hemileia vastatrix.
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Resumo

O abacate (Persea americana Mill.) € um fruto originario da América Central e apresenta um alto
valor nutritivo, sendo a polpa a parte mais consumida, sob forma de sobremesa, saladas, molhos
e cosmeéticos. Diversos estudos relatam que o 6leo da polpa de abacate apresenta um alto teor
de acidos graxos insaturados que proporciona efeitos benéficos a salde. Este trabalho teve
como objetivos analisar o rendimento do 6leo de abacate da variedade Fortuna proveniente de
Carmo da Cachoeira (MG), extraidos em diferentes solventes, bem como avaliar o perfil de
acidos graxos dos mesmos. Os 6leos foram extraidos da polpa do abacate por refluxo lento
durante 6 horas utilizando-se dois solventes, metanol e hexano. A umidade da polpa foi
determinada adicionando-se 5 g do material e 80 mL de cicloexano em um baldo de fundo
redondo (250 mL), o qual foi acoplado ao aparelho Dean stark e extraido por 2 horas. ApGs esse
periodo, o volume da agua presente no material vegetal foi quantificado. O rendimento do 6leo
presente na polpa do abacate foi calculado e expresso em peso de 6leo por peso de material
com Base Livre de Umidade (BLU). Os acidos graxos presentes nos 6leos foram quantificados
por CG-FID. A polpa do abacate apresentou 66% de umidade. O 6leo extraido com metanol
apresentou um rendimento de 3,47% e em hexano 4,40%. Os principais acidos graxos
encontrados no 6leo extraido em metanol foram os &cidos oleico (67%), palmitico (16%) e
linoleico (9%) e para o Oleo extraido em hexano foram encontrados parcialmente 0s mesmos
acidos graxos majoritarios, mas em quantidades diferentes, acido oleico (53%), palmitico (21%),
linoleico (11%) e o palmitoleico (11%). Com este trabalho foi possivel verificar a interferéncia do
solvente para extracdo do Oleo, pois a polaridade do solvente influenciou na porcentagem dos
acidos graxos majoritarios.
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Resumo

Os compostos fendlicos sdo substancias derivadas do metabolismo vegetal secundario e sao
amplamente distribuidas na natureza. Nas plantas estdo relacionados com a protecao,
conferindo alta resisténcia a microrganismos e pragas. Enquanto, que nos alimentos, 0s
compostos fenodlicos conferem atributos como cor, amargor e adstringéncia podendo atuar no
valor nutricional e funcional. Estudos farmacol6gicos mostram que extratos e fragées de algumas
plantas contém diversas substancias bioativas, como os compostos fendlicos. Estes compostos
podem atuar como auxiliares no tratamento de varias doencas, por possuirem atividade
antioxidante, quimio-preventiva e propriedades quimioterapicas. Neste contexto, pode-se citar a
Averrhoa carambola (Oxalidaceae), popularmente usada para o tratamento de diversas doencas.
Assim, o objetivo deste trabalho foi determinar os compostos fendlicos totais e flavonoides em
extratos aquoso e etandlico das folhas de Averrhoa carambola. As folhas de carambola foram
desidratadas em estufa de secagem e moidas. O extrato aquoso foi obtido por infusdo em agua
utilizando 40g de folhas secas em 400 mL de &4gua. Enquanto, o extrato etandlico foi obtido por
percolagdo utilizando 278,030 g de folhas secas por 2000 mL de etanol 92,8%. Os compostos
fendlicos totais foram determinados pelo método de Folin-Denis, utilizando &cido tanico como
padrdo. Ja para a determinacéo dos teores de flavonoides os extratos, aquoso e etandlico, foram
liofilizados e o p6 foi solubilizado em metanol. O extrato aquoso das folhas de Averrhoa
carambola apresentou uma concentracado de compostos fendlicos totais e de flavonoides de 4,95
g 100 g-1 e 1,63 g 100 g-1, respectivamente. Enquanto que no extrato etandlico foi quantificado
teores mais elevados de compostos fendlicos e flavonoides, 7,25 g 100 g-1 e 6,80 g 100 g-1,
respectivamente. Os niveis mais elevados desses compostos observados no extrato etandlico
provavelmente resultam da maior eficiéncia do etanol na extracdo de metabdlitos secundarios,
guando comparados a agua, devido ao carater de polaridade intermediaria. Assim, as folhas de
Averrhoa carambola apresentam potencial de uso para fins medicinais, visto que os compostos
fendlicos apresentam beneficios & salde humana. Estudos complementares s@o altamente
necessarios para avaliar o potencial medicinal destes extratos, a fim de definir eficacia e
segurancga, além de outras possiveis aplicacoes.
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Resumo

E bem conhecido que constantes de acoplamento spin-spin sdo cruciais para determinar a
estrutura e a estereoquimica das moléculas.O efeito Perlin refere-se ao menor valor da constante
de acoplamento spin-spin JC-H axial em comparacdo com o correspondente JC-Heq em anel de
seis membros. Nesse contexto, o objetivo do presente trabalho é avaliar a constante de
acoplamento 1JC-H (axial e equatorial) em cicloexanonas e cicloexanotionas. Calculos de
otimizacéo e NBO com delec&o de todos os orbitais antiligantes e de Rydberg foram realizados
em nivel &#969;B97X-D/6-31g(d,p) e os célculos de constantes de acoplamento foram realizados
em nivel &#969;B97X-D/6-311+g(d,p). O efeito do solvente (agua e DMSO) foi incorporado pelo
modelo PCM. As cicloexanotioexanonas apresentam maior estabilidade da forma axial em
relacdo a equatorial em funcdo da interacdo &#960;CS&#8594;Sigma*CH que é da ordem de 6
kcal.mol-1. Valores de 1JC-H também foram maiores para as cicloexanotionas ao invés das
cicloexanonas. Os calculos foram efetuados em gas, DMSO e 4gua, porém ndo se obteve
diferenca significativa entre os trés meios. Para todas as estruturas observou-se |1JC-Haxial |<
|1JC-Hequatorial|, fornecendo evidéncias da manifestacéo do efeito Perlin. Segundo a literatura,
dados experimentais de 1JC-H para o fluoreto de cicloexilo foram de 161 Hz para C-Heq e 148
Hz para C-Haxial, os quais estdo préximos dos nossos dados teoricos. Os célculos de constante
de acoplamento apontaram que derivados halogenados de cicloexanonas e cicloexanotionas
podem manifestar o efeito Perlin, &#960;CS&#8594;Sigma*CH modula o efeito Perlin e é a
principal interacdo responsavel na estabilidade dos conférmeros. O efeito do solvente sobre os
valores de constante de acoplamento CH RMN foi desprezivel.
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Resumo

O fracionamento € um processo fisico que separa fragbes de um lipidio com pontos de fusao
definidos através da cristalizacao controlada e limitada pelo resfriamento, levando a obtencéo de
uma fracdo com acidos graxos de maior ponto de fusdo (fracdo estearina) e outra com acidos
graxos de menor ponto de fuséo (fracdo oleina), ndo havendo formacdo de acidos graxos trans.
Neste trabalho foram obtidas e caracterizadas fracdes do 6leo da améndoa da macauba por
meio do fracionamento a seco. O 6leo da améndoa da macauba foi extraido por prensagem a frio
usando uma prensa continua Expeller. Para o fracionamento, inicialmente o 6leo foi aquecido em
banho-maria a 60°C por 15 minutos e levado a uma BOD a temperatura de 19°C para
cristalizagdo natural. As caracterizagbes dos Oleos foram realizadas com base no indice de
peréxido, grau de acidez, perfil de acidos graxos e estabilidade oxidativa. Os resultados
mostraram que os indices de peréxido para o 6leo e as fracGes se apresentaram dentro dos
limites estabelecidos pelo Codex Alimetarius e pela ANVISA, com o valor maximo de 11.6
megO2/kg. O grau de acidez do 6leo integro, estearina e oleina variou entre 1,91% a 2,25%. A
composi¢cdo do 6leo integro da améndoa da macauba revelou valores de acidos graxos
saturados majoritarios (C12:0 = 41% e C14:0 = 8%) e monoinsaturado (C18:1 = 27%) proximo ao
encontrado na literatura. As fracbes estearina e oleina tiveram perfil de &cidos graxos muito
préximo ao do 6leo integro. No entanto, a estabilidade oxidativa da oleina (56 h) e da esterina
(61 h) foi maior que a do 6leo integro (25 h). Uma hip6tese que pode explicar a maior
estabilidade das fragbes em relacdo ao O6leo pode estar associada a concentragdo de
triacilglicerois com &cidos graxos insaturados na posi¢do sn2 apds o fracionamento, o que pode
torna-los menos suscetiveis a oxidacdo. Assim, o fracionamento do 6leo de améndoa de
macauba na condigdo testada resultou em oleina e estarina com perfil de &cidos graxos
equivalente ao do 6leo integro, mas contribuiu para elevar a estabilidade oxidativa em 124% na
oleina e 144% na estearina.
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Resumo

No que tange a questdo ambiental aliada a reducdo dos recursos naturais proveniente do
crescimento acelerado da populacdo bem como da intensidade dos impactos ambientais,
aumento da quantidade de residuos gerados pelas industrias, como por exemplo, a industria
téxtil, tem se tornado uma das grandes preocupacdes da sociedade uma vez que isso afeta
diretamente ndo o meio ambiente como também as futuras geracfes. Portanto o objetivo deste
trabalho foi verificar a influéncia do pH da serragem oriunda de madeira de Eucalyptus sp no
processo de adsorcdo do azul de metileno afim de possibilitar que se agregue valor a esse
residuo agroindustrial, usando-o como adsorvente. A serragem utilizada foi proveniente de
plantios localizados no estado de S&o Paulo - SP. Para o estudo da influéncia do pH o material
apos ser lavado e seco em estufa, foi triturado e submetido a um tratamento quimico com NaOH
0,1 mol L-1 por 12 horas. Apos esse periodo, o material foi filtrado e lavado para que em seguida
fosse tratado com CH3COOH 0,1 mol L-1, por 3 horas. Para os ensaios de adsorcéo, utilizou-se
as seguintes concentrac¢fes: 25, 50, 75, 100, 150 e 200 mg L-1, a uma temperatura de 25° Ce a
relacéo de 1g do adsorvente para 100 mL de solugéo de azul de metileno sob agitagdo mecéanica
durante 14 horas. Apés o intervalo de tempo da agitacdo, as amostras foram centrifugadas e
filtradas, a quantidade de corante ndo adsorvido que permaneceu na solugdo foi analisada no
comprimento de onda (Lambda) igual a 665nm utilizando-se um espectrofotdbmetro de marca
Spectrum, modelo SP-2000-UV. Os ensaios de adsor¢éo foram realizados em duplicatas. Ainda
sobre o pH, o0 mesmo foi ajustado usando solu¢édo de HCI ou NaOH para pH = 2; pH =6, pH =10
e foi medido antes da agitacdo e ap0s a centrifugacdo dos ensaios de adsor¢cdo . Com o0s
resultados obtidos, calculou-se a quantidade adsorvida e as isotermas foram construidas,
baseadas no modelo de Freundlich, pois melhor se adequou aos os parametros estudados. .
Utilizou-se a seguinte equagéo linearizada: Qads = Kf Cel/n ; log(Qads) = log ( Kf) + 1/n log(Ce).
Assim foi obtido R2 = 0,959 para pH 2; R2 = 0,827 para pH 6; R2 = 0,932 para pH 10. Também
foram analisado os seguintes parametros Kf e n, dessa forma apresentando valores de Kf igual
a 4,30; 9,62 e 13,71 e valores de n igual a 2,42; 3,11; 1,41 para pH 2, pH 6 e pH 10
respectivamente. A porcentagem de corante adsorvida para cada concentracdo, em cada estudo
realizado, foi calculada pela equacéo:
%adsorvida = 100 x (Ci - Ce/Ci)

Portanto, pode- se concluir que a serragem adsorveu mais de 90% para a maioria as
concentracdes usadas, em pH 2, pH 6 e pH 10. Assim,por meio da andlise da % adsorvida bem
como dos parametros de Freundllich, observa-se que o pH exerce influéncia no processo de
adsorcdo. Para o azul de metileno, o meio basico favorece a adsorcdo, porque desprotona 0s
grupos acetila introduzidos no adsorvente pelo tratamento com acido acético, uma vez que ha
um aumento de sitios carregados negativamente e consequentemente se aumenta a interacao
com as moléculas do corante que sdo catibnicas.
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Resumo

Os fitoesterdis sédo esterois de origem vegetal que tém estrutura triterpénica, sendo similar ao
colesterol, um esterol de origem animal. Estudos demonstram que eles possuem efeito
anticancer, anti-inflamatério, antiaterogénico, além de atividade antioxidante e capacidade de
abaixar os niveis de colesterol LDL. A principal metodologia de andlise qualitativa e quantitativa
de esterdis é baseada na reacdo colorimétrica de Liebermann-Burchard, sendo a quantificacao
feita por espectrofotometria Vis, uma técnica classica em laboratorio. Por outro lado, os
dispositivos moveis tém se mostrado eficientes na analise colorimétrica e de imagens, tendo
potencial para substituir o espectrofotbmetro Vis em andlises qualitativas e quantitativas. Dessa
forma, o objetivo desse trabalho foi testar diferentes aparelhos e aplicativos moéveis para
determinacdo de fitoesterdis em diferentes Oleos vegetais. Foram utilizados dois aparelhos
méveis, sendo um Tablet Samsung Galaxy Tab E com camera de 2MP e um Smartphone
Samsung Galaxy J5 com camera de 12MP. As andlises com ambos aparelhos foram feitas no
aplicativo Color Grab, com distancia de 25cm do aparelho a amostra e condicdo de iluminacao
ambiente. Foram utilizados cinco diferentes Gleos vegetais, sendo eles: azeite de abacate
variedade Hass e variedade Breda, azeite de oliva variedade Arbequina, éleo de macauba e 6leo
de jerivA. As amostras e as solucdes padrdo de calibracdo com colesterol foram preparadas em
triplicata conforme o método de Libermann-Burchard, lidos em espectrofotdmetro e também nas
condicbes descritas anteriormente para os aparelhos méveis. A qualidade dos ajustes foi
avaliada pelos valores de Rz para G na escala RGB. Foi obtido um R2 de 0.988 para a curva de
calibracdo obtida no espectrofotdmetro, 0.953 para a condicdo descrita utilizando-se o Tablet e
0.917 para o Smartphone, mostrando, dessa forma, uma boa correlacdo entre concentracfes e
resposta instrumental mesmo quando utilizado os dispositivos méveis. Também foi avaliada a
exatiddo do método, obtendo-se uma exatiddo média de 102,4% para o Tablet e 107,8% para o
Smartphone, mostrando que os dispositivos moveis sdo capazes de predizer as concentracdes
de fitoesterdis com boa exatiddo. Ainda sdo necessarios estudos complementares para que o
método utilizado possa ser validado. Porém, podemos concluir que os dispositivos méveis
podem ser utilizados em substituicdo ao espectrofotbmetro na determinacao de fitoesterdis em
Oleos vegetais.
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Resumo

A fotocatalise € um processo capaz de gerar radicais hidroxilas que possuem alto potencial para
oxidar e degradar compostos organicos. O semicondutor mais utilizado na fotocatalise é o TiO2,
no entanto, este possui boas propriedades de dispersdo, o que torna dificil a sua separacao.
Sendo assim, neste trabalho foi preparado o fotocatalisador magnético, TiO2/C/Fe, de facil
separacgdo do efluente tratado, utilizando sacarose e nitrato de ferro como fontes de carvéo (C) e
ferro (Fe), respectivamente, e TiO2 como fase fotoativa para degradacdo do paracetamol. Para
sintese do suporte magnético (C/Fe), uma solugéo contendo 8% de ferro foi preparada a partir de
Fe(NO3)3.9H20 em 30 mL de 4gua com pH 1. Em seguida, a solucdo foi aguecida e 98% em
massa de acuUcar foi adicionado. O material obtido foi pirolisado a 800°C em atmosfera inerte
durante 1h. Para o recobrimento do C/Fe com TiO2, foi adicionado 0,4 g deste 6xido em 1 mL de
agua contendo 0,1mL de acetilacetona, a pasta formada foi diluida em 1,7mL de agua. Em
seguida, uma gota de Triton X foi adicionada, e misturada com 0,6 g de C/Fe. Posteriormente, a
mistura foi seca e tratada a 350°C por 30 minutos em atmosfera oxidante, formando o TiO2/C/Fe.
O teste de fotocatdlise foi realizado dentro de um reator na presenca de luz UV (lampada de Hg
51W), com 200 mL de solug&o aquosa de paracetamol 60 mgL-t, sob constante agitagdo. Foram
retiradas aliquotas em diferentes tempos, o fotocatalisador foi separado com o auxilio de um ima,
e a remocao de paracetamol foi acompanhada por um espectrofotdmetro de UV-visivel
(Lambda=243 nm). Em seguida, os materiais foram caracterizados por difracdo de raios-x (DRX)
e microscopia eletrbnica de varredura (MEV). Os difratogramas de DRX confirmaram a presenca
de carvéo, TiO2 e Fe304 no TiO2/C/Fe. Nas imagens do carvao obtidas pelo MEV, observa-se
particulas com forma indefinida e com superficie lisa. Ja no C/Fe nota-se a presenca de
pequenas particulas sobre a superficie do carvao (aglomerados de Fe3C). A micrografia do
TiO2/C/Fe mostra a presenga de particulas maiores e com superficie regular (carvao), contendo
particulas menores distribuidas em sua superficie, que sao aglomerados de TiO2. Os resultados
de fotocatalise mostram que na reacdo branco (paracetamol + luz UV) houve 11% de
degradacdo do paracetamol, e na reagdo utilizando o TiO2/C/Fe houve 72%, comprovando a
eficiéncia do fotocatalisador preparado. Sendo assim, pode-se concluir que o TiO2/C/Fe
degradou de forma eficiente o paracetamol e foi facilmente separado do meio.
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Resumo

Uma aguardente de qualidade além de atender as exigéncias legais com relacdo a sua
composicdo, deve apresentar qualidade sensorial capaz de satisfazer os seus consumidores. A
aguardente é uma bebida complexa constituida por diferentes compostos. Entre 0s compostos
secundarios citam-se os &lcoois, aldeidos, acidos carboxilicos, ésteres, hidrocarbonetos e
compostos carbonilados com trés ou mais atomos de carbono. A presenca destes compostos em
bebidas fermento-destiladas é comum, uma vez que sdo formados através de reaches
envolvendo compostos produzidos durante a fermentagédo, destilacdo, envelhecimento ou
durante o metabolismo normal dos microrganismos. Os compostos volateis, junto com 0s outros
compostos organicos estdo presentes nos alimentos em quantidades menores, possuindo
diferentes estruturas quimicas, sendo responsaveis pelo sabor caracteristico. O presente
trabalho objetivou analisar a presenca de compostos volateis em 13 amostras de aguardentes
mocambicanas coletadas em diferentes regibes. As aguardentes foram coletadas em cinco
provincias (estados) de Mogambique a partir dos produtores, posteriormente identificadas por
regides de origem e conduzidas para o Laboratério de Analises de Qualidade de Aguardentes da
Universidade Federal de Lavras. As extracdes dos compostos volateis foram realizadas
utilizando-se a técnica de microextracdo em fase soélida (SPME) por headspace e analisadas por
GC/MS. Dos 37 compostos volateis identificados, 19 sdo ésteres sendo que, hexanoato de etila,
octanoato de etila, nonanoato de etila, decanoato de etila, laurato de etila, hexadecanoato de
etila, tetradecanoato de etila, benzenopropanoato de etila, acetato de 3-metilbutila e, o alcool
isoamilico, foram os compostos predominantes, contribuindo para as caracteristicas e o aroma
das bebidas. Os resultados obtidos forneceram informacdes sobre qualidade das aguardentes
mocgambicanas, sugerindo melhorias nas etapas de processamento e estimulando os produtores
sobre os riscos e as condi¢cdes de producdo envolvidas para obtencdo de uma aguardente de
gualidade.
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Resumo

Defensivos agricolas séo substancias aplicadas as lavouras com o intuito de prevenir ou
combater organismos infecciosos ou invasores. Sua aplicagdo pode ocasionar impactos no
ecossistema, pois durante sua aplicacdo em &reas agricolas ocorre sua lixiviagdo, podendo
afetar todo o ecossistema circundante (KONWICK et al., 2006). Dentre os defensivos utilizados
nas lavouras, encontram-se o tebuconazol e o difenoconazol, dois principios ativos do grupo dos
triazois utilizados em alguns fungicidas devido sua habilidade de interferir no crescimento e
desenvolvimento do fungo, inibindo a germinacdo dos esporos. Outro ponto importante é sua
capacidade se ligar e interagir com proteinas, podendo prejudicar o funcionamento normal de
diversos organismos (LI et al., 2013). Assim, o objetivo do presente trabalho foi avaliar os
principios ativos de fungicidas pertencentes ao grupo quimico triazol (tebuconazol e
difenoconazol) quanto ao seu efeito proteolitico sobre a caseina. Para realizacdo dos ensaios
foram utilizadas cinco concentracBes de cada principio ativo (Difenoconazol: 31.25, 62.5, 125,
250 e 500 pg/mL; Tebuconazol: 25, 50, 100, 200 e 400 pg/mL), seguindo o recomendado pela
ANVISA e relacionado ao limite tolerado para a cultura do tomate. Placas contendo géis de agar
foram preparados seguindo como base a metodologia descrita por Gutiérrez et al. (1988), com
adaptacgdes. e adicionando caseina de acordo com Hebert, Raya e Giori (2000), onde obteve-se
concentracao final de caseina na placa de 0,027%. A atividade foi avaliada apds 24 horas de
permanéncia das placas em camara de cultivo celular a 37°C. A formacédo de halo translucido ao
redor do orificio no gel caracteriza a atividade caseinolitica, sendo esta representada pela
medida do didmetro do halo, expressa em milimetros. Ambos os fungicidas apresentaram
atividade proteolitica sobre a caseina. O difenoconazol e o tebuconazol apresentaram atividade
similar & observada para o controle positivo (peconha de Bothrops atrox - 30 &#956;g), sendo
observada diferenca estatistica apenas para o valor obtido na concentracdo de 25ug/mL para o
tebuconazol. A presenca de atividade proteolitica atrelada ao uso dessas bases representa um
risco a saude dos organismos, uma vez que tal atividade ndo € esperada nas doses de uso
recomendadas. A acdo proteolitica pode desencadear um aumento nos niveis de radicais livres
nos organismos bem como interferir no processo metabélico normal. Ambas a¢bes podem levar
ao surgimento de doencas degenerativas e ao surgimento de neoplasias.
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Resumo

A contaminacdo provocada por micro-organimos causa perdas de rendimento e alteracdo na
qualidade do produto, além de representar perigo ao consumidor, pois 0s fungos sdo capazes de
produzir substancias toxicas denominadas micotoxinas. Na inddstria alimenticia, a utilizagdo dos
Oleos essenciais vem sendo estudada, proporcionando o desenvolvimento de técnicas que
procuram minimizar os efeitos negativos de patégenos. Os Oleos essenciais, metabdlitos
secundarios de plantas, possuem diversos constituintes quimicos com propriedades bioldgicas
eficazes no combate a fungos e outros micro-organismos. Os objetivos deste trabalho foram
caracterizar os constituintes do 6leo essencial das folhas de Backousia citriodora e avaliar sua
influéncia sobre a producdo de Ocratoxina A produzida pelo Aspergillus ochraceus. A extracdo
do 6leo essencial foi realizada pelo método de hidrodestilagcao, sendo posteriormente identificado
e quantificado por CG/MS e CG/FID, respectivamente. O efeito inibitério do 6leo essencial na
sintese de ocratoxina A produzida pelo fungo A. ochraceus foi analisado por HPLC. Os dados
obtidos foram submetidos a analise de variancia, sendo as médias comparadas pelo teste de
Tukey ao nivel de 5% de probabilidade. Os constituintes quimicos encontrados no 6leo essencial
de B. citriodora foram o geranial (57,71%) e neral (42,29%). O 6leo essencial inibiu 100% da
biossintese de ocratoxina A produzida por A. ochraceus na concentragdo de 31,25 pL mL-1 e
reduziu a toxina em 97,06% e 92,76% nas concentracdes de 15,62 e 7,81 pL mL-1,
respectivamente. Verificou-se pela andlise de variancia que em todas as concentracdes do éleo
essencial testado houve diferenca significativa entre a porcentagem de inibicdo da producao de
OTA. E possivel notar que o 6leo essencial de Backousia apresentou um potencial no controle
de contaminacdes ocasionadas por fungos e principalmente na redugdo de micotoxinas
produzidas por esses micro-organismos.
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Resumo

O Brasil possui grande diversidade de espécies vegetais com utilidade direta ou indireta para a
sociedade. Muitas dessas espécies sao utilizadas pela comunidade no tratamento de diversas
enfermidades sem embasamento cientifico, ou estudos mais acurados sobre sua toxicidade.
Dentre as varias espécies arbdreas brasileiras que apresentam potencialidades terapéuticas e
valor econdmico, destaca-se a Spondias mombin L., conhecida popularmente como cajazeira.
Essa espécie é conhecida na medicina popular e comercializada como produto alimenticio na
forma de polpa, geleias e sorvetes ou in natura. Diante de sua importancia social e comercial
torna-se essencial que estudos fitoquimicos sejam realizados a fim de elucidar as classes de
compostos presentes na espécie, garantindo o consumo consciente e seguro da planta. Os
objetivos do presente trabalho foram realizar a triagem fitoquimica do extrato etandlico e
determinar compostos fendlicos totais dos extratos em etanol, acetato de etila e hexano obtidos a
partir de folhas frescas de S. mombin L. Os extratos foram obtidos em sistema de refluxo por 2
horas. Apds esse periodo, os extratos foram filtrados e 0s solventes evaporados. Realizou-se
prospeccao fitoquimica para identificagdo qualitativa das classes funcionais presentes no extrato
etanodlico e a quantificacdo de compostos fendlicos totais nos extratos foi realizada pelo método
de Folin Ciocautel. A triagem fitoquimica do extrato etandlico demonstrou a presenca de acidos
organicos, alcaloides, azulenos, depsideos e depsidonas, derivados da cumarina, esteroides e
triterpenoides, flavonoides, proteinas, saponinas e taninos. Para a determinacdo quantitativa de
fendlicos totais utilizou-se a curva analitica de acido galico (Y = 0,0018 X — 0,00642; R = 0,998),
obtendo uma concentracdo de compostos fendlicos totais de 470,62; 506,33 e 258,70 mg
equivalente de acido gélico L- 1 para os extratos em etanol, acetato de etila e hexano,
respectivamente. Pode-se observar que a diferenca de polaridade nos solventes utilizados para
extracdo influenciou na concentracdo de compostos fendlicos presentes nos extratos, isso se
deve ao fato de os compostos fendlicos serem sollveis em agua e solventes polares. A partir do
estudo fitoquimico foi possivel perceber que o extrato de cajazeira é constituido de varios
componentes quimicos incluindo &cidos organicos e taninos, substancias que podem ser
responsaveis pelas propriedades biolégicas apresentadas pela espécie.
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Resumo

O café € uma commodity que tem o seu valor baseado em parametros qualitativos, o que
demanda condi¢cdes de manejo em suas diferentes etapas de cultivo para assegurar a obtencao
de um produto com qualidade superior. O florescimento do cafeeiro € caracterizado por sua
desuniformidade e necessidade de um periodo de restricdo hidrica seguido da reidratagéo.
Estudos evidenciam que durante esse periodo ocorre um aumento da expressdao de genes
relacionados a rota de biossintese do etileno. Os microRNAs regulam a expressdo de seus
genes alvos a um nivel pos transcricional, desta forma, atuam em diferentes fases do
desenvolvimento vegetal. Com o propdsito de estudar como os mMiRNAs atuam no
desenvolvimento floral do cafeeiro e sua relagdo com a rota de biossintese do etileno, o objetivo
deste trabalho foi avaliar os efeitos do fitorregulador 1-MCP sobre a expressdo do miR156 em
gemas de coffea arabica em plantas sob diferentes condi¢cdes hidricas. O experimento foi
conduzido em delineamento inteiramente casualizado (DIC) com 5 plantas por repeticdo e 4
repeticbes e 2 condigbes (irrigagdo suspensa por 36 dias e um grupo constantemente irrigado).
Ambos receberam tratamento TO (sem aplicacdo de 1-MCP) e T1 (aplicacdo de 1-MCP — 150 g
de ingrediente ativo, diluido em 4 litros de agua, para 20 plantas, sendo que cada planta recebeu
200 ml da mistura por pulverizacdo). A analise da expressdo génica foi feita pelo método de
stem-loop RT-PCR. Observou-se a reducdo na expresséo génica do miR156 de TO para T1 em
relacdo a amostra calibradora. As plantas do tratamento T1 tiveram a expressao 6 vezes maior
gue a amostra calibradora, enquanto TO apresentou uma expressado 27 vezes maior. Para o
grupo constantemente irrigado ndo houve diferenca de expressdo entre os tratamentos. O
mMiR156 participa da transicdo entre as fases vegetativa e reprodutiva das plantas, sendo mais
expresso na fase juvenil. O 1-MCP estimulou a antese dos botbes florais assim como a
reidratacdo oriunda da chuva ou irrigacdo, a reducdo na expressdo do miR156 evidencia quebra
do estado de dorméncia do botdo em funcéo da aplicacdo do 1-MCP. Para que se tenha um
maior entendimento da participacdo do miR156 na antese dos botdes florais de cafeeiro em
funcdo da aplicacdo de 1-MCP em diferentes condi¢des hidricas é necessario realizar novas
analises, como expressdo dos genes alvo deste miRNA e analise da regido clivada conhecida
como 5’ RACE para confirmar a hipétese do trabalho.
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Resumo

As formigas cortadeiras destacam-se como uma das principais pragas florestais na América
Latina, pois atacam severamente essas regides em praticamente todas as épocas do ano.
Dentre os métodos de controle de formigas cortadeiras mais empregadas no setor florestal
destaca-se 0 uso de iscas toxicas contendo compostos quimicos de amplo espectro de acéo.
Seu uso indiscriminado, entretanto, € prejudicial ao homem e ao meio ambiente, e novas
abordagens tém sido estudadas para servir de alternativa aos métodos quimicos atuais. O uso
de Bacillus thuringiensis (Bt), bactéria entomopatogénica que produz proteinas toxicas durante
sua fase de esporulacédo, € uma das estratégias possiveis para atingir essa proposta e vem se
destacando como método de controle de insetos-praga de maneira eficaz e ambientalmente
segura. O objetivo deste trabalho foi testar 4 cepas de Bt em bioensaios laboratoriais visando o
controle das formigas cortadeiras Atta sexdens. As cepas testadas sdo provenientes do banco de
microrganismos das Embrapa Milho e Sorgo, Sete Lagoas, MG. Inicialmente, as cepas foram
isoladas e crescidas em meio LB sélido e a massa bacteriana ressuspendida em H20 destilada
previamente autoclavada até atingir uma concentracdo média de 108 esporos/mL. O
delineamento experimental foi inteiramente casualizado com 7 repeticdes para cada tratamento,
além do tratamento controle composto por H20 destilada. Cada tratamento foi composto por
dieta semissolida de 1,0 cm3 embebida por 50ul da suspenséo de Bt oferecida as formigas. O
experimento foi mantido em BOD a uma temperatura de 23+2°C e U.R em torno de 70%. A taxa
de mortalidade foi avaliada apds 7 dias. A cepa de Bt C2 foi a que se mostrou mais eficiente na
inducdo de mortalidade, com uma média de 45,4% formigas mortas, seguida pelas cepas C1
(40%), C4 (37,8%), C3 (30,1%) e controle (16,4%).). Apesar do amplo espectro de acdo do Bt
contra diversas ordens de insetos, a efetividade deste método de controle para formigas
cortadeiras ainda é pouco conhecida, sendo necessarios mais estudos acerca da toxicidade da
bactéria contra as formigas cortadeiras.
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Resumo

O café se destaca como um dos principais produtos agricolas produzidos no Brasil e no mundo,
contribuindo fortemente para a economia brasileira. Um dos principais problemas a serem
solucionados nessa cultura € o florescimento assincrénico, fenbmeno este que provoca
desuniformidade na maturacéo dos frutos, influenciando diretamente nos padrées adequados de
colheita e consequentemente diminuindo a qualidade da bebida. Estudos relataram que quando
o cafeeiro sofre um déficit hidrico acentuado e em seguida é reidratado, a florada principal € bem
definida. Quando este fenbmeno ocorre, ja foi observado em varias espécies um aumento dos
niveis de etileno. Os microRNAs sdo moléculas de 20 a 24 nucleotideos pertencentes a classe
dos pequenos RNAs, possuindo importante a¢do regulatdria nos processos pés-transcricionais,
atuando na degradacg&o ou no bloqueio do mRNA alvo. Objetivou-se com este trabalho, por meio
da aplicacdo do 1-MCP (inibidor da acdo do etileno), analisar a expressdo do microR319 em
gemas de cafeeiro submetidas a diferentes condicBes hidricas, com o intuito de um melhor
entendimento da acdo deste microRNA nos processos de floragdo do cafeeiro. Na conducédo do
experimento as plantas foram submetidas a duas condi¢cdes, em uma delas a irrigagcdo foi
suspensa por 36 dias e outra a irrigacdo foi feita de modo constante. Ambas as condicdes
receberam tratamento TO (sem aplicacdo do 1-MCP) e T1 (com aplicacdo do 1-MCP). A analise
da expressdo génica foi feita pelo método stem-loop RT-gPCR. A expressdo do miR319
aumentou 6 vezes nas gemas das plantas que foram submetidas a estresse hidrico e receberam
aplicacdo do 1-MCP quando comparadas as plantas sob estresse que nado receberam a
aplicacdo. Ja para as plantas constantemente irrigadas ndao houve diferenca de expressao entre
os tratamentos. O miR319 regula os fatores de transcricio GAMYB, que atuam na sinalizacdo do
etileno. A aplicagdo do 1-MCP provoca um aumento nos niveis de expressao de genes
envolvidos na biossintese do etileno na planta e possivelmente um aumento da expressao dos
fatores de transcricdo GAMYB. Para que se tenha um melhor entendimento do comportamento
do miR319 em resposta aplicacdo do 1-MCP, é necessario a analise da expressao de seus alvos
em trabalhos futuros.
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Resumo

Algumas palmeiras apresentam germinacao lenta, irregular e em baixa porcentagem, logo o teste
de tetrazolio pode ser um método rapido e eficaz para analise da viabilidade das sementes dessa
familia. O objetivo deste trabalho foi avaliar a viabilidade de embriGes de Syagrus romanzoffiana
de sementes obtidas em 3 localidades (Santa Maria-RS, Lavras-MG e ltatiaia-RJ) pelo teste de
tetrazolio, utilizando como referéncia o teste de germinagdo. Os embrides foram excisados das
sementes e hidratados por 2 horas em agua destilada, em temperatura de 30 + 2 °C. A analise
da viabilidade pelo teste de tetrazélio foi realizada em solucdo do sal de cloreto de
2,3,5-trifeniltetrazélio na concentracdo de 1% de seu total, utilizando quatro repeticées de 10
embrides, incubados por 3 horas, no escuro a 30°C. Apds esse periodo os embrides foram
classificados como néo coloridos, parcialmente coloridos e totalmente coloridos, sendo esses
ultimos considerados como viaveis. Para o teste de germinacdo, foram utilizadas quatro
repeticbes de 25 sementes, semeadas em areia esterilizada, mantidas em germinador a 30°C
por 18 semanas. Verificou-se diferenca de viabilidade entre os lotes tanto pelo teste de tetrazdlio
guanto no teste de germinagdo. A contagem de coloragéo total dos embrides foram de 58, 48 e
0%, para Santa Maria, Lavras e Itatiaia, respectivamente. Na germinacdo em areia, obteve-se
apos 18 semanas, 27, 38 e 0% de germinacgdo para os lotes de Santa Maria, Lavras e lItatiaia,
respectivamente. Conclui-se que apesar dos resultados apresentarem a mesma tendéncia, nao
houve proximidade dos valores encontrados nos dois testes, sugerindo que as condi¢des para o
teste de tetrazdlio e germinagdo devem ser otimizadas para obter os resultados desejados na
andlise da viabilidade de sementes dessa espécie.
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Resumo

As respostas das plantas a estresses sdo mediadas por hormonios vegetais, dentre 0s quais, 0
acido salicilico que apresenta importante papel na resposta a estresses bioticos e abioticos. O
objetivo desse trabalho foi avaliar o efeito do tratamento de sementes de Eucalyptus saligna com
acido salicilico no desempenho durante a germinacdo em condi¢cdes de estresse térmico
(temperaturas sub e supra-6timas). O experimento consistiu em incubar as sementes em
solucdes de &cido salicilico (0; 1,0 mM; 0,5mM e 0,1mM) por 20 horas. Apés o tratamento das
sementes essas foram colocadas para germinar nas temperaturas de 10°C, 25°C e 35°C,
representando as temperaturas sub-6tima, Otima e supra-6tima respectivamente. Foram
avaliados a porcentagem final de germinacdo e velocidade de germinacdo, fazendo-se a
contagem diaria da protruséo radicular. Verificou-se que as sementes condicionadas na solucao
de 0,1mM apresentaram maior germinacao e velocidade de germinacao quando colocadas para
germinar nas temperaturas de 25°C e 35°C em relagcdo ao controle (mantidas em agua
destilada). Por outro lado, as sementes tratadas com acido salicilico, em todas as concentra¢des
testadas, colocadas para germinar a 10°C apresentaram menor porcentual de germinacdo e
velocidade de germinacdo em comparacdo ao controle. Conclui-se que o &cido salicilico na
concentracdo de 0,1mM aplicado de maneira exdgena interfere positivamente no desempenho
das sementes de E. saligha na temperatura 6tima e supra-6tima, entretanto, ainda devem ser
feitos ajustes na metodologia para uso do acido salicilico para melhorar a resposta das
sementes.
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Resumo

gPCR é amplamente utilizada para quantificar o nivel de transcricdo de genes candidatos e para
isso requer a selecdo de genes de referéncia adequados para normalizacdo dos dados. Embora
varias espécies de formigas sejam alvos importantes no desenvolvimento de estratégias
moleculares de controle, pouco estudo € destinado a identificar e validar genes de referéncia. A
formiga Atta sexdens constitui uma das mais importantes pragas em sistemas agricolas e
florestais, e aqui fornecemos um estudo extensivo para identificar e validar genes de referéncia
adequados para estudos de expressdo génica nesta espécie. NOs monitoramos o perfil de
expressao de seis candidatos a genes de referéncia: RPL18, RPS16, RPL32, GAPDH, SDHB e
NADH. Testamos a estabilidade de seus perfis de expresséo em trés tecidos (cabecga, intestino
de adulto cortadeira e intestino de larva), trés estadios de desenvolvimento (larva, pupa e adulto
cortadeira), trés castas (Rainha, Cortadeira e soldado) e num pool de todas as amostras
biolégicas descritas acima. A expressdo, estabilidade e classificacdo dos seis genes de
referéncia foi avaliada utilizando os programas NormFinder, BestKeeper, GeNorm e Delta-Ct,
com base na ordem de classificacdo obtida apds as andlises do RefFinder. Para cada grupo de
amostras avaliado, o resultado determinado pelo RefFinder diferiu na escolha dos genes de
referéncia mais adequado. O numero 6timo de genes de referéncia variou entre os grupos de
amostras, sendo necessario uma avaliacdo particular para cada caso. Finalmente, o efeito da
escolha dos genes de referéncia na normalizacdo do gene SNF7 confirmou que o uso de um
gene de referéncia instavel pode alterar drasticamente o perfil de expressdo dos genes
candidatos alvo.
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Resumo

Sabe-se que um periodo de déficit hidrico seguido de reidratacdo estimula a antese de gemas
florais de cafeeiro. Em algumas espécies tem se observado que este processo aumenta oS
niveis de etileno. Alguns estudos recentes relatam que os microRNAs estdo envolvidos nas vias
de sinalizacéo do etileno. Com o intuito de explorar como os microRNAs podem estar envolvidos
na floracdo do cafeeiro e sua relacdo com o etileno, objetivou-se neste trabalho, avaliar os
efeitos da aplicacdo de 1-MCP (inibidor da acéo do etileno) sobre a expressdo do miR396 em
gemas florais, em plantas sob diferentes condi¢des hidricas. O experimento foi composto por um
grupo de plantas sob estresse (irrigacdo suspensa por 36 dias) e um grupo constantemente
irrigado. Ambos os grupos receberam tratamento TO (sem aplicacdo de produto) e T1 (aplicacdo
de 1-MCP — 150 g de ingrediente ativo, diluido em 4 litros de agua, para 20 plantas, sendo que
cada planta recebeu 200 ml da mistura por pulverizacdo). A analise da expressao génica
mostrou que houve diminuicdo de cerca de 11 vezes da expressao do miR396a-5p, nas gemas
das plantas que estavam sob estresse hidrico e receberam aplicacdo do 1-MCP comparadas a
TO e nas plantas constantemente irrigadas ndo houve diferengca de expressdo entre os
tratamentos. O mMiR396, é constantemente relacionado ao estresse abibtico, inclusive na
toler&ncia a seca. Possivelmente, a diminuicdo da expressdo deste microRNA nas plantas que
estavam sob estresse hidrico ocorreu, porque a aplicagdo do 1-MCP deu inicio aos processos de
resposta a esse estimulo, ja que ja foi verificado que a aplicacdo de 1-MCP exerce papel
semelhante ao da chuva ou irrigacdo na antese do cafeeiro, possivelmente no aumento dos
niveis de etileno. Ao se comparar a expressao desde microRNA nas plantas com tratamento TO
no grupo sob estresse com o irrigado, observa-se que a irrigacdo tem grande efeito sobre a
expressao deste microRNA, pois os niveis de expressao sdo bem reduzidos, fato que pode estar
relacionado com o papel deste microRNA na tolerdncia a seca. O mir396 € responsivo a
aplicacdo de 1-MCP em plantas que se encontram sob estresse hidrico e pode estar envolvido
no processo de antese do cafeeiro. Para maior entendimento do papel deste microRNA, na
resposta a aplicacdo de 1-MCP em plantas sob diferentes condi¢des hidricas, sera necessario
analisar a expressdo génica dos seus alvos e dos genes relacionados com a biossintese do
etileno.
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Resumo

A primeira etapa de percepc¢do dos fitopatdgenos pelas plantas baseia-se no reconhecimento de
padrBes moleculares associados a patégenos (PAMPs), ativando a imunidade disparada por
PAMP (PTI). O reconhecimento dos PAMPs é efetuado por receptores de reconhecimento de
padrdes (PRRs) localizados na membrana plasmatica e que conferem uma resisténcia de amplo
espectro. Em fungos, algumas moléculas como quitina e Beta-glucanas séo caracterizadas como
PAMPs. PRRs que reconhecem PAMPs flungicos também ja foram descritos, a exemplo do
CEBIP, CERK1, LIK, LYK5, LYP 4 e 6. Nesse contexto, objetiva-se com este projeto, analisar a
expressao génica e variabilidade genética de PRRs associados a Hemileia vastatrix em
genotipos contrastantes de Coffea arabica. Para isso, a identificacdo de PRRs no genoma de C.
arabica sera baseada no principio de similaridade de sequéncia e dominios conservados com
PRRs identificados em outras espécies de plantas. Para andlise de expressdo génica e
variabilidade genética, seréo utilizados os gendétipos Aranas RV, IAPAR-59, Catuai Vermelho IAC
144 e Mundo Novo IAC 379-19, sendo, respectivamente, dois resistentes e dois suscetiveis ao
patdgeno estudado. Para o estudo da expressdo génica, serdo avaliadas plantas em dois
estadios de desenvolvimento, sendo: (i) plantas com 2-3 pares de folhas inoculadas com H.
vastatrix, em casa de vegetacdo e (ii) plantas de aproximadamente trés anos de idade
inoculadas em campo. As coletas de material vegetal serdo realizadas as 6, 24 e 48 horas apés
a inoculagdo. O nimero de PRRs analisados, bem como o desenho de primers para gRT-PCR
sera determinado a partir da quantidade de PRRs encontrados. A analise da variabilidade
genética sera por meio da identificacdo de SNPs (single nucleotide polymorphism) realizando um
alinhamento multiplo dos dados de sequenciamento dos PRRs identificados. Espera-se que 0s
PRRs estudados apresentem diferencas alélicas e de expressao, o que pode explicar, em parte,
a resisténcia ou suscetibilidade dos gendétipos estudados. A identificagdo de PRRs no cafeeiro,
bem como o estudo de sua variabilidade genética e expressao temporal em resposta a H.
vastatrix permitira uma maior compreensdo dos mecanismos de reconhecimento de PAMPs
neste patossistema, bem como trard importantes informacfes acerca das diferencas entre
genotipos contrastantes. Os resultados obtidos fornecerdo subsidios para a utilizacdo de
estratégias biotecnoldgicas que incluam PRRs nos programas de melhoramento do cafeeiro.
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Resumo

O complexo de estirpes de Potato virus Y (PVY) pertencente ao género Potyvirus, membro de
uma das principais familias de fitovirus, a Potyviridae, inclui cinco estirpes ndo-recombinantes e
um crescente niumero de estirpes recombinantes. No Brasil, as principais estirpes encontradas
infectando a batata sdo os recombinantes: PVYN-WIi/N:O e PVYNTN, os quais podem ser
distinguidos com base em técnicas soroldgicas e moleculares. Um isolado de PVY encontrado
recentemente no sul de Minas Gerais (YNUFLA1) tem apresentado comportamento ndo usual
guando submetido as técnicas de detec¢ao tradicionais. Por isso, este estudo foi conduzido com
0 objetivo de realizar o sequenciamento gendmico deste isolado, a fim de identificar este novo
variante genético de PVY. A caracterizacdo soroldgica foi realizada através do teste TAS-ELISA
empregando anticorpos monoclonais: MAb2 que detecta as estirpes PVYO, PVYO-O5,
PVYN-Wi/N:O, e PVYC; e 1F5 que reconhece PVYN, PVYO-0O5, e PVYNTN(Agdia), e RT-PCR
multiplex. Em seguida, as sequéncias genbmicas obtidas através de RT-PCR utilizando primers
especificos, resultaram no sequenciamento completo das proteinas P1, P3, 6K1, NIb e CP do
genoma do isolado YNUFLAL. A andlise de sequencias deste isolado juntamente com outros
isolados do banco de dados (GenBank) foi realizada utilizando os programas CLUSTALW?2 e
NCBI Blast, e a geracdo das arvores filogenéticas foram realizadas utilizando o programa Mega
6. Os resultados dos testes TAS-ELISA e RT-PCR multiplex foram divergentes, o isolado
YNUFLAL reagiu somente com o anticorpo monoclonal MAb2 correspondendo ao sorotipo do
grupo O, enquanto apresentou um amplicon de 328 pb caracteristico de um outro isolado, o
PVYNA-N. A analise da sequencia de nucleotideos do YNUFLAL1 comparada aos isolados do
GenBank para cada uma das proteinas, mostrou uma identidade de 97% com isolado PVYN-Wi
para a proteina P1. J4 para a proteina P3 a mais alta identidade foi de 99% com o isolado
PVYNA-N, enquanto para a proteina 6K1 a identidade foi de 99% com isolados de PVYN e
PVYNE-11, e para a proteina NlIb, a mais alta identidade foi de 93% com os isolados necréticos
PVYNTN, PVYNA-N e PVYN. Por outro lado, quando avaliada a proteina capsidial do isolado a
identidade foi 99% com isolados de PVYO. Estes resultados evidenciam a variabilidade
gendmica deste isolado de PVY (YNUFLAL), indicando se tratar de uma nova estirpe, o que
podera ser confirmado apds o sequenciamento e analise completa do seu genoma.
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Resumo

As formigas Atta sexdens séo importantes insetos praga de diversas culturas agricolas no Brasil.
Devido ao habito de cortar folhas de vegetais frescos, as formigas cortadeiras causam danos que
representam mais de 70% dos custos totais empregados para o controle de pragas em florestas
de eucalipto. O método de controle mais empregado atualmente é feito por meio de iscas toxicas
contendo compostos quimicos que, em razdo do amplo espectro de acéo sobre diferentes alvos
e do acumulo no meio ambiente, tém estimulado a comunidade cientifica a buscar por
alternativas mais sustentaveis e eficazes no manejo dessas pragas. Dentre as tecnologias
recentes empregadas com potencial de controle de pragas agricolas aparece o0 mecanismo de
RNA interferente (RNAI), baseado no silenciamento de genes causado por moléculas de RNA
dupla fita (dsRNA) complementares ao RNA mensageiro alvo de maneira altamente especifica.
O objetivo do presente trabalho foi utilizar a tecnologia de RNAi em bioensaios laboratoriais para
verificar a viabilidade dessa ferramenta biotecnolégica como estratégia de controle de formigas
cortadeiras no campo. Os hioensaios foram divididos em duas abordagens de fornecimento de
dieta contendo dsRNA direcionado ao silenciamento de um gene relacionado com a sintese de
ATP e acidificagdo de organelas celulares. Na primeira abordagem foi usada dieta liquida, a base
de polpa citrica, contendo 1,0 ug de dsRNA/UL de dieta para grupos de 20 formigas disposta em
placas de Petri; na segunda abordagem, foi usada dieta artificial semissolida umedecida com 40
ML de dsRNA também a 1,0 pg/pL. Os tratamentos controle foram representados pela auséncia
de dsRNA nas dietas e as avaliacbes de mortalidade das formigas foram realizadas apds 10
dias. Em ambos os bioensaios foi verificado que as dietas contendo dsRNA induziram maior
mortalidade as formigas em relagdo ao controle. Na dieta liquida, o tratamento contendo dsRNA
induziu mortalidade 18,5% superior ao observado no controle. Nos bioensaios com dietas
artificiais semissolidas foi também observada mortalidade maior no grupo de formigas expostas a
dietas com dsRNA (6,7%) comparado ao controle. Tais resultados demonstram as primeiras
evidéncias da viabilidade da tecnologia, mostrando que a continuidade dos estudos visando
empregar essa ferramenta biotecnoldgica como método de controle de formigas cortadeiras pode
trazer uma alternativa promissora, de alto valor agregado e eficaz no manejo dessas pragas no
campo.
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Resumo

O género Brysonima popularmente denominado de “muricis” pertence a familia Malpighiaceae,
sendo muito utilizado na ornamentacdo e em recuperacdo de areas degradadas. A espécie
Brysonima coccolobifolia Kunt., conhecida popularmente como “murici-rosa”, apresenta
sementes com baixas taxas de germinacdo. Com isso, é fundamental conhecer a morfologia dos
frutos e presenca/localizagdo de compostos quimicos, buscando compreender melhor os
processos de germinacdo, viabilidade e formas de propagacdo da espécie. O objetivo desse
trabalho foi identificar os principais metabdlitos presentes nos frutos de Brysonima coccolobifolia.
O material vegetal foi coletado proximo ao Parque Florestal Quedas do Rio Bonito, na regido de
Lavras-MG. Os frutos foram fixados em Karnovsky e conservados em alcool etilico a 70%. As
seccOes foram realizadas a méao livre com auxilio de ldamina de aco e submetidos a testes
histoquimicos utilizando os seguintes reagentes e/ou corantes com as suas identificacdes: Sudan
IV (substancias lipidicas), Lugol (amido), Cloreto férrico Ill (compostos fendlicos) e Azul de
metileno (mucilagens). Os cortes foram montados em |aminas semipermanentes e observados
em microscopio de luz. As imagens foram capturadas utilizando o microscépio trinocular (Zeiss
Lab. Al) acoplado ao capturador de imagens (AxioCamERc5c). Observou-se reacdo positiva para
lipideos, compostos fendlicos e mucilagens, principalmente no mesocarpo dos frutos. Isso
demonstra variagdo na composicao quimica das células do pericarpo do fruto de Brysonima
coccolobifolia.
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Resumo

Gomphrena L. € um género de plantas da familia Amaranthaceae, familia que apresenta
espécies de habito herbaceo, raramente subarbustivo. Gomphrena compreende 120 espécies,
sendo que 46 espécies ocorrem no Brasil. Algumas dessas espécies apresentam
comportamento de plantas invasoras de areas cultivadas, ornamentais, sendo algumas utilizadas
em medicina popular, neste caso, empregadas para problemas gastrointestinais, como toénicas,
carminativas e analgésicas. O presente estudo objetivou descrever a arquitetura de folhas de
Gomphrena  celosioides  Mart.  (perpétua-docampo), Gomphrena graminea  Mog.
(perpétua-graminea) e Gomphrena vaga Mart. (perpétua-sedosa) com énfase na morfologia e
nervacdo foliar, tendo como objetivo a elaboracdo de suas morfodiagnoses macroscépicas e
microscopicas. O trabalho foi desenvolvido no Laboratério de Anatomia Vegetal do setor de
Botanica Estrutural do Departamento de Biologia da UFLA. Foram utilizada folhas, plenamente
desenvolvidas, de material fresco ou seco, neste caso a partir de material herborizado. Para o
estudo da nervacgdo foliar foram utilizadas técnicas de clarificacdo, utilizando-se solu¢cao aquosa
a 5% de NaOH (m/v) e solugcdo aquosa de Hipoclorito de Sodio comercial (v/v); como corante
empregou-se a solucao aquosa a 1% de Safranina (m/v), para a analise em microscopia de luz;
para a classificacdo morfolégica foram utilizadas literaturas especificas da area. O padrao geral
de nervacdo, para as espécies analisadas, que compreende o conjunto nervura primaria e
secundarias é pinado-camptédromo-broquidédromo (as nervuras de ordem secundaria se
curvam antes de atingir o bordo — e se fundem as secundéarias supraadjacentes); a nervura
mediana é longitudinalmente retilinea e, juntamente com as secundéarias sdo proeminentes na
face abaxial; as nervuras terciarias apresentam-se com aspecto reticulado e pouco visiveis na
folha fresca; as areblas apresentam formato irregular; a dltima nervacdo marginal €
anastomosada. Em torno das nervuras terciarias e quaternarias, foi observado a presenca de
células de paredes celulésicas em G. celosioides e G. graminea, e auséncias dessa bainha em
G. vaga. Conclui-se, que as folhas de G. celosioides, G. graminea e G. vaga apresentam
caracteristicas morfolégicas citadas na literatura utilizada para a identificacao das espécies.
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Resumo

As caracteristicas funcionais exprimem a interacdo que ocorre entre espécie e ambiente,
variando significativamente em funcdo das limitacdes impostas pelo meio, tendo efeitos
determinantes na distribuicdo das espécies. Assim, este estudo procurou compreender se a
espécie HANDROANTHUS OCHRACEUS (Cham.) Mattos apresenta atributos funcionais foliares
condicionados por diferentes ambientes presentes no Dominio das Caatingas. Foram
selecionados individuos em 3 &reas dentro de um gradiente edafico no municipio de Montalvania
— MG: (1) Afloramento calcario com solo, (2) lajes de rocha calcéria e (3) solo arenoso. A coleta e
processamento de folhas foram realizados conforme protocolos presentes na literatura. Com
relacdo aos atributos foliares, foram obtidos os comprimentos (cm) de peciolos e peciélulos,
comprimento (cm), largura (cm) e espessura (mm) dos foliolos, area foliar (mmz?), area foliar
especifica (mm2.mg-1), massa seca e massa fresca (mm), massa per area (mg.mm-2) e contetido
de matéria seca (mg.g-1). Os dados foram submetidos a andlise de variancia e teste de Tukey no
software Past, com nivel de significAncia a 5%. Todas as caracteristicas funcionais exibiram
variacdo intraespecifica, o que corrobora a ampla distribuicdo apresentada pela espécie, que
esta presente em diversas fisionomias. Entretanto apenas o comprimento do peciolo e a area
foliar apresentaram variacOes significativas entre a area 2 com relacdo as areas 1 e 3. As
maiores médias de comprimento de peciolo e area foliar ocorreram na area 3, seguida pela 1. A
area 2 se diferenciou significativamente das duas primeiras, apresentando individuos com os
menores comprimentos de peciolo e areas foliares. Estas duas caracteristicas estao
relacionados a ampliagdo da capacidade de captacdo luminosa, onde a luz sera o fator
determinante. Nas areas 1 e 3 as condi¢cOes edéficas permitem a vegetacao arbérea apresentar
dossel continuo, enquanto na area 2 os individuos arboreos estdo dispostos de forma espacada
e expostos a maior luminosidade. Portanto, nas areas 1 e 3 o incremento no comprimento do
peciolo e area foliar podem indicar que a competicdo por luz nesses dois ambientes é mais
severa, € maiores areas foliares e comprimentos no peciolo ajudariam a suprir a necessidade
fotossintética .
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Resumo

Com ainstalacé@o e o crescimento continuo das inddstrias cimenteiras, os planos ambientais para
recuperar areas degradadas se tornaram escassos. A preocupacdo com 0 meio ambiente ndo se
tornou prioridade e com isso houve um crescente aumento de areas impactadas com a
industrializacdo. As espécies nativas que ndo se adaptam a estes ambientes que possuem
grandes emissdes de poluicdo por poeira de cimento enfrentam um grande risco de extincao,
devido tanto a exploragdo quanto a poluicdo industrial. Estas espécies podem sofrer diversos
danos, como modificacdes anatdmicas, perdas na nutricdo mineral, na taxa fotossintética e na
biomassa. O objetivo desse estudo foi avaliar a densidade, o diametro equatorial e o diametro
polar dos estbmatos em relacdo a deposi¢cdo da poeira de cimento em folhas de Myracrodruon
urundeuva (Aroeira), comparando trés areas ao redor de uma industria cimenteira. O material
vegetal foi coletado na cidade de Arcos — MG, em trés areas distintas, sendo a 2 km (Area 1), 2,7
km (Area 2) e 3,4 km (Area 3) de distancia da portaria de uma inddstria cimenteira. As folhas
foram fixadas em solucdo de FAA 70% por 72 horas, e depois preservadas em etanol 70%. Para
a confeccdo das laminas foram feitas sec¢bes na face abaxial das folhas, onde os estématos
estao presentes nesta espécie. A montagem das laminas foi realizada com o corante safranina
1%. As seccdes foram montadas com glicerina 50%, cobertas com laminula e fotografadas em
microscopio éptico com camera digital acoplada. As analises estomaticas foram realizadas a
partir de célculos da densidade (niumero de estdbmatos/mm3), didmetro equatorial e didmetro
polar dos estdmatos. Os dados foram submetidos a andlise de varidncia e ao teste de média
Scott Knott a 5%. Para a densidade estomatica, as folhas da area 2 apresentaram menor média,
enquanto as folhas da area 1 e 3 foram consideradas estatisticamente iguais. Em relagdo ao
diametro equatorial, as folhas da area 2 apresentaram maior média, enquanto as folhas da area
1 e 3 foram consideradas estatisticamente iguais. E para o diametro polar, as folhas da area 2
apresentaram maior média, enquanto as da area 1 apresentaram a menor média. Portanto, ha
indicios de que a presenca da poeira de cimento tem efeitos significativos nas folhas de
Myracrodruon urundeuva, com destaque para a area 2, onde apresentou maior densidade
estomética e estbmatos menores.
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Resumo

Amaranthaceae possui cerca de 170 géneros e 2.200 espécies estando distribuidas em regides
tropicais, subtropicais e temperadas do mundo, com centros de diversidade nas Américas
Central e do Sul, Africa e Australia; no Brasil sdo encontradas 145 espécies, distribuidas em 19
géneros, sendo 71 espécies endémicas de diferentes regibes e biomas brasileiros. O género
Gomphrena L. est4 presente nas Américas, Austrdlia e regido indo-malasia. No Brasil, pais com
0 maior numero de espécies, € encontrado no cerrado, caatinga e campos, apresentando uso
bastante significativo, sendo encontradas espécies com aspectos positivos como plantas
ornamentais e medicinais de uso popular e aspectos negativos como invasoras de areas
cultivadas. Objetivou-se o estudo qualitativo e quantitativo dos estdmatos em folhas de
Gomphrena celosioides Mart., G. schlechtendaliana Mart. e G. vaga Mart, obtidas a partir de
cultura de tecidos. Para analise anatémica, folhas do 3° ao 5° no, a partir do &pice, de 2-6
individuos de cada espécie, foram coletadas e fracionadas, em terco apical, terco mediano e
terco basal para fixacdo em FAA70 por 72 horas, e mantido em etanol 70% até o
processamento; foram seccionadas a mao livre, obtendo-se cortes paradérmicos que foram
utiizados para a montagem de laminas semipermanentes utilizadas na observacdo em
microscopio de luz. O trabalho foi desenvolvido no Laboratério de Anatomia Vegetal do setor de
Botanica Estrutural do Departamento de Biologia da UFLA. Observou-se estdmatos do tipo
anomocitico nas trés espécies. Em G. celosioides obteve-se densidade estomatica de 252/mm2
na face adaxial e 193/mm2 na face abaxial, sendo classificada, portanto, como
anfiepiestomatica. Em G. schlechtendaliana obteve-se densidade estomatica de 148/mm2 na
face adaxial e 114/mm2 na face adaxial, sendo classificada, também como anfiepiestomatica.
Em G. vaga obteve-se densidade estomatica 166/mm2na face abaxial, sendo assim
hipoestomética. Conclui-se que os estdmatos possuem classificacdo semelhante a citada na
literatura utilizada para identificacdo das espécies, havendo diferenca, nas espécies analisadas,
guanto a distribuicdo nas faces das folhas.
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Resumo

Esse trabalho teve como objetivo avaliar as modificagfes anatémicas da folha de dois genétipos
de milho em resposta ao estresse hidrico. O delineamento experimental foi montado em
esquema fatorial 2x2 realizando oito repeticdes. As plantas dos genétipos de milho DKB390
(tolerante) e BRS1010 (sensivel) foram expostas a duas condi¢cfes de irrigacdo: plantas irrigadas
e sob deficiéncia hidrica. As plantas foram cultivadas em vasos tipo rizotron e mantidas em casa
de vegetagdo durante trinta dias. Foram avaliadas a espessura do mesofilo, e area do xilema e
do floema. Em relagdo as condicdo de irrigacdo, as plantas sob deficiéncia hidrica apresentaram
reducdo de 41% na espessura do mesofilo, 55% na &rea de xilema e 66% na area do floema
independente do gendtipo. O genodtipo BRS1010 sob estresse hidrico, apresentou uma reducao
39% na espessura do mesofilo, 65% na area do xilema e 72% na area do floema, em
comparacdo as plantas irrigadas. No entanto, o genétipo DKB390 reduziu apenas 18% na
espessura do mesofilo, 41% na area do xilema e 60% na &rea do floema em comparacdo as
plantas sob condigbes normais de irrigacdo. A deficiéncia hidrica reduziu a espessura dos
tecidos foliares em ambos os gendtipos, no entanto, no gendtipo tolerante DKB390, essa
diminuicdo foi menor em relagdo ao genoétipo BRS1010. Os gendtipos de milho que possuem
tecidos foliares mais espessos podem apresentar maior propor¢cdo de tecido parenquimatico
clorofiliano (clorénquima), podendo apresentar maiores taxas fotossintéticas. A maior proporgao
de tecido vascular (xilema) em plantas sob deficiéncia hidrica pode representar a manutenc¢ao do
potencial hidrico e a maior quantidade de tecido floematico pode ser responsavel por aumentar a
translocagdo de fotoassimilados para as raizes e aumentar o crescimento radicular. Dessa
forma, a maior espessura do mesofilo e area dos tecidos vasculares do genétipo DKB390 sob
estresse hidrico em relacdo ao genoétipo BRS1010 sob a mesma condicdo de irrigacao pode ser
responsavel pela maior tolerancia do genétipo DKB390 a seca.
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Resumo

O Cério (Ce) é considerado um dos “elemento terra rara” (ETR) mais abundantes na crosta
terrestre. E utilizado em diversas aplicagdes tecnoldgicas e em fertilizantes. Quando presente
nos solos, o Ce pode ser absorvido pelas plantas e provocar alteracbes na germinacao e
crescimento das mesmas, contudo, os efeitos precisam ser melhor elucidados. Desse modo,
esse trabalho teve como objetivo avaliar o risco toxicolégico de Ce em Lactuca sativa L. As
sementes de L. sativa var. great lakes — americana (alface) foram submetidas a diferentes doses
de Ce (0; 50; 85; 144,5; 245,7; 417,6; 709,9; 1206,9 e 2051,7 mg kg-1) acrescidos a Cambissolo
(argila 31%; areia 47%; silte 22%; pH 5,3; P 2,60 mg dm-3; K 34 mg dm-3; Ca 1,6 cmolc dm-3;
Mg 0,4 cmolc dm-3; Al 0,5 cmolc dm-3; V 34,05%; MO 2,87%). As amostras de cambissolo com
Ce e sem (controle negativo) foram colocadas em placas de Petri. A cada placa de Petri foram
adicionadas 25 sementes de L. sativa. As placas de Petri foram acondicionadas em estufa tipo
B.O.D. (Biochemestry Oxigen Demand) a 24 °C, sem fotoperiodo, por 120 horas. Apoés, foi
avaliado o numero de sementes germinadas e calculado o percentual de germinac¢édo. O tamanho
das raizes e parte aérea foi medido com auxilio de um paquimetro digital e o crescimento da
plantula foi obtido. Foi observado que em todas as doses testadas houve germinacdo, sendo
observada diminuicdo expressiva (acima de 50%) no percentual de sementes germinadas a
partir da dose de 1206,9 mg kg-1 de Ce. Com o aumento das doses de Ce o tamanho médio
das plantulas de L. sativa diminuiu. A excec¢édo foi para a dose de 245,7 mg kg-1 de Ce, cujo
crescimento observado foi maior que no controle. Assim, concluimos que o Ce tem potencial
fitotoxico, podendo, quando encontrado em por¢cdes maiores que 400 mg kg-1 afetar o
desenvolvimento inicial da planta.
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Resumo

The root system presents several specific adaptive modifications in response to soil moisture
conditions. Among these modifications are the development of deep root systems and increase
the number, length and thickness of the roots. The objective of this study was to evaluate the
growth of roots of Typha domingensis submitted to drought. Acclimated clones of T. domingensis
produced in greenhouse were standardized for size and transferred to pots with 2.4L of
vermiculite containing nutrient solution. Different water saturation levels were used as follows:
waterlogged, 100%, 75% and 50% of field capacity of the substrate for 60 days. At the end of the
experiment the plants were collected and separated into leaves, rhizomes and roots. Fresh mass
was measured on an analytical scale. The vegetative organs were oven dried at 60°C to the
constant mass to determine the dry mass. The length and root diameters were measured with a
digital caliper. Root length was proportionally reduced with lower availability of water compared to
waterlogged plants. The diameter was increased in 50% of field capacity compared to roots
subjected to 100% and 75% of field capacity. The fresh root mass was higher in waterlogged
plants, while lower averages were observed in 75% and 50% water availability. Typha
domingensis survives in different water availability for 60 days, but its fresh and dry mass of roots
tends to decrease with drought. Increased branching of the root system under drought results in
smaller diameter roots. In treatments with 100% and 75% of the field capacity a smaller diameter
was observed in relation to the plants cultivated with 50% of water, limiting the survival under this
condition.
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Resumo

z

Siphoneugena densiflora € uma espécie pertencente a familia Myrtaceae, conhecida
popularmente como maria-preta. Ocorre em florestas semideciduais, campos rupestres e mata
ciliar. Uma caracteristica da espécie é a producdo de compostos fendlicos e terpendides,
utilizados na industria farmacéutica. Devido a sua importancia, o objetivo do trabalho foi estudar
a anatomia foliar de S. densiflora visando contribuir para o melhor conhecimento cientifico da
espécie. Folhas de individuos adultos de S. densiflora foram coletadas na Mata Ciliar, as
margens do Corrego Vilas Boas, localizado no Parque Ecolégico Quedas do Rio Bonito em
Minas Gerais. Ap6s a coleta, as folhas foram fixadas e armazenadas em etanol. Os cortes
paradérmicos e transversais foram realizados por meio de técnicas usuais em anatomia vegetal.
As laminas foram observadas em microscépio de luz, acoplado com camera de captura e as
fotomicrografias foram utilizadas para obtencdo dos dados qualitativos. Verificou-se que a
espécie é hipoestomatica, com estdbmatos paraciticos, epiderme unisseriada com cuticula
espessa, presenca de cavidades secretoras contendo Oleos essenciais. O mesofilo é
dorsiventral, constituido por uma Unica camada de parénquima palicadico apresentando uma
organizacao com células cilindricas, alongadas e orientadas adjunto a epiderme da face adaxial,
com grande quantidade de cloroplastideos e o paréngquima esponjoso na face abaxial das folhas
constituido por constituido por camadas de células com formato irregular contendo muitos
espacos intercelulares. A espécie apresenta cavidades secretoras de Oleos essenciais,
observadas no parénquima palicadico e esponjoso. Na nervura central a superficie adaxial tem
forma convexa e o sistema vascular é do tipo bicolateral com xilema envolto pelo floema nas
posicdes adaxial e abaxial. O feixe vascular esta envolvido por uma bainha parenquimatosa.
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Resumo

Cada vez mais, torna-se necessario o desenvolvimento de medidas que visem mitigar os
impactos ambientais e sociais gerados pelo rompimento da barragem de Funddo e
derramamento da lama que recobre as areas afetadas na regido de Mariana-MG. Sabe-se que
as espécies arboreas Schinus molle L. e Schinus terebinthifolius Raddi sdo tolerantes a fatores
ambientais e metais pesados. Portanto, este trabalho teve como objetivo o crescimento inicial de
plantulas destas duas espécies no rejeito de minério coletado na regido de Mariana-MG. Foram
coletadas amostras da lama resultante do derramamento as margens do Rio Gualaxo do Norte,
subafluente do Rio Doce e transportadas para a Universidade Federal de Lavras. Utilizou-se
bandejas contendo lotes de 50 sementes (coletadas a partir de exemplares presentes no
Campus da Universidade Federal de Lavras) com dois diferentes substratos, areia lavada e
lama. Fez-se a seguinte combinacdo: S. molle apenas, S. terebinthifolius apenas e S. molle+S.
terebinthifolius, constituindo assim um experimento fatorial 2x3 com 6 repeticfes. Apos 45 dias
as plantulas foram coletadas e foram contados o nimero de raizes e folhas, mensuradas a
massas fresca e o0 comprimento da maior raiz. Os dados foram submetidos a analise de variancia
(ANAVA) e a comparagdo das meédias pelo teste de Scott-Knott, para P<0,05, com auxilio do
software estatistico Sisvar. Houve interagdo entre os fatores apenas para o numero de raizes. As
plantas apresentaram o mesmo numero de folhas independentemente dos tratamentos.
Observou-se um maior numero de raizes nas plantulas de S. terebintifolius quando cultivadas
isoladamente em areia, além disso, esta variavel apresentou maior média para o substrato areia
apenas para as plantulas de S. terebinthifolius isoladas. Nao houve diferencas significativa para
as espécies quanto ao comprimento da maior raiz, contudo, observou-se que esta variavel
apresentou maiores médias no substrato areia, independentemente da espécie. Com relagéo a
massa fresca total, plantulas de S. molle cultivadas isoladas apresentaram os maiores valores.
Além disso, ndo houve efeito significativo da lama na massa seca das plantulas. Portanto, a lama
de rejeito tem pouco efeito no crescimento das plantulas de S. molle e S. tereninthifolius e estas
espécies dispdem de alto potencial para regenerar as areas afetadas na regiao de Mariana-MG.
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Resumo

Nas comunidades vegetais, € comum encontrar plantas com estrategias de vida distintas. Uma
maneira de classificar as plantas € utilizando a abordagem de grupos funcionais, onde individuos
com caracteristicas parecidas sdo agrupados de acordo com as estratégias de captacdo de
recursos, tipo de crescimento, reproducao, disponibilidade de luz e 4gua, e periodo de duracao
de vida, o que tem relacao direta com o estagio de sucessao ecolégica do ambiente no qual se
inserem. O estdgio de sucessdo ecoldgica sintetiza mudancas complexas as quais as
comunidades de arvores passam ao longo do tempo. Desta forma, o objetivo deste trabalho foi
determinar quais sao as espécies especialistas de estagios sucessionais (inicial — 15 anos de
abandono de atividade humana no local, intermediario - + 30 anos e avancado - > de 60 anos)
em floresta estacional semidecidual no vale do Rio Paraiba do Sul, entre os municipios Resende
e Itatiaia, RJ. Utilizamos a metodologia proposta por CHAZDON et al. (2011) na qual o programa
CLAM seleciona as espécies especialistas de cada ambiente a partir de uma lista de abundéancia
de espécies. Encontramos duas espécies especialistas do estagio inicial (Zehyeria tuberculosa e
Croton floribundus), doze do estagio intermediario (Aegiphila integrifolia, Albizia polycephala,
Casearia sylvestris, Luehea grandiflora, Machaerium isadelphum, Myrcia splendens, Peltophorum
dubium, Syagrus oleracea, Xylopia aromatica, Amaioua intermedia e Cupania emarginata) e
doze do estagio avancado (Amaioua intermedia, Aspidosperma parvifolium, Cordia alliodora,
Eriotheca pentaphylla, Erythroxylum pelleterianum, Guapira opposita, Guatteria pohliana,
Himatanthus lancifolius, Matayba elaeagnoides, Schefflera morototoni e Sorocea bonplandii). O
namero inferior de especialistas no estagio inicial pode estar relacionada com a efemeridade
deste tipo de estdgio, no qual a passagem de tempo modifica abrutamente as condicdes de
disponibilidade de nutrientes e luz, desfavorecendo especialistas desse estagio. Os grupos de
espécies identificados tém potencial para serem utilizados em programas de manejo e
recuperacao de areas degradadas no local.
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Resumo

A soja é uma importante cultura agricola, sendo uma das quatro plantas mais cultivadas no
mundo. Assim como diversas outras culturas a soja é sensivel ao estresse hidrico provocado
pela seca. Dessa forma, o objetivo desse trabalho foi avaliar as caracteristicas de crescimento de
dois gendtipos de soja. O experimento foi realizado em casa de vegetacdo com 0s genotipos
M7739 e DESAFIO expostos aos regimes de irrigacdo: irrigado e sob deficiéncia hidrica. O
controle da umidade do solo para a aplicacdo dos tratamentos de deficiéncia hidrica foi realizado
com a utilizacdo de sensores de umidade resistivo que manteve o substrato a 30% da
capacidade de retencdo. Apoés 30 dias do plantio foi feita a avaliagdo de crescimento sendo
medidos a altura, o didametro do caule e o nimero de folhas. Observou-se que na condi¢ao
irrigada o genoétipo M7739 teve as maiores médias para todas as variaveis analisadas. Sob
estresse hidrico, o gendétipo DESAFIO teve um maior diametro do caule. Ndo houve diferenca
estatistica entre os gendtipos para as varidveis altura e nimero de folhas para as plantas sob
deficiéncia hidrica.Os resultados mostram que o0 genoétipo M7739 apresentou melhores
caracteristicas de crescimento comparadas ao genétipo DESAFIO em condicBes normais de
irrigagcdo. Um maior didmetro do caule nas plantas sob seca, pode ser uma estratégia para
maximizar o transporte de agua das raizes para a parte aérea, ja que as plantas tém a
capacidade de modificar suas estruturas para tolerar ou evitar situagdes de déficit hidrico durante
o desenvolvimento. Além disso o didmetro do caule é um bom indicador de qualidade da planta,
podendo ser o gendtipo DESAFIO uma variedade promissora para o cultivo em ambientes com
escassez de agua.
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Resumo

A espécie Campomanesia pubescens (C. pubescens), conhecida popularmente como
Guabiroba, é uma planta lenhosa e frutifera que pertence a ordem Myrtales. A area de maior
ocorréncia de C. pubescens ¢ dominada pelo Cerrado, as espécies localizadas neste dominio
carecem de maiores cuidados quanto a preservacao devido a grande atividade antropica nestas
regides geogréficas. O cultivo in vitro, € uma ferramenta biotecnélogica que permite a producao
de plantas com procedéncia fitossanitaria, através da regeneragéo de células, tecidos e 6rgaos.
Objetivou-se com este trabalho, a inducdo de calos em folhas cotiledonares de C. pubescens
quando submetidas a diferentes concentracdes do Acido 4-Amino-3,5,6-tricloropicolinico
(Picloram). Os explantes foram inoculados em meio de cultura Murashige & Skoog (MS),
acrescido de 0,4 g.L-1 de PVP, 2,8 g.L-1 de Phytagel, 30 g.L-1 de Sacarose e diferentes
concentracdes de Picloram (2,5; 5,0; 7,5 e 10,0 mg.L-1) além do controle. O meio de cultura teve
0 pH ajustado para 5.8 e foi autoclavado a 121 °C durante 20 minutos. Os explantes apos a
inoculagdo, foram mantidos numa temperatura de 25°C e na auséncia de luz. Os tratamentos
foram compostos por 20 repeticées. Aos 30 dias, foi avaliada a porcentagem de formacéo de
calos, e a concentragdo de 2,5 mg.L-1 de Picloram, foi a que apresentou maior porcentagem de
formacdo de calos (49,99%). Portanto, € aconselhavel o uso do regulador de crescimento
Picloram em C. pubescens para a obtencéo de calos.
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Resumo

A castanheira apresentou diferentes utilizagbes no passado, desde o fruto utilizado na
alimentacéo, quanto no fornecimento de madeira para constru¢des. No género Castanea existem
nove espécies, e a maioria dos trabalhos estédo voltados para a castanha portuguesa (Castanea
sativa Mill.), existindo poucos abordando a castanha japonesa. Diante disso o objetivo deste
trabalho foi avaliar a germinacédo de grdos de pdlen de onze diferentes cultivares de Castanha
crenata Siebold & Zucc ('lbuki', 'Isumo’, 'Kinshu', 'Km1l', 'Km2', 'Morioase', 'Okuni', 'Senri',
‘Taishowase', 'Tamatsukuri' e 'Tiodawase'). Para a avaliagdo da viabilidade do polen,
inflorescéncias de todas as cultivares de castanhas foram colhidas, no periodo da manha, sendo
suas anteras levadas a laboratério de Pomologia do setor de Fruticultura da Universidade
Federal de Lavras (UFLA) e maceradas frescas para obtencédo do polen. Posteriormente, o polen
de cada cultivar foi inoculado individualmente em placas de Petri contendo meio de cultura
especifico composto por 6 g.L-1 de agar, 46,5 g.L-1 de sacarose, 467,45 mg.L-1 de &cido bérico,
com pH ajustado para 5,79. Apés 24 horas realizou-se as avaliagbes, na qual foram
contabilizados com auxilio de um microscépio Optico binocular (objetiva de 10x) os pélens
germinados e nao germinados, sendo considerado grdos de pdlen germinados aquele que o
comprimento do tubo polinico excedeu o dobro do seu préprio diametro. O experimento foi
conduzido em delineamento inteiramente casualizado composto por 12 tratamentos,
representados pelas cultivares de castanha, com quatro repeticbes, sendo cada repeticdo um
guadrante da placa de Petri e cada repeticédo foi composta por cinco campos de visdo. Os dados
foram submetidos a analise de variancia, sendo as médias qualitativas avaliadas pelo teste de
comparagdo de médias Scott & Knott, utilizando o SISVAR®. A cultivar 'Morioase' foi a que
apresentou 0s maiores percentuais de germinacdo (32,04%), seguida das cultivares 'Senri'
(26,88%) e 'Km2' (20,59%) respectivamente, as demais cultivares analisadas apresentaram
percentuais de germinagdo que variaram entre 17% a 3,69%. Sendo assim, conclui-se, nessa
primeira avaliacdo, que as cultivares 'Morioase', 'Senri' e 'Km2' apresentam uma boa capacidade
germinativa, sendo necessarios maiores estudos sobre seus potenciais como cultivares
polinizadoras em pomares comerciais.
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Resumo

Nectarios extraflorais (NEFs) sdo glandulas localizadas nas partes vegetativas de muitas
espécies de plantas e que produzem um exsudato rico em aclUcares e aminoacidos, denominado
de néctar. Essas estruturas, ao contrario dos nectarios florais, ndo estdo relacionados com a
polinizacdo. Este estudo objetivou identificar a natureza nectarifera e a morfo-anatomia de
glandulas foliares em Passiflora misera e P. pohlii. Para isso, foram coletados ramos vegetativos
e removidas folhas destes e fixadas em FAA70% por 24 h para analise micromorfolégica e
anatdbmica em microscopia de luz, segundo as técnicas usuais em anatomia vegetal. Também,
foram feitas observacdes da fauna Formicidae associada a essas estruturas, bem como o teste
da glicofita para deteccdo de aclUcar no exsudato. Nessas espécies, os NEFs laminares
localizam-se na superficie abaxial das folhas, e entre as nervuras na base foliar. Estes
correspondem a discos, inseridos no limbo foliar, formando uma depresséo central, circundado
por bordos elevados. Essa elevagédo é formada por uma epiderme, uniestratificada de parede
celular espessa, e células achatadas de parénquima. O disco nectarifero corresponde a um
tecido secretor formado por uma epiderme pluriestratificada, composta por 4 a 5 camadas de
células colunares em palicadas dispostas em linhas organizadas anticlinalmente e recoberta por
uma cuticula. Feixes de xilema e floema chegam até a porc¢éo inferior do parénquima subjacente
a epiderme, ndo atingindo as células secretoras. O Parénquima nectarifero apresenta varias
camadas de células de forma ligeiramente esféricas, volumosas, de aspecto esponjoso, e
contetdo citoplasmético denso com numerosas drusas principalmente nas terminagbes do
floema. Adjacente ao parénquima nectarifero encontra-se o parénquima palicadico, organizado
com pelo menos 4-5 camadas de células nos ocelos laminares e 8-9 nos ocelos basais,
dispostas em direcdo a epiderme da face adaxial. Estas células sdo maiores e de conteldo
citoplasmatico menos denso que as células do parénquima secretor, ficando dispostas
obliguamente a medida que se afastam da regido central do nectario, onde encontram-se 0s
elementos vasculares provenientes das veias menores da superficie abaxial das folhas. De modo
geral, a caracterizacdo anatdbmica, a ocorréncia de glicose no exsudato liberado por essas
estruturas, e a visitacdo por formigas puderam confirmar que as glandulas na lamina foliar
dessas espécies de Passiflora sdo nectarios extraflorais.
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Resumo

Eremanthus incanus, uma das espécies conhecidas popularmente por candeia, ocorre em
diversas formacdes do bioma Cerrado como matas de encosta, Cerrado stricto senso, Campos
Rupestre, entre outros. Sua ocorréncia sob esta variacdo fitofisionbmica pode indicar uma
provavel plasticidade da espécie para se ajustar as diferentes variagdes ambientais. Com isso, 0
objetivo do estudo foi caracterizar a anatomia foliar de E. incanus ocorrentes nas diferentes
fisionomias vegetais de Cerrado no Parque Ecolégico Quedas do Rio Bonito, Lavras — MG. Para
0 devido estudo, foram coletadas as folhas de 30 individuos. Foram confeccionadas e
fotografadas as laminas de seccbes transversais e paradérmicas. Foi mensurado e analisado
também a é&rea foliar. As folhas de E. incanus apresentaram epiderme unisseriada, sendo
revestida em ambas as faces por uma camada de cuticula delgada. Foram encontrados
estdmatos do tipo anomociticos nas duas faces das folhas, que podem ser classificadas como
anfiestomaticas. A face abaxial das folhas possui uma espessa camada de tricomas tectores em
formato de T, e tricomas glandulares. Na face adaxial foram encontrados poucos tricomas. O
mesofilo € dorsiventral contendo de duas a trés camadas de parénquima palicadico e trés a
guatro camadas de parénquima esponjoso, porém possui maior proporcdo de parénquima
palicadico. A nervura central é muito protuberante principalmente na face abaxial e ha presenca
de esclereideos e cristais (idoblastos cristaliferos) dispersos entre as células de parénquima
fundamental e de colénquima do tipo angular abaixo da epiderme nas faces abaxial e adaxial da
folha. O sistema vascular, na nervura central, € formado por cerca de 4 feixes do tipo colateral
aberto. As folhas de E. incanus possuem area foliar média de 131,7 mm2. As folhas de E.
incanus apresentam estruturas comuns de espécies de Cerrado como esclereideos e grande
guantidade de tricomas. Isso pode estar relacionado a caracteristicas do ambiente como grande
incidéncia e intensidade de radiagdo solar e pouca disponibilidade de dgua no solo.
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Resumo

Senegalia é um género monofilético pantropical com aproximadamente 200 espécies, que
apresentam taxons com posicionamento incerto. O “Complexo Polyphylla” é composto pelas
espécies S. polyphylla, S. giganticarpa, S. rhytidocarpa, S. loretensis; S. kallunkiae e S. klugii,
gue apresentam grande plasticidade fenotipica, dificultando a delimitacdo especifica dos seus
integrantes. Sdo objetivos do estudo: (1) encontrar parametros morfolégicos que auxiliem na
delimitacdo das espécies do Complexo, fornecendo uma chave de identificacdo; (2) identificar a
inter-relacdo das espécies, hierarquizando-as. A morfometria incluiu todas as espécies do
Complexo exceto S. klugii. Foram selecionados como grupos externos S. langsdorffii e S.
lasiophylla. Vinte e sete caracteres foram mensurados e avaliados mediante a analise de
componentes principais (PCA); andlise hieradrquica de agrupamento (Two-way Cluster) e
procedimento de permutacdo de multipla resposta (MRPP), utilizando-se o pacote estatistico
PC-Ord 6.0. Os eixos da PCA explicam 32,89%, 21,65% e 17,55% da variacdo dos dados, e as
espécies do grupo externo permaneceram em um quadrante isolado. A Two-Way Cluster fornece
confiabilidade de 92,5%, agrupando os espécimes de cada espécie, com o “Complexo
Polyphylla” permanecendo intimamente relacionado. Os agrupamentos dos espécimes de cada
espécie e formagdo dos clados citados demonstra alta confiabilidade através da MRPP (A=
0.77). Senegalia kallunkiae ficou em posi¢cdo periférica principalmente em relacdo as
divergéncias relacionadas aos folidlulos. Apesar da similaridade entre S. giganticarpa, S.
loretensis, S. polyphylla e S. rhytidocarpa, € possivel individualizar cada uma destas espécies,
com maior similaridade entre S. polyphylla e S. rhytidocarpa, principalmente na PCA. Os
parametros morfolégicos adotados foram (teis tanto na segregacdo quanto na hierarquizacao
dos espécimes estudados.
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Resumo

A familia Myrtaceae é uma familia muito importante do Brasil, sendo frequentemente dominantes
na Mata Atlantica. Observando o potencial dessa familia, objetivou-se descrever
anatomicamente o xilema secundario e da casca do galho de Siphoneugena crassifélia, com o
intuito de fornecer subsidios para o melhor conhecimento da espécie. Sendo assim, o trabalho foi
conduzido na RPPN Alto Montana, em Itamonte, MG, situado no Dominio da Mata Atlantica do
Brasil. Do ramo terminal coletado foram retiradas amostras do galho na porcéo intermediaria,
posteriormente as amostras foram conservadas em etanol 70%. Os cortes transversais dos
galhos foram realizados por meio de técnicas usuais em anatomia vegetal. As laminas foram
observadas em microscopio de luz, acoplado com camera de captura e as fotomicrografias foram
utilizadas para obtencao dos dados qualitativos. Verificou-se que o xilema secundario da espécie
apresenta anéis de crescimento distintos, delimitados pelo achatamento das fibras no lenho
tardio. A porosidade ¢é difusa e os vasos sao solitarios, com contorno circular. O parénquima axial
apotraqueal € do tipo difuso e difuso-em-agregados. A casca é constituida de floema secundario,
cortex e periderme. A periderme apresenta felema, com parede regularmente espessa e
esclerificada de formato quadrado ou retangular e feloderme fina (1 a 2 camadas de células) de
natureza parenquiméatica, e formato quadrado ou retangular. O cortex € composto de células
parenquimaticas com dilatagdo por expansdo tangencial, e esclerénquima composto por
esclereides, com arranjo difuso e difuso-em agregados. O floema secundario é constituido por
tubos crivados, parénquima e esclerénquima. Os tubos crivados podem ser solitarios ou
agrupados em pares. O parénquima axial apresenta dilatacdo por expansao tangencial no final
do floema secundério.
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Resumo

Em Pyrus calleryana pode ocorrer grande variacdo no enraizamento de estacas caulinares,
dependendo do ambiente experimental, da época de coleta das estacas e da cultivar utilizada. A
otimizacdo das culturas enfrenta problemas como a deficiéncia nutricional, especialmente por
Zinco, tornando necessario novos estudos sobre o efeito deste micronutriente no crescimento,
desenvolvimento e produtividade das plantas. A influéncia de substancias himicas nas plantas
também vem sendo investigada com expectativa de favorecimento destes processos. Estas
substancias sdo compostos de carbono gerados na decomposicdo da matéria organica que
sofrem nova sintese, formando o humus e vem sendo investigadas por diversos autores. O
objetivo deste trabalho foi avaliar o enraizamento de estacas expostas a combinacdes de
diferentes concentragdes de Zinco e substancias humicas. Para tanto, foram coletadas ponteiras
de estacas de 6 plantas, das quais 4 foram tratadas anteriormente as coletas com doses de
Zinco (0, 1 e 2 ml/L de CompactZinc 4%). As estacas foram dispostas em substrato genesolo
onde, em camara de nebulizacdo intermitente, ficaram expostas as solu¢des himicas por um
periodo de até 90 dias. As aplicacdes das substancias humicas e coletas foram realizadas com
0, 30, 60 e 90 dias de exposicéo aos tratamentos. O delineamento experimental constituiu-se de
10 tratamentos, com 4 repeticdes de 20 estacas cada. Os parametros avaliados foram numero
de estacas com raizes e numero de estacas com calos em sua base. Os resultados foram
submetidos a ANOVA e comparados pelo Teste de Tukey (5%) no programa GraphPad Prism
5.0. Em todas épocas de coleta, nenhum tratamento apresentou parametros com valores
estatisticamente superiores em relacdo ao tratamento controle; foram observadas diferencas
apenas entre os tratamentos com Zinco e substancia humica. Com 30 e 60 dias de exposicao
aos tratamentos, ndo houve diferenca significativa no que diz respeito a presenca de raizes e
calos, correspondendo ao periodo médio de enraizamento desta espécie. Com 90 dias, baixas
concentracbes de Zinco e mistura de acidos fdlvico e humico responderam menos ao
enraizamento e a presenca de calos. Em contrapartida, quando associada aos acidos isolados,
apresentam melhores resultados, bem como ocorre quando aplicada alta concentracdo de Zinco
associada aos acidos, seja de maneira isolada ou em solucdo contendo os dois. Sugere-se
novas combinacdes de concentracdes dos acidos isolados com Zinco para que se alcance
melhorias no enraizamento desta espécie por estaquia.
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Resumo

O cultivo de oliveira (Olea europaea L.) no Brasil requer técnicas de propagacao vegetativa para
aumentar a capacidade de formar raizes, sobrevivéncia e o desenvolvimento das mudas nos
viveiros. Entretanto, a formacao de raizes nas estacas depende da condicao interna da planta
matriz e de fatores ambientais, sendo que os fitoreguladores e os teores nutricionais sao
essenciais na producdo e qualidade do enraizamento. Contudo, a técnica de producdo de
miniestacas se apresenta como uma alternativa viavel, pois, permiti o estabelecimento de
pomares clonais de oliveira em larga escala. O presente trabalho objetivou avaliar o efeito de
diferentes doses de calcio no desempenho produtivo e sobrevivéncia de miniestacas de
diferentes cultivares de oliveira. O experimento foi conduzido no viveiro florestal do
Departamento de Ciéncias Florestais da UFLA. O minijardim clonal foi composto pelas cultivares
"Arbosana”, "Koroneiki" e "Grappolo" em leito de areia. O delineamento experimental utilizado foi
0 inteiramente casualizado com seis repeticdes, sendo os tratamentos constituidos por cinco
doses diferentes de calcio na solucdo nutritiva (0; 2; 4; 8 e 12 ml L-1) e trés cultivares. As
solugdes nutritivas foram aplicadas duas vezes por semana e 0s cortes das miniestacas foram
realizados quando as mesmas atingiram cinco centimetros de comprimento ao longo de seis
meses de avaliagbes. Em seguida as miniestacas foram tratadas com solugdo de AIB na
concentracdo de 3.000 ppm e inseridas em tubetes cbnicos contendo substrato composto por
mistura de fibra de coco e casca de arroz queimada (1:1). As varidveis analisadas foram:
comprimento, himero e sobrevivéncia das miniestacas. As médias foram submetidas ao teste de
Tukey ao nivel de 5%. De acordo com os resultados obtidos, verificou-se que as diferentes
solugBes nutritivas aplicadas no minijardim influenciou a producdo de estacas de oliveira, sendo
gue a cultivar Koroneiki se destacou quanto ao comprimento, nimero de miniestacas e
sobrevivéncia de 71.9% para a dose ideal de 8ml L-1 de calcio na solu¢ao nutritiva
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Resumo

O Brasil é o maior consumidor de agrotéxicos no mundo. E apontado como o pais que mais
utiliza agrotéxicos que sao proibidos em outros paises que tem ampla preocupacdo com o meio
ambiente. O milho € a terceira cultura mais cultivada no pais, em termos de hectares, e para o
controle quimico das ervas daninhas associadas ao cultivo do milho geralmente utiliza-se
herbicidas. Esses herbicidas sdo baseados em principios ativos especificos, como o
S-metolacloro. A toxicidade dos herbicidas € um fator preocupante, pois causam sérios
problemas ambientais, requerendo especial atencdo. Bioensaios com modelos vegetais nos
guais a germinacdo de sementes e 0 crescimento radicular sdo avaliados séo indicados para
acessar a toxicidade de herbicidas. Esses bioensaios sdo simples, répidos, confiaveis e
econbmicos, uma vez que a raiz é o primeiro 6rgdo a entrar em contato com o0 substrato ou
solucdo contendo a substancia a ser analisada. Diante do exposto, esse trabalho teve como
objetivo avaliar os efeitos do herbicida comerciais contendo o principio ativo S-metolacloro
através de bioensaios com o modelo vegetal Zea mays L. Foram empregadas, nas seguintes
concentra¢des do principio ativo: 7,5; 15,0; 3,0; 6,0; 120,0; 240,0; 360,0; 480,0; 600,0 e 720,0
WL. Foi utilizada como controle negativo a agua e como controle positivo o aluminio (4,7 g/L). O
delineamento experimental foi inteiramente ao acaso com cinco repeticdes, cada uma
correspondente a uma placa de Petri com 15 sementes. As placas foram acondicionadas em
B.0.D. (Demanda Bioquimica de Oxigénio), a temperatura controlada de 24 °C, sem fotoperiodo.
Foram avaliados o nimero de sementes germinadas a cada 8 h até completar um total de 72 h, e
o desenvolvimento inicial (0 comprimento das raizes e da parte aérea emitidas até 96 h),
avaliado com o auxilio de um paquimetro digital. Foi observado que o S-metolacloro interferiu
expressivamente na germinacgdo das sementes, principalmente nas dosagens maiores. Também
houve uma interferéncia significante no crescimento das plantulas em todas as concentracoes,
sendo este, dose dependente, com maior interferéncia nas dosagens maiores (360,0; 480,0;
600,0 e 720,0/L), onde houve mais de 90% de inibicdo no crescimento em relacdo ao controle
negativo. Os dados demonstram que o S-metolacloro possui potencial téxico, pois apresentou
fitotoxicidade em todas as concentracdes testadas.
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Resumo

Oxygen leaching is a physical phenomenon that comprises the Radial Oxygen Loss (ROL) that
occurs in root plants those live in wetlands or flooded environments. ROL is an important trait and
promotes the tolerance to low environments with low oxygen content and recent studies showed
the importance of the aeration for the uptake and transport of heavy metals by hyperaccumulator
plants. Although this phenomenon is present in almost all macrophytes, ROL can vary among
these species. T. domingensis Pers. was used as a model plant because it presents basic
morphological characteristics found in most aquatic plants such as leaves emerging from a stem
(rhizome) and from it adventitious roots. Therefore, this study aims to evaluate the
characterization of the O2 leaching as a subsidy for the understanding ROL mechanism in T.
domingensis plants. The plants were cultivated in Hoagland solution in greenhouse. Then we
separate plants with intact leaves, plants with leaves cut in half and plants without leaves. The
dissolved oxygen was measured using a multiparameter probe containing an oxygen electrode
(YSI, 5565 MPS, Yellow Springs, Ohio-USA, version 1.12). All data sampling was performed in
the morning, between 7-9 a.m. and for each measurement the electrode was kept resting on the
solution by three minutes to stabilize and then the data log was performed. Experimental design
was completely randomized with three treatments and ten replicates. T. domingensis plants
showed ROL at all conditions. However, No significant differences (p=0.08) were found to the
ROL for intact, leafless or cut leaves T. domingensis plants. Leafless plants showed the highest
02 leaching averages (0.64 mg O2 L-1), followed by leafy plants (0.49 mg O2 L-1) and leaves
with intact leaves showed the lowest averages (0.43 02 mg L-1). Therefore, we conclude that the
ROL process that occurs in T. domingensis has little influence of the aerial part of the plant.
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Resumo

O Cerrado € o segundo maior bioma brasileiro, atualmente uma referéncia na producédo agricola
do pais. Tem predominéncia de solos com baixa fertilidade natural, porém, quando bem
manejados, apresentam alto potencial produtivo, sendo importante o uso de técnicas que
favorecam o melhor uso do solo, tais como, redugéo no revolvimento, maior cobertura do mesmo
e sistemas com alta diversidade de planta podendo minimizar o processo de erosdo tal como
contribuir para manutencdo ou melhoria da fertilidade quimica, fisica e biolégica em solos sob
pastagens, e sistemas integrados de producéo agropecuaria. O objetivo desse trabalho é avaliar
o comportamento bioquimico do solo diante da diversidade de plantas e integragdo com animais.
O experimento foi instalado na safra 2017/2018, em area experimental do Instituto
Mato-grossense do Algodao (IMA), no municipio de Rondono'polis-MT, em um Neossolo
Quartzarénico com 18% de argila. O delineamento utilizado foi em blocos casualizados com trés
repeticbes. Os tratamentos foram implantados ap6s a cultura da soja e constituiram em:
T1-Pousio; T2- Urocholoa ruziziensis, Guizotia abyssinica, Raphanus sativus L; T3- - U.
ruziziensis, G. abyssinica, R. sativus L., Stylosantes sp; T4- Ricinus communis L., U. ruziziensis;
T5 U. ruziziensis, G. abyssinica, R. sativus L., Stylosantes sp., com entrada de animais. As
andlises foram realizadas no laboratério de microbiologia da Universidade Federal de Lavras
(UFLA) conforme metodologias descritas na literatura. O carbono da biomassa microbiana variou
de 111 a 303 &#956;g C g-1 de solo seco, 0 menor valor obtido foi no tratamento T4- Ricinus
communis L., U. ruziziensis, diferindo dos demais com area de inferior diversidade de plantas. O
coeficiente metabdélico mostrou-se analogo entre todos 0s tratamentos com excecédo o tratamento
T4- Ricinus communis L., U. ruziziensis, apresentando maior indice, indicando possiveis
condicOes de estresse pela microbiota do solo. Dessa forma, a menor diversidade vegetal pode
ter conferido condi¢cdes desfavoraveis, tal como menor oferta de biomassa. Quanto a atividade
enzimatica, ndo houve efeito nos tratamentos para a fosfatase, a Beta-glucosidase e o diacetato
de fluoresceina, possivelmente pelo curto prazo de implantacdo do experimento. Conclui-se que
a diversidade de plantas e entrada de animais podem ser alternativas de manejo para Neossolo
Quartzarénico, haja vista, tiveram melhores desempenho que em area com menor diversidade.

Palavras-Chave: solo, diversidade de planta, animais.
Instituicdo de Fomento: CNPq; CAPES; FAPEMIG; IMA.

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1060-2-1800 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncia do Solo

Por que no primeiro ano de cultivo de algodéo inserido no sistema soja/milho
safrinha o algod&o néo expressa alto potencial produtivo em solo de Cerrado?

Ana Paula Valadares da Silva - Mestranda do PPGCS, UFLA.

Aline de Jesus Franco - Mestranda do PPGCS, UFLA.

Flavio Aradjo Pinto - Pesquisador do Pds-doutorado do PPGCS, UFLA.
Fabio Benedito Ono - Pesquisador da Fundag¢do Mato Grosso.

Taimon Diego Semler - Pesquisador da Fundacdo Mato Grosso.

Marco Aurélio Carbone Carneiro - Professor Titular do DCS. - Orientador(a)

Resumo

A regido do Cerrado brasileiro concentra a maior parte da producdo nacional da cultura do
algodoeiro. Vérios produtores da regido oeste do MT tém relatado que em areas de primeiro ano
dessa cultura, sendo ela inserida em solos com o sistema soja/milho safrinha, geralmente a
cultura apresenta baixa produtividade, mesmo o solo apresentando elevada fertilidade, e que
somente apods alguns cultivos da cultura, ocorre maiores tetos produtivos. Portanto, o presente
trabalho objetivou avaliar os para@metros bioquimicos e biolégicos do solo em areas com a cultura
do algodoeiro em sucessdo a soja. O trabalho foi desenvolvido em area experimental da
Fundacdo Mato Grosso e constou de 4 areas sendo: 9.1 (sucessao soja/algodéo, sendo primeira
safra de algoddo com palhada de soja que foi dessecada no R2), Ano 1 (sucesséo soja/algodéo,
sendo primeira safra de algoddo), Ano 2 (sucessdo soja/algoddo, sendo segunda safra de
algod&o), Area Velha (sucessio soja/algoddo ha 4 anos) com 5 repeticbes. Nas amostras de
solo foram determinados carbono da biomassa microbiana (C-BM), respiracao do solo, quociente
metabdlico (qCO2), fostatase e colonizacdo micorrizica. Todos os resultados foram submetidos a
analise de variancia e quando significativo, as médias foram comparadas utilizando o teste de
agrupamento de Skott Knott a 5% de significancia. A maior concentracao de C-BM foi observada
em 9.1 e na Area Velha houve uma reducdo do C-BM, indicando que a entrada de residuos
organicos nessas areas ativam o sistema biolégico do solo. Em relacdo ao qCO2 , os menores
valores foram observados nos tratamentos Ano 1 e Area Velha, demonstrando o menor consumo
de CO2 por cada carbono da biomassa microbiana. Para a respiracédo e fosfatase ndo houve
diferenca estatistica, o0 que também ocorreu para taxa de colonizacdo micorrizica, no entanto, as
maiores porcentagens da colonizacio foram observadas na area 9.1 seguida da Area Velha e
Ano 2, acompanhando a mesma ordem de desenvolvimento do algoddo, que obteve menor
desenvolvimento e colonizacdo no tratamento Ano 1. A biomassa microbiana representada
principalmente pelos fungos e bactérias do solo atua em importantes processos ecossistémicos
como a mineralizagéo e ciclagem de nutrientes. Os resultados indicam que os manejos adotados
estdo afetando a vida no solo, demonstrado principalmente pela biomassa microbiana,
necessitando adocdo de manejo com foco na entrada de maior quantidade de residuos
organicos.
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Resumo

A busca por fontes alternativas de fertilizantes tem sido um dos desafios da agricultura mundial,
dessa forma, a pratica da rochagem, que é a aplicacdo direta de pd de rochas, pode ser uma
alternativa de fonte de nutrientes as plantas. O objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito da
aplicacdo de p6 de fonolito sob os teores de zinco (Zn) e manganés (Mn) da rdcula (Eruca sativa
Mill.). O experimento foi conduzido em casa de vegetacdo na Universidade Federal de Lavras
(UFLA), em delineamento inteiramente casualizado, com cinco tratamentos, sendo estes, doses
aplicadas do p6 de fonolito (0, 3, 5, 7 e 15 t ha-1), em cinco repeticbes. As unidades
experimentais foram vasos de 1 dm? preenchidos com Latossolo Vermelho Amarelo distréfico
(textura média), previamente condicionado e fertilizado, para o cultivo de rdcula. O solo
apresenta as seguintes caracteristicas quimicas: pH 4,9; P = 0,28 mg dm-3; K = 26,0 mg dm-3;
Ca = 0,30 cmolc dm-3; Mg = 0,10 cmolc dm-3; Al = 0,30 cmolc dm-3; V =18% e T = 2,55 cmolc
dm-3. Para avaliar o efeito dos tratamentos foram analisados os teores de Zn e Mn na parte
aérea. Os dados foram submetidos a analise de variancia (ANOVA) e a analise de regresséo foi
utilizada para avaliar o comportamento dos teores de Zn e Mn em fungéo das doses de fonolito.
De modo geral, observou-se efeito positivo do p6 de fonolito sob os teores de Zn e Mn da parte
aérea da rucula, entretanto, cada nutriente apresentou um comportamento diferente. O teor de
Zn teve comportamento quadrético (y= -0,1384x2 + 1,82005x + 25,134; R2 = 0,588**) em fung¢é&o
do aumento das doses de p6 de fonolito, com valor maximo estimado na dose 6,6 t ha-1 de po
de fonolito. O efeito significativo sobre o teor de Mn foi constatado a partir da dose 5 t ha-1,
porém as doses 5, 7 e 15 t ha-1 ndo diferiram entre si, sendo ajustado uma equacéo linear (y =
0,5692x + 38,03 R2=0,7244**) onde para cada t ha-1 de fonolito aplicado se acrescenta 0,57 mg
de Mn por kg de massa seca da parte aérea de ricula. Dessa forma, observou-se potencial de
uso do pé de fonolito na nutricdo de Zn e Mn da rucula.
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Resumo

O potencial redox (Eh) é usado para descrever o sistema de capacidade de reduzir e oxidar.
Assim, objetivou-se monitorar o potencial redox do horizonte A do Latossolo Vermelho. Os
estudos foram conduzidos no laboratério de Geoquimica Ambiental do Departamento de Ciéncia
do Solo da Universidade Federal de Lavras (UFLA). Para o ensaio foram montados potes em
tubos de PVC de 12 cm de altura e 9,7 cm de didmetro interno, acondicionados 800 g de solo
seco ao ar e passado em peneira de 2 mm até a altura de 10 cm. Durante o preenchimento do
pote com o solo, colocou-se um tubo de centrifuga com capacidade para 50 mL perfurado (furos
de aproximadamente 2 mm) no centro do pote, revestido com papel filtro e, também, um extrator
tipo Rhizon® a uma inclinacdo de 45° saindo pela lateral do pote. As amostras receberam
guantidade de agua necessaria para que fosse atingida umidade proxima a capacidade de
campo. ApoOs a saturagdo, uma vez por semana, realizaram-se as medi¢des de potencial redox e
pH na 4gua presente no interior do tubo de centrifuga e, ao mesmo tempo, coletou-se a solucao
do solo com a aplicagdo de pressdo negativa ao Rhizon® com o uso de uma seringa, por 24
horas. Durante o ensaio observou-se diferenga entre a aliquota extraida diretamente do solo
através do Rhizon® e a solucao obtida por deslocamento ao poco dentro do solo saturado. O
potencial de oxirreducao tendeu ha estabilidade apds a sétima semana. Isso deixa evidente a
contribuicdo da matéria organica do solo, pois, seus altos teores, juntamente com baixos teores
de nitrato e 6xidos de Mn, favorecem uma acentuada diminui¢do do potencial redox (Eh). Apéds a
ultima semana de extracdo de solucdo, uma fina camada oxidada desenvolveu-se na superficie
alagada desse solo, o que pode confirmar a diminuicdo da atividade microbiana no horizonte A
desse solo, com uma menor quantidade de O2 consumido pelos microrganismos na superficie
alagada, favorecendo a tendéncia de estabilidade do processo de reducgédo. O potencial redox
variou de 0 a -0,15 (V). O alto teor de matéria organica nesse horizonte contribuiu para que as
condi¢cbes fossem entdo consideradas extremamente reduzidas, devido a atividade dos elétrons
na solucdo do solo. Quanto maior é a atividade, maiores sdo as condi¢Bes para reducédo do solo
€ menores serdo os valores de Eh. Em geral, o pH (considerando Rhizon® e poco) dos solos em
estudo variou entre 5,3 a 6,7. Durante as reacdes de oxirreducdo ha a transferéncia de elétrons e
do proton H+, dessa forma tém-se alteracdes no potencial redox ao lado de mudancas do valor
de pH. A tendéncia de estabilizacdo do pH cerca de 4 semanas ap0s o alagamento pode ser
observada em valores proximo a pH 7. A grandeza e a veeméncia da redugcdo do solo sao
controladas pela quantidade de matéria organica biodegradavel, sua taxa de decomposicéo e a
guantidade e tipos de nitratos, manganés e ferro redutiveis, como também sulfato e substratos
organicos.
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Resumo

Solos intemperizados com ocorréncia de argilominerais 1:1 (caulinita) e 6xidos (Fe e Al)
apresentam cargas dependentes de pH. Tais cargas influenciam importantes atributos e
processos quimicos, fisicos e biolégicos que ocorrem no solo. Assim, a determinacéo das cargas
do solo é frequentemente realizada em estudos de caracterizacdo de solos. Com este trabalho,
objetivou-se estimar o ponto de efeito salino nulo (PESN) baseado no balanco de cargas obtido
pela determinacédo do delta pH. Foram utilizadas amostras peneiradas (< 2 mm) e secas ao ar
dos horizontes A e B de um Cambissolo Haplico Th Distréfico tipico (CXbd), Argissolo Vermelho
Distréfico (PVd) e Latossolo Vermelho Distroférrico (LVdf). Para determinac¢éo do pH, 6 g de solo
(em triplicata) foram acondicionados em tubos de centrifuga com capacidade para 50 mL e
adicionados 15 mL de agua destilada ou 15 mL de solugdo KCI 1,0M. As amostras foram
agitadas por 15 min e, posteriormente, deixadas em repouso por 30 min até a leitura de pH. O
delta pH é determinado pela diferenca entre o pH em KCl e pH em agua. O ponto de carga zero
(PC2) foi estimado pela equacgéo: PCZ = (2pH em KCI — pH em agua). Valores negativos de delta
pH indicam predominio de cargas negativas; valores positivos indicam predominio de cargas
positivas. O PESN foi determinado pelo método da titulagdo potenciométrica. Para isso, 2 g de
solo foram mantidos em reacdo com duas solucdes de NaCl com forcas i6nicas diferentes (5mM
e 50mM) em sete valores de pH (variando de ~ 2,0 a 11,0). Com base nos valores do pH de
equilibrio (apdés reacdo) e no pH das solugbes determinou-se a densidade de cargas.
Plotando-se no eixo das abscissas o pH de equilibrio e, no eixo das ordenadas, a densidade de
cargas, o PESN foi determinado como sendo o pH no ponto de interse¢cdo das duas curvas. Em
todos os solos, os horizontes superficiais apresentaram maiores valores de pH em agua, assim
como menores valores de PESN, PCZ e delta pH. Com excegéo do horizonte B do LVdf (mais
oxidico), todas as amostras apresentaram valores de delta pH negativos. Para os solos
estudados, os valores de pH correspondentes ao PESN e PCZ foram semelhantes. Os valores
de PESN variaram de 3,9 a 5,8 e do PCZ de 3,05 a 5,65, reflexo da variacdo do contetdo de
matéria organica e 6xidos dos solos. Foi observada uma correlacao positiva entre delta pH e
PESN (PESN = 5,6343 + 1,1599*delta pH; R2 = 0,78; r = 0,88) e entre PESN e PCZ (PESN =
2,3511 + 0,6198*PCZ; R2 = 0,83; r = 0,91).
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Resumo

A analise de solos via fluorescéncia de raios-X (FRX) permite a determinagdo da concentracéo
total dos elementos, enquanto a difracdo de raios-X (DRX) permite a identificacdo dos minerais
presentes no solo. Nos Uultimos anos, teve-se o advento de equipamentos portateis de
fluorescéncia de raios-X (pXRF), os quais permitem a analise rapida de solos diretamente no
campo. A hipo6tese deste trabalho foi a de que a composi¢cdo elementar e a razdo molar dos
elementos obtida via pXRF pode ser util na predicdo da composi¢cdo mineralégica de solos.
Assim, objetivou-se com este trabalho avaliar a concentracéo de SiO2, Al203 e K20 via pXRF
da fragdo areia dos horizontes A, Bi e C de um Cambissolo Haplico originado de quartzito. Na
fracdo areia (2 mm a 0,053 mm) de cada horizonte realizaram-se as andlises de difracdo de
raios-X (método do pd) e a determinagdo da composicao elementar utilizando-se um pXRF da
marca Bruker® (Modo Trace) por 60 s. Os minerais encontrados na fragédo areia foram quartzo
(majoritariamente) e mica. As concentracdes de SiO2, Al203 e K20 foram sempre menores no
horizonte Bi corroborando com estagio pedogenético mais avancado desse horizonte. Maiores
concentracdes de K20 e Al203 foram encontradas no horizonte C, corroborando com estagio
menos avancado de intemperismo e com a mineralogia identificada pelo DRX [quartzo — SiO2; e
mica — KAI2(AISi3010)(OH)2]. A expressiva concentracdo de SiO2 na fracdo areia (~ 70%)
deve-se ao material de origem (quartzito) e a resisténcia do quartzo ao intemperismo no tamanho
areia. Este estudo preliminar aponta para a possibilidade da composicdo elementar obtida via
pXRF ser util na predicdo da mineralogia e de processos pedogenéticos.
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Resumo

A presenca de zinco no solo é influenciada por varios fatores como as cargas presentes na
solucdo do solo, por processos de sorcdo. Um componente importante na geragdo de carga no
solo € a MOS. Objetivou-se nesse trabalho foi avaliar a capacidade de adsorcdo de zinco
influenciada pela matéria organica em solos tipicos do bioma cerrado, a partir do modelo de
Freundlich. Foram utilizados horizontes superficiais e subsuperficiais de dois solos, em triplicata,
sendo eles: Cambissolo Haplico Tb Distrofico Tipico (CXbd - A e CXbd - Bi), Latossolo Vermelho
Distrofico Tipico (LVdf - A e LVvdf - Bw3). Foram utilizadas as seguintes doses de Zn: 0,0; 0,05;
0,10; 0,25; 0,50 e 0,75 mmol L-1, utilizando solugéo de Ca(NO3)2 5 mmol L-1 como suporte. A
solucédo de adsorcdo contendo o adsorbato teve seu pH ajustado a 5,5 a partir da adicdo de
volumes de HNO3 0,01 mol L-1 ou solu¢gdo de Ca(OH)2 12 mmol L-1. Para determinacdo da
matéria organica foi utilizado o método colorimétrico. O modelo linearizado de Freundlich
apresentou bons coeficientes de correlacdo, justificando sua capacidade de explicar o
comportamento sortivo desse elemento nos horizontes e solos em questdo. O LVd apresentou o
maior teor de MOS e capacidade de adsor¢éo, independentemente dos horizontes dos solos
estudados, sendo maior a adsorcdo de Zn2+ no horizonte superficial em que a MOS (3,7 dag
kg-1) foi maior que no subsuperficial (0,8 dag kg-1). O CXbd ndo apresentou diferencas no
comportamento de adsor¢cdo de Zn2+ entre seus horizontes, embora o horizonte superficial
apresentasse maior teor de matéria organica (0,8 dag kg-1) e maior densidade de cargas
negativas. Nesse caso, a mineralogia desse solo pode ter sobrepujado o efeito da matéria
organica. Conclui-se que a MOS, em teores elevados, é responsavel pelo aumento da
capacidade de adsorc¢éo de zinco nos solos.
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Resumo

O selénio (Se) é um elemento de grande relevancia para a manutengéo da salde humana. Nos
ultimos anos tém sido realizados diversos estudos em culturas agricolas, como a batata, no
intuito de elevar seus teores no tecido vegetal (biofortificacdo). O Se participa da composi¢céo de
diversas enzimas e devido a isso, pode influenciar no metabolismo do nitrogénio dentro das
plantas. Portanto, o objetivo do estudo foi avaliar a interferéncia da aplicacédo foliar de selénio no
acumulo de nitrogénio orgéanico total e sintese de proteina bruta no tubérculo da batata. O
experimento foi instalado na fazenda Agua Santa, pertencente ao grupo Rocheto, municipio de
Perdizes — MG sob Latossolo Vermelho Distréfico, utilizando-se a cultivar “Asterix”. Os
tratamentos consistiram em duas doses de Se (10 g ha'® e 40 g ha'1) aplicados via pulverizagéo
foliar na forma de selenato de s6dio e o tratamento controle (sem aplicacdo de Se), em
delineamento de blocos casualizados com 8 blocos, totalizando 24 parcelas com dimensdes 5 m
x 3,2 m e éarea util para coleta de amostras de 4,8 m2. A aplicacdo dos tratamentos foi realizada
com volume de calda de 640 mL parcela ! aplicados a partir de pulverizador costal pressurizado
no estadio fenologico IV (70 dias ap6s a emergéncia). Apds a colheita foi realizada a
higienizacdo dos tubérculos com agua destilada e levou-se uma amostra para estufa a 60°C até
obtencdo de massa constante e posteriormente realizou-se a moagem em moinho de facas
portatil. A analise de nitrogénio organico total (N-total) nos tubérculos foi realizada pelo método
de Kjeldahl e apés obtencéo do N-total, utilizou-se o fator 6,25 para a conversao e obtencdo dos
valores de proteina bruta (PB). Os dados obtidos foram submetidos ao teste F e comparadas
pelo teste de Tukey a 0,05 de probabilidade. Os valores de N-total e PB se mostraram superiores
nos tratamentos que foram aplicados Se em relagcdo ao tratamento controle, proporcionando
incremento médio de 9,6 e 11,31%, respectivamente para as doses de 10 g hale 40 g halde
Se. O fornecimento de Se as plantas pode promover maior producdo de selenoproteinas,
metabolizando maiores quantidades de nitrogénio e consequentemente maior acumulo deste
elemento nos tecidos vegetais da cultura. Portanto, o fornecimento de Se aplicado via foliar
possibilita maior teor de nitrogénio total e proteina bruta nos tubérculos de batata.
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Resumo

O Diagnéstico Rapido de Estrutura do Solo (DRES) é um método recentemente disponivel para
avaliar as condicdes fisicas do solo por meio da analise visual de aspectos morfoldgicos da
estrutura do solo. O objetivo desse trabalho foi avaliar as mudancgas estruturais provocadas pelo
manejo em solo naturalmente adensado sob cultivo de citros por meio do DRES. O experimento
foi realizado sob Argissolo Vermelho distréfico tipico de textura franco argilosa cultivado com
Ponca (Citrus reticulata Blanco) enxertada com os porta-enxertos Cravo Santa Cruz (C3), Sunki
Tropical (C6), Citrandarin Riderside (C9), os quais se constituem o0s tratamentos desse
experimento. O preparo do solo foi feito por um sulcador, seguido de subsolagem e gradagem,
sendo a entrelinha cultivada com braquiaria, a qual foi cortada periodicamente e incorporada na
linha de plantio. Para a realizacdo do DRES foram coletados blocos com 15 cm de largura x 25
cm de profundidade x 10 cm de espessura da camada superficial do solo em cada tratamento,
em trés repeticdes e em trés posicdes, sendo P1: 60 cm a direita do tronco da planta; P2: abaixo
do tronco (central); P3: 60 cm a esquerda do tronco. O bloco foi colocado em uma bandeja e
destorroado com leves pressdes, em seguida, camadas foram delimitadas e uma nota foi
atribuida para cada uma em funcdo da sua condi¢do estrutural, conforme comparagéo visual
com carta referéncia do método e cuja pontuagdo varia de 1 a 6, onde 1 representa 0 solo
degradado e 6, melhor qualidade estrutural. A média das notas atribuidas as camadas
ponderadas pela sua espessura correspondeu ao indice de Qualidade Estrutural do Solo da
Amostra (IQEA). Verificou-se em P2 os maiores valores de IQEA (4,09; 3,52 e 4,83 para C3, C6
e C9 respectivamente), superiores até mesmo em relacdo a area da mata utilizada como
referéncia (IQEA=2,68). O preparo do solo rompeu a camada adensada em P2, e, possibilitou
crescimento radicular que associado ao manejo com incorporacdo periddica de matéria organica
favorecem a agregacdo do solo, melhorando a condi¢cdo estrutural. Em relacdo a P1 e P3
observou-se valores de IQEA menores que 3, exceto para P3 em C6, coincidindo com menor
presenca de raizes. O tratamento C9 foi 0 que apresentou maior crescimento radicular, 0 que
proporcionou melhor condicdo estrutural do solo. O DRES permitiu observar melhorias
estruturais causadas pelo manejo do solo e sua interacdo com 0s porta-enxertos, constituindo-se
uma ferramenta auxiliar na avaliagéo da estrutura do solo.
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Resumo

O nitrogénio (N) é um nutriente exigido em grandes quantidades por diversas espécies agricolas,
mas quando fornecido a partir da adubacgé&o nitrogenada, além de elevar os custos de producao,
implica em riscos de danos ambientais. O objetivo deste trabalho foi estimar a economia com a
adubacgdo nitrogenada em funcdo do N que entra no sistema via FBN, baseando-se em
resultados encontrados em ensaio de longo prazo conduzido na Embrapa Agrobiologia em
Seropédica-RJ, onde foram avaliadas 3 variedades comerciais de cana-de-agucar (Saccharum
oficcinarum). A contribuicdo da FBN é quantificada a partir da técnica de diluicdo isotdpica de
15N, sendo as variedades RB867515, RB92579 e SP813250 que compdem os tratamentos. O
delineamento experimental foi em blocos casualizados com 4 repeticdes. As parcelas tiveram 3
linhas com 3 m de comprimento, espacadas a 1,1 m, totalizando 9,9 m2 por parcela. O
experimento foi conduzido em um tanque de concreto de 120 m2 preenchido com 70 toneladas
de solo do horizonte B de um Argissolo Vermelho Amarelo, com baixa fertilidade, principalmente
baixo teor de N, nunca incluindo aplicacdes de N-fertilizante. A partir dos diferentes resultados
médios que representam o cultivo dessas variedades ao longo do ensaio, fez-se uma estimativa
considerando a média nacional da produtividade de colmos. Esta média nacional atualmente é
de aproximadamente 72 t ha-1, 0 que representa, ao extrapolar baseando-se nos resultados do
ensaio, em torno de 93,3 t ha-1 de planta inteira (colmo, palha e ponteiro), e em torno de 70 kg N
total acumulado ha ano-1, considerando o somatorio do N acumulado em cada parte (acumulo
de massa seca x teor de N). A FBN vem contribuindo com aproximadamente 40-50% deste N
total acumulado, o que pode significar cerca de 35 kg de N ano-1 fornecido gratuitamente.
Levando em considera¢éo um valor médio de R$1000 t ureia -1 (R$ 2,22 Kg N-1), estima-se uma
economia bruta de R$78,00 ha ano-1. No entanto, para encontrar o valor real economizado,
deve-se considerar ainda o custo da aplicacdo e a baixa eficiéncia da adubacéo nitrogenada
devido as diferentes perdas, principalmente a volatilizagdo de NH3, as quais variam de acordo
com as condicbes ambientais. Assim, a FBN naturalmente associada a cultura da
cana-de-acUcar tem importante contribuicdo na reducdo dos custos de producdo e risco de
danos ambientais, servindo como suporte para a producdo sustentavel desta cultura no Brasil.
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Resumo

A regido central de Minas Gerais € importante produtora de gréos e sujeita ao déficit hidrico. A
qualidade fisica do solo (QFS) € preponderante para o armazenamento de 4gua. Desta forma,
sistemas conservacionistas apresentam-se como alternativa viavel para melhorar a QFS e
mitigar os impactos de veranicos que ocorrem no periodo da safra. A hipGtese testada é que o
investimento em fertilidade do solo associado a rotacdo de culturas e consorcio com braquiaria
melhora a QFS ao longo do tempo. Objetivou-se avaliar a QFS ao longo das 3 primeiras safras
de grdos apdés a adocdo de técnicas conservacionistas. A area experimental localiza-se na
Embrapa Milho e Sorgo, Sete Lagoas-MG, em um Latossolo Vermelho distréfico, muito argiloso.
Testaram-se 6 tratamentos, todos em plantio direto, os quais diferem-se pelo manejo e niveis de
investimento em adubacdo: Monocultura soja (S); Monocultura milho (M); Rotagdo soja-milho
(M/S); Rotacao soja-milho e braquiaria (M/S+B); Alto investimento soja-milho e braquiaria (M/S+B
(Al)) e Alto investimento soja-milho (M/S (Al)). Avaliou-se a densidade do solo (Ds), porosidade
total (Pt), macroporosidade (Ma), microporosidade (Mi) e capacidade de agua disponivel (CAD).
O delineamento experimental foi inteiramente casualizado em esquema fatorial triplo, sendo as
fontes de variacdo: tempo, manejo e profundidade do solo. Os resultados foram comparados
pelo teste de Scott-Knott a 5% de probabilidade. Tratamentos em monocultivo apresentaram as
maiores Ds nas 3 safras, enquanto M/S+B (Al) os menores. Os resultados evidenciam a
importancia da adogdo de técnicas conservacionistas em detrimento dos monocultivos. Manejos
com incluséo de braquiaria apresentaram Ma em niveis 6timos (0,09 — 0,13 m3 m3), ja os demais
mostraram-se abaixo do limite critico bem como reducdo da Pt na terceira safra. Os resultados
sugerem que ao longo de 3 safras foi possivel verificar que a inclusdo da braquiaria contribuiu
para a manutencdo da porosidade em niveis adequados, em funcdo do sistema radicular
vigoroso e producdo de biomassa, favorecendo a agregagdo do solo. A CAD para todos os
tratamentos diminuiu ao longo dos anos, exceto para os tratamentos com braquiéria, nos quais a
CAD manteve-se estatisticamente igual durante o tempo de avaliagdo. Conclui-se que a hipétese
deste trabalho foi parcialmente atendida, visto que sistemas diversificados apresentaram QFS
superior aos monocultivos. Contudo, o alto investimento em fertilidade do solo, no geral, foi
inGcuo.
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Resumo

O feijao-comum é amplamente consumido no Brasil devido ao seu alto fator nutricional e é uma
das principais fontes de proteinas das populagbes de baixa renda. Desta forma, € relevante o
uso de estratégias que melhorem a adubacao de forma a disponibilizar nutrientes relacionados a
formacao de proteinas, como o nitrogénio e enxofre, além de selecionar cultivares com maiores
teores proteicos. Portanto, o objetivo desse trabalho foi avaliar cultivares de feijao-comum do
grupo Carioca, com e sem a aplicacdo dos nutrientes nitrogénio e enxofre no teor proteico bruto
dos graos. O experimento ocorreu em casa de vegetacdo do Departamento de Ciéncia do Solo
da UFLA em vasos de 5 dm-3, utilizando um Latossolo Vermelho-Amarelo distréfico. As
cultivares do grupo Carioca testadas foram: BRSMG Madrepérola, BRS Pérola, BRS Estilo e
BRS Cometa, com duas formas de adubacgéo, em trés blocos casualizados. A adubacdo utilizada
foi a descrita por Malavolta, a excecdo do controle em que ndo foram disponibilizados nitrogénio
e enxofre na adubacdo. A determinacdo de proteina bruta nos gréos foi realizada conforme o
método de Kjeldahl, em que o nitrogénio total foi multiplicado pelo fator 6,25. N&do houve
diferenga estatistica nos teores de proteina bruta entre as cultivares avaliadas, possivelmente
devido a proximidade genética existente nos feijdes do grupo carioca. Entretanto, todas as
cultivares submetidas a adubagfes com nitrogénio e enxofre, em comparagdo ao controle,
tiveram um incremento de 36,01 % de proteina bruta em base fresca, isso é devido a presenca
de nitrogénio e enxofre em amino4cidos que compdem estruturalmente as proteinas. Conclui-se
gue as cultivares testadas nao tiveram diferenca no potencial de acumulo de proteina nos gréos
e que a adubacéo com nitrogénio e enxofre é eficiente na melhoria da quantidade proteica de
graos de feijdo do grupo Carioca, independente das cultivares avaliadas.
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Resumo

O mapeamento de solos é uma atividade fundamental para detalhar as informagfes espaciais
sobre solos em &reas de interesse, 0 que é essencial para o planejamento urbano, agricola e
ambiental. O objetivo desse estudo foi elaborar a fase 1 do mapeamento de solos da Fazenda
Palmital, pertencente a Universidade Federal de Lavras (UFLA). A &rea estd localizada no
municipio de ljaci — MG e contém 117 ha com diversos usos da terra, incluindo vegetacao nativa,
areas de cultivo e construcbes. Para este trabalho, sobre a planta-base da fazenda foi
demarcado um grid (malha) regular de 173 x 173 m, totalizando 39 locais, perfazendo 1 local de
amostragem (2 profundidades) a cada 3,5 ha. Para identificacdo das classes de solo, foram
realizadas observagc6es morfoldgicas em todos locais do grid, todos georreferenciados utilizando
GPS. Para o preparo do mapa de solos, foi utilizado o programa QGis. Primeiramente, a partir do
Modelo Digital de Elevagéo (MDE), obtido do satélite ALOS Palsar, com resolu¢do espacial de
12,5 m, foram gerados os mapas de declividade e indice topografico de umidade através do
software SAGA GIS 5.0.0, os quais auxiliaram na delimitacdo das unidades de mapeamento a
partir das relacbes solo-paisagem. As classes de solos encontradas na Fazenda Palmital foram:
Argissolo Amarelo (PA), Argissolo Vermelho-Amarelo (PVA), Cambissolo Flavico (CY),
Cambissolo Haplico (CX), Latossolo Amarelo (LA), Latossolo Vermelho (LV), Latossolo
Vermelho-Amarelo (LVA) e Solos indiscriminados de varzeas (SIV). Foi observado que a maior
parte da area da fazenda encontra-se sob dominio de LVA. A presenca de seixos rolados em
alguns locais da area indicou a ocorréncia de sedimentos aluviais, indicando que, no passado,
um rio teve grande influéncia na area onde se encontra a fazenda Palmital, o que foi corroborado
por presenca de material sedimentar siltoso no horizonte C de alguns locais. Os locais mais
declivosos da Fazenda apresentam predominancia das classes CY e CX, enquanto 0s
Latossolos e Argissolos se encontram em locais mais suavizados da paisagem local. Foram
delimitadas sete unidades de mapeamento de solos no mapa detalhado da Fazenda Palmital,
porém mais analises de campo, laboratério e escritério estdo sendo realizadas para melhor
detalhamento e acuracia do mapa.

Palavras-Chave: levantamento de solos, variabilidade espacial, relacdo solo-paisagem.
Instituicdo de Fomento: CNPq, CAPES, FAPEMIG

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1054-2-1545 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncia do Solo
Influéncia do selénio no esverdeamento de batata inglesa biofortificada

Maila Adriely Silva - Mestranda do PPGCS, UFLA

Filipe Aiura Namorato - Mestrando do PPGCS, UFLA

Lucas Henrique Lima Castelari - Mestrando do PPGCS, UFLA

Paula Godinho Ribeiro - Doutoranda do PPGCS, UFLA

Pedro Eduardo Dias Barbosa - Aluno do 9° médulo de Engenharia Ambiental, UFLA

Luiz Roberto Guimardes Guilherme - Professor titular do DCS, UFLA - Orientador(a)

Resumo

As principais perdas poés-colheita na bataticultura acontecem no periodo de comercializagéao.
Nessa época, a batata estd exposta a diversas adversidades (luz, temperatura) e com o tempo
essa exposicao favorece a producédo de clorofila pelo tubérculo, ocasionando o esverdeamento e
levando a perda de qualidade. Sendo assim, o objetivo desse trabalho foi avaliar a capacidade
de tubérculos com diferentes teores de selénio em resistir ao esverdeamento da batata. O
experimento foi realizado no Laboratério de Pds-colheita de Frutos e Hortalicas do Departamento
de Ciéncia dos Alimentos da Universidade Federal de Lavras (UFLA). Consistiu-se em trés
tratamentos com oito repeticdes, sendo eles as batatas com teores médios de 0 mg kg 1, 0,15
mg kg! e 0,56 mg kg! de selénio. Cada parcela experimental foi representada por trés
tubérculos armazenados sobre uma bancada por 24 dias, tendo permanecido expostos a luz
natural. A intensidade de luz durante a conducdo do experimento foi de 318 + 126 Lux e a
temperatura média de 25,1 + 0,9°C, com 54,3 + 9% de umidade relativa. Utilizou-se no inicio e
no final do experimento um colorimetro modelo CR-400 (Konica Minolta Sensing Americas, Inc.,
Ramsey, NJ, EUA), para a geragdo das variaveis L*, a* e b* utilizadas no célculo da diferenca de
cor dos tubérculos a partir da féormula E = [(L*)2 + (A*)2 + (B*)2]0,5, em que E é o valor para
diferenca de cor; L* é a diferenca entre a leitura L* do controle e a leitura L* dos tubérculos com
selénio; A* é a diferenca entre a leitura a* do controle e a leitura a* dos tubérculos com selénio;
B* é a diferenca entre a leitura b* do controle e a leitura b* dos tubérculos com selénio. Os dados
encontrados foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas pelo teste de
Tukey a 0,05 de probabilidade. N&o foi encontrada diferenca significativa de cor entre as doses
de selénio. Os valores médios de E foram de 9,73; 7,76 e 8,67 para as doses 0; 0,15 e 0,56 mg
kg1 de Se, respectivamente. Com isso, conclui-se que o selénio ndo influencia na producgédo de
clorofila e consequentemente, nado influencia no esverdeamento dos tubérculos de batata.
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Resumo

Garantir o fornecimento de nutrientes para as culturas é essencial para atender a crescente
demanda. Neste contexto, a analise de solo tem papel fundamental para nortear decisdes, porém
gera custos e residuos. O equipamento portétil de fluorescéncia de raios-X (pXRF) tem sido
utilizado com sucesso na predi¢cdo de atributos do solo, como teor trocavel de nutrientes, sem
geracdo de residuos, com rapidez e baixo custo. O objetivo do presente trabalho foi realizar a
predicdo de teores disponiveis (disp) de Fe, Mn, Zn e Cu nos horizontes A e B dos solos do
campus da UFLA. Para isso, foram coletadas 85 amostras do horizonte A e 60 do horizonte B.
As amostras foram preparadas e submetidas a analises laboratoriais para a determinacdo dos
teores disponiveis de Fe, Mn, Zn e Cu. Analises com pXRF Bruker® modelo S1 Titan 600 LE, no
modo Trace, por 60 s, em triplicata. Atributos de terreno (Att) com 5 m de resolucdo espacial
foram gerados no software SAGA GIS. As predicdes se deram através do algoritmo Random
Forest implementado no software R, pacote randomForest. A modelagem seguiu o material de
origem dos solos (gnaisse ou gabro) da area, da seguinte forma: pXRF, Att e pXRF + Att. A
validagcdo se deu através do coeficiente de determinacdo R2, Raiz do Erro Quadratico Médio
(RMSE em inglés) e Erro Médio (ME em inglés), onde 70% dos dados foram para modelagem e
30% para validacdo. Para predicdo de Fedisp obtiveram R2 de 0,84 e 0,85, RMSE de 26,80 e
27,35 e ME de -22,63 e -23,03 para os solos provenientes de gabro e gnaisse, respectivamente,
através dos dados de Att. Para o Mndisp, as Unicas valida¢gBes positivas foram no gnaisse
guando os dados do pXRF estavam presentes na modelagem, atingindo R2 de 0,74 e 0,70,
RMSE de 33,68 e 35,24 e ME de -9,90 e -8,27 para os dados pXRF e pXRF + Att,
respectivamente. A melhor predicdo para Zndisp alcancou R2 de 0,51, RMSE = 2,40 e ME =
-1,71 nos solos de Gabro, e para Cudisp, R2 de 0,47, RMSE = 0,98 e ME = -0,23 nos solos de
Gnaisse. Nas predicdes de Fedisp, os Att com maior contribuicdo foram aqueles relacionados
aos locais com diferentes condicdes de drenagem na paisagem, como indices de umidade,
direcdo de fluxo, perfil e plano de curvatura. Nestes modelos, houve pouca ou nenhuma
contribuicdo significativa do pXRF. Antagonicamente a modelagem do Fedisp, os Att tiveram
pouca ou nenhuma contribuicdo significava nas predicées de Mn, Zn e Cu disponiveis. Foi
possivel estabelecer boas correlagbes tanto com Att quanto com dados provenientes do pXRF
nas predi¢cdes dos micronutrientes citados. Maiores esforgos e testes ainda sdo necessérios para
refinamento da técnica.
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Resumo

O desiquilibrio no estado nutricional € um dos principais mecanismos de toxidez de metais
pesados em plantas. O bario (Ba) € um contaminante que causa inibicdo na absor¢cédo de
nutrientes catiénicos em plantas, principalmente quando presente na forma do cation divalente
no solo. A disponibilidade do Ba pode ser diminuida pelo fornecimento do ion sulfato, que
precipita com o cétion divalente, formando sulfato de bario, diminuindo a competicdo deste com
0s nutrientes catidnicos pelos sitios de absorcdo. O objetivo deste estudo foi avaliar o estado
nutricional do alface (Lactuca sativa) cultivada sob doses de Ba e S. O experimento foi conduzido
em casa de vegetacao, utilizando-se como substrato uma amostra de Latossolo Vermelho, de
textura média. O delineamento experimental utilizado foi o de blocos ao acaso em esquema
fatorial (5 x 3), com quatro repeti¢cdes. Foram testadas cinco doses de Ba (0; 150; 300; 450 e 600
mg/dm3) combinadas com trés doses de S (0; 40 e 80 mg/dm3). Aos 30 dias apds o transplantio,
as plantas foram colhidas para a determinacdo das concentracbes de S, P, K, Ca, Mg, Cu, Fe,
Mn e Zn na matéria seca da parte aérea. Houve interacao significativa entre os fatores estudados
nas concentragfes de S, P, K, Mg e Mn. As doses de Ba diminuiram as concentragbes destes
nutrientes mais drasticamente na auséncia do fornecimento de S, exceto o Mn. A concentracao
de Mn foi aumentada pelas doses de Ba, principalmente quando combinada com a adi¢do de S.
As concentracbes de Ca, Cu e Zn foram aumentadas pelo fornecimento de S, enquanto a
concentracdo de Zn foi diminuida pela adicdo de Ba. O fornecimento de S atenua o efeito
negativo do Ba no estado nutricional do alface, principalmente em relagéo a S, P e Mg.
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Resumo

O déficit hidrico € um dos responsaveis pela queda de produgéo no cafeeiro, assim estudos de
praticas de manejo com potencial para aumentar a capacidade de armazenamento de 4gua no
solo sdo importantes. O objetivo deste estudo foi verificar o efeito da aplicacdo de fertilizantes
mineral e organomineral em associacdo com a cobertura plastica bem como do mineral zedlita
relacionado as alteragfes fisico-hidricas do solo e o desenvolvimento radicular do cafeeiro. O
experimento foi realizado em Bom Sucesso-MG, sob um Argissolo Vermelho Amarelo de textura
arenosa/média. O preparo do solo consistiu na abertura dos sulcos de plantio com dimensbtes de
0,40 m de largura e 0,60 m de profundidade. Os tratamentos utilizados se distinguem quanto a
aplicacdo de fertilizantes e cobertura plastica na linha de cultivo: M: adubac¢do mineral; O:
adubacdo organomineral; MM: adubacdo mineral + cobertura plastica; OM: adubacao
organomineral + cobertura plastica; MZ: adubagdo mineral + mineral zedlita a 0,40 m de
profundidade. Andlises fisico-hidricas foram realizadas tendo por interesse a avaliacdo da
distribuicéo de poros por tamanho, foram coletadas amostras com estrutura preservada em anéis
metalicos nos tratamentos e também em uma é&rea tida como referéncia com auséncia de
revolvimento. O sistema radicular foi avaliado pelo método do perfil cultural, obtendo dados de
volume de raizes por meio de imagens analisadas por krigagem. A amostragem se deu nas
profundidades de 0,05; 0,20; 0,40 e 0,60 m do solo. Os dados fisico-hidricos foram
primeiramente testados quanto a normalidade e homocedasticidade e posteriormente
submetidos a andlise de variancia pelo teste de Duncan (p<0,05) pelo programa R. Em relacdo a
area de referéncia, os tratamentos testados foram eficientes em promover aumento significativo
na classe de poros > 145um (macroporos) o que significa potencial de maior infiltragdo da agua
proveniente das chuvas e aumento na quantidade de poros com didmetro entre 73-9um
(mesoporos grandes) que armazenam e distribuem a &gua, e diminuicdo da classe de
microporos (<0,2um) que nao disponibilizam agua para as plantas (alta retencao). Foi observada
maior quantidade de poros classificados como mesoporos médios (9-2,9um) nos tratamentos
MM, OM e MZ, o que é muito positivo por indicar liberacdo gradual da agua para as plantas. A
acao dos tratamentos O, OM e MM promoveram aumento do volume radicular no perfil do solo,
sendo, esses manejos promissores na cafeicultura.
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Resumo

O feijao-fava (Phaseolus lunatus L.) pertence a familia Fabaceae e é uma das cinco espécies
cultivadas do género Phaseolus, sendo a segunda em importancia econémica no mundo. No
Brasil, a regido Nordeste apresenta destaque no cultivo da cultura com 82% da produtividade,
ressaltando seu papel socioeconémico. Seus principais usos sdo como alimento para humanos e
animais, adubo verde e cultura de cobertura. Apesar de sua importancia, o feijdo-fava nao
recebe a devida atencdo por parte dos 6rgdos de pesquisa e extensdo, 0 que impacta
diretamente no seu avango técnico-cientifico. O aprimoramento de sua capacidade em
estabelecer simbiose com bactérias fixadoras de N2 tem sido pouco explorado, mas esta pode
ser otimizada através de pesquisas que viabilizem a producao de inoculantes contendo rizébios
eficientes no processo de fixacao biolégica de N2 (FBN) em feijdo-fava, visto que ndo existe
inoculante aprovado para esta cultura. Pautados na experiéncia de mais de 20 anos em
pesquisas com FBN em diversas leguminosas, estudos de selecdo de rizébios para o feijao-fava
vém sendo desenvolvidos desde o ano 2015 pelo grupo de pesquisa do Setor de Biologia,
Microbiologia e Processos Biolégicos do Solo (SBMPBS) / Departamento de Ciéncia do Solo, da
Universidade Federal de Lavras. Estirpes da colecdo do SBMPBS (17) oriundas de diferentes
espécies leguminosas foram testadas quanto a eficiéncia em fornecer N ao feijdo-fava. Em
outros experimentos, a partir de cultivos realizados em Santa Luz, no Piaui, nédulos foram
coletados das raizes de feijdo-fava, e as 66 estirpes isoladas foram submetidas a testes
conduzidos sob condi¢cdes axénicas (tubetes autoclavados, em casa de vegetacdo) e nao
axénicas (vasos com solo ndo autoclavados), havendo nos ensaios citados varias estirpes com
resultados promissores. As estirpes eficientes selecionadas nestes experimentos, todas
pertencentes ao género Bradyrhizobium, foram comparadas a controles sem inoculacdo [alta
concentracdo de N mineral (52,25 mg L-1) e com baixa concentracdo de N mineral (5,25 mg
L-1)]. Pelo melhor desempenho, as estirpes UFLA03-144, UFLA03-84, INPA104A, INPA54B,
INPA8B6A isoladas de diversas leguminosas e as estirpes UFLA02-199, UFLA02-206,
UFLA02-221, UFLA02-222 e UFLA02-244 isoladas de feijao-fava, demonstram maior potencial
para recomendacdo ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento para aprovacao
como inoculante para o feijao-fava, sendo as melhores dentre as citadas, testadas em campo
ainda este ano.
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Resumo

O bério (Ba) € um elemento toxico para plantas e animais. A toxidez de Ba varia de acordo com
espécies vegetais e com a forma do elemento no solo. O cation divalente é a forma mais toxica
do Ba, entretanto, a toxidez pode ser atenuada pela disponibilidade de enxofre (S), formando
sulfato de béario, composto de baixa solubilidade. O objetivo deste estudo foi avaliar a interacao
entre Ba e S na absorcéo e no nivel critico de toxidez de Ba em alface, cultivada em Latossolo
Vermelho em casa de vegetacao. Foram aplicadas no solo combinacfes de cinco doses de Ba
(0; 150; 300; 450 e 600 mg/dm?3) com trés doses de S (0; 40 e 80 mg/dm?3). Aos 30 dias de
cultivo, foram determinadas as concentragfes de Ba na matéria seca da parte aérea (MSPA). Os
niveis criticos de toxidez de Ba no solo e na planta foram calculados considerando reducgéo de
10% na producdo de MSPA. As concentragdes de Ba aumentaram mediante as doses de Ba
mais acentuadamente na auséncia do fornecimento de S. O fornecimento de S aumentou o nivel
critico de toxidez de Ba no solo. Na auséncia do fornecimento de S, o nivel critico foi de 71
mg/dm?3 de Ba, enquanto na adi¢cdo de 80 mg/dm?3 de S, o nivel critico foi 213 mg/dm?3 de Ba no
solo. Entretanto, o fornecimento de S diminuiu ligeiramente o nivel critico de toxidez de Ba nos
tecidos. Quando nédo foi fornecido S, o nivel critico de Ba foi 0,26 g/kg de MSPA, enquanto na
adicdo da maior dose de S, o nivel critico de Ba foi de 0,20 g/kg de MSPA. A adi¢cédo de S
diminuiu a absor¢do de Ba em alface, aumentando a toler&ncia ao contaminante no solo e
apresentando potencial para 0 manejo de areas contaminadas com esse metal pesado.

Palavras-Chave: fitotoxidez, contaminacao do solo, metal pesado.
Instituicdo de Fomento: CNPq, FAPEMIG, CAPES

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 993-2-1933 novembro de 2018



XXVII

Doutorado em Ciéncia do Solo
Acuréacia de funcdes de pedotransferéncia para prever a retencao de agua em
solos do Cerrado e Pantanal

Camila Silva Borges - Doutoranda do PPGCS, UFLA.

Bruno Teixeira Ribeiro - Professor Adjunto do DCS, UFLA. - Orientador(a)
Adriana Monteiro da Costa - Professora Adjunta do IGC, UFMG.

Bruno Montoani Silva - Professor Adjunto do DCS, UFLA.

Fernando Oliveira Franco - Pesquisador da EPAMIG Oeste.

Resumo

Levando em consideragdo a importancia da retencdo de agua no solo para fins agricolas e
ambientais, esse trabalho foi conduzido com o objetivo de verificar a acuracia de trés funcdes de
pedotransferéncia (FP) para estimar a umidade no solo na capacidade de campo (CC) baseada
em atributos do solo facilmente determinados (argila, matéria organica, areia total, areia grossa e
microporosidade). Foi utilizada uma colecdo de 17 solos dos biomas Cerrado e Pantanal,
incluindo amostras dos horizontes superficiais e subsuperficiais. FP 1 leva em consideragao:
argila, matéria organica, areia grossa e microporosidade; FP 2: argila, areia total e matéria
orgéanica; FP 3: apenas microporosidade. Os valores de capacidade de campo estimados foram
correlacionados para determinar a umidade do solo em diferentes tensdes (kPa): 0; 6; 10; 33;
100; 300 e 1500. Os dados foram submetidos ao teste de soma de classificacdo de
Mann-Whitney para comparar os valores observados e estimados, analise de regresséo (R2 e
RMSE) e analise de componentes principais (PCA). Considerando todo o conjunto de dados,
forte correlacéo (R 0,84 a 0,91; R20,71 a 0,82; RMSE 0,07 A 0,09) entre a capacidade de campo
estimada e retencao de agua no solo determinada foi obtida nas tenses de 10 kPa e 33 kPa. A
capacidade de campo estimada pela FP 3 teve a melhor correlacdo com a retencéo de agua a 6
kPa. A analise de PCA permitiu identificar quatro grupos homogéneos de solo. Assim,
reaplicando a funcédo de pedotransferéncia em cada grupo da PCA, pobre correlacdo entre a
capacidade de campo estimada e a retencdo de 4gua no solo determinada foi obtida.
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Resumo

Os Elementos Terras Raras (ETR) tém sido amplamente empregados em diversos setores
industriais de alta tecnologia devido as suas caracteristicas de bons condutores elétricos. No
entanto, os mesmos também tém sido utilizados na agricultura para a obtencao de aumentos da
produtividade agricola desde os anos 80 na China. Contudo, os efeitos causados por esses
elementos na fisiologia das plantas, que culminam com esse maior rendimento das culturas
agrondmicas, ainda nao foram elucidados. Diante do exposto, o0 objetivo deste estudo foi testar a
propriedade quimica de bons condutores elétricos dos ETR nas plantas de milho,
especificamente na fase fotoquimica da fotossintese, bem como avaliar o indice de clorofila
SPAD, as trocas gasosas e a biomassa dessa espécie agricola. Para isso, foram aplicados via
foliar 411 g ha-1 das solugbes contendo os elementos Ce (41,38%) e La (23,95%) isoladamente,
e um Mix de ETR composto pela mistura de Ce (41,38%), La (23,95%), Pr (4,32%) e Nd
(13,58%). O tratamento controle foi caracterizado pela auséncia de aplicacdo dos ETR. O
experimento durou 68 dias e contou com cinco repeticdes. Foram avaliadas com a utilizacdo do
fluorébmetro Mini-Pam: a produtividade quantica do fotossistema Il, a taxa aparente de transporte
de elétrons, o quenching fotoquimico (qP); o coeficiente de extingdo ndo fotoquimico (NPQ) e o
rendimento quantico potencial do PSIl (Fv/Fm). Com o analisador de trocas gasosas por
infravermelho (IRGA) foram analisadas a taxa fotossintética (A), a condutancia estomatica (gs) e
a taxa transpiratoria (E). O indice de clorofila SPAD foi obtido por meio de clorofildbmetro e a
pesagem da biomassa obtida por balanca analitica. Foram observados aumentos nos valores da
produtividade quéntica do fotossistema Il, da taxa aparente de fluxo de elétrons e uma maior
relacdo Fv/Fm, bem como aumento no indice SPAD, na gs, ha A e na biomassa na presenc¢a dos
ETR, ndo havendo diferengca em relacéo a aplicagdo isolada ou em conjunto dos ETR para todas
as variaveis acima citadas, exceto para o indice SPAD, que foi maior com a aplicacdo do Mix de
ETR. Diante dos resultados, é possivel afirmar que a propriedade de bons condutores elétricos
dos ETR também contribui para o aumento da biomassa vegetal em plantas de milho nas
condicbes estudadas.
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Resumo

A Olivicultura é pouco explorada no Brasil, em contraste com a alta demanda nacional dos
produtos oriundos desta cultura. O estado de Minas gerais é um dos poucos no pais onde ha
producdo comercial de Oliveira (Olea europaea L), com a regido Sul, devido as condi¢bes
agroclimaticas, em destaque. O carater incipiente e pouco explorado da olivicultura nacional
reflete a caréncia de estudos relacionados ao seu manejo, resultando em pouco conhecimento
sobre os impactos desta cultura no solo. A matéria organica do solo (MOS) é um indicador chave
da qualidade do solo (QS) e o estudo de suas fracdes possibilitam a determinagdo de indices
gue avaliam, de modo eficiente, os impactos do manejo na QS, a exemplo do indice de manejo
de carbono (IMC). Deste modo, o presente estudo objetivou avaliar a QS por meio da matéria
organica e de suas fracdes granulométricas presentes no solo e no sedimento de erosao em
sistemas de manejo de oliveira no Sul de Minas Gerais. O experimento foi realizado no
municipio de Lavras-MG, onde foram instaladas parcelas de erosdo com 5 tratamentos: solo
descoberto, cultura de oliveira sob solo descoberto, oliveira em consércio com feijdo de porco
(Canavalia ensiformis), oliveira com milheto (Pennisetum glaucum) e oliveira com vegetacao
espontanea, além de uma &area de mata nativa como testemunha. O carbono do solo e do
sedimento foi determinado via oxidacdo Umida com aquecimento externo, enquanto o
fracionamento da MOS e do sedimento foi realizado com base na granulometria, separando
matéria organica particula (MOP) e complexada (MOC). O IMC foi determinado por meio das
proporcBes de Carbono organico total (COT) e carbono das fracdes MOP e MOC. Os resultados
mostraram que o COT no solo foi superior apenas na area de mata na camada superficial, ndo
diferindo entre os manejos nas demais profundidades, além de apresentar um decréscimo em
profundidade independente do manejo adotado. O mesmo comportamento foi observado para o
carbono da MOP. Tanto no solo da parcela quanto no sedimento a MOC foi predominante, o que
indica menor labilidade do material presente no solo e maior comprometimento da manutencao
dos estoques de carbono quando se considera o material perdido por erosdo. O IMC apontou o
sistema Oliveira com milheto e Oliveira sob vegetacdo espontdnea como o0s promotores da
qualidade do solo, enquanto que, observando a labilidade do C no sedimento, o sistema Oliveira
sob vegetacdo espontanea mostrou ser o melhor para a promocéo da QS.
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Resumo

Apesar de o uso de inoculante contendo rizébio ser incentivado, ndo h& recomendacgbes oficiais
de inoculagéo para o feijao-vagem no Brasil. Nesse sentido, o presente trabalho teve por objetivo
avaliar o desempenho agronémico de estirpes de Rhizobium isoladas de solos da Amaz6nia em
cultivares de feijao-vagem de diferentes habitos de crescimento e ciclo cultural. O experimento
em vasos com solo foi realizado em casa de vegetacdo, no cultivo de primavera-verdo, em
Lavras-MG. O delineamento experimental foi o inteiramente casualizado, com quatro repeticbes
e esquema fatorial 4x7, envolvendo quatro cultivares de feijao-vagem (cvs. Preferido, Favorito,
Atibaia e Rasteiro Conquista) e sete tratamentos [cinco estirpes de Rhizobium (UFLA 02-100 de
R. etli, UFLA 02-127 de R. leguminosarum bv. phaseoli, UFLA 04-173 de R. miluonense, CIAT
899 de R. tropici e PRF 81 de R. freirei sp. nov.), mais duas testemunhas sem inoculagéo (sem e
com 500 mg N-NH4NO3 dm-3]. Apenas a cv. Conquista tem habito de crescimento determinado
e tipo "Macarrdo Rasteiro"; as demais possuem habito indeterminado e tipo "Macarrao". As
estirpes CIAT 899 e PRF 81 recomendadas como inoculante comercial para feijoeiro-comum, da
mesma espécie do feijdo-vagem, e as demais, coletadas na Amazbnia, demonstraram alta
eficiéncia na fixacdo bioldgica de N2 (FBN) nessa espécie. Conclui-se que: a) a variabilidade
genética interfere na capacidade nodulatéria do feijao-vagem, sem comprometer a eficiéncia dos
nédulos e os ganhos com a FBN; b) a cv. Preferido apresenta alta nodulacdo, crescimento
vegetal e acimulo de N na planta, mas sua produtividade com duas colheitas € inferior a da cv.
Conquista; c¢) As estirpes UFLA 02-100 e UFLA 02-127 tém potencial para recomendac¢ao como
inoculante comercial para o feijdo-vagem por proporcionarem, além de nodulagéo,
produtividades equivalentes as das estirpes CIAT 899 e PRF 81 e superiores as das estirpes
nativas; d) A inoculacdo com estirpes selecionadas de Rhizobium, do mesmo modo da adubacéo
com N mineral, favorece o crescimento da planta, a produtividade de vagem fresca e a
acumulacdo de N nas vagens e, por isso, pode substituir a adubac¢éo nitrogenada na cultura do
feijdo-vagem.
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Resumo

A compactacdo do solo é um dos principais responsaveis pela degradac¢édo do solo e perda de
produtividade dos cultivos, devido a reducao da aeragdo, da disponibilidade de agua e nutrientes
para as plantas e aumento da resisténcia a penetracdo. Em areas sob Sistema Plantio Direto
(SPD), o trafego de maquinas, sobretudo em condi¢Bes inadequadas de umidade do solo, e o
nao-revolvimento tém ocasionado problemas de compactacdo. Assim, objetivou-se verificar o
efeito de praticas de mitigacdo da compactacdo do solo sob SPD na resisténcia a penetracao
(RP) e produtividade de grdos. O experimento foi instalado em outubro de 2015 na Fazenda
Santa Helena, municipio de Nazareno, MG, em area de cultivo de grdos em SPD a 10 anos.
Faixas de 20 x 80 m receberam os tratamentos de melhoria das condic¢es fisicas e quimicas do
solo. T1 — SPD continuo por 10 anos (controle); T2 — SPD com aplicagdo superficial de 3600 kg
ha-1 de gesso agricola; T3 - SPD com uso de subsolador adubador com incorporacao de 1440
kg ha-1 de calcario (PRNT = 180%) incorporado até 0,60 m; T4 — SPD com uso de escarificador
até 0,26 m; T5 — SPD com uso de subsolador a 0,60 m e aplicacdo de 1440 kg ha-1 de calcério
(PRNT = 180%) em superficie. Amostras indeformadas de solo foram coletadas em mar¢o de
2017 em trés profundidades (0-5; 25-30 e 45-50 cm) e quatro repeticdes. As amostras foram
equilibradas nas tensdes de 4, 6, 10, 33, 100, 500 e 1500 kPa, pesadas e determinadas a RP
utiizando penetrégrafo de bancada. Avaliou-se a produtividade relativa (PR) de soja
(2015/2016), milho (2016/2017) e feijao (2017). Realizou-se analise de varidncia e teste de
Tukey a 5% de probabilidade. As praticas de manejo influenciaram de forma distinta a RP até a
profundidade de 30 cm. O controle (T1) teve RP superior (p<0,05) ao tratamento subsolado com
incorporacdo de calcério (T3) na camada 0-5 cm, porém, ndo houve diferenca para o
escarificado (T4) e subsolado sem incorporagéo de calcério (T5). Maior RP ocorreu na camada
25-30 cm, onde o T1 (1,80 MPa) foi superior (p<0,05) ao T4 (1,20 MPa), porém ndao diferiu dos
demais. A produtividade relativa dos cultivos foi maior no T3 em relacdo ao controle (T1).
Conclui-se que a subsolagem com incorporacdo de calcério (T3) reduziu a RP até a
profundidade 30 cm, em relacdo ao controle (T1), e proporcionou maior produtividade relativa de
graos de milho, soja e feijao.
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Resumo

As perdas de solo sdo influenciadas por varios fatores e entre eles, destaca-se a precipitacao,
gue inicia o0 processo erosivo, denominado como erosividade da chuva (fator R da USLE). A
determinacdo deste fator utilizado na Universal Soil Loss Equation - USLE é um procedimento
Moroso sujeito a erros. Portanto, objetivou-se desenvolver uma funcdo no software R para
facilitar e eliminar erros operacionais na obten¢&o dos valores de erosividade da chuva, fator R.
A funcédo criada recebeu o nome de RainfallErosivityFactor. Este permite que se utilize de dados
oriundos de estacGes meteorolégicas automaticas com registros a cada 5, 10 ou 15 minutos. A
funcdo RainfallErosivityFactor separa o banco de dados em eventos individuais, o qual n&o
considera eventos com precipitacdo menor que 1 mm em um periodo superior a 6 h. Entdo, cada
evento serd classificado em erosivo ou ndo erosivo. Foram consideradas chuvas erosivas
aguelas com precipitacdo maior que 10 mm. As chuvas néo erosivas ndo foram consideradas na
programacédo para o calculo da erosividade. No software R desenvolveu-se um script com 0s
procedimentos dos célculos, e, posteriormente, criou-se a fungdo RainfallErosivityFactor. Este,
possibilita determinar a erosividade da chuva de um periodo especifico, conforme o banco de
dados utilizado na entrada do modelo. A funcdo RainfallErosivityFactor foi testada em um banco
de dados obtido da Estacdo Meteorolégica do campus Fernando Costa da USP, localizada em
Pirassununga-SP. A estacao registrou dados de precipitacdo a cada intervalo de 10 minutos. A
coleta dos dados compreendeu os anos de 2009 a 2015. Nesse caso foi determinado o nimero
de chuvas erosivas e ndo erosivas e alguns valores de erosividade. Estes foram determinados
de forma rapida e com confiabilidade, visto que, a funcao permitiu sua utilizacdo de forma pratica
para diversos periodos de tempo e de intervalo de registro. No periodo de 7 anos ocorreu na
cidade de Pirassununga um total de 301 eventos erosivos e 965 ndo erosivos, sendo 0s
primeiros responsaveis por 87,1% do total precipitado. A erosividade média da cidade de
Pirassununga para o periodo analisado correspondeu a 9.512,96 MJ mm ha-! h-1. Conclui-se,
que a funcdo RainfallErosivityFactor € eficiente e eficaz na determinacdo da erosividade da
chuva. Além de, ndo apresentar erros operacionais na obten¢éo dos resultados. Outra vantagem
de sua aplicacao, refere-se a ndo limitar a extenséo do banco de dados analisados.
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Resumo

O Macico Ultramafico do Morro das Almas, Bom Sucesso - MG, possui grande afloramento de
serpentinito, uma rocha ultraméfica com elevados teores de Mg, Fe e metais pesados. Como
consequéncia, essas &reas possuem baixa aptiddo para agricultura, mas podem ser
economicamente importantes a mineracdo. Este projeto visa compreender o processo de
formacéo de solos derivados de serpentinito, por meio da analise mineraldgica. Foram abertos e
descritos 8 perfis mais representativos, com pelo menos 1 m de profundidade ou até o contato
litico. As amostras foram secas ao ar e peneiradas < 2 mm. Para a caracterizagdo mineralégica
por difratometria de raios-X (DRX), as amostras foram dispersas com NaOH 0,1 N, e a fracdo
areia foi coletada com peneira de 53 uym, e a fragdo argila foi separada da suspenséo silte +
argila por sifonamento. Foi utilizado aparelho Bruker D2 Phaser, com alvo de Cu. O ambiente foi
estratificado em trés tipos basicos de solos: a) Neossolos Litélicos (3 perfis), topo e encostas
mais ingremes (faces NE e S); b) Latossolos (4 perfis faces NW, W, SW e piemonte; c)
Plintossolo na linha de drenagem. Neossolos com fortes picos do mineral talco na argila, na
ordem decrescente S>NE>topo. Nos Latossolos, o talco foi bem mais raro e com picos mais
intensos nas faces NW > SW > W e Piemonte, enquanto o Plintossolo ndo apresentou talco. Nos
Neossolos, a serpentina apresentou 0s maiores picos na face NE e depois na face S, e o topo
nao apresentou serpentina. Nos Latossolos, a serpentina foi bem mais rara, com maiores picos
nas faces W > SW > Piemonte, enquanto a face NW e o Plintossolo ndo apresentaram
serpentina. No grupo dos Neossolos, a goethita foi maior no topo, seguida da face S e NE. Para
0 grupo dos Latossolos, a face SW apresentou maior pico de Goethita, seguida pelas faces W,
NW, e piemonte respectivamente. O Plintossolo apresentou o menor pico de Goethita. No grupo
dos Latossolos, a hematita foi mais intensa na face W e em piemonte, enquanto que nos
Neossolos, ndo houve diferenca nos picos de hematita. Os Neossolos ndo apresentaram
Gibbsita, enquanto os Latossolos apresentaram 0s maiores picos nas faces W, piemonte e SW,
e a face NW nao apresentou gibbsita, que esta presente no Plintossolo. O grau de intemperismo
nos Neossolos é maior no topo e menor na face S. Para os Latossolos, o grau de intemperismo
€. Piemonte > W > SW > NW. O Plintossolo é o solo mais intemperizado, tendo somente
hematita, gibbsita, goethita e maghemita, devido a presenca de minerais intemperizaveis em
quantidade consideravel, a classificacao de Latossolo deve ser reconsiderada para alguns perfis.
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Resumo

A disponibilidade de nutrientes no solo, como o K, pode ser avaliada tanto na fase sélida quanto
na solucdo, sendo que a fase liquida reflete 0 que esta prontamente disponivel as plantas. O
cafeeiro é altamente exigente em K, nutriente que determina a qualidade de sua bebida. A
disponibilidade de K no solo é afetada pelo pH do solo e pela presenca de moléculas organicas,
como &cidos humicos (AH), fatores que afetam a eficiéncia da absorcdo de K pelo cafeeiro.
Neste contexto, o objetivo do presente estudo foi avaliar a disponibilidade de K no solo e sua
absorgcédo pelo cafeeiro em funcdo do uso de concentragbes crescentes de C-AH, em duas
condigbes de pH do solo. O experimento foi realizado utilizando-se delineamento em blocos
casualizados com quatro repeticdes, em esquema fatorial 2 x 6, assim, combinando-se duas
condicbes de pH do solo (6,2 e 7,2) e seis concentragdes de C-AH (0, 5, 10, 25, 50 e 100 mg/kg).
Utilizou-se o Latossolo Vermelho de textura argilosa, que foi peneirado em peneira de malha de
2 mm e incubado por 30 dias com carbonato de calcio e magnésio para elevar o pH do solo para
6,2 e 7,2. As mudas de cafeeiro foram implantadas no solo em sistema de raiz nua e cultivadas
em vasos com 3 kg de solo. A adubacéo de plantio consistiu em adicionar ao solo 100; 300; 100;
40; 1,0; 1,3; 3,7; 0,2; 6 e 1,6 mg/kg de N, P, K, S, B, Cu, Mn, Mo, Zn e Fe, respectivamente. Um
dia apds o plantio das mudas, foi coletada a solugcdo do solo por meio de extrator de solucdo do
solo (Suolo Acqua®). O teor de K foi determinado por ICP-OES. Apds a coleta da solugédo do
solo (fase liquida), retiraram-se também amostras do solo para determinac¢éo do teor inicial de K.
O experimento teve duracdo de 150 dias e, apds este periodo, as plantas foram coletadas para
determinacéo da producdo de massa seca da parte aérea e do teor de K nessa parte da planta.
A partir desses dados, calculou-se o acimulo de K na parte aérea. No final do experimento,
também, foi determinado o teor de K disponivel na fase sélida do solo. Os dados foram
submetidos a analise de variancia (p<0,05) e quando esta indicou diferenca entre os tratamentos,
de acordo com auséncia ou interacéo entre os fatores estudados, ajustou-se modelos lineares de
regressao para as concentracdes de C-AH e para avaliar os efeitos das condi¢des de pH do solo,
utilizou-se o teste de Tukey (p<0,05). Também foi realizado estudo de correlagéo linear de
Pearson (p<0,05) entre o0 acimulo de K na planta e teores de K no solo, no inicio e ao término do
cultivo do cafeeiro, e de K na solucdo do solo. Houve efeito isolado dos fatores estudados na
disponibilidade de K na fase sdlida e liquida do solo. Na condi¢do de solo com pH 6,2, houve
aumento de 38,1% do teor de K na fase sdélida, em relacdo ao solo com pH 7,2, contudo, o teor
de K na solucéo foi maior na condi¢do de solo com pH 7,2. Com o incremento da concentracao
aplicada de C-AH, houve aumento linear do teor de K nas fases sélida e liquida do solo (K-fase
liquida = 154,50 + 0,35*C-AH; R2 0,97; K-fase sdlida = 33,91 + 0,38*C-AH; R2: 0,95). Nao houve
influéncia dos tratamentos utilizados nos teores finais de K na fase sélida. Houve reducédo do
acumulo de K na planta em funcao do aumento da concentracdo aplicada de C-AH, redugédo a
gual foi agravada na condicdo de solo com pH 7,2. Ndo houve correlacdo entre os teores
disponiveis de K na fase soélida e liquida e o acimulo na parte aérea do cafeeiro, indicando que,
mesmo que haja um efeito na disponibilidade de K no solo pelos fatores estudados, este efeito
ndo implica em maior aquisi¢cdo de K pelo cafeeiro. O aumento da disponibilidade de K no solo
pelo AH néo interferiu na nutricdo em K do cafeeiro.
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Resumo

A qualidade da matéria organica do solo (MOS) associada as diferentes particulas do solo
(argila, silte e areia) € normalmente avaliada através da relacdo C:N, e estd intimamente ligada
aos fatores que modulam a formacéo do solo. O objetivo deste trabalho foi avaliar a relagdo C:N
média das fragOes argila, silte e areia em solos distintos em termos de textura, mineralogia, usos,
e formados em condigdes distintas de clima, relevo e material de origem. Utilizando-se os termos
de busca C:N ratio and particle size fraction and soils, nossa base de dados foi construida a
partir da revisdo de literatura de 31 estudos, entre teses e artigos, sendo 87 locais por todo o
mundo. Foram selecionados estudos que apresentassem tabelas contendo os teores de CO
(carbono orgéanico), N total, ou a relacdo C:N das fracdes do solo. Os métodos de dispersdo do
solo utilizados nestes estudos incluiam disperséo quimica com Na seguida de agitacédo lenta, ou
dispersao rapida ou ultrarrdpida através de ultrassom. Foi adotada a seguinte classificacdo de
tamanho de particulas: argila (@ < 0.002 mm), silte (0,002 < @ < 0.05 mm) e areia (@ > 0.05
mm). Em estudos que apresentavam fragcdes subdivididas, como por exemplo, areia grossa e
areia fina, calculou-se o teor total da fracao, e realizou-se uma média ponderada dos teores de
CO e N dentro da fracdo, a fim de se calcular uma relacdo C:N média. Foram utilizados apenas
os valores de relagdo C:N das particulas de solo obtidas de amostras de solo coletadas entre
0-30 cm de profundidade. Foram calculadas as médias e o desvio padrdo da relagdo C:N das
fracOes argila, silte e areia através de uma planilha. As fracdes argila, silte e areia apresentaram
valores médios de relagdo C:N e desvio padréo iguais a 10,6 (+3,93); 14,2 (x4,75), e 18,7
(£6,28), respectivamente. O CO associado a fracdo areia do solo geralmente possui menor grau
de decomposicdo do que aquele da fracdo argila, o que proporciona maiores valores de relacao
C:N. Por outro lado, o CO associado com a fracdo argila do solo possui maior grau de alteracao
e natureza mais humificada, o que proporciona menores valores de relacdo C:N.
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Resumo

O emprego de Mucuna Preta (Stizolobium aterrimum) como adubo verde tem sido incentivado na
agricultura, por promover o enriguecimento da fitomassa, aumentando a produtividade da cultura
subsequente e, consequentemente, reduzindo os custos de producdo. Se a capacidade de
promover a fixacdo bioldégica de nitrogénio (FBN) dessa leguminosa for explorada, esse
incremento pode ser potencializado. Diante disso, 0 objetivo desse trabalho foi avaliar em casa
de vegetacao a eficiéncia simbidtica de novas estirpes previamente selecionadas para a Mucuna
preta para fins de adubo verde. O experimento foi conduzido em vasos com solo nao estéril, em
casa de vegetagdo, em delineamento em blocos ao acaso, com quatro repeticbes e seis
tratamentos [quatro estirpes, dentre elas a BR 2811 (aprovada pelo Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento para producao de inoculantes comerciais), mais dois controles nao
inoculados (sem e com 300 mg dm-3 de N-mineral)]. A densidade de semeadura foi de duas
sementes por vaso. O inoculante continha £109 células de rizébio por mL e a dose utilizada nos
tratamentos inoculados foi de 1 mL por semente. Todos os tratamentos receberam adubacgédo de
vaso recomendada por Malavolta, isentas de fonte mineral nitrogenada (aplicada apenas no
controle com N). Aos 60 dias apds semeadura foram determinados namero de nédulos (NN) e
massa seca de nédulos (MSN), massa seca das raizes (MSR), massa seca de parte aérea
(MSPA), diametro do caule, indice de clorofila e eficiéncia relativa da inoculagdo em relagéo ao
controle nitrogenado. N&do houve diferenca estatistica entre os tratamentos para MSN, MSR e
didmetro do caule. A estirpe UFLA 05-18 apresentou resultados superiores aos da estirpe BR
2811 para os demais parametros analisados, além de apresentar resultados semelhantes aos
obtidos pelo controle com N-mineral para MSPA e ER. Esses resultados demonstram o potencial
de FBN pela estirpe UFLA 05-18 e sugerem que a mesma tenha sua eficiéncia avaliada em
condigbes de campo.
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Resumo

Uma alternativa promissora para minimizar a fixagédo de fésforo (P) em solos intemperizados € a
sua incorporagdo em uma matriz organica, tais como o0s biocarvdes. Dentro deste contexto o
presente trabalho teve como objetivo avaliar o efeito de biocarvbes preparados com casca de
café e cama de frango, previamente impregnadas com acido fosférico e 6xido de magnésio e em
combinacdo com fertilizante mineral na producao e nutricdo do capim Megathyrsus maximus cv.
Mombaca. O experimento foi realizado em casa de vegetacdo em delineamento experimental
inteiramente casualizado, em esquema fatorial 2 x 3 + 2 com dois biocarvdes (BCC-H3PO4-MgO
- biocarvao de casca de café com acido fosférico e 6xido de magnésio e BCF-H3P0O4-MgO -
biocarvao de cama de frango com acido fosférico e 6xido de magnésio) e trés combinacdes de
biocarvao e superfosfato triplo (50% de biocarvao + 50% superfosfato triplo; 75% de biocarvao +
25% superfosfato triplo e 100% de biocarvao), além de dois tratamentos adicionais (100% da
adubacéo via superfosfato triplo e um tratamento sem a aplicacdo de fertilizantes). A altura de
plantas, massa seca da parte aérea, area foliar e numero de perfilhos das plantas foram iguais
ou superiores quando se utilizou os biocarvbes na adubacdo do capim Mombaca, quando
comparado ao superfosfato triplo somente. O teor de P nas folhas das plantas n&o diferiu do
tratamento com superfosfato triplo, demonstrando que os biocarvfes séo tao eficientes quanto a
esse fertilizante quanto a nutricdo de P. Além disso, os biocarvbes utilizados, por serem
enriguecidos com magnésio, favorecem o maior acumulo deste nutriente pelas plantas. A
eficiéncia no uso do P pelas plantas adubadas com biocarvdo com ou sem superfosfato triplo,
nao diferiu do tratamento com uso do superfosfato triplo. Dessa forma, os biocarvdes produzidos
apresentam alto potencial de substituicdo parcial ou total de fertilizantes fosfatados industriais.
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Resumo

Em 2015 ocorreu 0 maior acidente do mundo relacionado a mineracao de ferro. O rompimento
da Barragem de Funddo em Bento Rodrigues em Mariana-MG espalhou parte do rejeito
armazenado, sendo que parte ainda esta depositada nas margens dos corpos hidricos. A
estratégia inicial de revegetacdo foi semear um mix composto de leguminosas e gramineas. A
proxima etapa para restauracao ecoldgica inclui o plantio de espécies arbéreas nativas. Portanto,
0 objetivo deste estudo foi de verificar se a inoculagdo com fungos micorrizicos arbusculares
(FMAs) nativos da area afetada, em Cedrella fissilis, pode facilitar o desenvolvimento na fase de
muda. Para isso, foram utilizados dois solo-in6culos de FMAs coletados nas areas afetadas,
sendo o primeiro coletado em area ja revegetada com herbaceas contendo em torno de 21
esporos de FMAs g.solo-1 (inéculo do campo, sigla IC) e o segundo solo-in6culo em cultivo
armadilha, utilizando braquiaria como cultura hospedeira, contendo 8 esporos de FMAs g.solo-1
(inéculo armadilha, sigla 1A). O tratamento controle consistiu em mudas ndo inoculadas com
FMAs (sigla NI). Foi utilizado substrato preparado com fibra de coco, casca de arroz carbonizada
e de esterco bovino curtido e fertilizado com Osmocote®. A inoculacdo com FMASs foi realizada
aplicando 150 esporos de FMAs abaixo das sementes em cada tubete, em delineamento
inteiramente casualizado com cinco repeti¢cdes e 12 mudas por parcela. Aos dois meses apos a
semeadura, foi realizada avaliagdo de altura (cm) com uma régua graduada, de didmetro do
coleto (mm) com uso de paquimeto digital, do numero de folhas e do indice SPAD. Em seguida,
feita ANOVA e teste de Tukey com uso do software Sisvar 5.6. A inoculagdo ndo alterou o
didmetro, o nimero de folhas e o indice SPAD. A altura apresentou diferenca significativa entre
os tratamentos, sendo que IA e NI obtiveram desempenho melhor que IC. Nos primeiros meses
de desenvolvimento, as plantulas sdo determinantemente influenciadas por fatores genéticos, o
qgue pode ter atenuado o efeito da inoculagdo. A aplicacdo de indculos de FMAs nativos,
naturalmente adaptados as areas degradadas, na producdo de mudas para restauracao
ecolégica pode ajudar na sobrevivéncia e estabelecimento das plantas, conforme ja verificado
em trabalhos anteriores, porém é interessante verificar se existe vantagem em aplica-los em fase
de viveiro.
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Resumo

O cromo (Cr) é um metal pesado com diversas utilidades para a sociedade, no ambiente, este
elemento é encontrado principalmente em dois estados de oxidag&o, o Cr (lll) e Cr (VI), sendo o
ultimo, téxico para os seres vivos. O Cr (VI) € mais soluvel, pode ser absorvido pelas plantas e
microrganismos ou ser lixiviado. Objetivou-se com este trabalho avaliar a sor¢cdo de Cr (VI) em
amostras dos horizontes A e B de um Argissolo Vermelho Amarelo distréfico (PVAd) em pH 4,
nos tempos de contato com a solugdo por 4 e 24 horas. Realizou-se 0 ensaio de batelada
(ensaio batch). Para isso, 0,3 g de amostra de solo (em triplicata) foram acondicionadas em
tubos de centrifuga (50 ml) e colocadas em contato com 30 mL de solugdo com diferentes
concentracdes iniciais (Ci) de Cr (VI): 0,0; 0,10; 0,20; 0,50; 1,00; 1,50 mmol L-t. A fonte de Cr
(VI) utilizada foi o Dicromato de sodio, e para solugédo background utilizou NaCl na concentragao
15 mmol L-1. O ajuste do pH desejado foi feito com a adicdo de HCI 0,1 mol L-1. As amostras
foram agitadas por 4 e 24 horas (agitador horizontal a 100 rpm) e, posteriormente, centrifugadas
e filtradas para obtencdo do sobrenadante. Em uma aliquota do sobrenadante determinou-se a
concentracdo de equilibrio do Cr (VI) Ce), pelo método colorimétrico em solucdo de
difenilcarbazida. A quantidade sorvida de Cr (VI) pelas amostras foi calculada pela diferenca
entre a Ci e Ce, multiplicada pelo volume de solugéo utilizada (0,03 L) e dividida pela massa de
solo (0,0003 kg). Os valores de Ce foram plotados no eixo das abscissas e, a quantidade
sorvida, no eixo das ordenadas, ajustando-se os dados ao modelo de Langmuir. A partir da
linearizacdo do modelo, obteve-se o0 parametro capacidade maxima de sorcdo de Cr (VI)
(CMSCr). A sorcao de Cr (VI) foi fortemente influenciada pelo tempo de contato e pela matéria
orgéanica do solo. No tempo de agitacdo de 4 horas a CMSCr foi de 526 mg kg-! no horizonte A e
1428 mg kg-! no horizonte B. J4 com o aumento do tempo para 24 horas, a CMSCr foi de 1250
mg kg-! no horizonte A, tendo o horizonte B o valor de 1666 mg kg-t. O aumento do tempo de
contato de 4 para 24 horas aumentou a CMSCr em 2,3 vezes no horizonte A, e apenas em 238
mg kg-! no horizonte B. A CMSCr foi influenciada pelo tempo de contato principalmente no
horizonte A. Isso pode ser atribuido ao elevado teor de matéria organica do solo (MOS) que o
horizonte A possui em relagéo ao B. Assim a MOS pode ter favorecido a redugéo do Cr (VI) a Cr
(111), gue é mais adsorvido pelos coloides do solo.
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Resumo

O arroz é o alimento basico em mais de trinta paises do mundo e o enriquecimento deste cereal
com selénio (Se), cultivado em solos tropicais, associado com fertilizantes é uma forma viavel de
suprir a deficiéncia deste elemento na populagdo, uma vez que, 0 Se é essencial a nutricao
humana. Dessa forma, objetivou-se avaliar o fornecimento de Se via ureia e sulfato de amonio
aplicados na cultura do arroz cultivado em sistema de irrigagdo por inundacéo. O experimento foi
implantado a campo na Estacdo Experimental Granja Maria, em Triunfo-RS, safra 2016/17 em
Planossolo Haplico distrofico tipico. O delineamento utilizado foi em DBC, sendo utilizadas duas
fontes de fertilizantes nitrogenados (ureia e sulfato de amonio), duas doses de Se na forma de
selenato de sodio (19,56 e 78,24 mg kg-1 de Se), além do tratamento controle, com quatro
repeticdes, totalizando 24 unidades experimentais com dimensdes de 10 x 2 m. O Se foi aderido
a superficie do granulo dos fertilizantes e os tratamentos foram aplicados nos estadios
fenolégicos V3-4 e V8 do arroz. Todos os tratos culturais, bem como a adubacdo da cultura
foram realizados conforme os manuais de recomendacéo para a regido. Apos colhidos, os graos
de arroz foram descascados e preparados para quantificacdo do Se. Para tanto, a digestdo das
amostras de gréo de arroz foi realizada em forno micro-ondas utilizando HNO3 e a concentracao
do elemento foi realizada em absor¢gdo atdmica com forno de grafite. Os dados obtidos foram
submetidos a analise estatistica usando o software Sisvar. Os resultados mostraram que as
concentracdes de Se foram maiores onde se aplicou o elemento associado com a ureia em
relacdo a associacdo do elemento com o sulfato de aménio. A elevag¢édo do pH ocasionado pela
dissolucdo do granulo de ureia gera elevacdo do pH no solo proximo ao fertilizante, devido as
reagOes de hidrolise, contribuindo para 0 aumento da disponibilidade de Se para a planta. Além
disso, o selenato € absorvido pela planta em mesma via que o sulfato, que, por estar presente
em maiores concentracfes no solo, acaba por ter a sua absor¢gdo favorecida em relacdo ao
selenato. Assim, conclui-se com esse estudo que, a ureia é mais indicada como fertilizante
carreador de Se para a biofortificagdo agrondmica do arroz com esse nutriente.
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Resumo

A técnica de micromorfologia do solo tem sido utilizada com sucesso para caracterizar o sistema
poroso do solo. Andlises micromorfolégicas em Cambissolos, como 0s que ocorrem na regido da
Serra da Mantigueira, no sudeste do Brasil, podem ajudar a entender a dindmica da agua no
perfil do solo e, assim, promover uma melhor gestdo e conservac¢do dos solos e dos recursos
hidricos da regido. Portanto, o objetivo deste estudo foi avaliar a micromorfologia de
Cambissolos da regido da Serra da Mantiqueira, municipio de Bocaina de Minas, MG, para
melhor compreender o papel da porosidade do solo na percolacdo da 4gua na zona saturada.
Estudos micromorfologicos foram realizados para detalhar o sistema poroso de amostras
indeformadas de solo sob dois usos (floresta e pastagem), coletados nas profundidades de 0-20
cm e 20-50 cm, abrangendo os horizontes A e B do solo, respectivamente. Para a coleta das
amostras foi utilizado uma caixa de Kubiena e as imagens foram analisadas em microscépio
petrografico. Uma vez obtidas as imagens, estas foram classificadas em duas categorias,
porosidade e matriz do solo, utilizando o software ArcGIS 10.1 (ESRI). Esta metodologia permitiu
a analise da porcentagem da area da imagem ocupada pelos poros, seu tipo e continuidade,
bem como da matriz do solo e sua relagdo com a percolacdo da agua. A andlise
micromorfolégica mostrou claramente que o solo sob floresta possui uma rede de estrutura de
poros muito mais aberta e heterogénea. Analisando a imagem escaneada, a porosidade do solo
diminuiu com a profundidade para ambos 0s usos, variando de 33 a 52% nos Cambissolos sob
mata nativa e de 18 a 21% nos Cambissolos sob pastagem. Estes resultados se devem a maior
quantidade de matéria organica do solo sob floresta em comparagéo com a pastagem. Portanto,
a analise micromorfolégica da estrutura do solo acrescenta informacfes valiosas para a
identificacdo de fluxos preferenciais, especialmente em bacias hidrograficas de cabeceira
ocupadas por florestas nativas. No aspecto micromorfolégico, os resultados demonstram a
importancia da caracterizacdo dos poros para entender o movimento da agua nos solos. O
conhecimento da porosidade do solo na regido da Serra da Mantiqueira é importante para apoiar
0 uso sustentdvel e a conservacdo dos recursos ambientais da regido e a técnica de
micromorfologia pode ser utilizada como uma ferramenta importante na investigagdo e
compreensdo da hidropedologia na regido.
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Resumo

O S é componente de proteinas e aminoacidos e sua disponibilidade no solo regula o acimulo
de S pelo cafeeiro. Dependendo da concentragdo, o acido humico (AH) pode bloquear sitios de
adsorcao de S no solo e, por conseguinte, aumentar o teor de S na solugédo, compartimento onde
o sulfato se encontra prontamente disponivel as plantas. A acdo do AH sobre o cafeeiro e sobre
0 S-solo depende do nivel de pH. Nesse sentido, objetivou-se avaliar a disponibilidade S na
solucdo do solo e o acumulo pelo cafeeiro em funcdo da interacdo AH-pH do solo. Mudas de
cafeeiro foram cultivadas por 150 dias em vasos com capacidade de 3 kg de solo, testando-se
seis concentragfes de C-AH (0, 5, 10, 25, 50 e 100 mg/kg) combinadas com dois niveis de pH do
solo (6,2 e 7,2), utlizando-se, para isso, o delineamento em blocos casualizados, com 4
repeticbes. As mudas de cafeeiro utilizadas tinham 180 dias e foram implantadas nos vasos na
forma de sistema de raiz nua. Foi utilizado na adubacéo de plantio 100; 300; 100; 40; 1,0; 1,3;
3,7;0,2;6 e 1,6 mg/kg de N, P, K, S, B, Cu, Mn, Mo, Zn e Fe, respectivamente. Ap6s um dia da
implantacdo do experimento, realizou-se coleta da solucdo do solo por meio da membrana
extratora Suolo Acqua®. O teor de S na solu¢do do solo foi determinado por meio de ICP-OES.
Apo6s o periodo de cultivo, as plantas foram coletadas, separadas em raiz e parte aérea. Foi
determinado o acumulo de S na parte aérea. Os dados coletados foram submetidos a analise de
variancia (p<0,05) e, de acordo com auséncia ou nhdo de interacdo entre os fatores estudados,
procedeu-se a comparacdo de médias dos tratamentos. Foram ajustados modelos lineares de
regressao para as concentragbes de C-AH testadas versus niveis de atributos de solo e de
plantas medidos; utilizou-se o teste de Tukey (p<0,05) para comparar as médias de tratamentos
associados aos dois niveis de pH do solo testados. A fim de se estabelecer uma relagédo entre o
S-solucédo do solo com o S acumulado na parte aérea, realizou-se estudo de correlacado linear de
Pearson (p<0,05), cujo grau de associacdo de variaveis foi condicionado pelo nivel de pH do
solo. Com o incremento da concentracdo de C-AH, ha aumento do teor de S-solucdo do solo
com pH 7,2; j& para o solo com pH 6.2, com o0 aumento das concentrac6es de AH aplicadas ha
diminuicdo do S-solugdo, que atinge um valor minimo quando sob aplicacdo de 50 mg/kg C-HA.
N&o houve interacdo entre os niveis de pH e as concentracdes de C-AH no acumulo de S pelo
cafeeiro. Quando cultivado em solo com pH 7,2 o acimulo de S na parte aérea aumentou em
26,5% em relacdo ao S em mudas cultivadas no solo com pH 6,2. O acumulo de S apresentou
decréscimo com aplicacdo de C-AH até 50 mg kg-1. A partir desta concentracédo ha elevacéo do
acumulo de S sendo que para 100 mg/kg de C-HA os valores de acumulo igualam-se a
testemunha (sem aplicacdo de HA). Para a condi¢édo de pH 7,2, ndo houve correlacdo entre o S-
solucdo do solo com o S acumulado na parte aérea (R: 0,23; p>0,05), mas ha aumento do S
absorvido pelo cafeeiro quando o cultivado no solo com pH 6,2 (R: 0,64; p<0,01). O uso de AH
altera o teor de S-solucdo, entretanto, a maior disponibilidade de S no solo s6 aumenta o
acumulo de S na parte aérea quando cultivo de cafeeiro é feito no solo com pH 6,2. Na condicao
de supercalagem (pH 7,2), mais S na solucdo do solo ndo implica em mais S acumulado na parte
aérea do cafeeiro.
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Resumo

A avaliacdo da atividade enzimatica pode orientar os agricultores na tomada de decisdo sobre
como manejar seus sistemas de producdo, resultando em maior qualidade do solo e,
consequentemente, em melhor producdo das culturas. O objetivo deste trabalho foi avaliar a
capacidade das enzimas do solo em discriminar diferentes produtividades de trés cultivares de
café na regido do Cerrado mineiro, Brasil. O trabalho foi realizado na mesorregido do Alto
Paranaiba (18° 59'26"S e 46° 58'9.5" W). As amostras foram coletadas no periodo seco e imido,
e foram obtidas de seis talhdes, dois da cultivar Catuai Vermelho IAC 99, dois da Catuali
Vermelho IAC 144 e dois da Rubi MG 1192, sendo cada cultivar com um talhdo de maior e
menor produtividade. As produtividades das cultivares foram obtidas pela média das safras
2014/2015, 2015/2016 e 2016/2017. O procedimento experimental consistiu na coleta de quatro
amostras compostas em cada talhdo e estas foram formadas agrupando-se quatro subamostras
tomadas a uma profundidade de 0-10 cm na projecdo da copa da planta. As atividades das
seguintes enzimas foram avaliadas: Beta-glucosidase, urease, arilsulfatase e hidrélise do
diacetato de fluoresceina (FDA). Os dados foram submetidos a andlise de variancia e as médias
foram agrupadas pelo algoritmo Scott Knott a 5% de significaAncia. Posteriormente, os valores
foram avaliados por andlises de componentes principais. Na estacdo seca, com excecdo da
arilsulfatase, todas as enzimas e a FDA foram positivamente relacionadas com os talhdes mais
produtivos. Resultados similares também foram observados na estacdo Umida, nessas condicbes
a arilsulfatase apresentou relacdo positiva com as maiores produtividades. Contudo, a auséncia
de um padréo repetido de resposta impossibilita conclusGes sobre a atividade dessa enzima.
Assim, Beta-glucosidase, urease e hidrélise do diacetato de fluoresceina foram capazes de
discriminar os talh6es com as maiores produtividades das trés cultivares de café.
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Resumo

Com uma crescente conscientizacdo de se consumir alimentos mais saudaveis, a biofortificacdo
€ um processo que permite a inser¢do de nutrientes essenciais aos humanos em plantas. Diante
disso, objetivou-se avaliar a producdo rabanete (Raphanus sativus L.) sob diferentes fontes e
formas de aplicacdo de selénio (Se). O delineamento experimental utilizado foi o inteiramente
casualizado, com 5 repeti¢des, arranjado em um esquema fatorial 2 x 2 + 1, que consistiram de
duas fontes de Se (selenato e selenito de sédio) e duas formas de aplicagéo (via solo com 1,2
mg dm-3 e via foliar com 50 pmol L-t) mais um tratamento controle sem adicdo de selénio. Os
rabanetes da cultivar Crinson Gigante (Raphanus sativus L.) foram cultivados e colhidos aos 40
dias, com separacao para parte aérea da raiz. Os rabanetes foram mensurados apés a colheita.
Os dados foram avaliados quanto a sua normalidade pelo teste de Shapiro-Wilk e
homogeneidade de variancia pelo teste de Bartlett e posteriormente submetidos a analise de
variancia. As médias foram comparadas pelo teste de Tuckey a 5% de significancia por meio do
software R versdo 3.2.3 (RDCT, 2015). De acordo com o resultado obtido, pelo teste F pode-se
verificar que houve interagdo significativa entre as fontes e as formas de Se aplicadas e também
entre o fatorial e o tratamento controle. Observa-se que o tratamento controle teve uma média
superior ao fatorial. Quanto a forma de aplicacdo, o selenato aplicado via foliar apresentou maior
producdo que quando aplicado selenito. Este resultado permite inferir que o selenato é
facilmente transportado através do floema quando aplicado as folhas. No entanto, houve um
comportamento contrdrio ao considerar aplicacdo via solo, com a aplicacdo de selenito
resultando em maiores médias. Uma vez que o produto final € uma raiz, esse resultado
provavelmente se deve ao fato do selenito ser pouco translocado em plantas, resultando em
maior acumulo na raiz. Ao avaliar as formas de aplicacdo, resultou em maiores produgbes a
aplicacdo via foliar tanto para selenato quanto para selenito. Uma vez que a hortalica em estudo
apresenta o ciclo curto, a aplicacdo foliar se torna mais eficiente, pois o selenito pode se
adsorver aos Oxidos de Fe e Al na fracdo argila do solo e o selenato se perder por lixiviacao.
Demonstrando assim que a absorcéo e a mobilidade do selenito e do selenato apresentaram um
comportamento diferenciado quando considerado a poducdo de rabanetes. Embora a aplicacdo
de Se proporcionou uma menor producdo deve-se levar em consideracado o efeito benéfico desse
elemento.
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Resumo

A subsolagem tem sido utilizada para aliviar a resisténcia mecéanica do solo devido a coeséo,
entretanto, existem poucos estudos sobre o efeito residual da subsolagem realizada em solos
coesos considerando a pressdo de pré-consolidagdo( p). O objetivo deste estudo foi avaliar o
efeito residual da subsolagem ao longo de trés ciclos do eucalipto cultivado em solos com
horizontes coesos utilizando a p. Este estudo foi conduzido em &reas comerciais da Veracel
Celulose S.A. no municipio de Eunapolis, BA, nas classes de solo: Latossolo Amarelo
distrocoeso argissolico (LAdx2), Argissolo Amarelo distréfico tipico (PAd3), Argissolo Amarelo
distrocoeso abruptico (PAdx5) e um Argissolo Amarelo distrocoeso abriptico (PAdx6). Foram
coletadas aleatoriamente no horizonte B, nas profundidades de 60 cm e 90 cm, 216 amostras
indeformadas (4 classes de solo x 2 profundidades x 3 talhGes x 3 ciclos x 3 repeticdes)
utilizando o amostrador de Uhland para determinar a densidade de particulas, a umidade (U),
porosidade total (PT), a densidade do solo (Ds) e a p em amostras equilibradas na succao de
1.500 kPa. O efeito significativo do ciclo foi detectado apenas na p e em interacdo com a classe
de solo. A Ds foi maior na profundidade de 60 cm em relacdo a profundidade de 90 cm, e
decresceu na ordem, tanto para a profundidade de 60 cm quanto para a profundidade de 90 cm:
PAdx6 > PAdx5 > PAd3 = LAdx2. A PT e a U foram maiores em todas as classes de solo na
profundidade de 90 cm em relacao a profundidade de 60 cm, exceto para a U a 1.500 kPa no
PAd3. Em geral, o PAdx5 e o PAdx6 apresentaram condicdes mais restritivas ao
desenvolvimento do sistema radicular, pois apresentaram maiores valores médios de Ds e de p.
Essa condicdo apresentou tendéncia de alivio na resisténcia mecanica do solo causada pela
coesédo ao longo dos ciclos nestas classes de solo. O LAdx2 e PAd3 apresentaram condi¢des
menos restritivas ao desenvolvimento do sistema radicular, principalmente na profundidade de
90 cm em comparacao com a profundidade de 60 cm, porém apresentaram aumento da p no 3°
ciclo indicando re-adensamento. No PAd3 os maiores valores de p no 3° ciclo também é um
indicativo do retorno da coesdo ao longo dos ciclos. A profundidade de 60 cm, em geral,
apresentou-se mais restritiva ao desenvolvimento do sistema radicular em todos os solos, em
decorréncia dos maiores valores de Ds e p.
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Resumo

O uso de sais contendo selénio tem se mostrado como uma importante ferramenta para a
biofortificacdo de plantas de consumo animal e humano, como a batata inglesa, com este
elemento. Assim, o objetivo deste trabalho foi avaliar o potencial de acumulo de selénio em
tubérculos de batata, a partir da aplicacdo via foliar de selenato de sédio no estadio fenolégico IV
da cultura. O experimento ocorreu na fazenda Agua Santa do grupo Rocheto em um Latossolo
Vermelho distrofico utilizando-se a cultivar Asterix. O delineamento experimental foi o de blocos
casualizados com 8 blocos e trés doses de selénio aplicadas na forma de selenato de sédio (0 g
ha-1,10 g ha-1 e 40 g ha-1 de Se) totalizando 24 parcelas com dimensfes de 5 x 3,2 m e area
atil de 4,8 m2. A aplicacdo foi realizada com o auxilio de um pulverizador costal a gds em um
volume de calda de 640 mL no estadio fenoldgico IV (70 dias apdés a emergéncia). Apos a
colheita, foi realizada a higienizacdo dos tubérculos com agua destilada e estes foram levados
para secar em estufa a 60°C até peso constante. Posteriormente, realizou-se a moagem em
moinho de facas portatil. A andlise de selénio total foi realizada pela digestdo nitrica em
micro-ondas, utilizando o método USEPA 3051a. A leitura foi realizada por EAA (Espectroscopia
de Absorcdo Atbmica) com atomizagdo por forno de grafite. Os resultados evidenciaram os
baixos teores de selénio encontrados em solos tropicais, refletindo-se nos tubérculos do
tratamento controle que apresentaram 0,01 mg kg-1 de selénio total. A capacidade dos
tubérculos em absorver o selénio da fonte selenato de sédio foi comprovada, uma vez que a
aplicacdo foliar de menor dose de selénio resultou em um teor de 0,15 mg kg-1 e a maior dose
em 0,56 mg kg-1 de Se no tubérculo de batata. A viabilidade de aplicacdes foliares no estadio
fenoldgico IV da cultura da batata com o sal selenato de sédio é comprovada, pois a planta ainda
€ capaz de transportar o selénio via floema da folha para o tubérculo.
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Resumo

O selénio (Se) é elemento constituinte de aminoécidos, que se faz essencial aos animais e
benéfico as plantas. A diferenca entre ser um elemento toxico e benéfico é atribuida a sua
dosagem e disponibilidade no ambiente. A distribuicdo geografica de Se no planeta é
demasiadamente desuniforme, com solos considerados seleniferos e outros com baixo teor. Os
fungos micorrizicos arbusculares (FMAs) sdo simbiontes que podem auxiliar na absorcédo e
controle de Se do solo para a planta, entretanto, pouco é relatado sobre a especificidade de cada
FMA nesta interagdo. Contudo, o objetivo desse trabalho € avaliar a colonizagdo de FMAs sob
diferentes doses de Se no solo. Foram utilizadas plantas de Brachiaria decumbens (quinze
plantas por vaso), trés fungos, inoculados individualmente (“Rhizophagus clarus”, Dentiscutata
heterogama e “Acaulospora morrowiae”), um controle (auséncia de FMA), cinco doses de Se no
solo (0, 2, 4, 6 e 8 mg kg-t) com quatro repeticbes em vasos de 2 kg. Apds 90 dias foram
coletadas 1g de raiz de cada vaso e quantificada a colonizacdo pelo método da placa
guadriculada. Os resultados estatisticos foram obtidos por analise de varidncia e regressao,
utilizando o software R. Os componentes médios dos tratamentos fatoriais foram comparados
pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade. Os resultados obtidos ndo mostram colonizacdo para
as plantas ndo inoculadas, indicando ndo haver contaminacdo. Todos os FMAs testados
apresentaram um modelo linear de regresséo, com coeficientes de determinagéo 0,97 para A.
morrowiae; 0,86 para “D. heterogama” e 0,67 para “R. clarus”. As maiores porcentagens de
colonizacao foram obtidas quando néo foi aplicado Se no solo, obtendo um valor de 45,66 para
“A. morrowiae”, 64.35 para “D. heterogama” e 66,4 para “R. clarus”. Para todos os FMAs
testados, qudo maior foi a dosagem de Se aplicado no solo, menor foi a taxa de colonizagdo
obtida, resultando nas seguintes colonizacbes quando aplicado 8 mg kg-1: 33,9 para “A.
morrowiae”; 53,5 para “D. heterogama” e 58,62 para “R. clarus”. De acordo com os dados
obtidos conclui-se que as trés espécies investigadas conseguem sobreviver em solos
seleniferos; Elevadas concentracBes de Se no solo reduzem a capacidade de colonizacdo dos
FMAs; os FMAs aqui avaliados podem ser selenotolerantes, necessitando maiores estudos para
tal investigagéo.
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Resumo

INTRODUGAO
Butia capitata € uma palmeira, pertencente a familia das Arecaceae (Palmae), que produz frutos

conhecidos como coquinho azedo, caracterizados como uma drupa oval comestivel, amarela
guando madura, de polpa carnosa e fibrosa, de sabor acido a adocicado, com uma a trés
sementes. Apreciado na regido Norte do Estado de Minas Gerais, os frutos sdo consumidos in
natura ou na forma de polpa, sendo utilizados na fabricacdo de sucos, geleias, gelados
comestiveis, licores, entre outros (MOURA et al., 2010; LIMA et al., 2010).

Entretanto, os extrativistas que coletam os frutos enfrentam grandes dificuldades, principalmente
no transporte, que acarreta em prejuizos na qualidade dos frutos, gerando grandes perdas. Em
vista disso, um maior conhecimento sobre o comportamento destes frutos facilitaria a formulagéo
de propostas que vissem 0 aumento de sua vida util pés-colheita.

Entre as técnicas empregadas para expandir a vida util de frutos in natura, pode-se citar a
utilizacdo da refrigeracdo, que tem como objetivo reduzir a intensidade do processo vital das
frutas, evitando assim, a rapida deterioracdo (OLIVEIRA et al., 2014).0s beneficios da
refrigeracdo tém sido amplamente demonstrados na extensdo da vida util de frutos, contudo, o
excesso de frio pode provocar o “chilling”, desordem fisiol6gica que acomete, normalmente,
frutos de origem tropical e subtropical, comprometendo sua qualidade (CHITARRA; CHITARRA,
2005).

O objetivo de tal trabalho € avaliar como o coquinho azedo se comporta quando submetido ao
armazenamento refrigerado, utilizando trés temperaturas distintas em comparacgao a temperatura
ambiente.

MATERIAL E METODOS
Os frutos utilizados no trabalho foram adquiridos em area com formacao tipica do cerrado, no

municipio de Montes Claros - MG e transportados ao Laboratério de P6s Colheita de Frutas e
Hortalicas da Universidade Federal de Lavras, Lavras - MG.

Os frutos foram selecionados quanto a aparéncia externa, buscando-se uniformidade de
tamanho, forma, coloracdo e grau de maturacdo aparente, eliminando-se os frutos
mecanicamente injuriados. ApoOs selecdo, os frutos foram lavados em &agua corrente a fim de
retirar os residuos provenientes do campo e posteriormente sanificados em solucdo de
hipoclorito de sodio a 200 mg.L-1 por 10 minutos. Em seguida os frutos foram colocados sobre a
bancada revestida com papel filtro para a drenagem do excesso de sanificante.Utilizou-se um
fatorial 4x5, sendo quatro niveis do fator temperatura de armazenamento (6°C, 10°C, 13°C e
24°C) e cinco niveis do fator tempo de armazenamento (0, 2, 4, 6 e 8 dias).

As seguintes andlises foram realizadas:

Perda de massa, determinada de acordo com a seguinte equacdo: PM = (m1 — m2)/(m1 x 100),
onde PM = perda de massa; ml = massa inicial dos frutos e m2 = a massa obtida em cada
intervalo de andlise. Os resultados foram expressos em percentagem.
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Firmeza,determinada em texturdmetro Stable Micro System modelo TATX2i, utilizando a sonda
tipo agulha P/6N (6 mm de diametro), que mede a forca de penetracdo desta nos frutos, numa
velocidade de 5 mm/s e a uma distancia de penetracdo de 30 mm, valores estes previamente
fixados. Foi usada uma plataforma HDP/90 como base. A firmeza dos frutos foi expressa em
Newton (N).

Cor da casca, determinada utilizando-se o colorimetro Konica Minolta CR-400 calibrado de
acordo com o sistema CIE com medicdo de L*, a*, b* e °h(iluminante D65).

pH, determinado utilizando-se um poténcidmetro TECNAL®, segundo técnica do AOAC (2012).
Acidez titulavel, determinadapor titulagdo com solugdo de hidroxido de sodio (NaOH) 0,01N,
usando como indicador a fenolftaleina, de acordo com AOAC (2012). Os resultados foram
expressos em acido citrico (mg/100g de fruto).

Solidos soluveis,determinados utilizando refratdmetro digital,(AOAC 2012), os resultados
expressos em %.

A andlise estatistica foi realizada utilizando o software SISVAR (Ferreira, 2011). Apds andlise de
variancia, os modelos de regressao polinomial foram selecionados com base na significancia do
teste F (p < 0,05) e coeficientes de determinacéo (R?).

RESULTADOS E DISCUSSAO
A perda de massa e firmeza foram influenciadas pela temperatura e tempo de armazenamento,

nenhum efeito interativo de ambos fatores tendo sido observado (p>0,05).

Constatou-se ao longo do armazenamento um aumento na perda de massa dos coquinhos. Os
frutos expostos a 24°C, tiveram uma perda de massa acentuada, a partir do segundo dia de
armazenamento. Ja os frutos armazenados sob temperaturas de refrigeracao, tiveram a perda de
massa retardada, sendo as temperaturas de 10°C e 13°C as mais efetivas.

A firmeza dos coquinhos reduziu progressivamente ao longo de todo o armazenamento. Frutos
refrigerados a 10°C e 6°C apresentaram-se mais firmes que aqueles refrigerados a 13°C. Os
frutos mantidos a 24°C foram 0s que se apresentaram menos firmes.

Quanto ao angulo Hue,os frutos armazenados a 24°C apresentaram médias inferiores aos
armazenados sob refrigeracdo, indicando uma coloracdo mais amarelada, o que sugere estadio
mais avancado de maturacéo.

Independente da temperatura, verificou-se decréscimo da acidez acompanhado da elevacao do
pH. Os coquinhos acondicionados sob temperaturas de 6°C e 10°C apresentaram menor pH e
maior acidez titulavel, ao longo do armazenamento. Considerando-se a tendéncia observada
durante o armazenamento de perda de acidez, concebe-se que as temperaturas de 6°C e 10°C
foram as mais efetivas na manutencdo dessas varidveis associadas ao gosto e conservagao dos
frutos. Observou-se nos frutos submetidos a refrigeragcdo um aumento no teor de sélidos sollveis
até o sexto dia de armazenamento, seguido de um leve declinio até o fim do armazenamento, Os
coquinhos expostos a temperatura de 24°C apresentaram comportamento distinto, com aumento
no teor de sélidos solUveis nos tempos finais de armazenamento, em niveis superiores aos frutos
submetidos a refrigeracdo. O menor teor de sélidos solUveis dos coquinhos refrigerados ao longo
do armazenamento pode ser associado a sua menor perda de massa, comprovando, mais uma
vez, a efetividade da refrigeracao.

CONCLUSAO
A refrigeracao é efetiva na conservagao de coquinho azedo, com base nas analises realizadas.
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Resumo

INTRODUGCAO
Varios tipos de queijos frescos séo produzidos de forma artesanal e industrial, sendo o Brasil um

grande produtor e consumidor de produtos lacteos de maneira geral. Grande parte destes
produtos € adequado ao consumo de acordo com as legislacdes sanitarias especificas, porém
ainda ha problemas na producédo do leite, manuseio inadequado do mesmo, ndo cumprimento
das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), entre outros fatores, que podem acarretar na reducao
da qualidade do produto final, podendo ser considerado impréprio para o consumo (RESENDE et
al., 2018).

O queijo Minas frescal produzido artesanalmente, por apresentar elevado teor de umidade e
passar por atividade de manipulacdo intensa, na maioria dos casos sem o cumprimento das
BPF, apresenta condi¢cbes adequadas para contaminacdo e proliferagdo de microrganismos
indesejaveis. Entre estes, podem estar incluidos bactérias patogénicas e/ou bactérias que
produzem metabdlitos microbianos, acarretando em uma possivel intoxicacdo e/ou infeccbes
alimentares nos consumidores (PINTO et al., 2011). Assim, o presente estudo objetivou isolar e
identificar as bactérias totais presentes em queijo Minas frescal artesanal comercializado na
cidade de Lavras, MG, avaliando assim o risco potencial que este produto pode representar para
a saude da populagdo consumidora.

MATERIAL E METODOS

Amostragem o . N _ _ _
A amostra de queijo Minas frescal foi adquirida em um estabelecimento comercial localizado no

municipio de Lavras, Minas Gerais. Foram retirados 25 gramas da mesma e homogeneizados
em 225 ml de solugéo salina 0,85% em Stomacher por 5 minutos (PERIN et al., 2017).

Quantificacao e isolamento das bactérias

Para quantificacdo dos microrganismos foram utilizados os meios de cultura: Agar Nutriente (AN)
para bactérias totais, acrescido de nistatina (4 mL/L) para inibicdo do crescimento de fungos;
Eosin Methylene Blue Agar (L-EMB) para coliformes totais e termotolerantes. Foram realizadas
diluicdes seriadas (10"-4, 10"-5 e 107-6), plagueadas por espalhamento em superficie (100 uL) e
incubadas a 37°C por 48h.

Apo6s o periodo de incubacdo, as coldnias foram classificadas quanto as suas caracteristicas
macroscopicas e a contagem das colbnias de cada morfotipo foi realizada para todos os meios.
Para purificacdo, as coldnias foram selecionadas a partir da raiz quadrada do valor total de cada
morfotipo e purificadas por esgotamento em estrias no meio AN e incubadas a 37°C por 48h
(PERIN et al., 2017). As bactérias foram armazenadas em caldo nutriente com glicerol 40% e
conservadas a -20°C.

Caracterizagdo Bioquimica e Analise do Perfil Proteico (MALDI-TOF MS)

Todas as bactérias foram caracterizadas morfologica e bioquimicamente a partir da coloragéo de
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Gram, reacao de Catalase, teste de Motilidade, Esporulacéo e atividade de Oxidase (BERGEY,
HOLT, 1994). Com base nos resultados da caracterizacdo morfolégica e bioguimica, as cepas
foram selecionadas para a analise de perfil proteico no MALDI-TOF MS. As bactérias foram
cultivadas em placas utilizando agar nutriente e incubadas a 37°C por 18h. As amostras foram
analisadas em um espectrometro MALDI-TOF microflex LT (Bruker Daltonics, Bremen,
Alemanha) utilizando o sistema de identificacdo MALDI Biotyper 3.0. As amostras foram
analisadas em triplicata, sendo considerado para identificacdo a pontuacdo maxima obtida. A
interpretacdo foi realizada de acordo com a recomendacao do fabricante; pontuacdo > 2,3:
identificac@o confiavel do nivel de espécie; 2,0 - 2,29: identificacdo provavel do nivel de espécie;
1,7 - 1,9: provavel identificagdo do nivel de género; < 1,7: identificacdo ndo confiavel.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A placa com AN utilizada apresentou trés morfotipos distintos com uma populacdo final de
7,95x1078 UFC/g, sendo os morfotipos codificados como 1, 2 e 3. Na placa utilizada com meio
EMB observou-se quatro morfotipos diferentes com uma populacéo final de 6,4x10"7 UFC/qg,
sendo eles os morfotipos 4, 5,6 e 7.

O EMB é um meio para diferenciacao ligeiramente seletivo para o isolamento e diferenciacao de
enterobactérias e outros bastonetes gram-negativos. Desse modo, pode-se verificar que a
populacdo desses microrganismos foi predominante. A fabricacdo do queijo Minas frescal é
simples, 0 que permite que existam varios queijos frescos produzidos artesanalmente por
pequenos produtores (OKURA, 2010). Duarte et al. (2005) e Leite et al. (2005) citaram que 0s
alimentos fabricados por processos artesanais apresentam grande possibilidade de
contaminacao, por haver a utilizacdo de matérias-primas de fontes ndo seguras, utensilios
contaminados ou mal higienizados.

De um total de 31 isolados testados, 12 apresentaram coloragcdo Gram-positiva e 19
Gram-negativa. Os testes de oxidase e esporulacdo foram negativos para todos os isolados. O
teste de Catalase foi positivo para 11 isolados enquanto que o teste de motilidade foi para 20
isolados.

Foram identificados no queijo Minas frescal, pela técnica MALDI-TOF, o0s seguintes
microrganismos com scores maior igual2.0: Klebsiella pneumoniae (score 2.4), Citrobacter
freundii (score 2.3), Lactococcus lactis (score 2.08) e Klebsiella oxytoca (score 2.2), portanto
pode-se supor que é uma identificacéo provavel em nivel de espécie.

A identificacdo dos microrganismos baseado no MALDI-TOF é uma técnica molecular que
complementa a confiabilidade dos resultados dos testes produzidos a partir de um sistema
fenotipico, no qual é baseado em testes bioquimicos. Este € um método rapido e confiavel de
identificacdo de bactérias, sendo uma alternativa com boa rela¢éo custo-beneficio, ndo exigindo
extracdo de acidos nucléicos e PCR ou etapas de sequenciamento (NACEF et al., 2017).

As populacbes dos morfotipos isolados e identificados pelo MALDI-TOF nos meios AN e EMB
foram quantificadas. No meio AN, Klebsiella pneumoniae foi recuperada com uma populagéo de
1x10"7 UFC/g, Citrobacter freudii 3x10"7 UFC/g, Lactococcus lactis 3,95x107 UFC/g e
Lactococcus garvieae 3,95x10"7 UFC/g. No meio EMB a populacdo de Citrobacter freudii foi de
1,2x1077 UFC/g, de Enterobacter 7x10"6 UFC/g, de Citrobacter 4,19x10"7 UFC/g, Klebsiella
oxytoca 6,7x10"6 UFC/g, Enterobacter cloacae 5x10"6 UFC/g, Enterobacter aburiae 5x106
UFC/g, e Klebsiella pneumoniae 3,33x10"6 UFC/g.

O queijo Minas frescal analisado foi proveniente de uma fabricacdo artesanal de pequeno
produtor. Quando o produto, como neste caso, € fabricado de forma artesanal, pode ocorrer
contaminacédo por diversos microrganismos, comprometendo tanto a qualidade, quanto a saude
do consumidor. Assim, é evidente que as praticas higiénicas devem ser observadas com rigor,
de modo a prevenir uma possivel contaminacdo do produto. Além disso, o queijo Minas frescal
ndo é maturado e possui alto teor de umidade, o que o leva a ser caracterizado como um produto
de alta perecibilidade, devendo ser produzido com cuidado, utilizando as Boas Praticas de
Fabricacao, além de ser consumido rapidamente apds curta estocagem em ambiente refrigerado
(SALOTTI et al., 2006; ROCHA et al., 2006).

Considerando que o0s microrganismos apresentem teste de gram positivo, auséncia de
motilidade, nao-esporulantes, catalase e oxidase negativo, eles podem pertencer aos géneros
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Lactococcus, Lactobacillus, Streptococcus, Leuconostoc e Enterococcus, 0s quais sao 0s
principais géneros de bactérias lacteas mais comumente encontrados em queijo (BERESFORD
et al., 2001).

CONCLUSAO N . . o .
Foi possivel isolar e identificar as bactérias totais presentes no queijo Minas frescal e averiguar

sobre seu potencial risco a saude da populagdo consumidora.Os resultados encontrados indicam
gue a amostra de queijo analisada apresentou provaveis falhas no controle da qualidade e
condi¢des higiénico-sanitarias insatisfatorias durante o processo de fabricagdo. Desse modo,
recomenda-se a aplicagdo mais eficiente dos principios de BPF na elaboracdo dos queijos,
visando oferecer produtos com qualidade microbiolégica aceitavel, aumentar sua vida de
prateleira e diminuir os riscos de doencas de origem alimentar para os consumidores.
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Resumo

RESUMO
Pesquisas que busquem por fontes alternativas de pigmentos naturais séo estimuladas visando a

substituicdo de corantes sintéticos, cada vez mais restritos, principalmente devido aos efeitos
nocivos a saude, mas que ainda sao utilizados na industria de alimentos. Dentre as diversas
fontes de pigmentos naturais destaca-se o hibisco, rico em antocianinas, que além de conferirem
cor, sdo substancias antioxidantes. Neste sentido, o presente trabalho teve por objetivo avaliar
as melhores condicbes de extracdo de antocianinas nas flores de hibisco (Hibiscus
rosa-sinensis), variando o solvente e método de extracdo. Foi realizado um delineamento
experimental inteiramente casualizado (DIC) em esquema fatorial 3x2, sendo trés métodos de
extracdo (agitacdo, banho de ultrassom e a combinacdo dos dois métodos) e dois tipos de
solventes (solugéo etandlica contendo acido cloridrico pH=1, e solucdo etandlica contendo acido
citrico pH=3). As extracdes utilizando solucéo etandlica acidificada com acido citrico foram mais
eficientes. O método de extracdo por ultrassom apresentou maior capacidade de extracdo dos
pigmentos em um menor periodo de tempo.

Materiais e métodos

As flores de hibisco (Hibiscus rosa-sinensis) foram coletadas em um local publico do municipio
de Lavras, Minas Gerais, posteriormente foram analisadas no Laboratério de Pdés-colheita de
Frutas e Hortalicas do Departamento de Ciéncia de Alimentos da Universidade Federal de
Lavras). Foram retirados o calice, as estipulas, o estame, o estilete e 0 estigma. Com o auxilio de
um politron, as pétalas foram trituradas e homogeneizadas com os determinados solventes. O
extrato obtido foi utilizado para as demais andlises de extragédo.

Extracoes : . . . . o
As extracdes foram feitas em triplicata, variando o tipo de solvente utilizado. O primeiro

tratamento consistiu na extragdo utilizando solugdo etandlica contendo &cido cloridrico pH=1
(solvente A) e o segundo utilizando solucao etandlica contendo &cido citrico 1% pH=3 (solvente
B).

Extracdo com agitacao

As antocianinas foram extraidas de acordo com Rufino et al. (2011) com adaptacdes. As
pétalas de hibisco (1g) foram misturadas com 25mL do solvente (A e B) e agitados por 60
minutos a temperatura ambiente. A seguir, o extrato foi filtrado em papel de filtro e armazenado
em frascos de vidro &mbar a temperatura ambiente.

Extracdo com banho ultrassom

As antocianinas foram extraidas de acordo com Borges et al. (2011) com adaptacdes. As
pétalas de hibisco (1g) foi misturado com 25mL do solvente e levado ao banho ultrassom a 25°C
por 15 minutos. Posteriormente, o extrato foi filtrado em papel de filtro e armazenado em frascos
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de vidro &mbar a temperatura ambiente.

Extracdo com agitacdo e banho ultrassom

O Jdltimo tratamento consistiu ha combinacdo dos dois métodos de extracdo descritos
anteriormente, variando apenas o0s solventes utilizados, sendo feito primeiro a etapa de agitacéo,
seguida pelo banho ultrassom.

Determinagéo de antocianinas

As antocianinas foram quantificadas de acordo com Barcia et al. (2012) com adaptacdes. ApOs
os procedimentos de extracdo descritos anteriormente foi efetuada a leitura em
espectrofotbmetro, no comprimento de onda de 535nm, realizando a leitura do branco com
solucdo de extracdo. A quantificacdo de antocianinas totais baseou-se no coeficiente de extingdo
molar da cianidina-3-glicosidio, a qual representa a principal antocianina presente em frutos e
flores. Os resultados foram expressos em miligramas(mg) de cianidina-3- glicosidio por 100
gramas de amostra.

Delineamento experimental e anélise estatistica

Foi realizado um delineamento experimental inteiramente casualizado (DIC), 3x2, com trés
métodos de extragdo e dois tipos de solventes. A andlise estatistica foi realizada com o auxilio do
software SISVAR (FERREIRA, 2014). Apos a analise de variancia dos resultados obtidos, os
dados foram analisados ao nivel de significAncia do teste F. Quando significativas a 5%, as
médias foram submetidos ao teste de Scott-Knott a 5% de probabilidade.

Resultados e Discussao _ _
A tabela 1 mostra os resultados obtidos nas extracbes com diferentes solventes e métodos de

extragao.

Tabela 1: Quantificacdo das antocianinas em mg cianidina-3-glicosidio por 100 gramas de
amostra.
Solvente A Solvente B
ULTRASSOM(U) 79,68 al 152,47 a3
AGITACAO (A) 70,14 al 116,92 a2
A+U 57,95 a1 118,18 a2
***Médias seguidas da mesma letra, ndo possuem diferenca significativa, pelo teste de
Scott-Knott, a 5%.

De acordo com a Tabela 1, o método por ultrassom se mostrou o mais eficaz, uma vez que
aumenta a taxa de extracdo pelo rompimento das barreiras do liquido através da criagdo de
microfluxos. Tal técnica € utilizada na extracdo de compostos, uma vez que, apresenta como
vantagem ndo necessitar da reducao do tamanho da particula para o aumento da superficie de
contato, visto que a quebra da estrutura celular ocorre com a aplicacdo das ondas. Além de nao
requerer o incremento de temperatura para aumentar a difusdo, pois a técnica em si ja
proporciona melhora difusiva (DOLATOWSKI; STASIAK, 2012).

Por mais que a agitacdo mecénica seja um método simples e de baixo custo, requer um tempo
de execucdo da andlise quatro vezes maior comparado a técnica de ultrassom, além de
apresentar menor eficiéncia de extracao.

Houve diminuicdo da concentracdo de antocianinas nas metodologias de agitacdo e agitacédo
combinado com ultrassom em ambos 0s solventes. Os tempos de exposicdo superiores ao
método de ultrassom, pode ter acarretado em perda ou destruicdo dos pigmentos. A extracdo de
substancias antioxidantes com solventes organicos pode ser eficiente para alguns casos e exige
controle de alguns fatores como, a polaridade do solvente, o tempo e a temperatura de extracao,
pois podem ocorrer perda ou destruicdo dos compostos antioxidantes (ANDREO, 2006).

O é&cido cloridrico diluido é largamente utilizado em extragbes, porém apresenta carater
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corrosivo, prejudicial para a salde humana, além de ndo ser biodegradavel. No presente
trabalho, observou-se que as extracdes utilizando solucdo etandlica com acido citrico (pH 3)
foram mais efetivas comparadas a solugdo etandlica acidificada com acido cloridrico (pH 1).
Lopes et al. (2007) relatam que o recomendado € utilizar &cidos fracos para as extragdes, como
o éacido citrico. E comum a utilizacdo de solventes acidificados, pois auxilia a penetracdo do
solvente nos materiais organicos e aumentam a estabilidade dos extratos favorecendo a
extracdo (FAVARO, 2008).

Concluséo
Através dos resultados obtidos no presente trabalho, sugere-se a utilizacdo da solu¢do etandlica

acidificada com acido citrico, em substituicdo a solugdo etandlica acidificada com acido
cloridrico, pois além da melhor eficAcia no processo de extracdo, apresenta carater atdxico,
biodegradavel e de baixo custo. O método de extragdo por ultrassom é recomendavel, visto que
mostrou maior capacidade de extracdo dos pigmentos em um menor periodo de tempo.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

AZEVEDO, J. C. S. Estratégias de Obtencdo do Corante do Jambo Vermelho (Syzygium
malaccense) e Avaliacdo de sua Funcionalidade (2010). Dissertacdo (Mestrado) —Universidade
Federal do Rio Grande do Norte, Natal, Rio Grande do Norte. 2010

BARCIA, M. T.; PERTUZATTI, P. B.; JACQUES, A. C.; GODOQY, H. T.; ZAMBIARI, R. Bioactive
Compounds, Antioxidant Activity and Percent Composition of Jamboldo Fruits (Syzygium cumini).
The Natural Products Journal, Shariah, v. 2, n.2, p. 129-138, 2012

BORGES, G.S.C. et al. Chemical characterization, bioactive compounds, and antioxidant
capacity of jussara (Euterpe edulis) fruit from the Atlantic Forest in southern Brazil. Food
Research International 44, 2128—-2133, 2011.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio.
2. ed. Lavras: UFLA, 2005. 785 p.

DE PASCUAL-TERESA, S.; SANCHEZ-BALLESTA, M. T. Anthocyanins: From plant to health.
Phytochemistry Reviews, v.7, n. 2, p. 281-299, 2008.

DIAS, A. L. S., ROZET, E., CHATAIGNE, G., OLIVEIRA, A. C., RABELO, C. A. S., HUBERT, P.,
ROGEZ, H., & QUETIN-LECLERCQ, J. A rapid validated UHPLC-PDA method for anthocyanins
guantification from Euterpe oleracea fruits. Journal of Chromatography B-Analytical Technologies
in the Biomedical and Life Sciences, n. 907, 108-116, 2012.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2006.
FERREIRA, Daniel Furtado. Sisvar: a Guide for its Bootstrap procedures in multiple comparisons.
Ciénc. agrotec. [online]. vol.38, n.2, pp. 109-112. 2014.

LORENZI, H.; SOUZA, H. M.; TORRES, M. A. V.; BACHER, L. B. Arvores exéticas no Brasil:
madeiras, ornamentais e aromaticas. Sado Paulo: Instituto Plantarum, 2008.

MALLMANN, L.P. Extracdo de antocianinas a partir da casca de berinjela (Solanum melongena).
2011. 48p. Monografia (Trabalho de Conclusédo de Curso de Engenharia de Alimentos) - Instituto
de Ciéncia e Tecnologia, Universidade Federal do Rio Grande do Sul, Porto Alegre, 2011.

McGUIRE, R. G. Reporting of objective color mensurements. HortScience, Alexandria, v. 27, n.

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 576-2-1118 novembro de 2018



XXVII

12, p. 1254-1255, 1992.

PRATA, G. G. B. Compostos bioativos e atividade antioxidante de pétalas de rosas de corte.
2009. 96p. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) -Centro de Tecnologia,
Universidade Federal da Paraiba, Jodo Pessoa, 2009.

RUFINO, M.S.M. et al. Free radical scavenging behavior of ten exotic tropical fruits extracts. Food
Research International 44, 20722075, 2011.

TEIXEIRA, L. N.; STRINGHETA, P. C.; OLIVEIRA, F. A. DE. Comparacdo de métodos para
guantificac@o de antocianinas. Revista Ceres, v. 55, n. 4, p. 297-304, 2008.

Palavras-Chave: flor de hibisco, métodos de extragcdo, antocianinas.
Instituicdo de Fomento: CAPES

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 576-2-1118 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncia dos Alimentos

AVALIACAO DA ATIVIDADE ANTIOXIDANTE EM SUCOS MISTOS DE FRUTAS
VERMELHAS ELABORADOS A BASE DE AGUA DE COCO COM AMORA PRETA,
FROMBOESA E MORANGO

DERLYENE LUCAS SALGADO - Mestranda em Ciéncia dos Alimentos, bolsista CAPES, DCA,
UFLA

CYNARA DOS SANTOS CARVALHO - 5° modulo de Engenharia de Alimentos, bolsista
PIBIC/UFLA, DCA, UFLA

MARIA CECILIA EVANGELISTA VASCONCELOS SCHIASSI - Doutoranda em Ciéncia dos
Alimentos, bolsista CAPES, DCA, UFLA

PAULA NOGUEIRA CURI - Pés-doutoranda em Agronomia/Fitotecnia, bolsista CNPq, DAG,
UFLA

RAFAEL PIO - Coorientador, DAG, UFLA
VANESSA RIOS DE SOUZA - Orientadora, DCA, UFLA - Orientador(a)

Resumo

RESUMO
A agua de coco devido as suas caracteristicas Unicas é considerada uma bebida natural

funcional. O seu teor de aglcar e composi¢do mineral a torna uma bebida refrescante e ideal
para reidratacéo apds exercicios fisicos. E uma alternativa saudavel para substituir refrigerantes
ou outros produtos caldricos. As pequenas frutas vermelhas sdo conhecidas como berries, cujo
termo vem sendo usado comumente para descrever qualquer fruta pequena, de sabor adocicado
e formato arredondado. Além de terem uma aparéncia chamativa e um sabor agradavel, as
frutas vermelhas trazem grandes beneficios a salde, principalmente pela sua atividade
antioxidante. O objetivo desta pesquisa foi desenvolver uma formulagc&do de suco misto de frutas
vermelhas com agua de coco e avaliar seu potencial antioxidante. Foram utilizadas trés frutas
vermelhas — amora preta, framboesa e morango. Além das frutas, utilizou-se sucralose e agua
de coco para a elaboracdo dos sucos mistos. A atividade antioxidante foi determinada pelos
métodos ABTS e DPPH. Em geral, as formula¢gdes constituidas de amora preta apresentaram
maior atividade antioxidante, e as formula¢des constituidas apenas de morango obteve o0 menor
poder antioxidante.

INTRODUGAO

A Instrucdo Normativa n° 27, de 22 de julho de 2009, que estabelece o regulamento técnico para
fixacdo de identidade e qualidade da agua de coco a define como uma bebida néo diluida, ndo
fermentada, obtida da parte liquida do fruto do coqueiro (Cocos nucifera L.), por meio de
processo tecnoldgico adequado (BRASIL, 2009). A parte interna do coco (endosperma) é
dividida em duas partes comestiveis: um nucleo branco e um liquido claro (dgua de coco). Ou
seja, a agua de coco verde (Cocos nucifera L.) € o liquido do endosperma encontrado dentro da
cavidade do coco, que comeca a se formar em torno de dois meses apds a abertura natural da
inflorescéncia (FONTAN et al.,2012).
Devido as suas caracteristicas Unicas, ela é considerada uma bebida natural funcional (PRADES
et al., 2012). O seu teor de acucar e composi¢cao mineral a torna uma bebida refrescante e ideal
para reidratacéo apds exercicios fisicos (SAAT et al., 2002). E uma alternativa saudavel para
substituir refrigerantes ou outros produtos caldricos (PENHA et al., 2010).

As pequenas frutas vermelhas, conhecidas como berries, cujo termo vem sendo usado
comumente para descrever qualquer fruta pequena, de sabor adocicado e formato arredondado

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 775-2-1408 novembro de 2018



XXVII

(JEPSON; CRAIG, 2005), incluindo framboesas e amoras-pretas cultivadas na América, Europa,
Africa e Asia vém despertando a atencdo de pesquisadores, produtores e consumidores por
apresentarem, além de nutrientes basicos, fibras, micronutrientes essenciais, como minerais e
vitaminas, possuirem diversos compostos secundérios de natureza fendlica com alta atividade
antioxidante (HARBORNE e WILLIAMS, 2000).

Além de terem uma aparéncia chamativa e um sabor agradavel, as frutas vermelhas trazem
grandes beneficios a salude. O consumo diario das frutas vermelhas pode prevenir varios tipos
de enfermidades, e estdo correlacionadas com o retardo do envelhecimento e prevencado de
algumas doencgas crbnicas ndo transmissiveis, como cancer, doengas cardiacas, diabetes, entre
outras, além de possuirem carater anti-inflamatério (VIZZOTTO, 2012).

Atualmente, h4 uma tendéncia internacional no mercado para o desenvolvimento de novos
produtos, tais como sucos combinados e produtos mistos de frutas. Tais produtos mistos unem
caracteristicas nutricionais de duas ou mais frutas, além de proporcionar agradaveis
caracteristicas sensoriais, de forma a estar conquistando, gradativamente, espaco nobre no
mercado consumidor (ZOTARELLI et al., 2008). No entanto, na literatura encontram-se poucos
estudos sobre as propriedades fisicas e quimicas de produtos combinados de frutas com agua
de coco. Desta forma, o objetivo desta pesquisa foi desenvolver uma formulacdo de suco misto
de frutas vermelhas com agua de coco e avaliar seu potencial antioxidante.

MATERIAL E METODOS

Matéria prima

Foram utilizadas trés frutas vermelhas — amora preta, framboesa e morango, as quais foram
adquiridas no pomar da Universidade Federal de Lavras- UFLA. Além das frutas, utilizou-se
sucralose e agua de coco para a elaboragdo dos sucos mistos. Os cocos foram comprados no
mercado local da cidade de Lavras.

O preparo dos sucos foi realizado no Laboratério de Processamento de Produtos Vegetais do
Departamento de Ciéncia dos Alimentos- DCA/UFLA. Os sucos de morango, framboesa e amora
preta foram elaborados com 50% de fruta e 50% de agua de coco e as demais formulacbes
foram preparadas por meio da mistura dos sucos de polpas isoladas. Em todas as formulacdes
foram adicionados 0,05 g de sucralose a cada 1000 ml de suco.

Delineamento Experimental

Foram elaboradas sete formulacées de suco de frutas vermelhas com diversas combinacdes,
como previsto pelo planejamento Simplex Centroid. A caracteristica principal do planejamento de
mistura € que a soma de todos os componentes deve ser igual a 100% (BARROS NETO et al.,
2002; CORNELL, 2002).

As formulacbes elaboradas foram F1: morango, F2: framboesa, F3: amora preta, F4: 50% de
morango e 50% de framboesa, F5: 50% de morango e 50% de amora preta, F6: 50% de
framboesa e 50% de amora preta e F7: 33% de morango, 33% de framboesa e 34% de amora
preta.

Atividade Antioxidante- DPPH

No procedimento do preparo do extrato utilizou-se a metodologia apresentada por Larrauri et al.
(1997) com algumas modificagdes. A atividade antioxidante dos extratos foi avaliada pelo método
de sequestro de radical 1,1-difenil-2-picrilhidrazil (DPPH) conforme o método descrito por Rufino
et al. (2007). A absorbéncia, a 515 nm, foi monitorada em espectrofotdmetro e uma solucao de
alcool metilico (Trolox) foi utilizada para calibracdo. Os resultados foram expressos em g de
polpa por g de DPPH (g de polpa.g-1 DPPH).

Atividade Antioxidante- ABTS

A determinacdo da atividade antioxidante pelo método de sequestrar o radical
2,2’-azino-bis3-etilbenzotiazolina-6-acido sulfénico (ABTS+) foi realizada segundo a metodologia
descrita por Rufino et al. (2007) adaptada. Em comprimento de onde de 734 nm, a absorbéancia
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foi medida em espectrofotbmetro. Para a calibrac&o foi utilizado uma solucdo de alcool metilico
(Trolox) e os resultados foram expressos em umol equivalente de Trolox por grama de amostra
(umol TEs.g-1).

Andlise Estatistica

A atividade antioxidante dos sucos obtidos a partir da mistura de diferentes tipos de frutas
vermelhas com agua de coco foi avaliada por meio de analise estatistica univariada (ANOVA) e
teste de média de Tukey para verificar se houve diferenga entre as amostras a um nivel de
significancia de 5% (p&#8804;0,05).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os valores da atividade antioxidante pelo método ABTS variaram entre 1,77 umol TEs/g (suco
com 33% de morango, 33% de framboesa e 34% de amora) e 6,10 umol TEs/g (suco com 50%
de framboesa e 50% de amora). Os valores da atividade antioxidante pelo método DPPH
variaram entre 367.37 g/g DPPH (suco com 50% de framboesa e 50% de amora) e 1433.65 g/g
DPPH (suco com 100% de morango).

Houve diferenca significativa a um nivel de significancia de 5% para todas as formula¢des de
suco misto de frutas vermelhas. A formulacdo F6, constituida de 50% de framboesa e 50% de
amora apresentou maior atividade antioxidante pelo método ABTS e também pelo método
DPPH. Observa-se que as formulagfes constituidas de amora preta sdo as amostras com maior
atividade antioxidante, e que a formulagéo constituida apenas de morango obteve o menor poder
antioxidante.

A amora preta é uma fruta altamente apreciada, tanto devido a caracteristicas sensoriais quanto
devido a caracteristicas nutricionais. Apresenta em sua composicdo compostos bioativos que
devido a alta capacidade antioxidante evitam o estresse oxidativo da célula prevenindo uma série
de doencgas do sistema neuroldgico e imunoldgico (ANTUNES et al., 2002).

Os antioxidantes sdo capazes de interceptar os radicais livres gerados pelo mecanismo celular
ou por fontes exdgenas, impedindo o ataque sobre os lipidios, nos aminoacidos das proteinas,
na dupla ligacdo dos &cidos graxos poli-insaturados e nas bases do DNA, evitando a formacéo
de lesdes e perda da integridade celular (PODSEDEK, 2007).

HASSIMOTO et al. (2005), avaliando a capacidade antioxidante de frutas, observaram maior
capacidade de sequestro de radical livre em amostras contendo maior contetido de antocianinas,
evidenciando assim a alta capacidade antioxidante de amora preta.

Assim, podemos correlacionar a alta atividade antioxidante de sucos mistos de frutas vermelhas
a base de agua de coco com a presenca da amora preta, uma vez que esta fruta rica em
antocianinas apresenta propriedades antioxidantes.

CONCLUSAO

A elaboragéo de produtos mistos a base de frutas unem caracteristicas nutricionais de duas ou
mais frutas proporcionando diferentes produtos com caracteristicas sensoriais diferentes. Em
geral, as formulagBes constituidas de amora preta apresentaram maior atividade antioxidante, e
as formulacdes constituidas apenas de morango obteve o menor poder antioxidante.
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Resumo

INTRODUGAO
Prebidticos e probidticos sdo considerados alimentos funcionais, pois melhoram o equilibrio da

microbiota no trato digestoério. Probidticos sdo microrganismos que consumidos em quantidades
suficientes oferecem beneficios a saude do consumidor (FAO, 2001), ativam as funcdes
preventivas do sistema digestivo, com o qual ajudam a evitar as infec¢gdes entéricas e do sistema
gastrointestinal. (De las Cagigas y Blanco 2002). Entre os probioticos, as bactérias mais
proeminentes sao os lactobacilos e bifido bactérias. Esses probioticos deverdo ser a parte
majoritaria da microbiota do trato gastrointestinal e sdo muito importantes na producao de acidos
organicos de cadeia curta (AGCC). Os AGCC tem um efeito benéfico para o organismo por sua
atividade inibitéria de bactérias patogénicas (Boucort, 2005). Segundo Saad et al (2010), houve
um aumento nos ultimos anos no numero de alérgicos a leite de vaca e derivados, assim como
no numero de consumidores de alimentos veganos. Sendo assim, € necessdria a busca por
extratos vegetais que substituam o leite de origem animal. Alguns extratos poderdo provir de
PANCs (plantas alimenticias n&o convencionais). Nesse trabalho, escolheu-se o yacon
(Smallanthus sonchifolius), que é uma planta nativa das zonas andinas, rico em glicose,
sacarose e frutose, além de ter frutooligossacarideos com terminal sacarose e frutanas tipo
inulina. O yacon é usado como composto funcional promotor da salude e como promotor de
melhoras em alimentos fermentados com probiéticos devido a sua capacidade prebiotica
(Pazmifio, 2014). O amendoim € rico em proteinas, contendo em torno de 50-55%m/m de
proteinas, As bactérias lacticas hidrolisam as proteinas fazendo com que estas sejam melhor
absorvidas pelo intestino, acdo que maximiza seu metabolismo. O objetivo deste trabalho foi
estudar a cinética de fermentacdo de um meio a base de yacon com bactérias probidticas,
enriguecido com 2 concentracdes diferentes de farinha de amendoim.

MATERIAIS E METODOS

Materiais
A farinha de yacon foi adquirida pelos laboratério Gold e a farinha de amendoim foi adquirida no

comeércio local de Lavras/MG.

Microrganismos
Os microrganismos probiéticos utilizados nesse trabalho foram Lactobacillus paracasei (LBC-81),

Lactobacillus rhamnosus (LR-32), Bifidobacteria longum (BL04) fornecidos pela empresa Danisco
Dupont® e Lactobacillus acidophillus (LC05)

Preparacao do inoculo
O pré-indculo de fermentacdo foi feito a partir da cultura estoque. Em um tubo de ensaio

contendo 10 mL de caldo MRS estéril foi adicionado 1 mL da cultura estoque e mantido em
estufa B.O.D a 37 °C por 24 h. Posteriormente, em erlenmeyer de 250 mL contendo 100 mL de
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caldo MRS estéril foi adicionado 10% (v/v) do in6culo anterior (10 mL) e mantido a 37 °C por 12h.
Cinética de fermentacédo da bebida a base de farinha integral de yacon e adicionada de farinha
de amendoim

Foram testados dois tratamentos (A e B) contendo cada um 6% m/v de farinha integral de yacon
e variando a concentracao de farinha de amendoim (2,8% m/v para o tratamento A e 11,2 % para
o tratamento B). As farinhas foram dissolvidas em agua e, posteriormente, os meios foram
pasteurizados a 121°C/ 10min, resfriados e inoculados com mistura dos probidticos L.
rhamnosus (LR32), L. paracasei sub casei (LC81), L. acidhopillus (LACO05) e B. longum (BL04),
nas propor¢des 10, 15, 15 e 60% respectivamente. Os meios foram incubados por 8h a 37°C em
duplicata, sendo retiradas amostras a cada 2h para a realizacdo das analises de pH, teor de
solidos soluveis (°Brix), agucares redutores totais (ART), acidez titulavel (AT) e contagem
microbioldgica diferenciada tanto em aerobiose como em anaerobiose.

Metodologias analiticas

pH:

Foi determinado com potencidmetro MS Tecnopon Instrumentacdo, segundo o procedimento de
Cecchi (1999).

Acucares redutores totais (ART)

Os acucares redutores totais foram determinados wusando o0 método com acido
3,5-dinitrossalicilio (DNS), de acordo com Miller (1955), ap6s hidrélise com HCL 2 mol/L e NaOH
2 mol/L.

Teor de solidos solUveis (0Brix)

Foi determinado usando refratdbmetro Brix marca Lorben.

Acidez total titulavel

Foi determinada por titulacdo com hidréxido de sddio, segundo método oficial da AOAC 945.26
(2017), e expressa em g/L de &cido lactico.

Contagem total de bactérias probioticas

Para a contagem total de probidticos presentes na bebida fermentada, foram retiradas amostras
de 0,5 mL nos tempos Oh, 4h, 6h e 8h e transferidas para eppendorfs contendo 4,5 mL de 4gua
peptonada (0,01%). Foram feitas diluicbes subsequentes para plagueamento em profundidade
em meio Agar MRS, sendo as placas incubadas em B.O.D. por 72 ha 37°C em anaerobiose (
com gerador de anaerobiose) e em aerobiose.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Em relacdo ao pH, os dois tratamentos apresentaram valores iniciais iguais a 4,99, sendo que no

tratamento A, houve um decréscimo até 3,6, apds 8h, enquanto que no tratamento B, o valor final
foi 3,7.

Ambos os tratamentos (A e B) tiveram valores iniciais de sélidos sollveis (°Brix) maiores a 5
alcancando uma concentracdo de solidos apés 8h de 3 e 3,7, para os tratamentos A e B,
respectivamente.

Quanto a acidez, nos dois tratamentos houve um aumento da acidez titulavel, sendo mais
intenso no tratamento B, com maior teor de farinha de amendoim. As analises mostraram que o
tratamento B, apesar de iniciar com uma producao de acido latico menor que o tratamento A, a
partir das 6 horas supera o tratamento A e alcancga, apds 8 horas, uma produgdo maior de &cido
latico (9,9% e 8,4% mlv, respectivamente). Isso esta coerente com 0 maior teor protéico no
tratamento

A concentracdo inicial de agucares redutores totais foi maior no tratamento B com 2,15 gL,
atingindo 1,35 g/L ao final da fermentagédo, com consumo de 37% dos agucares. No tratamento
A, apesar de uma concentracao inicial menor (1,83g/L), no final da fermentacdo apresentou
concentra¢ao maior (1,44g/L), com um consumo menor de 27,5%.

Nos dois tratamentos pode-se observar um bom crescimento das bactérias probidticas, de
aproximadamente 4 ciclos logaritmicos em 8h. Apds 8h, o tratamento B alcangou uma contagem
total de probiéticos de 1,11x1012 UFC/mL e o tratamento A alcancou uma contagem total de
4,75x1011 UFC/mL. A legislagdo brasileira recomenda que deve haver entre 106 e 108 UFC por
grama de produto para que sejam obtidos os efeitos benéficos & saude, com uma dose minima
de probidticos entre 108 e 109 UFC/porc¢ao diaria do produto.

Geralmente e em um tempo de fermentagdo de 15 a 20 até atingir um pH de aproximadamente
4, sdo alcancadas contagens de entre 108 e 109 UFC/mL, isso quando é usada sé uma cultura
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probidtica. Quando séo utilizadas misturas de varias bactérias laticas e bifidobactérias se reduz o
tempo consideravelmente podendo alcancando um pH de aproximadamente 4 em um tempo de
entre 8-12 horas (Mondragon-Bernal, 2012; Andrade, 2017)

CONCLUSOES
&#61607; Os tratamentos A e B mostraram-se adequados para a producdo de um produto

simbiético, com fontes de carbono e fontes protéicas, que se tornaram acessiveis as bactérias do
acido lactico quando utilizado em simbiose com bactérias do género Bifidobacterium.

&#61607; O consumo de acucares foi maior (37%) no tratamento com maior quantidade de
farinha de amendoim;

&#61607; A maior producdo de acido lactico (9,8%m/v) ocorreu também no tratamento com
maior teor de farinha de amendoim

&#61607; A farinha de amendoim teve um efeito positivo, pois aumentou consumo de acucares,
producao de acidos organicos e maior contagem total de probiéticos, embora os dois tratamentos
tenham alcancado contagens que atenderam a legislacdo. Estudos avaliando outras
combina¢fes de concentragdo de yacon e farinhas de amendoim devem ser realizados para
estipular intervalos de concentracdes ideais.
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Resumo

INTRODUGAO
A composicdo quimica do café cru, é dependente de um conjunto de atributos que envolvem o

fruto, como a espécie cultivada, variedade, grau de maturagdo, processamento, secagem e
armazenamento, sendo elas, responsaveis pela obtengdo de bebidas com caracteristicas
sensoriais distintas, pois, através do processo de torrefacdo, o café cru, passa por iniUmeras
modificagbes quimicas, que irdo influenciar o aroma e sabor da bebida final (TOCI, FARAH,
TRUGO, 2006; CLEMENTE et al, 2015).

O método tradicional de avaliacdo da qualidade do café, é realizado através de analise sensorial
(prova de xicara), onde provadores treinados enquadram a bebida em diferentes padrbes,
variando de estritamente mole, qualidade superior a riozona, qualidade inferior da bebida
(BRASIL, 2003).

Devido a importancia da composi¢cao quimica do gréo cru, para o desenvolvimento do sabor da
bebida final, diversos estudos tem sido realizados tentando relacionar alguns destes
componentes encontrados nos graos com a qualidade final da bebida, objetivando assim,
complementar a classificacdo sensorial com métodos quimicos mais precisos (MOREIRA et al,
2015).

Considerando as limitagcbes da classificagdo oficial do café e a grande complexidade das
caracteristicas sensoriais da bebida, o presente estudo objetivou investigar as relacdes entre a
composi¢do quimica dos graos crus de cafés arabica, classificados nos padrdes de bebida:
estritamente mole, mole, dura, riado e rio com a qualidade final da bebida.

MATERIAL E METODOS
Foram avaliadas cinco amostras de café ardbica (Coffea arabica L.) cultivadas na regido Sul do

Estado de Minas Gerais participantes do Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais,
edicdo de 2011, realizado anualmente pela Empresa de Assisténcia Técnica e Rural de Minas
Gerais e pela Universidade Federal de Lavras.

As amostras foram obtidas em triplicata pelo pré-processamento natural, tipo 2 para melhor,
peneira 16 acima, com vazamento maximo de 5% e umidade maxima de 11,5%. Em seguida, foi
realizada a analise sensorial também conhecida como “prova de xicara”, onde provadores
treinados classificaram a bebida pelo aroma e sabor apresentados de acordo com a classificagédo
oficial do café quanto aos padrbes de bebida estritamente mole, mole, dura, riado e rio, de
acordo com a Instrucdo Normativa n° 8, de 11 de junho de 2003 do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (BRASIL, 2003).

Apos a classificacdo quanto ao tipo de bebida, os graos de café arabica foram selecionados,
identificados e moidos na granulometria de 20 mesh em moinho refrigerado a 4°C com o auxilio
de nitrogénio liquido. Depois de moidos foram empacotados em embalagens de 500g de
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polietileno/aluminio, selados e armazenados a -20° C para posterior realizacdo das analises.

As andlises quimicas dos gréos de café (quantificacdo dos teores de umidade, extrato etéreo,
fibra bruta, proteina total, cinzas e agucares totais), foram realizadas no Laboratério Central de
Andlises (LCA) do Departamento de Ciéncia dos Alimentos (DCA) da Universidade Federal de
Lavras — UFLA.

As analises para a determinagdo do teor de umidade, extrato etéreo residuo mineral fixo e do
conteudo de proteinas, foram realizadas seguindo a metodologia proposta pela AOAC, 1990.

O teor de umidade dos graos crus, foi determinado por método gravimétrico, por secagem em
estufa a 105°C até peso constante. O extrato etéreo foi determinado utilizando o extrator Soxhlet.
A gquantidade de extrato etéreo presente na amostra foi dada em percentual. O residuo mineral
fixo, foi determinado por método gravimétrico baseado na determinagdo da perda de peso do
material submetido a aquecimento a 550°C. Para a determinacédo do contetdo de proteina bruta,
utilizou-se o método de Micro-kjeldahl, compreendendo as etapas de digestdo com H2SO4,
destilacdo com solugcdo NaOH 50% e, finalmente, a titulacdo com solu¢do de HCI 0,02 mol/L. A
fibra bruta, foi determinada por hidrélise acida, segundo o método proposto por Van de Kamer &
Van Ginkel (1952). Calculou-se a fibra pela diferenca de peso do cadinho antes e apés a
digestdo e levado a estufa, durante 4h, a 105 °C. Os agucares totais foram extraidos pelo
método de Antrona (YEMN; WILLIS, 1954). A leitura foi realizada em espectrofotometro a 620
nm.

Os resultados dos contetdos de umidade, extrato etéreo, proteina bruta, agucares totais e fibra
bruta foram submetidos a analise de variancia (ANOVA) e, quando diferengas significativas no
teste F foram detectadas, o teste de Scott-Knott foi aplicado, a 5% de significancia, utilizando-se
o programa SISVAR (FERREIRA, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO
De acordo com os resultados encontrados, nota-se que o0s graos classificados no melhor padrédo

de bebida (estritamente mole) e no pior (Rio), apresentaram teores de umidade de 6,29% e
6,19% respectivamente, sendo os maiores teores de umidade quando comparado as bebidas
classificadas como mole, dura e riado. Assim, este parametro néo foi eficiente para discriminar os
cafés entre os diferentes padrdes de qualidade da bebida.

Em relacdo aos valores de extrato etéreo, os resultados para todas as médias dos graos,
apresentaram diferenca significativa (P<0,05). Observa-se que os tipos de bebida riado e rio
apresentaram os menores teores, 9,95% e 10,05% respectivamente, quando comparados com
cafés de melhor qualidade, onde os teores determinados foram de 10,32% pra bebida
estritamente mole, 10,61% bebida mole e 10,81% bebida dura. Segundo Amorim (1972) os
lipidios presentes nos gréos de café, auxiliam na retencdo de substancias arométicas durante a
torracdo, melhorando a qualidade do produto. Sendo assim, os cafés que apresentam maiores
teores de extrato etéreo, tendem a apresentar melhores flavours (PIMENTA et al, 2009).

Quanto aos teores de fibra bruta, todos os resultados apresentaram também diferenca
significativa (P<0,05). No padrdo de bebida rio, foi determinado 16,36% de fibra bruta, sendo
este valor, maior que o padrdo de bebida estritamente mole (13,73%), apontando que o
parametro foi eficiente para diferenciar cafés de melhor e pior qualidade de bebida.

No estudo das médias de cinzas, os valores encontrados ndo possibilitaram a diferenciacéo
entre as bebidas de café de melhor e pior qualidade.

Os teores de proteina bruta encontrados nos grédos crus no presente trabalho, variaram de
13,58% na bebida rio e 14,59% na bebida estritamente mole, resultados estes, similares aos
encontrados por Pinto (2000), que determinou valores entre 14,41% para bebida rio e 15,03%
para bebida mole. O teor de proteina do café cru esta entre 9 - 16%, sendo variadvel de acordo
com a idade e variedade da planta e estddio de maturacdo dos frutos (PIMENTA, 1995).
Sabe-se, que as proteinas sdo apontadas como precursoras de compostos volateis desejaveis
na bebida, através de reacdes ocorridas durante a torra, explicando a menor média ter sido
encontrada para o café de bebida rio (Carvalho e Chalfoun (1997).

Dentre os constituintes quimicos estudados, juntamente com a fibra bruta os teores de agucares
totais apresentaram o melhor indicativo da qualidade de café.

Os gréos crus de bebida estritamente mole, mole e dura, apresentaram em média 29,6% mais
acucares totais quando comparados com os grédos de bebida riado e rio. Isto pode ser explicado
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devido a bebidas de melhor qualidade, passarem por uma selecdo dos grdos, incluindo uma
maior porcentagem de grados em estagio de maturacéo cereja, que apresentam maiores teores
de acucares, elevando assim, o contetdo destes carboidratos em bebidas superiores (PIMENTA,
1995).

Agnoletti, (2015) encontrou teores de acUcares totais variando de 7,04% para bebida
estritamente mole e 5,74% para bebida rio, valores estes, semelhantes ao determinado neste
estudo, onde foram encontrados 7,60% para bebida estritamente mole e 5,94% para bebida rio.
Entre os aclcares encontrados no café cru, tem-se o destaque para a sacarose, que além de
estar presente em maior quantidade, € um importante precursor de aroma, sabor e cor da bebida
final, isto porque, durante a torrefacdo do gréo, a sacarose participa da caramelizacéo, reagindo
com aminoacidos e levando a formacdo de novos compostos aromaticos e depoésitos de
coloracéo escura tipica (BOREM et al, 2006; SALVA, et al. 2015).

CONCLUSAO
Conclui-se que entre as variaveis estudadas, o teor de fibra bruta e de agucares totais, foram os

mais eficientes na diferenciacdo da qualidade de cafés arabica de melhor e pior qualidade, onde
os maiores valores de fibra bruta foram identificados na classe de bebida rio e a menor
guantidade na classe de bebida estritamente mole. Em relacdo os acucares totais, verificou-se
maiores teores nas bebidas enquadradas como estritamente mole, mole e dura e 0os menores
nos padrdes riada e rio.
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Resumo

ESTUDO DA SECAGEM DE CAQUIS INTEIROS

INTRODUCAO

O cultivo do caqui (Diospyrus kaki) no Brasil desperta interesse econdémico por ser um fruto
apreciado e que se adapta facilmente a climas subtropicais. O fruto apresenta sabor e aparéncia
agradaveis, possui alto valor nutricional, altas concentracdes de aglcares, sais minerais e boas
guantidades de vitaminas A, B e C, além de atividade antioxidante presente tanto na casca
guanto na polpa deste fruto (JANG et al., 2010; FUKAI et al., 2009; SAMPAIO et al. 2009; LEE et
al., 2008).

O caqui é um fruto consumido basicamente na forma in natura com época de colheita entre
fevereiro a maio, possui um alto teor de umidade o que gera perdas pos-colheita, dificuldades no
transporte e armazenamento, por consequéncia, significativas perdas econémicas. Como
alternativa surge a desidratacao, a qual permite aumento da vida Gtil do caqui, além de agregar
valor em sua comercializacdo durante o periodo entressafras, disponibilizando ao consumidor
um novo produto (KARAKASOVA et al. 2013; BORGES, 2010).

Em paises asiaticos, como China e Japdo, a secagem de caqui ja € realizada pela exposi¢éo
direta do fruto ao sol. O processo ocorre por cerca de dez dias obtendo um produto de qualidade
nutricional e sensorial aceitaveis. Contudo, alguns problemas sdo constatados ao longo do
processo, como a dependéncia das condicbes meteorolégicas oscilantes e a exposicdo do
produto a sujidades e possiveis insetos. Tais fatores podem resultar em danos significativos para
a qualidade do produto final. (KARAKASOVA et al. 2013; SILVA et al. 2010).

JA na secagem artificial, as condicbes do ar de secagem ndo dependem das condicdes
climéticas, o que favorece a obtencdo de um produto de qualidade superior quando comparado
com o0 método natural, bem como um menor tempo de processamento. Diversos fatores podem
influenciar a secagem de um alimento, tais como a umidade relativa, temperatura e vazéo do ar
de secagem, teor de agua inicial do fruto, composi¢cédo do produto, vazao ou massa do produto
no secador, entre outros (ANDRADE et al., 2006).

O conhecimento das curvas de secagem é de fundamental importancia para o desenvolvimento
de processos e o dimensionamento dos secadores. Resende et al. (2008) afirma que as curvas
de secagem variam com o tipo de produto, condicdes de secagem e outros fatores. Diante do
exposto, o objetivo do trabalho foi estudar a secagem de caquis inteiros e avaliar aspectos de
qualidade como umidade, cor e atividade de dgua no produto final.

MATERIAIS E METODOS

Os caquis frescos da variedade Taubaté foram adquiridos no municipio de Barbacena, Minas
Gerais e devidamente transportados para o Laboratério de Engenharia de Alimentos na
Universidade Federal de Lavras.

A selecédo dos caquis foi realizada de acordo com a cor, tamanho e texturas uniformes. Logo
apos, foram higienizados com &gua potavel, sanitizados em solucdo de hipoclorito de soédio e
armazenados na BOD a 1°C até a realiza¢cdo dos experimentos de secagem.

Os experimentos de secagem foram conduzidos em um equipamento com sistema de
condicionamento de ar. Nele as amostras inteiras foram penduradas e colocadas no Sistema de
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Condicionamento de Ar de Laboratorio (SCAL) e secas a 70° C, com velocidade do ar de 0,6 m/s
e por um periodo de 30 horas. Em intervalos de 1 hora foram realizadas medidas de massa em
balanca analitica e os dados experimentais para a variagdo de umidade feitas em triplicata foram
representados em base umida (equacao 1).

U(b.u.)%= (massa de agua)/(massa de sdlidos) x100

Para a analise de qualidade foram realizadas medidas de umidade e dos parametros de
atividade de agua e cor. A umidade das amostras foi determinada em estufa & 70°C com uso de
vacuo por 24 horas. A determinacéo da atividade de agua foi realizada a temperatura de 25°C
com o uso de um medidor de atividade de agua (Aqualab Decagon Devices Inc. Pullman, modelo
CX- 2T, Washington, EUA).

A analise de cor foi realizada por colorimetria e com o uso do colorimetro Minolta, no sistema de
leitura CIELab, utilizando-se como padrdes de calibracdo uma placa preta e outra branca, com
obtencéo dos parametros L*, a* e b*, em que L* define a luminosidade (L* = 0 — preto e L* = 100
— branco) e a* e b* sdo responsaveis pela cromaticidade (+a* vermelho e —a* verde; +b* amarelo
e —b* azul).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A variacdo de umidade dos caquis ao longo do processo de secagem sao apresentadas abaixo.
O teor de agua inicial dos caquis foi de 75% (b.u); apés 30 horas de secagem os frutos
apresentaram um teor de umidade de 32% (b.s). As amostras de caqui desidratados ndo estao
de acordo com as normas estabelecidas pela legislacdo de produtos desidratados. Na resolucéo
RDC N°. 272, de 22 de setembro de 2005 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, a fruta
seca caracteriza-se por frutas com umidade abaixo de 25% (BRASIL, 2005), significando
portando que as amostras precisariam de mais algumas horas de secagem, até serem
consideradas como um produto seco.

A secagem dos caquis inteiros ocorreu em taxa decrescente, as maiores taxas de reducédo de
agua ocorreram no inicio da secagem. No final da secagem a agua se encontra fortemente
ligada necessitando de maior energia para sua evaporacao, resultando em menores valores na
taxa de reducéo de agua.

As médias de atividade de agua para o caqui seco foi de 0,75, o que implica que possivelmente
nao havera desenvolvimento microbiolégico durante o tempo de armazenamento em temperatura
ambiente, se armazenados de maneira correta. O teor de umidade e a atividade de agua sao
considerados os indices de controle de qualidade para processamento e preservacao de
alimentos secos. O caqui in natura é uma fruta com uma alta atividade de agua, fazendo que sua
contaminacdo seja maior que na fruta desidratada, onde a atividade de &gua € menor.
Analisando a varia¢@o de cor pode-se inferir que a luminosidade indica o quéo claro ou escuro é
o produto analisado. Para as amostras de caqui in natura a média foi de 67 tendendo a cor clara.
J& as amostras de caqui apos o0 processo de secagem apresentaram meédia de 26,6 tendendo ao
escuro, fato que pode ser explicado pela alta temperatura aplicada por um longo periodo de
tempo. Sabe-se que o valor L* pode ser utilizado como indice adequado para a avaliagdo do
escurecimento em frutas e hortalicas. Em geral, o valor L* do caqui seco tendeu a diminuir
durante o processo de secagem. O valor L* pode ser diminuido pelo escurecimento enzimético.
O escurecimento enzimatico dos frutos € conhecido como resultado da oxidagéo pela polifenol
oxidase e peroxidase. Quanto a intensidade de a* (valores positivos representam o vermelho) os
caquis in natura e secos obtiveram média de 7,37 e 7,56 respectivamente. Esse resultado refletiu
a cor amarelo avermelhada, sendo uma caracteristica deste fruto. Para o parametro b* (valores
positivos representam o amarelo) as amostras in natura apresentaram média de 61,59, o que
caracteriza o amarelo predominante no fruto. Ja para o caqui seco os valores de b*
apresentaram uma média de 19,36 tendendo para a cor laranja, 0 que representa o
escurecimento causado pelo fato do fruto ter ficado exposto a uma alta temperatura por um longo
periodo de tempo.

CONCLUSAO

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 871-2-1481 novembro de 2018



XXVII

Com base nos dados apresentados o tempo de secagem dos caquis inteiros poderia ter sido um
pouco mais prolongado, assim a qualidade do produto final seria mais satisfatéria e a umidade
do produto final se encaixaria na resolucdo prevista para frutos secos, e as curvas de secagem
descritas de forma melhor. Ao longo do processo a variagdo da cor ndo afetou negativamente o
produto final.
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Resumo

PERFIL FiSICO-QUIMICO E DETERMINACAO DE CARBAMATO DE ETILA EM CINCO
CACHACAS PRODUZIDAS EM MINAS GERAIS

INTRODUCAO

Genuinamente brasileira, a cachaca é uma bebida fermento/destilada que possui grande
importancia cultural e econémica, tornando-se a bebida destilada mais consumida no pais. A
gualidade da cachaca esta relacionada a formacdo dos compostos quimicos da mesma, que é
influenciada pela procedéncia da matéria prima e as etapas de producéo.

Durante a fermentacdo, sdo produzidos compostos majoritarios, alcool, gas carbbnico e
compostos secundarios, que produzidos em menor quantidade, sdo responsaveis pela
composic¢do do flavour da bebida. Dentre os compostos secundarios estdo os alcoois, ésteres,
aldeidos e acidos organicos. Os alcoois e ésteres sao considerados de maior importancia
industrial, devido sua maior concentracdo, quando comparado com os demais e contribuicdo na
formacdo do aroma da bebida. Entretanto, em elevadas concentra¢ces esses compostos podem
prejudicar a qualidade sensorial da cachaca e a saude dos consumidores (CARDOSO et
al.,2013).

Ademais, outras substancias toxicas podem fazer parte da composicdo da mesma, como o
carbamato de etila (CE), um éster de acido carbamico com a férmula molecular C3H7NO2, que
se apresenta na forma cristalizada, inodoro, incolor, com sabor salino refrescante e levemente
amargo. Possui solubilidade em &gua, éalcoois, éter, cetonas, ésteres e solventes clorados
(MERCK,2001). E encontrado em pequenas concentra¢gdes em alimentos fermentados e bebidas
alcolicas, porém em bebidas alcolicas de plantas cianogénicas, como a mandioca ( Manihot
esculenta Crantz ), cana-de-acucar ( Saccharum officinarum L.) e frutos com carocos, pode ser
encontrado em maiores concentragbes (RIACHI et al.,2014). Esse contaminante vém
despertando atencédo dos pesquisadores devido sua origem de formacédo e elevada toxicidade,
uma vez que esta associado a formacgédo de diversos tipos de canceres e é considerado um dos
entraves de exportacéo (d' AVILA et al., 2016 ; XIA et al., 2018). Com essas caracteriticas e visto
0 grande consumo da cachaca no pais, o Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) determinou o limite de 0,210 mg/L desse composto em aguardentes de cana-de-agUcar
e cachaca no Brasil (BRASIL, 2005 ; 2014). O objetivo desse trabalho foi realizar as analises
fisico-quimicas e determinar o carbamato de etila (CE) em cachacas envelhecidas e néo
envelhecidas adquiridas de cinco produtores de Minas Gerais por Cromatografia Liquida de Alta
Eficiéncia (CLAE).
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MATERIAIS E METODOS

Foram adquiridas 5 amostras obtidas de produtores do interior de Minas Gerais. Estas foram
encaminhadas ao Laboratério de Andlise de Qualidade de Aguardentes do Departamento de
Quimica da Universidade Federal de Lavras, e posteriormente realizaram-se as andlises (teor
alcoolico, extrato seco, aldeidos, cobre, acidez volatil e ésteres) de acordo com as metodologias
estabelecidas pela instru¢do normativa n° 24, de 08/09/2005 do Ministério Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) (BRASIL, 2005).

A determinac@o de carbamato de etila (CE) foi realizada por Cromatografia Liquida de Alta
Eficiéncia (CLAE), de acordo com a metodologia proposta por Anjos et. al (2011), Machado et. al.
(2013) e Santiago et. al.(2017).

O processo de derivacdo das amostras foi realizado, adicionando-se 4 mL de amostra de
aguardente em frasco ambar, seguido por adicdo de 0,8 mL de solucdo propandlica de
9-xantidrol 0,02 mol L-1. Apés suave agitacdo, adicionaram-se 0,4 mL de &cido cloridrico 1,5 mol
L-1 e agitou-se por um minuto. Apés essa etapa, a mistura reacional foi mantida em repouso por
60 minutos e, em seguida, a mesma foi filtrada em membranas de polietileno 0,45 pum (Millipore)
e injetadas no cromatografo.

O cromatografo liquido de alta eficiéncia da marca Simadzu, equipado com duas bombas de alta
pressdo modelo LC-6AD, degaseificador modelo DGU-20A3, interface modelo CBM-20A e injetor
automatico com amostrador modelo SIL-10AF, foi utilizado. As separac¢des aconteceram em uma
coluna Agilent — Zorbax Eclipse AAA (4,6 x 150 mm, 5um) conectada a uma pré-coluna Agilent —
Zorbax Eclipse AAA (4,6 x 12,5 mm, 5 um), e o detector utilizado foi de fluorescéncia (FLD)
modelo RF-10AXL. A padronizacdo externa foi realizada para quantificacdo, e os comprimentos
de onda de excitagdo e emissdo empregues foram 233 e 600 nm, respectivamente.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Apenas uma amostra apresentou valor acima dos Padrdes de identidade e qualidade (PIQ's) de
cachaga, para acidez volatil, de 221,18 mg/100 mL em 4&lcool anidro, uma vez que o limite
estabelecido pelo MAPA para esse composto é de 150 mg/100 mL de alcool anidro. A acidez
volatil € um congénere mensurado em termos de acido acético, e a formagdo do mesmo, é
proveniente da contaminag¢do bacteriana durante o processo de fermentacdo. As bactérias que
produzem o &cido acético fermentam o vinho, aumentando sua acidez. E esse aumento é uma
das causas substancias de rejei¢cdo sensorial da bebida pelos consumidores. A prevencdo da
formacdo de &cido acético estd relacionada principalmente a prevencdo da contaminagdo por
bactérias acéticas durante e ap6s a fermentagdo. Para isso, algumas medidas como
implementacdo de um sistema Clean in Place (CIP) deve ser utilizado para higienizacdo e
sanitizacdo dos equipamentos antes e apds o uso, controle no corte das “caudas” durante a
destilacdo, pois essa ac¢do € primordial para diminuir a acidez formada no vinho, e a dupla
destilacdo, que pode ser uma alternativa eficaz na remocao do acido acético formado na bebida
sao sugeridas (BORTOLETTO et al.,2018).

Nenhuma das amostras analisadas apresentou resultado acima de 0,210 mg/L para carbamato
de etila em sua composi¢édo. De acordo com um estudo que avaliou os riscos dos consumidores
de cachaca a exposicdo ao CE, com base em um modelo de margem e exposicao, 0s niveis de
exposicdo foram elevados para os consumidores brasileiros, mesmo para consumidores
moderados da bebida (RIACHI et al.,2014). Apesar de resultados como esse, outros estudos nos
mostram também, que apesar da presenca de CE em cachacas ser bastante preocupante, 0s
resultados da presenca desse contaminante nas bebidas vém se tornando menor, corroborando
com os resultados obtidos nesse trabalho.

Ainda que vérias técnicas sejam utilizadas para andlise desse contaminante em bebidas
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alcodlicas, a cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) com detector de fluorescéncia
(CLAE-FLD) tém se mostrado uma alternativa mais viavel, devido aos menores niveis de
deteccdo e maior rapidez na etapa de preparacdo das amostras, jA que ndo sdo necessarias
etapas prévias de extracdo e concentragdo do analito.

CONCLUSAO

Das 5 amostras de cahaca analisadas, apenas 1 se apresentou fora dos limites estabelecidos
pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA), para acidez volatil. Todas se
apresentaram dentro dos limites de 0,210 mg/L para o contaminante carbamato de etila (CE).
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Resumo

RESUMO: Com o avanco da utilizacdo da nanotecnologia, pode haver um potencial aumento das
fontes indiretas e diretas de contaminacdo de alimentos, devido ao contato com as
nanoparticulas. No Brasil, a ANVISA estabelece os critérios de migracdo para embalagens
destinados ao contato com alimentos sendo esses critérios harmonizados no Mercosul. Assim,
os regulamentos sao aplicaveis aos paises e ao comércio entre eles. Na Europa, o uso de
nanoparticulas em alimentos ou em contato com alimentos, deve ser precedido da avaliacéo pela
European Food Safety Agency (EFSA) e ser submetido a Diretiva 1333/2008. Ja nos Estados
Unidos, os materiais quimicamente idénticos a um aditivo indireto autorizado em alimentos ou
uma substancia reconhecida como segura (GRAS), que respeite os limites especificados, podem
ser utilizados sem aviso prévio. Contudo, como existem poucos estudos sobre nanotecnologia,
ndo ha diretrizes especificas para a aplicacdo em embalagens, onde, na maioria dos casos,
utiizam se legislacbes ja vigentes de migracdo de compostos presentes em embalagens
plasticas.

Palavras Chave: limitacbes; SisNano; Mercosul; EFSA; FDA.

INTRODUGCAO

O conceito de nanotecnologia foi proposto pela primeira vez por Richard Feynman, em 1959,
sendo considerada uma aplicacdo multidisciplinar das ciéncias e tecnologias com trabalhos
associados a nanoescala (1 nm a 100 nm em uma de suas dimensdes).

Na &rea de embalagens para alimentos, a nanotecnologia possui ampla gama de aplicagdes.
Algumas favorecem diretamente a estabilidade dos alimentos acondicionados como é o caso das
embalagens ativas. Outras aplicagbes melhoram o desempenho dos materiais usados na
confeccdo das embalagens (principalmente as propriedades de barreira e mecénica),
incrementando o grau de protecdo da embalagem. Como exemplo desse tipo de aplicacdo, se
pode citar os materiais de reforco nanométricos de filmes comestiveis e/ou biodegradaveis que
acabam contribuindo para a utilizacdo desses materiais como embalagens ambientalmente
corretas.

E imprescindivel salientar que a produco e a utilizacdo de nanomateriais trazem conseqiiéncias
ainda imprevisiveis quando comparados aos métodos tradicionais. Recomendacdes e diretrizes
de protecdo ao ser humano é necessaria em funcao do risco potencial de contaminacao por
nanomateriais. Dessa maneira, cuidados sao indicados para evitar exposicdo e contaminacao
por parte dos trabalhadores e consumidores desse tipo de tecnologia.

Dessa maneira, objetivou-se com este trabalho mostrar 0 panorama atual das legislacées para
nanotecnologia aplicada as embalagens de alimentos devido a importancia dessa tecnologia na
referida &rea.

MATERIAL E METODOS

Utilizou-se a mesma metologia empregada por Almeida et al. (2015) fazendo-se um
levantamento bibliografico através da consulta as principais base de dados de circulagao
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internacional (exemplo Web of Science, Science Direct e Web of Knowledge). As palavras chave
usadas foram: nanothecnology, packaging, food, legislation e law. Também foram consultados
artigos publicados em portugués no Google Académico e informac¢des do Ministério da Saude
publicadas na internet.

RESULTADOS E DISCUSSAO - CENARIO MUNDIAL ATUAL

Com o avanco da utilizacdo da nanotecnologia, pode haver um potencial aumento das fontes
indiretas e diretas de contaminacdo de alimentos, devido ao contato com as nanoparticulas.
Entretanto, como existem poucos estudos sobre a tecnhologia empregada neste setor, hdo ha
diretrizes especificas para a nanotecnologia aplicada as embalagens, onde, na maioria dos
casos, utilizam se legislacbes ja vigentes de migracdo, de maneira geral, de compostos
presentes em embalagens plasticas (ALMEIDA et al., 2015; GOMES, 2015; ROCO, 2003).

No Brasil, de acordo com o artigo 8° da Lei n. 9782/99 é atribuida a Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) a competéncia de regulamentar, controlar e fiscalizar os produtos e
servicos que envolvam risco a salde publica, dentre eles, as embalagens para alimentos. A
ANVISA através da RDC n° 51 de 26 de novembro de 2010 estabelece os critérios de migracéo
para materiais, embalagens e equipamentos plasticos destinados ao contato com alimentos, bem
como os simulantes de alimentos para caracterizacdo do tipo de embalagem destinada a cada
produto considerando suas caracteristicas fisico-quimicas e de processamento. O Ministério da
Ciéncia, Tecnologia e Inovacéo criou a Portaria n° 245 em 05 de abril de 2012 que instituiu
Sistema Nacional de Laboratérios em Nanotecnologias — SisNano. Esses laboratérios tém como
objetivos a estruturacdo da governabilidade para as nanotecnologias, promover uma maior
disponibilidade do conhecimento bem como desenvolver cada vez mais pesquisas neste setor de
forma a promover o avanco cientifico e tecnoldgico do pais. Existe, ainda, o Projeto de Lei n°
5133/13 que visa regulamentar a rotulagem de produtos desenvolvidos por processos
nanotecnolégicos e de produtos que fazem uso da nanotecnologia, criando exigéncias para que
o consumidor seja informado que determinada embalagem de alimento contém nanocompostos
em sua formulacdo. De acordo com esse projeto, as embalagens devem conter um simbolo que
identifigue a presenca de produto ou processo nanotecnolégico (BRASIL, 2012; BRASIL, 2018).
Para a Unido Européia, o quesito seguranca esti diretamente vinculado com os produtos
guimicos que podem migrar da matriz da embalagem para os alimentos. O Regulamento
82/711/CEE estabelece as regras de base necessarias a verificagdo da migracdo dos
constituintes de embalagens para alimentos e 0 Regulamento 85/572/CEE lista os simulantes
para avaliar a migracdo dos componentes dos materiais plasticos. Na Europa, o uso de
nanoparticulas em alimentos ou em contato com alimentos, deve ser precedido da avaliacao pela
European Food Safety Agency - EFSA e ser submetido a Diretiva 1333/2008 como novo aditivo,
ainda que a mesma particula na escala convencional ja tenha sido aprovada (MAJID et al., 2018;
RESTUCCIA, 2010).

Nos Estados Unidos, o Food and Drug Administration - FDA ndo estabelece definicbes sobre
nanomaterial, afirmando que 0s materiais quimicamente idénticos a um aditivo indireto
autorizado em alimentos ou uma substancia reconhecida como segura (GRAS), que respeite 0s
limites especificados, podem ser utilizados sem aviso prévio (MAJID et al., 2018; RESTUCCIA,
2010).

CONCLUSAO

Dessa forma, torna-se possivel observar que ndo existe um consenso mundial sobre a utilizacéo
de nanotecnologia, ndo somente na aplicacdo em embalagens para alimentos, mas também na
utilizacdo dessa tecnologia como um todo. Assim, cabe aos pesquisadores e as empresas se
certificarem das consequéncias da utilizacdo da mesma. Contudo, se fazem cada vez mais
urgentes e necessarias legislagdes que regulamentem corretamente o uso da nanotecnologia em
virtude das inimeras conseqliéncias a saude humana ainda desconhecidas que esta pode
causar.
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Resumo

RESUMO: O objetivo desse trabalho foi avaliar o efeito do método de extragcdo de 6leo (extracdo
convencional com solvente hexano e método supercritico com fluido CO2) em diferentes
granulometrias do gréo de aveia (farinha integral de aveia (Fl), farelo fino de aveia (FF) e farelo
médio de aveia (FM)). A extracdo com hexano variou de 2,3-3,2%, sendo que o FF (3,1%)
apresentou a melhor extracdo. Ja com o fluido supercritico houve variacdo de 3,1-5,3% na
extracdo de oleo, sendo que a melhor extracéo foi apresentada pelo FM (5,3%). O método de
extracdo e a granulometria demonstraram interferir no rendimento do éleo.

INTRODUCAO: Aveia destaca-se dentre os cereais por sua alta porcentagem de lipidios
distribuidos por todo o grédo e predominancia de &cidos graxos insaturados (WALTERS et al.,
2018). As maiores concentracdes de lipidios sdo armazenadas préoximas ao endosperma e
podem variar de acordo com os métodos de extracdo (ZHOU et al., 1999). O entendimento dos
métodos de extracdo sdo importantes devido ao rendimento final do éleo. A extracdo de lipidios
através do uso de solventes organico € um dos métodos mais antigos usados desde a época
Paleolitica (HERRERO et al., 2010). Apesar de solventes organicos terem sido usados por muito
tempo, o dano causado por esses solventes for¢cou o governo dos Estados Unidos da América a
diminuir o uso, os quais causam danos a camada de ozbnio. Essa medida fez com que as
industrias buscassem novas técnicas para a extragédo de lipidios (RAMSEY et al., 2009). Uma
das alternativas usadas para a substituicdo de solventes orgénicos foi a extracdo utilizando
diéxido de carbono supercritico, que € considerado um método seguro, rapido, ndo inflamavel,
economicamente viavel, possui temperatura critica baixa e evita o uso de grandes quantidades
de solventes toxicos (NISHA; SANKAR; VENKATESWARAN, 2012). Considerando a importancia
de substituir os métodos convencionais de extragdo que utilizem de solventes organicos, o
objetivo desse trabalho foi utilizar de dois diferentes métodos de extracdo de 6leo de aveia,
extragdo convencional com solvente hexano e método supercritico com fluido CO2, em trés
diferentes granulometrias do cereal, farinha integral de aveia (Fl), farelo fino (FF) de aveia e
farelo médio (FM) de aveia, para avaliar a capacidade de extracdo de 6leo em cada método
sobre diferentes granulometrias. MATERIAL E METODOS

Amostras: As amostras de aveia foram doadas por Richardson Milling, e as distribuicbes dos
tamanhos de particulas foram: Fl: 0,500 mm (2,6%), 0,297 mm (25,2%), 0,149 mm (17,2%); FM:
2,00 mm (0,8%), 0,841 mm (61,5%), 0,595 mm (32,1%), 0,420 mm (5,0%); FF: 0,707 mm (7,5%)
e 0,250mm (92,0%). O solvente hexano foi adquirido da Fisher Scientific Co. (Nepean, ON,
Canada).

Extracdo por solvente hexano: A extracdo foi realizada de acordo com Alrahmany e Tsopmo
(2012). A amostra de aveia (100g) e hexano foram colocados em um enlemeyer (1:4 g x mL-1) e
misturados com misturador magnético. O extrato foi filtrado (papel Watman n. 1). O hexano foi
evaporado com um rotaevaporador modelo Biichi 210. Tubo de plastico (50 mL) foi pesado antes
e depois de armazenar as amostras de Oleos. A diferenca entre o tubo vazio e o tubo com
amostra representou a porcentagem de 6leo extraido.

Extracdo pelo método de CO2 supercritico: A extracdo foi realizado segundo Stevenson et al.
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(2008). Foram pesados 100g de amostra e inseridos na primeira cesta do extrator, modelo
SFE-1000F-2-FMC50. A temperatura dos trés recipientes era de 50°C, 45°C e 40°C, e a pressao
350, 100 e 40 bar, respectivamente. A extragdo usou de CO2 puro em condi¢cdes supercritica,
taxa de fluxo de 15 g x min-1, 250 rpm e tempo de extracdo de 5 h. O éleo foi recolhido em tubos
de plastico (50 mL) pesados antes e depois de armazenarem as amostras. A diferenca entre o
tubo vazio e o tubo contendo amostra foi calculada para saber a porcentagem de 6leo extraido.
Andlise estatistica: Delineamento inteiramente casualizado, esquema fatorial 3x2, trés diferentes
granulometrias de aveia e dois tipos de extracdo. Para a estatistica foi usado ANOVA, a
diferenca entre as médias realizado pelo teste de Tukey a 5% de significancia (p <0.05),
analisados pelo programa SISVAR (FERREIRA, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO
Extragdo do Oleo de aveia por diferentes métodos: Pelo método estatistico empregado,

observou-se interacdo significativa (p<0,05) entre 0 método de extracdo e a granulometria das
amostras de aveia. O rendimento do 6leo de aveia extraido utilizando de solvente hexano variou
de 2,3-3,2% e para o0 método supercritico esse resultado variou de 3,1-5,3%. O método
supercritico foi mais efetivo do que o método por solvente, obtendo maior rendimento para todas
as amostras. De acordo com Christianson et al. (1984), o hexano é o solvente mais apropriado
para extrair lipidios preferencialmente neutros, enquanto supercritico CO2 pode extrair
guantidade adicional de lipidios mais polares. Isso justifica a quantidade maior de lipidios
extraidos pelo método supercritico. Sibakov et al. (2011) apontam que a principal vantagem da
utilizacdo da tecnologia de fluido supercritico, especialmente com dioxido de carbono, quando
comparada com a extragao de solvente utilizando hexano, na remogé&o de lipidos, é devido a ndo
permanéncia de residuos de solvente no material s6lido apds o processo de extracdo. Dessa
forma, a extracdo de 6leo de aveia é comercialmente segura quando feita com extracdo
supercritica, diminuindo riscos de contaminacéo do 6éleo que pode afetar a satde do consumidor.
Em relacdo a granulometria, FM foi a granulometria que apresentou de forma significativa
(p<0,05) a melhor extracé@o de Gleo através da extracao por fluido supercritico (5,3%), seguido de
FF (4,6%) e por ultimo a FI (3,6 %). Na extracdo usando de solvente convencional, o FF (3,1%)
apresentou a melhor extracdo de 6leo de aveia diferindo significativamente do FM (2,5%) e por
altimo a FI (2,2 %). A maior parte dos lipidios em aveia se encontra no gérmen (MOREAU;
KAMAL-ELDIN, 2009). Isso justifica a farinha integral possuir a menor quantidade de lipidios,
pois 0 gérmen representa no maximo 3% do peso do total do grdo de aveia, sendo sua
contribuicdo para a quantidade de Oleo de aveia quando comparado ao farelo, € minima.
Peterson e Wood (1997) investigaram diferentes espécies de aveia e mostraram que a
concentracdo do Oleo em aveia varia de 3,1 a 11,6%, com valor médio de 7,0%. No entanto,
Moreau e Kamal-Eldin (2009) afirmaram que a porcentagem mais comum de 6leo em aveia varia
de 5-9%. Essa diferenca de resultados pode ser explicada porque a porcentagem de lipidios
varia de acordo com muitos fatores como cultivar e método de extracdo.Mesmo com essa
diferenca de resultados, todas as amostras se encontram de acordo com a literatura. O
tratamento FF apresentou a melhor extragcdo de 6leo com solvente devido a area de contado em
guem a particula se encontra com o solvente, indicando que particulas menores possuem maior
a superficie exposta e melhor sera a extracdo do 6leo. Esse mesmo resultado néo foi observado
para o método supercritico, em que a melhor extracdo de 6leo de aveia se apresentou para as
particulas médias. Mesmo assim, o Gleo provindo de particula fina pelo método supercritico
ainda conseguiu melhor rendimento quando comparado ao método de solvente. Nagy e Simandi
(2008) concluiram que particulas com tamanho de 1,5 mm desempenharam baixa eficiéncia de
extracdo (&#8764,;45%) utilizando método supercritico, enquanto que valores menores
(&#8764;0,2 mm) a eficiéncia foi maior (&#8764;90%). No entanto, Shun-yu et al. (2010)
afirmaram que particulas com tamanhos menores poderia aumentar a eficiéncia da extracao,
porque o material de extracdo menor oferece maior exposicdo a superficie para o fluido
supercritico de diéxido de carbono, o que fez soluto mais facil de executar e dissolver no fluido
supercritico. No entanto, o que ocorre é que particulas muito pequenas podem se acumular e
aglomerar, tornando dificil a passagem do gas no estagio supercritico, podendo bloquear o
sistema e diminuir a eficiéncia do sistema.

CONCLUSAO: Conclui-se que o método tradicional € menos eficiente para extrair 6leo de aveia
de fontes de diferentes granulometrias quando comparado ao método supercritico. Além disso, a
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granulometria influenciou no rendimento de extracao.
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Resumo

INTRODUCAO
As fibras dietéticas sao carboidratos que constituem a parede celular de alimentos vegetais, de

composi¢do quimica e morfolégica variadas. As fibras sdo categorizadas em sollUveis em agua,
como pectinas, gomas e mucilagens, e insollveis, como celulose, hemicelulose e lignina. Esses
carboidratos nédo sédo digeridos pela acdo de enzimas digestivas humanas e, portanto, ndo
absorvidos no intestino delgado. No intestino grosso, as fibras dietéticas sao parcial ou
integralmente fermentadas rapidamente, formando &cidos graxos de cadeia curta que
desempenham func¢des fisioldgicos benéficas ao organismo, como reducdo do colesterol, indice
glicémico sanguineo, risco de doencas cardiovasculares e prevencao do cancer (GNIECHWITZ
et al., 2007b, 2007a; CHAWLA, PATIL, 2010; DHINGRA et al., 2012; LOVEGROVE et al., 2017,
Ll et al., 2018).

Assim como sucos de frutas e vegetais, a bebida café contém diversas fibras dietéticas
(DIAZ-RUBIO; SAURA-CALIXTO, 2007; GNIECHWITZ et al., 2007a). O café, por sua vez, € uma
das bebidas mais populares e consumidas no mundo. Essa grande importancia do café no
mercado internacional é devido a, principalmente, seu apreco sensorial e efeitos causados ao
organismo, fazendo com que essa bebida seja consumida diariamente por milhées de pessoas
(DONG et al., 2017).

A qualidade da bebida do café é influenciada por diversos fatores, entre eles, a composi¢ao
guimica dos graos, que pode ser vinculada as condigcbes de pré e poés-colheita dos graos
(FRANCA; MENDONCA; OLIVEIRA, 2005; MUSSATTO et al.,, 2011; DONG et al.,, 2017;
TOLESSA et al., 2017). Entretanto, ainda ndo foram estabelecidas rela¢gdes entre o teor de fibras
dietéticas e o0 grau de torra dos graos, bem como com a qualidade da bebida. Desta forma, o
objetivo deste trabalho foi quantificar o teor de fibras dietéticas em bebidas de diferentes padrées
de qualidade e oriundas de grdos submetidos a diferentes graus de torra, de forma a estabelecer
relagcbes entre esses fatores.

MATERIAL E METODOS
Amostras de café arabica (Coffea arabica) foram torradas em 3 padrfes de torra (clara, média e

escura) e classificadas em 2 padrdes de qualidade da bebida (dura e mole). As amostras foram
armazenadas em embalagens metalicas, a temperatura de -18°C, até o momento da realizacao
das andlises.

Para a elaboracdo do extrato, 5,5 g de amostra foram adicionados em 100 mL de agua
deionizada, seguindo a propor¢éo proposta por SCAA (2015). Essa mistura foi filtrada em papel
de filtro, obtendo-se o extrato filtrado. O residuo solido dessa filtragéo foi descartado.

A andlise da fibra dietética soltvel foi realizada conforme o método 985.29 proposto pela AOAC
(2005), com modificagbes. A partir do extrato inicial, foram retiradas quatro aliquotas de 20 mL,
as quais foram adicionados 50 mL de tampéao fosfato (pH 6) e 0,1 mL de Alfa-amilase. Essa
solucéo foi disposta em banho-maria a 95°C por 15 minutos, sob agitacdo, seguido de banho de
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gelo. Apos, o pH da solugdo foi ajustado para 7,5+0,2, utilizando-se NaOH 0,275N, e foi
adicionado 0,1 mL de protease. A solucéo foi colocada em banho-maria a 60°C por 30 minutos,
sob agitagéo, seguido de banho de gelo. O pH da solucgéo foi ajustado para 4,3+0,3, utilizando-se
HCI 6M, e foi adicionado 0,1 mL de amiloglicosidase. A solugéo foi colocada em banho-maria a
60°C por 30 minutos, sob agitacdo. A solucgéo foi filtrada a vacuo, utilizando-se cadinhos com 0,5
g de celite previamente seco, obtendo-se residuo liquido e residuo sdélido.

O residuo liguido ficou em repouso por 24h. Apés, o residuo foi submetido a nova filtracdo a
vacuo, utilizando-se cadinhos com 0,5 g de celite previamente secos. O residuo liquido dessa
filtracdo foi descartado e o residuo sdlido foi levado a estufa (105°C) por uma hora e,
posteriormente, pesado e submetido a analise de cinza e proteina.

A determinacgéo do teor de cinzas foi realizada conforme o método 923.03 proposto pela AOAC
(2005), colocando-se os cadinhos com as amostras em mufla a temperatura de 525-550°C por
aproximadamente 5 horas.

A analise de proteina foi realizada pela determinacdo do conteddo de nitrogénio x 6,25. A
guantificacéo do teor de nitrogénio foi realizada conforme o método de Kjeldahl (AOAC, 2005).

O calculo do teor de fibra solivel (FDS) foi realizado conforme descrito pela AOAC (1995),
conforme a Equacéo 1.

FDS (%) ={[((R1+R2)/2]-P-A-B}/[(M1+ M2) /2] x100 Equacéo 1

Em que, R1 e R2 sdo as massas de residuo (mg) para as amostras em duplicata; P e A sao as
massas (mg) de proteina e cinzas, respectivamente, determinados no primeiro e segundo
residuos; B é a massa (mg) do branco; M1, M2 sdo as massas (mg) das amostras.

O experimento foi conduzido em um planejamento fatorial 3x2, utilizando delineamento
inteiramente casualizado, em 3 repeticfes. Os dados foram submetidos a analise de variancia
(ANOVA), a 5% de significancia.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Os teores de fibra dietética soluvel (FDS) situaram-se entre 93,404 e 233,037 mg.100mL-1. Os

fatores “qualidade da bebida”, “grau de torra” e a interacdo entre esses fatores apresentaram-se
significativos. A bebida de maior qualidade e menor grau de torra, apresentou 0 maior teor de
FDS, diferente estatisticamente dos outros tratamentos. Por outro lado, a bebida de maior
gualidade e maior grau de torra, apresentou o menor teor. As amostras de bebida do café mole
apresentaram menor teor de FDS com o aumento do grau de torra. Contudo, segundo Silva'n;
Morales; Saura-Calixto (2010), a solubilidade de compostos como galactomananos pode
aumentar durante a torrefacdo dos gréos e o teor de FDS pode aumentar durante a torra devido
a incorporacdo de melanoidinas e polifendis.

Por sua vez, o teor da FDS nao foi influenciado pelo grau de torra na bebida do café dura.
Entretanto, de acordo com Nunes; Coimbra (2002), a partir de um mesmo café em diferentes
graus de torra, espera-se que haja a presenca de polissacarideos com diferentes estruturas, ou
seja, ainda que as médias nao tenham diferido entre si, os constituintes da FDS podem ser
distintos.

Na bebida mole, o aumento do grau de torra pode ter resultado na despolimerizagdo mais efetiva
da fracdo de fibra soltvel no grao. O meio &cido e as altas temperaturas da torracao induziram a
diminuicdo da cadeia polimérica da pectina por hidrélise acida das ligacdes Alfa(1&#8594;4) ou
por reacdes de Beta-eliminagdo (SINGTHONG et al., 2004; CANTERI et al., 2012). De acordo
com Nunes; Coimbra (2002), em torras mais escuras, pode ocorrer uma maior extracdo de
arabinogalactanos de menor peso molecular.

Durante a torra ocorrem modificagbes na quantidade de polissacarideos extraidos, alterando
também, a quantidade dos monossacarideos de acordo com o grau de torrefagdo (NUNES et al.,
1997). Nunes; Coimbra (2002) estudaram o efeito do grau de torra sobre a quantidade e
estrutura quimica dos polissacarideos galactomananos e arabinogalactanos na bebida do café.
Os resultados indicaram que quanto maior 0 grau de torra, maior a despolimerizacdo e menos
ramificacbes apresentaram os galactomananos. Com relacdo aos arabinogalactanos, foi
observado que com o aumento no grau de torra, diminuiu a quantidade desses compostos
ramificados, além de reduzir o tamanho das cadeias laterais de arabinosil. Os principais
monossacarideos encontrados foram manose e galactose, e em torras mais claras também havia
presenca significativa de arabinose.
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Nos graus de torra clara e média, a bebida do café mole apresentou maior teor de FDS que a
dura. Porém, submetendo os graos ao grau de torra escura, a bebida de pior qualidade
apresentou maior teor de FDS.

CONCLUSAO
O teor de FDS ¢ influenciado pelo grau de torracao e influencia a qualidade da bebida.

O aumento do grau de torra reduz o teor de FDS na bebida de melhor qualidade (mole). No
entanto, a torra n&o influencia o teor de FDS na bebida de qualidade inferior (dura).

A bebida mole apresenta maior teor de FDS nos graus de torra clara e média, porém menor no
grau de torra escura.
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Resumo

INTRODUGAO
Nos ultimos anos, o consumo de café tem registrado um crescimento significativo, tanto pelo

sabor caracteristico quanto pelo reconhecimento da qualidade e efeitos potencialmente
benéficos na salde devido ao consumo da bebida. O café contém varios componentes bioativos
que justificam esse efeito positivo, destacando-se os compostos fendlicos antioxidantes. Milhdes
de xicaras de café sdo consumidas todos os dias em todo o mundo, produzindo toneladas de
residuos de extracdo. Tradicionalmente, estes residuos foram considerados como descarte ou
ocasionalmente utilizados como fertilizantes, porém é uma fonte potencial para extracdo de
compostos bioativos. A extracdo de compostos fendlicos antioxidantes do residuo da bebida do
café pode assim ser considerada uma opc¢ao interessante para obtengdo destes importantes
ingredientes industriais a partir de uma matéria-prima de baixo custo (BRAVO et al., 2013;
PANUSA et al., 2013; RAMALAKSHMI et al., 2009).

A aplicacéo da radiacdo ultrassdnica € uma alternativa para a aceleracdo do processo extrativo,
pois facilita a transferéncia de massa, principalmente entre fases imisciveis, além de possuir
maior reprodutibilidade em tempos mais curtos, simplificando a manipulacdo e aumentando
rendimentos e qualidade do extrato (DELGADO-POVEDANO; CASTRO, 2013; PIZARRO, 2013).
No entanto, compostos antioxidantes sdo muito vulneraveis a condi¢des ambientais diversas,
tais como exposicdo a luz, oxigénio, umidade, entre outras. Assim, a encapsulacdo é capaz de
melhorar sua estabilidade de armazenamento, prolongando os beneficios de tais compostos,
além de mascarar aromas desagradaveis nos alimentos fornecidos por esses compostos
funcionais, incluindo o gosto amargo e a adstringéncia de polifenéis (BALLESTEROS et al.,
2017).

A secagem por atomizagédo, ou spray drying, € o método mais comum e econémico empregado
na producdo de microparticulas, devido a facilidade de operacdo e boa relagdo custo-beneficio
(BOTREL et al., 2014). A técnica consiste em transformar um produto fluido em particulas secas.
E comumente utilizado na inddstria de alimentos para a producdo de alimentos em pé e
aglomerados (SHISHIR; CHEN, 2017).

Dentro deste contexto, o presente estudo visou avaliar a atividade antioxidante de
microparticulas contendo o extrato da borra de café expresso produzidas por spray drying, com
diferentes formulacdes de material encapsulante.

MATERIAL E METODOS

Preparacéo do Extrato da Borra de Café Expresso
O processo de extracdo realizado foi o do tipo extracdo sélido-liquido, segundo metodologia

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 573-2-1304 novembro de 2018



XXVII

adaptada de Panusa et al. (2013). 50 g de residuo seco e 500 mL de solvente, agua destilada,
foram transferidos para um recipiente e agitados por ultrassom (Ultrason Digital Sonifier, Model
450, Branson Ultrasonic Corporation), por 20 minutos a uma energia ultrassbnica de
aproximadamente 480 J.mL-1. O extrato foi entdo filtrado a 1-2 pm com auxilio de uma bomba a
véacuo.

Secagem por Spray Drying

Os materiais encapsulantes selecionados, maltodextrina, goma ardbica, inulina e isolado
proteico de soro de leite foram previamente hidratados, no préprio extrato aguoso, durante
aproximadamente 12 horas sob baixas temperaturas. As solugdes foram homogeneizadas com
auxilio de homogeneizador Ultra-Turrax em uma velocidade de 2500 rpm, durante 10 min. A
porcentagem de sélidos (material de parede) utilizada foi fixada em 15% (m/v), com base em
trabalhos encontrados na literatura.

As solu¢des produzidas foram bombeadas para o secador por atomizacdo (modelo MSD 1.0;
Labmagq do Brasil, Rio Preto, Brasil) equipado com bico atomizador de duplo fluido. As variaveis
de processo aplicadas foram: temperatura do ar de entrada de 150 + 1° C e temperatura de ar de
saida de 90 + 6 °C a uma vazdao de fluxo de alimentag&o de 0,7 L.h-1.

Atividade Sequestrante de Radicais Livres — DPPH

A atividade antioxidante pelo método de DPPH foi determinada segundo Mensor et al. (2001).
0,1 g de particulas foram diluidas em 50 mL solucgéo etandlica (30% v/v) e agitadas no ultrassom
por 2 min. Uma aliquota de 2,5 mL de amostra foi depositada em tubos devidamente
identificados. 1 mL de solucédo etandlica de DPPH (0,3 mM) foi adicionado aos tubos, seguido de
agitacdo, sendo armazenado no escuro, a temperatura ambiente, durante 30 minutos.
Posteriormente, foi realizada a leitura da absorbancia a 518 nm e os valores convertidos em
atividade antioxidante (% ASRL) segundo a equacao 1.

"% ASRL=100 - " [("Abs amostra - Abs branco" )" * 100" ]/"Abs controle” Equacéo 1
Uma aliquota de 2,5 mL de amostra adicionada de 1,0 mL e etanol foi utilizada como branco. O
controle negativo foi constituido de solucdo etandlica de DPPH (1,0 mL; 0,3 mM) acrescido de
etanol (2,5 mL).

RESULTADOS E DISCUSSAO
Com o propdsito de avaliar a agdo antioxidante das microparticulas produzidas ao longo do

tempo de estocagem, as mesmas foram armazenadas sob a temperatura de 8,7 £ 0,8 °C por 4
semanas, tendo a sua atividade antioxidante mensurada semanalmente.

Considerado a capacidade das amostras em sequestrar radicais livres, mensurada pelo método
do radical estavel DPPH, nota-se que as variagbes maximas para as microparticulas produzidas
com isolado proteico de soro do leite e inulina foram inferiores a 15% ao longo do tempo,
resultando em satisfatéria manutencao da atividade antioxidante para esses tratamentos.

De maneira geral, a utilizagéo de isolado proteico de soro do leite foi mais eficiente na retencéao
de componentes antioxidantes do longo do periodo de armazenamento. Durante o processo de
secagem por spray drying, devido ao seu elevado teor proteico, o isolado proteico de soro do
leite tem um aumento na sua flexibilidade, o que reduz o encolhimento das microparticulas,
evitando a quebra ou a presenca de rachaduras na superficie, aumentando, assim, a protecao
dos compostos bioativos (WANG; JIANG; ZHOU, 2013).

Variacbes na atividade inibitéria do radical DPPH foram observadas ao longo do
armazenamento, assim como em alguns trabalhos da literatura (LOPEZ-CORDOBA et al., 2014;
MOSER et al., 2017), tendo tais flutuacBes atribuidas a possiveis modificacdes do perfil
gualitativo dos compostos fendlicos.

Flutuagcbes na capacidade se sequestrar radicais livres podem ser atribuidas a forte tendéncia
dos compostos polifendlicos a serem submetidos a reacdes de polimerizacédo, resultando na
formacdo de oligbmeros, que possuem maior area para deslocamento de carga. A partir do
momento em que o grau de polimerizagdo excede um valor critico, 0 aumento da complexidade
molecular reduz a disponibilidade de grupos hidroxila na reacdo com o radical estavel DPPH,
resultando na diminui¢do da capacidade inibitoria de radical (PINELO et al., 2004).
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CONCLUSAO
A microencapsulacdo se mostrou viavel na prote¢cdo da atividade antioxidante do extrato da

borra de café expresso. A utilizacdo de isolado proteico de soro do leite foi considerado o
material mais eficiente nha manutencdo da atividade mensurada pelo método de DPPH. Os
encapsulados obtidos carrearam e protegeram quantidades consideraveis de antioxidantes
presentes na bebida do café, os quais foram extraidos de residuos de processamento.
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Resumo

INTRODUCAO
O café é uma das principais commodities comercializadas no mundo, sendo usado para

producdo de bebida. Outros produtos, como Oleo de café verde tem despertado interesse
comercial por ser rico em compostos bioativos (Oliveira et al., 2014), com potencial para
aplicacdo em produtos farmacéuticos (Chiari et al., 2014), alimenticios (Martinez-Saez et al.,
2017) e em bioenergia (Sarno & luliano, 2018). O conhecimento da solubilidade dos d4leos
vegetais em solventes € informacéo relevante para o estudo da viabilidade do seu emprego. A
solubilidade do 6leo em solventes organicos varia de acordo com a constituicdo quimica e o de
café é composto majoritariamente por acido palmitico (C16:0) e &cido linoleico (C18:2) (Liu et al.,
2017).

A temperatura e presséo no sistema modificam a solubilidade (Semenov et al., 2018). O efeito da
temperatura na solubilidade é conhecimento relevante na selecéo das condicbes de operacao do
processo de extragdo, bem como do processo de separacdo da miscela e recuperagdo do
solvente. Sao trés aspectos que devem ser compreendidos ao avaliar solubilidade: polaridade,
as forgas de atracdo molecular e o tamanho da cadeia carbdnica.

O etanol é um caso especial de composto organico no que diz respeito a solubilidade, uma vez
gue é extremamente solivel em &agua, que € polar e também apresenta solubilidade
relativamente alta em compostos lipidicos, que sdo apolares. O conhecimento do comportamento
do equilibrio das fases para o sistema 6leo-etanol é de importancia para avaliacdo do potencial
do etanol como solvente nos processos de extragcdo do 6leo de café do grao verde. O objetivo do
estudo foi determinar o equilibrio de fases do sistema 6leo e etanol na faixa das temperaturas de
298 a 328 K.

MATERIAIS E METODOS
O ¢6leo de café verde foi doado pela industria Cooxupé, localizada em Guaxupé, obtido da

extragcdo por prensagem a frio. O solvente etanol usado no estudo apresentava 99,8% de pureza,
da marca Sigma-Aldrich (St. Louis, US). O 6leo de café e solvente etanol foram usados sem
tratamento prévio. O experimento foi realizado no més de agosto de 2018, no Departamento de
Ciéncia dos Alimentos, na Universidade Federal de Lavras, campus Lavras.

Para determinar a solubilidade foram pesados cerca de 4 g do 6leo e 4 g do etanol,
instantaneamente fechados em tubos de ensaio com tampa rosqueada. A mistura foi
acondicionada em banho, por um periodo de 4 horas ininterruptas, com frequéncia de agitacao
3,7 Hz e temperatura controlada. O experimento foi realizado, em triplicata, nas temperaturas de
298 K, 308 K, 318 K e 328 K. Apb6s o periodo de agitacdo, a mistura foi mantida no banho, em
repouso, com a temperatura correspondente por 16 horas, formando duas fases no interior do
tubo, a fase superior rica em etanol e a inferior em 6leo.

Recolheu-se uma amostra da fase inferior (fase oleosa) auxiliada por seringa de vidro e agulha
com massas determinadas. Posteriormente, a amostra da fase oleosa foi colocada em uma placa
de Petri com massa determinada em balanca analitica. A amostra foi inserida na estufa na
temperatura de 378 K por 12 horas e posteriormente colocada em dessecador com silica.
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Considerou-se a fase oleosa composta de 6leo e etanol, sendo as fracbes massicas nesta fase
obtidas a partir das equacbes 1 e 2:

wle]=m[e]/(m[e]+m[o]) (1)
wle]+w[o]=1  (2)

Onde wJi] representa a fracdo massica do componente i e m[i] a massa do componente i no
sistema.

Para avaliar se havia diferencas significativas na solubilidade em relacdo a variacdo das
temperaturas estudadas foi realizada Analise de Variancia (ANOVA) e posteriormente o teste de
Tukey com nivel de significancia a 0,05 para comparar as médias. Utilizando metodologia similar,
foram determinadas as fracdes massicas de 6leo e etanol também na fase etandlica.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os dados da solubilidade do etanol no 6leo de café verde foram analisados, a principio, com
cada temperatura sendo considerado um tratamento diferente e avaliada pelo teste de Tukey em
nivel de significancia limite de 0,05. Na temperatura de 328 K houve maior solubilidade
comparada aos demais tratamentos, com 0,228+0,027 de solvente na fase oleosa, seguida pela
temperatura 318 K, com 0,160+£0,011. Os tratamentos com temperaturas de 308 e 298 K nédo
apresentaram diferenca significativa com resultados de 0,093+0,009 e 0,099+0,009,
respectivamente.

Um estudo de Galvao et al. (2013) mostrou que a solubilidade de outros 6leos vegetais (canola,
girassol, milho e soja) em etanol aumentam significativamente com o acréscimo da temperatura.
O presente estudo demonstrou comportamento similar para o 6leo de café verde, entretanto,
sem diferenca nas duas temperaturas inferiores. Por ser constituido, em grande parte, por acido
palmitico e linoleico (Liu et al., 2017), que sdo moléculas de tamanho relativamente elevado, o
Oleo de café verde apresenta uma tendéncia apolar. A constante dielétrica do etanol é 24,5,
sendo que valores superiores para esta propriedade fisica diminui a solubilidade em moléculas
apolares (Damodaran et al., 2007).

A elevacao de 10 K na temperatura, de 308 para 318 K, aumentou a solubilidade em 61,55% e, a
elevacédo de 318 K para 328 K elevou em 42,53% respectivamente.

Para a fase etandlica foram observados os seguintes resultados de fracdes massicas de oleo:
0,241+ 0,032 para 328K, 0,187+0,009 para 318 K, 0,146+0,001 para 308 K e 0,118+0,009 para
298 K. Todos os tratamentos apresentaram diferencas significativas pelo teste de Tukey
(p<0,05). A fracdo méssica do 6leo na fase etandlica elevou com o aumento da temperatura.

CONCLUSAO
A mistura 6leo de café e etanol é parcialmente imiscivel, formando duas fases na faixa de

temperatura de 298 a 328 K. Com a elevagéo da temperatura, aumentou a solubilidade do 6leo
na fase etandlica, e na fase oleosa houve uma elevagdo da fracdo massica do etanol com
aumento da temperatura. O processo de extracdo depende diretamente da solubilidade dos
compostos, essa propriedade esta diretamente relacionada com a polaridade dos componentes e
com a temperatura do sistema, sendo de grande importancia para os processos fisico-quimicos.
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Resumo
INTRODUGAO

A identificacdo e o nivel de contaminacdo por fungos contidos nos cereais sdo parametros
importantes para mensurar a qualidade e a possivel presenca de micotoxinas no alimento.
Portanto, é fundamental para o controle de qualidade dos cereais a contagem de fungos
(SHAPIRA et al., 1996). Os fungos toxigénicos pertencem aos géneros "Aspergillus”,
"Penicillium" e "Fusarium", apresentam capacidade de produzir metabdlitos secundarios toxicos,
denominados micotoxinas, que podem colocar em risco a saude humana (LAZZARI, 1997).
Particularmente, a chia é uma excelente fonte de proteina, acido Alfa-linolénico (6mega-3) e
linoleico (dBmega-6), fibras dietéticas e antioxidantes (PEIRETTI; GAI, 2009). Contudo, sabe-se
gue as propriedades sensoriais e benéficas dos graos podem ser reduzidas se as condi¢gfes de
armazenamento nao forem adequadas, bem como se a umidade do cereal estiver elevada, maior
que 12%, no momento da estocagem (TOURNAS; NIAZI, 2018). Essa condicdo é bastante
favoravel para o desenvolvimento de microrganismos, principalmente fungos oriundos do campo
e/ou do proprio local de armazenamento (TOURNAS; NIAZI, 2018).

A classificagdo morfoldgica classica tem como vantagem a separacdo da maioria dos fungos
filamentosos em nivel especifico, com pouco recurso, bastando apenas 0 microscopio e a chave
de classificacdo encontrada na literatura. Porém, diversos grupos de espécies ou géneros
apresentam-se taxonomicamente muito similares, sendo necessario a identificacdo por
taxonomia polifasica para permitir uma distingdo (MELLO et al., 2011). Portanto, objetiva-se com
esse trabalho isolar e identificar fungos dos grdos de chia ("Salvia hispanica" L) adquiridos a
granel no comércio municipal de Lavras-MG.

MATERIAL E METODOS

Coleta das amostras

Os graos de chia foram adquiridos de estabelecimento comercial a granel situado na cidade de
Lavras-MG. O isolamento dos fungos foi realizado no Laboratério de Microbiologia Ambiental e
Industrial do Setor de Microbiologia. A identificagdo dos isolados foi realizada no Laboratério de
Micologia e Micotoxinas, do Departamento de Ciéncia dos Alimentos.

Obtencao, Isolamento e Identificacdo de Fungos Filamentosos

Para o isolamento dos fungos utilizou-se a técnica de plaqueamento direto, onde 100 graos de
chia foram plagqueados diretamente sobre o meio Agar Dicloran Rosa Bengala Clortetraciclina
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(DRBC). As placas foram incubadas a 25 °C por 7 dias. Apdés esse periodo, obteve-se a
porcentagem de contaminacgao das particulas, onde cada gréo representava 1%. A purificacao
das col6nias foi realizada em meio Extrato de Malte (MA), incubado a 25 °C por 7 dias.

Em seguida, identificou-se previamente os possiveis géneros dos fungos de acordo com as
caracteristicas macroscopicas observadas e, com base nestas, realizou-se nova repicagem dos
fungos nos meios Agar Extrato de Levedura Czapeck (CYA) e/ou Extrato de Malte Agar (MEA),
incubando-os sob temperatura de 25 °C efou 37 °C por 7 dias.

Identificacdo macro e microscépica dos fungos filamentosos

Apods crescimento nos meios especificos CYA e MEA sob diferentes temperaturas, foram
realizadas observacdes macro e microscépicas, as quais foram contrastadas com caracteristicas
presentes em Food and Indoor Fungi (SAMSON et al.,, 2010) para classificagdo em nivel de
espécie, quando possivel. Para os morfotipos classificados como pertencentes ao género
"Aspergillus”, utilizou-se chave de identificacdo de acordo com Samson et al. (2001).

RESULTADOS E DISCUSSAO

No total de 100 sementes analisadas, 25% apresentaram contaminacdo por fungos. Apoés
caracterizacdo macro e microscopica dos isolados, foi possivel identificar a maioria dos isolados
em nivel de género. Sendo assim, o morfotipo A foi identificado como pertencente ao género
"Rhizopus”, os morfotipos C e E, este Ultimo predominante, foram identificados como
pertencentes ao género "Aspergillus”. Os isolados B e D ndo foram identificados. No que se
refere ao morfotipo B, foi possivel identificar que pertence ao grupo dos zygomycotas, porém nao
foi possivel a identificagcdo em nivel de género. No caso especifico do morfotipo D, as culturas
estavam em fase reprodutiva e, portanto, apresentando cleistotécios, o que impossibilitou a
identificacdo (Tabela 1).

Tabela 1. Namero de isolados e identificacdo dos fungos filamentos encontrados em graos de
chia, apds andlises macro e microscopicas.
Morfotipo N° de isolados Identificagéo

A 5 "Rhizopus" sp.

B 1 Grupo Zygomyceto

C 1 "Aspergillus japonicus”
D 6 N&o identificado

E 12 "Aspergillus" sp.

Fungos do género "Rhizopus" pertencem ao grupo dos zygomycetos, tendo por caracteristica
principal a formacg&o de hifas ndo septadas, o que foi observado em andlises microscopicas do
isolado identificado nesse género, entretanto, a identificacdo dos isolados em nivel de espécie
nao foi possivel, uma vez que eles ndo apresentaram todas as caracteristicas das espécies
disponiveis para identificacdo na literatura consultada. Pelo mesmo motivo, os isolados
pertencentes ao morfotipo E foram classificados apenas a nivel de género, apresentando
caracteristicas principais de "Aspergillus" sp., como a forma do conidi6foro.

Em relagédo ao morfotipo B, a identificacdo em nivel de género nao foi possivel a partir da técnica
utilizada, uma vez que somente foram observadas hifas estéreis por microscopia. Fungos do
grupo dos zygomycetos sdo normalmente relacionados a degradacéo de alimentos e possuem a
caracteristica de apresentar hifas asseptadas (MADIGAN et al., 2016). Os isolados pertencentes
ao morfotipo B apresentaram essa caracteristica, 0 que permitiu a classificacdo dos mesmos na
classe Zygomycota. Neste trabalho, ndo foi possivel identificar os isolados pertencentes ao
morfotipo D, pois 0s mesmos encontravam-se em fase sexuada no momento das avaliacdes,
produzindo cleistotécios, o que impossibilita a identificagéo.

No concernente ao género "Aspergillus’, o mesmo é cosmopolita, pode colonizar uma vasta
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gama de substratos, porém o isolamento de espécies desse género a partir de solo e de material
vegetal € muito comum (KLICH, 2002). A observacdo de fungos do género "Aspergillus" em
produtos alimenticios, como € o caso e graos de chia, é particularmente relevante e preocupante,
principalmente devido aos metabdlitos secundarios téxicos que podem ser produzidos por
espécies desse grupo.

Apesar de que muitos desses fungos provavelmente provém de contaminagdo no campo de
producdo do gréo, € provavel que a condicdo de venda a granel incite a maior contaminacéo do
substrato por fungos de grdos armazenados, isso porque o produto fica mais exposto a
contaminacdo ambiental, assim como a condigbes ambientais favoraveis ao fungo, como
temperatura e umidade. Comparado sistemas de venda de graos, Ferrari Filho et al. (2012)
observaram um aumento muito expressivo da contaminacao por "Aspergillus” em gréos vendidos
e armazenados a granel, evidenciando que essa forma de armazenamento e venda é prejudicial
a qualidade do produto final.

Estudos tém reportado os mais comuns géneros de fungos contaminantes dos grdos de chia.
Martins (2015) identificou os géneros predominantes "Aspergillus”, "Penicillium”, "Mucor" e
"Rhizopus" em sementes dessa espécie vegetal. Jiménez et al. (2015) também observaram em
sementes comercializadas de chia baixa incidéncia de fungos dos géneros "Penicillium" sp.,
"Aspergillus" sp., "Cladosporium” sp., "Aspergillus niger", "Aspergillus flavus" e "Curvularia" sp.
Fungos fitopatogénicos pertencentes aos géneros "Aspergillus" sp., "Cladosporium bipolaris” e
"Fusarium" sp. foram encontrados em baixo nivel em sementes de chia comercializadas em
Pelotas-RS (ALMEIDA et al., 2016).

CONCLUSAO

Gréos de chia comercializados a granel no municipio de Lavras-MG possuem baixa
contaminacdo por fungos. Porém, dentre esses, estdo aqueles pertencentes ao género
"Aspergillus", dos quais as espécies podem produzir micotoxinas prejudiciais a saude humana e
animal.
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Resumo

INTRODUCAO )
A carambola (Averrhoa carambola L.) pertence a familia das oxalidacea é oriunda da Asia e

tipica das regifes tropicais de ambos os hemisférios. Esta foi introduzida no Brasil pelo
agréonomo francés Paul Germain em 1817, mais especificamente em Pernambuco, regido
nordeste do pais (OLIVEIRA et al., 1989).

Conforme descrito por Cavalcante (1974), o fruto da carambola € uma baga ovoide ou oblonga,
com arestas longitudinais, fortemente salientes; casca, quando no fruto maduro, de cor
amarelo-laranja ou ambar, polpa abundante, sucosa, bastante acida, com elevado teor de
oxalato de calcio.

A determinacdo da qualidade do fruto € relacionada por meio de caracteristicas quimicas e
fisico-quimicas que sd@o dependentes dos fatores climaticos e do tipo de solo de onde se
encontra a planta. Entre outros fatores, tem-se o estadio de maturacdo do fruto, onde, segundo
Aradjo et al. (2009), que em diferentes estadios h& variacGes significativas de suas
caracteristicas como a acidez titulavel, o que pode afetar fatores sensoriais do produto ou do
sub-produto.

O presente trabalho teve como objetivo a caracterizagdo do fruto da carambola em trés
diferentes estagios de maturacdo por meio de métodos quimicos e fisico-quimicos, onde
determinou a coloragdo, taxa de respiracdo, firmeza, pH, acidez titulavel, solidos soluveis,
vitamina C e, posteriormente, realizou o delineamento experimental e estatistico dos dados
obtidos.

MATERIAL E METODOS
As carambolas (Averrhoa carambola), em trés diferentes estadios de maturacdo, foram

adquiridas no comércio de Lavras, Sul de Minas Gerais. Logo apdls, os frutos foram
transportados ao Laboratério de Pés-Colheita de Frutas e Hortalicas, do Departamento Ciéncia
dos Alimentos da Universidade Federal de Lavras. O estaddio de maturacdo 1 correspondeu ao
fruto verde-maturo e o 3 ao fruto totalmente maduro. No laboratério, os frutos foram selecionados
para caracterizacao de cor, firmeza da polpa e taxa respiratoria e os demais foram mantidos a
-18 °C até a realizagao das andlises de qualidade.

Coloracéo
A coloracéo foi determinada em trés pontos distintos dos frutos, utilizando-se o colorimetro

Minolta CR-400, com a determinagdo no modo CIE L*a*b*, e as variaveis cromaticidade e angulo
hue.

Taxa respiratoria _
Recipientes de vidro contendo aproximadamente 100 g de frutos foram fechados por 2 horas,

posteriormente, foram retiradas aliquotas da amostra interna, com o auxilio do analisador de
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gases PBI Dansensor. Os resultados, expressos em % de CO2, foram convertidos em
mL.CO2.kg-1.h—1, levando-se em consideracdo o volume de recipiente, a massa e o volume dos
frutos em cada recipiente e o tempo que esse mesmo recipiente permaneceu fechado.

Firmeza
A firmeza foi medida por teste de puncdo, com auxilio do penetrbmetro Magness-Taylor, com

sonda de 3 milimetros de didmetro. As avaliagbes foram realizadas no centro da polpa dos
frutos. Os resultados foram expressos em newtons (N).

pH
O pH foi determinado utilizando-se um pHmetro Schott Handylab, segundo técnica do Instituto
Adolfo Lutz (2005).

Acidez titulavel
A determinagdo da acidez titulavel foi realizada por titulagdo com solucdo de hidroxido de sédio

(NaOH) 0,1N, usando como indicador a fenolftaleina, de acordo com o Instituto Adolfo Lutz
(2005). Os resultados foram expressos em porcentagem de &cido citrico.

Sélidos solaveis
O teor de sdlidos soluveis foi determinado utilizando refratbmetro digital, conforme método do

Instituto Adolfo Lutz (2005), os resultados foram expressos em %.

Vitamina C
A vitamina C total foi determinada pelo método da dinitrofenilhidrazina (2,4 — DNPH), conforme

Strohecker e Henning (1967). A vitamina C foi extraida com &cido oxalico 0,5%, sob agitacéo e,
apos filtracao, foi realizado o doseamento no extrato, empregando-se o 2,4-dinitrofenilhidrazina e
usando-se o &cido ascérbico como padrdo. A quantificacdo foi realizada a 520 nm e os
resultados foram expressos em mg de acido ascérbico por 100g de amostra.

Delineamento experimental e estatistica

Adotou-se um delineamento experimental inteiramente casualizado (DIC), com trés estadios de
maturacdo e cinco repeticdes por andlise. A andlise estatistica foi realizada com o auxilio do
software SISVAR (FERREIRA, 2014). Apos a andlise de variancia dos resultados obtidos, os
dados foram analisados ao nivel de significAncia do teste F. Quando significativas a 5%, as
médias foram submetidos ao teste de Tukey a 5% de probabilidade

RESULTADOS E DISCUSSAO

Com relacéo a coloracéo, todos os parametros avaliados, exceto a cromaticidade, apresentaram
valores estatisticamente diferentes entre os trés estadios de maturacdo da carambola. Para o
valor de L* no qual estd relacionado com a claridade, indicando quédo claro ou escuro é a
amostra, a carambola verde apresentou menor média (46,51), seguida da carambola madura
(52,73) e de vez (56,88). O parametro a* (componente vermelho-verde) e o b*(componente
amarelo-azul), apresentaram um aumento de médias entre os estadios, onde a carambola verde
apresentou menores valores (a*:-7,91 e b*:12,85), carambola de vez valores intermediarios
(a*:-5,36 e b*:16,13) e madura maiores médias (a*:4,67 e b*:19,33) devido a coloracao amarela
do fruto. Estes resultados foram semelhantes ao encontrado por Coelho et. al., (2008) que
mostrou que o estadio verde da carambola apresentou menor luminosidade, valor de a*, e valor
de b* em relacdo ao fruto maduro. Em relagdo ao pardmetro cromaticidade, que mede a
intensidade de coloracdo, houve diferenca estatistica da carambola madura (19,88) para os
demais estadios de maturacao (verde:15,09 e de vez:17,00), onde esta apresentou maior média,
evidenciando assim maior intensidade de cor amarela. O angulo hue, esta relacionado com a
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tonalidade da amostra, este apresentou uma reducdo de valores entre os estadios, onde a
carambola verde apresentou maior média (121,73), a de vez valor intermediario (121,73) e a
madura menor média (76,40), indicando maior tonalidade para a cor verde.

Para a taxa de respiracdo houve diferenca estatistica entre os estadios de maturacdo da
carambola, onde houve uma reducdo de médias com o aumento da maturacdo, sendo
observados os resultados de 15,90, 12,57 e 10,54 mL Co2/Kg/h, para a carambola verde, de vez
e madura, respectivamente. Segundo Chitarra e Chitarra (2005), ap6s a colheita de qualquer
parte do vegetal, a respiracdo torna-se o seu principal processo fisiolégico, uma vez que nao
depende mais da absorgéo de agua e minerais efetuados pelas raizes, da conducéo de nutriente
pelo sistema vascular, nem da atividade fotossintetizante das folhas da planta-m&e. Portanto, as
partes do vegetal adquirem vida independente e utilizam, para tal, suas proprias reservas
metabdlicas acumuladas nas fases de crescimento e de maturacao.

Com relagdo a firmeza, os estadios de maturacdo entre os frutos apresentaram diferenca
estatistica, apresentando uma reducao de firmeza com o aumento da maturagéo, com resultados
de 17,03, 9,14 e 4,52N para os estadios verde, de vez e maduro, respectivamente. Segundo Al
et. al,, (2004), o amaciamento envolve mudangas estruturais e de composicdo nos Vvarios
carboidratos de parede em parte como resultado da acdo de enzimas de parede celular. Muitas
destas mudangas envolvem as pectinas. Assim, durante o amadurecimento, as pectinas sao
despolimerizadas e seus niveis na parede celular diminuem. Ao lado das pectinas, hemiceluloses
e celuloses também modificam significativamente sua estrutura durante amadurecimento.

Para o teor de solidos solUveis, houve diferenca estatistica significativa entre o estadio verde dos
demais, onde este apresentou menor média (5,80%), seguido pelos estadios de vez (6,70%) e
maduro (6,60%). valores préximos ao encontrado por Torres et. al.,, (2003) onde apresentou
valores: carambola verde 5,5°Brix; carambola semi-madura 7,0°Brix.

Para a acidez titulavel, a carambola verde apresentou maior média (0,38 g.100g-1) em relacéo
as demais (de vez:0,20 g.100g-1 e madura:0,19 g.100g-1), sendo estas médias menores ao
encontrado por Torres et. al.,, (2003) (verde: 0,41; semi-verde: 0,38 e madura:0,37). Essas
variacbes podem ser atribuidas diferentes cultivares, e principalmente a padronizacdo dos
estadios de maturacdo. Em contraste, os valores de pH aumentaram com o0 aumento da
maturacao, sendo encontrado resultados de 3,69, 4,21 e 4,51 para os estadios verde, maduro e
de vez, respectivamente. Este aumento no pH é devido ao processo metabdlico do fruto
resultando no decréscimo dos acidos organicos. A diminuicdo dos acidos organicos diminui os
jons H+ livres e consequentemente aumentam o pH. O &cido organico predominante em
carambolas é primeiramente o oxalico seguido do malico (DING et al., 2007).

Com relacdo a vitamina C, esta apresentou um aumento durante a maturacdo da carambola,
com valores de 48,49, 68,22 e 84,60 mg de acido ascorbico.100g-1 para a carambola verde, de
vez e madura, respectivamente. De acordo com a TACO (2011), esta apresentou um valor de
60,9 mg de acido ascorbico.100g-1 para carambola, sendo este valor menor ao encontrado por
este estudo para a carambola de vez. Esta diferenca nos resultados pode ser atribuida a regido,
diferentes cultivares e principalmente a padronizacao do estadio de maturacéo do fruto.

CONCLUSAO
Com o avanco da maturagdo, houve diferenca estatistica significativa entre os parametros

estudados, exceto para a cromaticidade, acidez titulavel e teor de sélidos soluveis, no qual houve
diferenca estatistica apenas para um estadio de maturacdo. Para a carambola madura, esta
apresentou maiores médias de valor a*, valor b*, cromaticidade, pH e vitamina C. E com relacao
ao fruto verde, este apresentou maiores médias para angulo hue, taxa respiratoria, firmeza da
polpa e acidez titulavel.
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Resumo
1. INTRODUCAO

O alto consumo de embalagens plasticas a base de petréleo tornou-se um grande problema
ambiental nos U(ltimos anos devido ao uso de matérias-primas ndo-renovaveis e a
nao-biodegradabilidade do produto, que causam grandes danos ao meio ambiente (MELLO;
MALI, 2014). Embalagens biodegradaveis produzidas a partir de fontes renovaveis sdo uma
alternativa as embalagens plésticas convencionais. Os residuos agroindustriais estdo surgindo
como substitutos promissores para a confeccdo de plasticos biodegradaveis, quando
comparados aos plasticos convencionais. O uso apropriado desses residuos ajuda a minimizar
os problemas ambientais e energéticos e também pode gerar produtos relevantes com
aplicacdes nas industrias de alimentos (CHIELLINI et al., 2009). O uso de fibras lignocelulosicas
para reforco em matrizes poliméricas de pectina é interessante pois reduzem a rigidez e
melhoram a biodegradabilidade do material (MALI et al., 2010). Varios estudos mostraram que o
uso de fibras naturais melhora as propriedades fisicas e mecéanicas de embalagens a base de
pectina (MELLO; MALI, 2014). Esta melhoria é atribuida & semelhanca estrutural entre as
moléculas de celulose e pectina, o que permite forte interacdo entre a matriz polimérica e o
material de reforco celuldsico.

O Brasil possui uma abundancia de recursos naturais renovaveis que podem ser usados como
matriz e componentes de reforco em materiais poliméricos biodegradaveis. Esses recursos
renovaveis incluem varios tipos de materiais lignocelulésicos, sdo encontrados em diversas
fontes, como fibra de coco, sisal, rami e algodao. Outros materiais Uteis para residuos
agroindustriais incluem bagaco de cana, bagaco de mandioca e bagaco de malte. Este ultimo
material ainda nédo foi estudado para este propdsito. Segundo Cordeiro, EL-Aquar, de Araujo
(2013), o bagaco de malte é um subproduto da fabricacdo de cerveja e € um componente do
material solido produzido a partir da filtracdo do mosto antes da ebuli¢do. Este subproduto sélido
consiste principalmente de restos de cascas e polpa de malte e grédos e também alguns aditivos,
como arroz, milho e trigo. O malte triturado equivale a 85% do produto total gerado na industria
cervejeira e €, portanto, considerado o subproduto mais importante deste processo. Além disso,
0 Brasil é o terceiro maior produtor mundial, com uma producéo de 12,6 ML, atrds apenas da
China (40 milhdes) e dos Estados Unidos (35 milhdes).

Os objetivos deste trabalho foram investigar o uso de bagaco de malte na preparagéo de filmes
biodegradaveis a base de pectina e estudar os efeitos desse residuo agroindustrial sobre as
propriedades microestruturais, mecanicas e térmicas dos filmes compositos.
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2. MATERIAL E METODOS

2.1. Material

Pectina de alta metoxilacdo (HMP) (DM > 50% e Mw = 130.000 g.mol-1) foi obtida de CP Kelco
(Limeira, Brasil). O bagaco de malte foi gentiimente cedido pela Microcervejaria J6ia Mesquita
(Lavras-MG, Brasil) e seco (45°C) e moido para produzir particulas < 0,2 mm. Glicerol de grau de
reagente analitico 99,5% foi adquirido da Synth (Rio de Janeiro, Brasil) e utilizou-se agua
ultrapura de um sistema Milli-Q (Millipore Inc., EUA).

2.2. Métodos

Os filmes foram produzidos com pectina e o bagaco de malte nas propor¢cdes de massa de
100/0 e 80/20. O teor de solidos totais das suspensdes aquosas para a moldagem do filme foi
fixado a 6% em peso utilizando 4gua. Em resumo, pectina, bagaco de malte e solvente foram
adicionados a um recipiente de poliacetal (Vtotal = 2,6 dm3) e vigorosamente homogeneizado a
25°C e 20.000 rpm usando um agitador mecanico. As suspensbes foram desgaseificadas
aplicando vacuo juntamente com a agitacdo mecéanica e imediatamente fundidas em filmes
monocamadas em um equipamento de coating KTF-B (Werner Mathis AG, Zurique, Sui), a uma
velocidade de 0,10mm/min e 80°C. Todas as amostras foram condicionadas em um dessecador
a 52 + 3% UR e 25+2°C por pelo menos 48h antes de iniciar os testes.

2.3. Caracterizacao dos biocompésitos
2.3.1. Espectroscopia de infravermelho por transformada de Fourier (ATR-FTIR)

A espectroscopia de infravermelho por transformada de Fourier (FTIR) foi obtida usando um
espectrofotbmetro FTIR modelo Vertex 70 Bruker (Bruker, Alemanha) equipado com um médulo
ATR de cristal de diamante de reflexdo Unica. Os espectros foram registrados em uma faixa
espectral entre 400 e 4000 cm-1 a uma taxa de varredura de 32 scans e resolucdo espectral de 4
cm-1

2.3.2. Ensaio de tracéo

A resisténcia a tracdo, a deformacdo méxima na ruptura e o moédulo de elasticidade foram
medidos usando uma maquina de teste universal modelo DL3000 (EMIC, Sao Paulo, Brasil). Os
testes foram realizados de acordo com ASTM D882-09.A distancia entre as garras, velocidade
de teste e a célula de carga foram de 100 mm, 10 mm.min-1 e 10 kgf, respectivamente. A
resisténcia a tracdo (Sigmamax) foi calculada dividindo a forgca méaxima na area da secao
transversal e a porcentagem de deformacdo (&#603;(%)) foi calculada da seguinte forma:
&#603;(%) = [(d-do)/do]*100.0nde d é o deslocamento final, dO é o deslocamento inicial
(distancia entre as garras) O modulo elastico (E) foi determinado a partir da inclinacéo linear das
curvas tenséo versus deformacao.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO
3.1. Espectroscopia de infravermelho por transformada de Fourier (ATR-FTIR)

Os espectros de ATR-FTIR apresentaram algumas bandas comuns & todos os filmes. Como
observado, o espectro do bagaco de malte apresentou bandas caracteristicas de materiais
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lignocelulésicos, uma vez que seus principais constituintes sédo celulose e hemicelulose. A ampla
faixa de absorcado em torno de 3325 cm-1 referente ao alongamento —OH dos grupos hidroxilas
(VIANA et al., 2018). A banda em 2923 e 2843 cm-1 referem-se a vibracdo de estiramento —CH2
e —CH3 alifaticos, respectivamente (PASINI CABELLO et al., 2015). As bandas em 1727 e 1636
cm-1 sédo associadas com o estiramento do grupo carbonila (-C=0) da hemicelulose. A banda em
1446 cm-1 estdo relacionadas ao estiramento de —CH2 . As bandas em 1234 e 1022 cm-1
resultam das ligacdes —COC de lignina e —COH tipicas dos polissacarideos, respectivamente.

O filme de pectina pura (HMP) apresenta uma ampla faixa de absor¢do em aproximadamente
3335 cm-1, relacionado & vibracdo de estiramento do —OH (Pasini Cabello, Takara, Marchese, &
Ochoa, 2015). A banda em torno de 2931 cm-1 refere-se as vibra¢des de grupos metileno —CH
das cadeias poliméricas e grupo metil do éster metilico (Pasini Cabello, Takara, Marchese, &
Ochoa, 2015).Além disso, as bandas de 1737 e 1223 cm-1 sao atribuidos aos grupos CO e C-O
de uma ligacdo éster, respectivamente. As bandas em 1113 e 1012 cm-1 sdo atribuidas as
vibracBes de estiramento C-O-C da estrutura. Ainda é notado que duas bandas a 1635 e 1441
cm-1 sdo atribuidos as vibracdes de estiramento assimétricos e simétricos de grupos carboxilico
presentes na pectina (Pasini Cabello et al., 2015).

Os espectros apresentaram possiveis evidéncias de interacdes entre os componentes dos
filmes. Os espectros dos filmes compdsitos HMP/bagaco de malte apresentaram ligeiros
aumentos de intensidade quando comparada ao filme controle (HMP), principalmente nas
bandas 2923 e 2843 cm-1(grupos —CH2 e —CH3) presentes nos constituintes celulose,
hemicelulose e lignina.

3.2. Propriedades mecéanicas

As propriedades mecanicas dos compésitos reforcados com fibras naturais dependem de varios
parametros como a fracdo volumétrica das fibras, a relacdo de aspecto das fibras, a adesao
fibra-matriz, a transferéncia de tenséo na interface e a orientacdo. A resisténcia a tracao é mais
sensivel as propriedades da matriz e a adesdo fibra-matriz, enquanto o modulo é mais
dependente das propriedades da fibra (sempre que uma boa interacao é alcancada).

A resisténcia a tracdo e a deformacédo na ruptura diminuiram significativamente com a adicéo de
fibras de bagaco de malte nos filmes de pectina. A diminuicdo em ambos 0s parametros pode ser
atribuida a fragilidade intrinseca da matriz de pectina, além do efeito concentrador de tenséo das
fibras. Assim, as fibras estariam atuando como falhas em uma matriz polimérica quebradica,
causando falha prematura e ndo apresentando qualquer efeito de reforgo. Consequentemente,
essa reducdo na resisténcia a tragdo e deformacgdo na ruptura € mais severa em compasitos
contendo o maior teor de fibras. Essas desvantagens poderiam, em teoria, ser melhoradas pelo
aprimoramento da interacao entre a fibra e a matriz e serdo o escopo de trabalhos futuros.

4. CONCLUSAO

Os resultados indicam que o bagaco de malte apresenta um grande potencial para reforcar a
matriz de pectina. Sendo assim, 0os compositos pectina-bagaco de malte podem ser uma
alternativa viavel para a producédo de embalagens biodegradaveis reduzindo o uso de materiais a
base de petréleo.
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Resumo
INTRODUGAO

A bebida de café conquistou o paladar de inUmeros consumidores e estudos realizados pela
Associacdo Brasileira da Industria de Café (ABIC, 2017) estimam uma taxa média de
crescimento anual de aproximadamente 3,5 % no consumo nhacional desta bebida, atingindo
cerca de 1,2 milhdes de toneladas até 2021.

O aroma do café é constituido por aproximadamente mil compostos volateis em diferentes
concentracdes e contribui de forma relevante para a aceitabilidade da bebida. Estes compostos
sdo transformados e gerados durante o processo de torracdo dos graos, por meio das reacfes
de Maillard e degradacao de Strecker (FLAMENT, 2002).

Estudos apontam o grupo dos compostos volateis heterociclicos como substancias de grande
impacto no aroma final do café torrado, como por exemplo o 2-furilmetanotiol, caveofurano e
N-furil-2-metil-pirrol. Além dos compostos heterociclicos, outros compostos presentes em
menores concentracdes na fracdo volatil do café como os alifaticos, aliciclicos e arométicos
(fenais, aldeidos, cetonas, alcoois, éteres, hidrocarbonetos, acidos organicos, anidridos, ésteres,
lactonas, aminas e os compostos contendo atomos de enxofre) sdo capazes de estabelecer
interacbes sinergéticas e antagbnicas entre diferentes compostos (MOREIRA, TRUGO, DE
MARIA, 2000).

O objetivo do trabalho foi identificar através da Cromatografia gasosa e espectrometria de
massas 0Ss compostos volateis presentes em cafés arabica submetidos a torracdo clara e média
e estabelecer relagbes entre a presenca e a desses compostos no café com a qualidade
sensorial da bebida estabelecida conforme o protocolo da Specialty Coffee Association of
America (SCAA,2009).

MATERIAIS E METODOS

Foram avaliadas amostras de café ardbica (Coffea arabica L.) cultivadas na regido Sul do
Estado de Minas Gerais participantes do Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais,
edicdo de 2016. As amostras foram obtidas em triplicata pelo pré-processamento natural, tipo 2
para melhor, peneira 16 acima, com vazamento maximo de 5% e umidade maxima de 11,5%.
As amostras de café foram torradas em equipamento Probat BRZ-6 com capacidade para 150 g
nos pontos de torracao claro e médio. O ponto ideal da torracao foi determinado pelo binémio
tempo/temperatura, segundo Trugo e Macrae (1984) e o tempo de torracdo e a temperatura
na massa de gréos foram monitorados durante todo o processo. A cor do café torrado foi
monitorada utilizando-se um colorimetro (Chroma meter-2 Reflectance, Minolta, Osaka,
Japan) acoplado a um processador de dados (RODARTE, 2008).

A analise sensorial do café foi realizada conforme o protocolo da Specialty Coffee Association of
America (SCAA,2009). A nota final para cada bebida foi calculada realizando a média das
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pontuacdes individuais obtidas para os cinco principais atributos: aroma, sabor, acidez e corpo.

A amostras selecionadas para o estudo foram provadas por doze provadores treinados e
obtiveram as respectivas notas finais médias: menores que 80 pontos (café abaixo da qualidade
especializada), de 80-84 (café muito bom), 85-89,99 pontos (café excelente) e 90-100 pontos
(café excepcional).

Para a identificacdo dos compostos volateis foram utilizadas amostras de 1,0 g de cafés torrados
nos pontos de torracdo claro e médio. As analises cromatograficas foram realizadas no
cromatografo gasoso acoplado ao espectrobmetro de massas Shimadzu modelo OP-2010 Plus,
equipado com coluna DB-5 de 30 m, 0,25 &#956;m de espessura de revestimento interno e 0,25
mm de didmetro. A programacao de temperatura foi: inicio 35°C, mantida por 1 minuto, taxa de
crescimento de 3°C / minuto até 110°C, outra taxa de 10°C/minuto de 240 °C. As temperaturas
de injetor e detector foram: 220°C e 240 °C, respectivamente. O injetor foi operado no modo
Splitless. O espectrometro de massas foi operado a 70 eV e uma varredura de 445 a 650m/z. Os
indices de retencéo foram calculados pela injecdo de padrdo de alcanos. A analise foi realizada
em trés repeticdes e a identificacdo dos compostos por meio de uma biblioteca de espectros de
massas (Wiley 140) e de indices de reten¢éo de Kovats.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os furanos sdo oriundos principalmente da degradacdo que ocorre durante a torracdo da
sacarose e arabinogalactana presentes nos graos crus. Os cafés que apresentam maiores notas
na analise sensorial geralmente apresentam maiores teores de polissacarideos nos gréos crus e
esse fato explica a identificacdo de 10 compostos da classe quimica furano nos cromatogramas
dos cafés excelentes (85-89,99 pontos) e excepcionais (90-100 pontos) torra média e de
somente 8 compostos nos cafés que receberam notas finais menores que 80 pontos (cafés
abaixo da qualidade especializada). Em todos os cromatogramas de todos os cafés estudados,
torra clara, foram identificados apenas 7 compostos furanos.

Foi possivel identificar somente nos cafés com notas finais menores que 80 pontos, torra clara, 0
composto 5-metil-2-tio-hidroximetil-furano. Dart e Nursten (1985) associam a presenca desse
composto volatil e de 2-tio-hidroximetil-furano com o maior tempo de estocagem dos gréos, o
gue pode facilitar o crescimento de microrganismos indesejaveis e consequentemente prejudicar
a qualidade da bebida do café.

Os compostos pirrdis: 1-metil-2-formil-pirrol, 1-etil-2-formil-pirrol, 2-etil-pirrol, N-metil-2-acetil-pirrol
e 2-acetil-pirrol foram identificados em todos os cafés e tratamentos estudados.

Os pirrdis podem ser formados a partir da reagdo de "Maillard”, da degradacéo de "Strecker", da
pirélise de aminodcidos ou ainda da degradacdo da trigonelina. Os pirréis apresentam
propriedades sensoriais bem caracteristicas, como um odor desagradavel pela presenca de
alquil- e acil-pirrdis ou aroma doce e levemente queimado com a presenca de alquil-pirréis em
baixas concentracdes (SHIGEMATSU et. al, 1975).

As classes quimicas que predominaram foram as cetonas e os furanos para todos os
tratamentos. As cetonas foi a classe quimica predominante em todos os cafés e nos dois graus
de torracao.

Esta classe possui carateristicas sensoriais bem variadas. As cetonas ciclicas apresentam
odores semelhantes ao de agucar queimado (TUGO, MOREIRA, DE MARIA, 2000).

As pirazinas foram detectadas em maior variedade de compostos nos graos submetidos a
torracdo clara. De acordo com Eugénio (2016) o conteudo de alquil-pirazinas € proporcional ao
grau de torrefacdo. Esse conteldo aumenta, até um certo limite, @ medida que a temperatura de
torrefacdo aumenta. Quando essa torrefacdo é muito prolongada comeca a ocorrer degradacdo
dessas pirazinas. Geralmente maiores quantidades de pirazinas devem ser encontradas em
cafés submetidos a torrefagfes leves.

As piridinas foram identificadas nos cafés de melhor qualidade nos graus de torracdo médio. Elas
podem ser geradas por degradacdo térmica da trigonelina, por pir6lise de aminoacidos, por
degradacao de "Strecker" ou ainda via reacao de "Maillard".
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CONCLUSAO _ _
A intensidade da torracdo dos grdos de café interferem diretamente na formagdo de compostos

de impacto para o seu aroma.

Para estabelecer uma relacdo segura entre a presenca de certos compostos volateis ou classes
guimicas com a qualidade da bebida do café sdo necessarios o desenvolvimento e o
aprimoramento de técnicas mais sensiveis e precisas devido as grandes variedade e
complexidade de aromas originarios das diferentes espécies, tipos, técnicas de processamento e
modos de preparo da bebida de café.
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Resumo

INTRODUGAO
O café é uma bebida complexa devido a variabilidade em sabores e aromas, além da

presenca de centenas de compostos na constituicAo quimica dos grédos, a saber: cafeina,
trigonelina, acidos clorogénicos, carboidratos, proteinas e constituintes lipidicos (diterpenos e
acidos graxos). Essa variabilidade sensorial e quimica pode ser influenciada por vérios fatores,
como tipo de cultivar, local de cultivo, altitude, precipitacéo, luminosidade, tempo de formacéo de
frutos, tipo de processamento pés-colheita, entre outros (KOBAYASHI et al., 2007; RIBEIRO et
al., 2017).

A qualidade da bebida de café é avaliada sensorialmente por provadores treinados e
qualificados em identificar certos atributos de qualidade e suas intensidades. Nesse sentido, sdo
conferidas notas aos cafés conforme o desempenho durante a prova de xicara. Estudos ja
relataram que cafés oriundos de processamento pos-colheita natural possuem alguns atributos
sensoriais de qualidade mais pronunciados, como corpo e acidez, quando comparados a cafés
despolpados/descascados/desmucilados (RIBEIRO, 2014).

Vale destacar que os maiores produtores de café sdo os estados de Minas Gerais e
Espirito Santo, responsaveis por, aproximadamente, 75% da producao brasileira (ABIC, 2018).
Diante disso, objetivou-se com este trabalho avaliar os atributos sensoriais de cafés
selecionados por cafeicultores para verificacdo do potencial de qualidade para participacdo em
CONCUrsos.

MATERIAL E METODOS
Foram utilizadas 85 amostras de cafés crus beneficiados, previamente classificados como

tipo 4 ou superior conforme a metodologia COB - Classificacdo Oficial Brasileira. As amostras
foram separadas quanto a origem, pelos estados de Minas Gerais (Cerrado, Sul de Minas e
Matas de Minas) e Espirito Santo, bem como quanto ao tipo de processamento pds-colheita:
natural (N) ou cereja descascado/despolpado/desmucilado (CD), resultando nos seguintes cafés:
10 CD e 10 N do Cerrado; 4 CD e 3 N do Espirito Santo; 17 CD e 11 N das Matas de Minas; 10
CD e 20 N do Sul de Minas.

Para a realizacdo da analise sensorial, os cafés foram torrados, segundo a metodologia
proposta pela Associagdo Americana de Cafés Especiais - SCAA, em torrador de prova Leogap -
modelo TP2 no padrdo de torra clara (#58 a #63, verificado pelo equipamento Mbasic I, da
marca Agtron) com um periodo de descanso de 20 horas anterior a prova de Xxicara. Para a
degustacdo, aproximadamente 8,25 g de café de amostra foram pesados e moidos na
granulometria de 3,5 mesh, em moinho Guatemala 730. Posteriormente, os cafés foram
acondicionados em xicara de prova até o momento de degustacdo. Para cada amostra foram
preparadas cinco xicaras, de acordo com o proposto pela metodologia SCAA. A agua mineral
utilizada na degustacéo foi aquecida a temperatura de 93.0°C = 3° e o local de degustacéo foi
utilizado de forma a reduzir os ruidos e eliminar os odores.
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A avaliacdo sensorial das amostras foi realizada por trés provadores, treinados e
gualificados com credenciamento (Q-grader), seguindo as normas da metodologia SCAA para
andlise sensorial de cafés especiais, com modificagbes. Para cada amostra foram avaliados
individualmente sete atributos (bebida limpa, dogura, acidez, corpo, sabor, gosto remanescente e
balanco) aos quais foram conferidas notas de 0-8, além de ser atribuidas notas finais.

Os dados foram tabulados e analisados estatisticamente pelo pacote SAS Institute Inc.
2016. SAS® Studio 3.5: User's Guide. Cary NC: SAS Institute Inc., utilizando estatistica
descritiva e andlise de variancia pelo teste F.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Os valores médios e desvio-padrdo que foram obtidos por meio da avaliacdo sensorial para

os atributos de qualidade dos cafés foram: 6,554+1,074 (bebida limpa); 6,366+0,897 (docura);
6,431+0,780 (acidez); 6,358+0,666 (corpo); 6,509+0,802 (sabor); 6,178+£0,761 (gosto
remanescente); 6,201+0,689 (balanco) e 83,847+4,282 (nota final).

Todos os sete atributos sensoriais obtiveram notas altas com base na avaliagdo dos
provadores, sendo os atributos “bebida limpa” e “sabor” aqueles que obtiveram maiores notas
sensoriais. O atributo "bebida limpa" ou "xicara limpa" esté relacionado a presenca dos sabores
oriundos de cafés defeituosos, como por exemplo, os graos verdes e ardidos que podem conferir
adstringéncia e gosto fermentado desagradavel, respectivamente. O atributo "sabor" esta
relacionado com agradabilidade e intensidade das nuances sensoriais dos cafés, como
caramelo, chocolate, baunilha, frutado e outros.

Analisando os atributos sensoriais separadamente, nenhum foi influenciado pelas variaveis
regido de origem ou tipo de processamento pés-colheita, exceto “nota final”.

Os valores médios das notas finais de cafés de diferentes localidades e tipos de
processamento poés-colheita encontram-se a seguir: Cerrado: 83,250 CD e 85,050 N (Pr>F:
0,0891); Espirito Santo: 84.250 CD e 77,333 N (Pr>F: 0,0002*) ; Matas de Minas: 83,519 CD e
85,484 N (Pr>F: 0,0322*); Sul de Minas: 84,366 CD e 83,558 N (Pr>F: 0,3770), onde: *valores
significativos ao nivel de 95% de probabilidade de acordo com o teste F. Observa-se que existem
diferencas entre os cafés naturais (N) e descascado/despolpado/desmucilado (CD) para a regiao
das Matas de Minas e do estado de Espirito Santo.

Em trabalhos envolvendo a andlise sensorial de cafés brasileiros nota-se um grande
potencial na qualidade da bebida de diferentes regides do pais. Zaidan et al. (2017) avaliaram
diversos cafés, em 14 municipios da regido das Matas de Minas, utilizando a metodologia do
Cup of Excellence (CoE) em que cada atributo (bebida limpa, dogura, etc.) € pontuado entre O e
8, além disso, cada amostra inicia com uma pontuacao ja pré-estabelecida de 36 pontos e, em
seguida as notas dos atributos sdo acrescentadas. Os resultados foram cafés com pontuacao
entre 84,61 e 80,81. Intervalo de valores que estd proximo aos obtidos neste trabalho, 85,48 e
83,52, sugerindo assim, um possivel potencial na qualidade dos cafés especiais produzidos na
regido das Matas de Minas.

Alvarenga (2017) avaliou 60 amostras de cafés da regido do Sul de Minas, finalistas do X e
Xl Concurso de Qualidade de Cafés de Minas, também utilizou a metodologia da CoE para
avaliacao sensorial do café. O resultado variou entre 81,27, que era café cereja descascado e
88,91, para um café natural. J& neste trabalho a maior pontuacdo média foi de 84,37 para um
café cereja descascado/despolpado/desmucilado (CD). Observa-se que em ambos trabalhos foi
possivel obter cafés de qualidade tanto via seca (natural) quanto via Umida
(descascado/despolpado/desmucilado).

Souza et al. (2013) avaliaram sensorialmente 134 amostras de cafés, da segunda etapa do
IX Concurso de Qualidade do Cafés de Minas Gerais, e observaram que a nota maxima para a
regido do Cerrado Mineiro foi de 85,86, enquanto que para a regido do Sul de Minas foi de 88,57
e 83,86 para a regido das Matas de Minas. Nota-se em ambos trabalhos o grande potencial dos
cafés de Minas Gerais.

Alvarenga et al. (2015) avaliaram 30 amostras de cafés especiais, do X Concurso de
Qualidade dos Cafés de Minas Gerais, sendo 20 amostras do Sul de Minas e 10 das Matas de
Minas. Os autores observaram que sensorialmente, a regido Sul de Minas possui cafés de
gualidade, uma vez que, das 20 amostras avaliadas 50 % obtiveram nota acima de 84 pontos,
descritos como Cafés Muito Bons e/ou Excelentes pela SCAA. Ja os cafés da regido Matas de
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Minas ndo apresentaram nenhuma amostra com nota acima de 84 pontos. Diferente deste
trabalho em que o café natural da regido Matas de Minas obteve o maior valor médio (85,48).

De acordo com a SCAA, o termo café especial é definido como um produto com alto nivel de
qualidade que possui atributos de sabor e aromas excepcionais. Também de acordo com essa
associacdo, um café com pontuacdo acima de 80 pontos ja € considerado especial e apresenta
grande potencial para participacdo em concursos de qualidade. No Brasil, existem varios
concursos de qualidade que visam agregar valor aos cafés, promover os cafés brasileiros num
ambito internacional, além de valorizar o trabalho dos produtores com premiacbes e
participacdes em rodadas de negocios.

CONCLUSAO o _ o
De forma geral, a maioria dos cafés avaliados neste estudo obteve notas finais altas e

possui potencial para participagdo em concursos de qualidade e agregacéo de valor ao produto.
Vale ressaltar que as boas praticas de colheita e pés-colheita sao essenciais, sendo um ponto
critico de controle a ser cuidadosamente executado por produtores que visam a obter cafés de
melhor qualidade.
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Resumo

RESUMO
O conhecimento detalhado das propriedades reolégicas de novos produtos é de extrema

importancia para aplicacdes na industria alimenticia. Fatores como a concentracdo de solidos
soluveis, temperatura, distribuicdo e o tamanho de particulas podem afetar a consisténcia final
de sucos de frutas. Assim, este estudo teve como objetivo avaliar o comportamento reolégico de
sucos mistos de frutas vermelhas (morango, framboesa e amora preta). A andlise do
comportamento reolégico dos sucos foi realizada na temperatura de 10 °C. Os sucos
apresentaram indice de consisténcia (k) variando entre 0,6144 (suco de morango) e 1,8484
(suco de amora preta) e os indices de comportamento de fluxo (n) foram menores que uma
unidade. Assim, concluiu-se que as formulacdes apresentaram comportamento pseudoplastico e
gue 0s sucos com maiores proporcdes de amora preta apresentaram maiores viscosidades.

INTRODUCAO
As pequenas frutas vermelhas sdo muito apreciadas por sua coloracdo, sabor, aroma e textura,

sendo valorizadas pelos beneficios proporcionados a saude, decorrentes dos elevados teores de
compostos antioxidantes, vitaminas, minerais, fibras, &cido félico, entre outros (ZHAO, 2007).
Entre as pequenas frutas vermelhas incluem a amora preta (Rubus spp.), framboesa (Rubus
idaeus), mirtilo (Vaccinium corymbosum), morango (Fragaria xananassa) e cereja (Prunus avium
L.) (SEERAM, 2008). O processamento é uma boa alternativa para utilizar essas frutas, ja que
permite agregar valor econdmico as matérias-primas, além de melhorar suas caracteristicas
sensoriais. Em adigdo, atualmente, um novo mercado composto por produtos que utilizam mais
de uma fruta na formulagé@o de um produto estd em expansao (SOBHANA et al., 2015).

Os sucos de frutas, assim como outros produtos derivados de frutas como néctar, polpas
concentradas e sorvete sdo sistemas bifasicos, compostos por particulas sélidas dispersas em
um meio aquoso. Durante seu processamento, estes sistemas alimentares sdo expostos a varios
tipos de tensdo, provocada pelo escoamento através de tubulagdes, bombas, trocadores de
calor, misturadores, filtros, entre outros equipamentos de processamento. A atuacdo da
engenharia de alimentos, no setor de bebidas, resulta em melhorias significativas na qualidade
do produto, maior conhecimento dos ingredientes e sua influéncia na composicdo quimica,
estrutura e propriedades reolégicas e sensoriais (CHANDRAPALA; ZISU, 2016).

Para o desenvolvimento de novos produtos, a caracterizacao e padronizacdo dos parametros do
produto final sdo indispensaveis. Diante deste contexto, o0 objetivo deste estudo foi analisar o
comportamento reoldgico de sete formulagdes de suco misto de frutas vermelhas a base de dgua
de coco.
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MATERIAL E METODOS
As etapas foram desenvolvidas na Planta Piloto de Processamento de Alimentos e Vegetais e a

analise de comportamento reolégico no Laboratério de Refrigeracdo de Alimentos, situados no
Departamento de Ciéncia dos Alimentos (DCA), na Universidade Federal de Lavras (UFLA),
Lavras, Minas Gerais (MG).

Matéria prima

Os sucos forma formulados utilizado agua de coco in natura, morango (Fragaria xananassa),
framboesa (Rubus idaeus), amora preta (Rubus spp.) e sucralose. Os frutos foram adquiridos no
comércio local da cidade de Lavras (MG) no estaddio de maturacdo, determinado pela cor e
tamanho do fruto. Estes foram mantidos armazenados a 4 °C até o momento do processamento.

Delineamento Experimental

Neste estudo, o delineamento da regra da mistura Simplex Centroid (CORNELL, 2002), foi
aplicado com o intuito de avaliar os efeitos e otimizar as propor¢cdes de morango, framboesa e
amora preta em sucos.

As formulacdes elaboradas foram, F1: morango, F2: framboesa, F3: amora preta, F4: 50% de
morango e 50% de framboesa, F5: 50% de morango e 50% de amora preta, F6: 50% de
framboesa e 50% de amora preta e F7: 33% de morango, 33% de framboesa e 34% de amora
preta.

Preparo dos sucos mistos

O suco de morango, framboesa e amora preta foram elaborados com 50% de fruta e 50% de
agua de coco e as demais formulacdes foram preparadas por meio da mistura dos sucos de
polpas isoladas. Em todas as formula¢cBes foram adicionados 0,05 g de sucralose a cada 1000
ml de suco.

Comportamento reoldgico .
O teste reoldgico dos sucos foi realizado na temperatura de 10 °C usando o redbmetro HAAKE

Rheostress 6000 (ThermoScientific, Karlsruhe, Alemanha), equipado com banho termostatico
HAAKE A10 (ThermoScientific) e um sistema de controle de temperatura universal HAAKE UTM
Controller (ThermoScientific). Um conjunto de sensores de geometria de cilindricos concéntricos
com um gap de 5,3 mm foi utilizado. Nas medidas, utilizou-se um volume de 16,1 mL para cada
amostra.

Para quebrar a tixotropia, eliminando a influéncia do tempo no comportamento do escoamento
dos tratamentos, cada amostra foi submetida a uma rampa continua de taxa de deformacéo na
faixa de 0 a 300 s-1, durante 2 minutos para a curva ascendente e 2 minutos para a curva
descendente. Apds este procedimento, gerou-se a curva de fluxo, para a caracterizagao
reolégica de cada amostra, por meio da aplicacdo de uma curva de escoamento variando-se a
taxa de deformacgéo de 0 a 300 s-1 por 3 minutos. Os modelos Lei de Newton, Lei da Poténcia e
Herschell-Buckley foram ajustados aos dados experimentais das curvas de fluxo.

Andlise estatistica _ _ _ o
Os resultados obtidos dos pardmetros reoldgicos foram avaliados por analise de variancia

(ANOVA) e teste de média (Tukey, p < 0,05), utilizando o pacote estatistico Statistical Analysis
System (SAS University Edition, Cary, USA, 2016). Os modelos foram ajustados aos dados
experimentais das curvas de fluxo por meio do programa estatistico SAS.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Dentre os modelos empregados para descrever o comportamento reolégico dos sucos de frutas,

0 modelo Lei de Poténcia foi considerado adequado, uma vez que evidenciou bons valores de
coeficiente de determinagéo (R2) e de erro do quadrado médio (RMSE).
Os diferentes sucos apresentaram diferenca estatistica (p menor igual0,05) tanto para o
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parametro indice de consisténcia (k) quanto para o indice de comportamento de fluxo (n).

Os valores de k variaram entre 0,6144 (suco de morango) e 1,8484 Paesn (suco de amora preta),
sendo possivel constatar que as formulagbes com maiores propor¢des de amora preta foram as
gue apresentaram os maiores indices de consisténcia e, portanto, as maiores viscosidades. Ja
0s sucos com adicdo de morango na formulagédo apresentaram as viscosidades mais baixas.

O indice de comportamento de fluxo (n) variou entre 0,2788 (suco de morango) a 0,4472 (suco
de amora preta), valores estes, menores que uma unidade (n < 1), o que demonstra a
pseudoplasticidade destas formulacdes. De acordo com Conceicdo et al. (2012), quanto mais
distante do valor unitario mais o fluido se afasta do comportamento newtoniano. Segundo Sato e
Cunha (2007), a maioria dos alimentos fluidos derivados de frutas apresenta comportamento
pseudopléstico, onde a viscosidade aparente diminui com o0 aumento da taxa de deformacao.
Este comportamento ndo newtoniano pode ser atribuido a presenca de substancias de alto peso
molecular em solucéo e/ou aos sélidos dispersos na fase fluida.

Bezerra et al. (2013), em estudos com sucos mistos de acerola e maracuja determinaram valores
abaixo dos encontrados, onde k apresentou valor de 0,125 Pa.sn e n valor de 0,532, a
temperatura de 10 °C. Guedes et al. (2010), determinaram na temperatura de 10 °C valores de k
de 0,049 Pa.sn e n de 0,652 para suco de melancia, valores também abaixo dos encontrados
neste estudo. Portanto, os sucos mistos desenvolvidos neste estudo apresentaram viscosidade
superior aos trabalhos citados.

CONCLUSAO
Os sucos apresentaram comportamento pseudoplastico, sendo constatado que as formulacdes

com maiores propor¢des de amora preta apresentaram os maiores indices de consisténcia e,
portanto, as maiores viscosidades, e 0s sucos com adi¢cdo de morango as menores viscosidades.
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Resumo

RESUMO: Os frutos do Cerrado constituem-se em veiculos de compostos com propriedades
nutricionais, funcionais e sensoriais, o que pode vir a estimular sua utilizacdo na formulacdo de
novos produtos, visando difundir o conhecimento e conscientizar a populagéo regional sobre a
melhor maneira de utiliza-los. O objetivo do trabalho foi a elaboracdo de uma geleia utilizando
como matéria-prima a polpa de curriola e avaliar o efeito do processamento, tipo de embalagem
(transparente e ambar) e tempo de armazenamento sobre a qualidade da geleia por meio de
analises fisicas e quimicas. Para isso, utilizou-se um delineamento inteiramente casualizado
(DIC) em fatorial 2 x 5, sendo 2 niveis de embalagem (transparente e ambar) e cinco tempos de
armazenamento (0, 3, 6, 9 e 12 meses), com quatro repeticbes e a parcela experimental
constituida por 100g de geleia (dois frascos de 50g). . Entre os dois fatores estudados, somente
o tempo de armazenamento influenciou significativamente (p<0,01) a composicdo centesimal da
geleia, com excecao de proteina bruta, fibra alimentar e cinzas. A geleia pode ser armazenada
por 12 meses sob condigbes ambientais, com alteracbes minimas na sua composicao
centesimal.

Palavras-chave: Fruto do Cerrado. Estocagem. Vida-Util.

INTRODUGCAO

O Cerrado brasileiro apresenta um elevado nimero de espécies frutiferas com grande potencial
econdbmico e nutricional, cujos frutos podem ser consumidos, tanto na forma in natura ou apés
terem sido processados, tais como na forma de suco, doces, geleias e licores. Entre essas
espécies frutiferas, destaca-se o género Pouteria pertencente a familia Sapotaceae,
botanicamente classificada como Pouteria ramiflora (Mart.) Radlk, sendo considerada uma fruta
nativa, comumente encontrada no bioma do Cerrado e popularmente conhecida como curriola ou
curiola, guapeva pilosa ou grao-de-galo (Perfeito et al., 2005; Rodrigues et al., 2017).

A é&rvore da curriola mede cerca de 10 metros de altura e seu periodo de frutificagdo ocorre entre
0s meses de janeiro a marco, principalmente nas regides que abrangem o Cerrado (Silva et al.,
2001). Os frutos séo do tipo baga, de formato piriforme e mesmo quando maduros, apresentam a
casca de coloracao esverdeada e a polpa de coloragéo branca, que envolve uma Unica semente
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(Silva Junior, 2009). Segundo Morzelle et al. (2015), a casca e a semente da curriola
correspondem a 56,68 % do peso total do fruto, com um peso médio de 28,61g, além de
apresentar elevados teores de fibra bruta (8,189.100g-1), pectina total (382,49mg.100g-1) e
vitamina C (50,99mg.100g-1).

Os frutos nativos e regionais constituem-se em veiculos de compostos com propriedades
nutricionais, funcionais e também sensoriais, o0 que pode vir a estimular sua utilizacdo na
formulacdo de novos produtos, visando seu melhor aproveitamento e promovendo o
desenvolvimento sustentavel na regido do Cerrado brasileiro (Queiroz, 2011; Silva et al., 2008).
Como o periodo de frutificag&o limita-se a alguns meses do ano, o processamento da curriola, na
forma de geleia, pode promover uma alternativa de producgéo, comercializacdo e geracdo de
renda.

A proposta deste trabalho foi elaborar uma geleia, a partir da polpa de curriola, verificar o
impacto do processamento e o efeito da embalagem (transparente e &mbar) e tempo de
armazenamento, por meio de analises fisicas e quimicas.

MATERIAL E METODOS

Obtenc¢édo da matéria-prima

Polpa de curriola adquirida da safra 2015/2016, pela empresa Pureza Frutas do Brasil®
localizada em Aragarcas — Goias, foi acondicionada em embalagens flexiveis de polietileno,
congelada, transportada até o laboratério de P6s-colheita de Frutas e Hortalicas da Universidade
Federal de Lavras, em Lavras — Minas Gerais e e armazenada a -18 °C.

Elaboracdo da geleia _ _
As formulacdes da geleia convencional foram elaboradas, considerando a propor¢do para a

fabricacdo de geleias do tipo extra, ou seja, elaboradas na proporcdo 1:1 de polpa e agucar
comercial, utilizando a concentracdo de pectina a 1 % (Brasil, 1978). Para a elaboracdo da geleia
foram utilizados 5 kg de polpa, 5 kg de agucar cristal (Unido®), 50g de pectina comercial e 50 g
de &cido citrico. A geleia foi produzida em um Unico dia, em apenas uma Unica batelada, em
tacho aberto. Ap6s o0 processamento, a geleia de curriola foi acondicionada em dois tipos de
embalagem (transparente e ambar) e armazenada sob condi¢cBes ambientais (20,8 °C + 2,87 e
69,7 % UR % 10,51), durante doze meses.

Andlises de composi¢ao centesimal

As analises de umidade, extrato etéreo, proteina (fator de conversao de nitrogénio de 6,25),
residuo mineral fixo (cinzas) e fibra dietética total foram realizadas de acordo com Métodos
Oficiais de Analise (AOAC, 2012). O extrato nao nitrogenado (ENN) foi obtido subtraindo-se os
valores obtidos das andlises anteriores de 100g de amostra, na matéria integral. O valor
energético total foi estimado utilizando os valores de conversédo de Atwater, descrito por Wilson,
Santos e Vieira (1982). Os resultados foram expressos em porcentagem de matéria integral
(9.100g-1) e em quilocalorias (kcal.100g-1), respectivamente.

Delineamento experimental

Utilizou-se um delineamento inteiramente casualizado (DIC), em fatorial 2 x 5, sendo 2 niveis de
embalagem (transparente e ambar) e cinco tempos de armazenamento (0, 3, 6, 9 e 12 meses),
com quatro repeticdes e a parcela experimental constituida por 100g de geleia (dois frascos de
509).

Analise estatistica N _ _
A analise estatistica foi realizada utilizando o software SISVAR (Ferreira, 2011). ApGs analise de

variancia, os modelos de regressao polinomial foram selecionados com base na significancia do
teste F (p < 0,01) e coeficientes de determinagéo (R?).

RESULTADOS E DISCUSSAO
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Com excecdo da proteina bruta e cinzas, os demais compostos centesimais foram afetados pelo
tempo de armazenamento (p < 0,01), sendo que a composicao centesimal ndo foi influenciada
pela embalagem ou interacdo embalagem x tempo de armazenamento. explicamos modelos
matematicos ajustados apresentaram R2 entre 87,67 % a 96,95 %.

O teor de umidade aumentou até o quarto més, seguido de queda e estabilizacdo até o final do
armazenamento. De acordo com a RDC n° 12/1978 (Brasil, 1978), o teor minimo de umidade
para geleias do tipo ‘extra’ corresponde a 35 % (p/p). A geleia de curriola produzida e
armazenada apresentou umidade superior a 35 %, fora dos padrbes preconizados pela
legislacdo. O comportamento observado para umidade foi similar ao encontrado por Mota (2006),
durante o armazenamento de 90 dias de geleia de amora-preta de diferentes cultivares, mas
Diferente do observado por Damiani et al. (2012a), constituido por um declinio no teor de
umidade, durante o tempo de armazenamento (12 meses) da geleia mista de araga e marolo.
Observou-se um comportamento oscilatério nos teores de extrato etéreo, durante o
armazenamento da geleia, que nado ultrapassaram 0,30 g.100g-1. Segundo Andrade (2006) e
Araujo (2011), essa oscilacéo pode ser atribuida por processos oxidativos (presenca de oxigénio,
luz, acidez e calor), como também, devido as condicdes ambientais de acondicionamento,
durante o prolongado tempo de armazenamento.

Modelo matematico algum foi ajustado para proteina bruta, cinza e fibra alimentar, com médias
em torno de 1 g.100g-1, 0,3 g.100g-1 e 15 g.100g-1, respectivamente. O comportamento de
cinzas foi similar ao encontrado por Damiani et al. (2012a), no desenvolvimento e avaliacdo da
vida-(til de geleia mista de araca e marolo e por Pavlova et al. (2013), no estudo de qualidade e
vida-Util da geleia mista de framboesa e péssego.

Referente ao comportamento do teor glicidico e do valor energético observa-se um ajuste
semelhante, de ordem cubica, para ambas as variaveis. Esses resultados sdo ocasionados
devido a adicdo de acucar, em propor¢cdes de 1:1 (em relacdo a polpa), durante o
processamento e foi verificada uma redugéo significativa (p > 0,01), durante o més inicial e final
de armazenamento, o que representa um declinio de 3,78 % para o teor glicidico e 3,12 % para o
valor energético. Logo, a reducdo durante o tempo de armazenamento, segundo Pavlova et al.
(2013) pode ser, provavelmente, devido a contribuicdo dos aclcares redutores para as reacdes
de escurecimento ndo-enzimético (reacdo de Maillard) e formacdo do complexos intermediarios
(hidroximetilfurfural), até o final de doze meses.

CONCLUSAO

Umidade, extrato etéreo, ENN e valor cal6rico de geleia de curriola séo influenciados pelo tempo
de armazenamento, embora nenhum composto centesimal seja afetado pelo tipo de embalagem
utilizado.
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Resumo
Com este trabalho objetivou-se estudar a purificacdo do &cido propidnico (AP) obtido por

fermentacdo em Sistemas Aquosos Bifasicos, do tipo polietilieno glicol (PEG)/citrato. A
purificacdo do AP foi estudada em 2 sistemas diferentes (PEG1500/citrato e PEG4000/citrato),
com concentragcbes varidveis do polimero e do sal. Foram conduzidos 2 delineamentos
compostos centrais rotacionais para avaliar os efeitos das concentracdes de polimero e do sal
sobre o coeficiente de particdo do AP (Kp) e sobre a relacdo das fases topo e fundo (Rf). Os
testes foram realizados em tubos de centrifuga adicionando-se 1 mL de meio fermentado a
diferentes massas de polietileno e do sal a 250C. Foi verificado que tanto a concentracdo de
PEG 1500/4000 quanto a concentracdo de citrato de sédio ndo exerceram efeitos
estatisticamente significativos, ao nivel de 5% de significancia, sobre o coeficiente de particao
(Kp). Os melhores resultados foram obtidos com os sistemas 24% PEG 4000 e 15% citrato de
sédio, com Kp igual a 0,145, e sistema constituido por 16,7% PEG 1500 e 13,5% citrato de
sédio, com Kp igual a 0,213. Quanto a relacdo de fases (Rf), foi ajustado modelo polinomial,
indicando que com a diminui¢do da concentracdo de citrato e aumento da concentracéo de PEG,
aumentava-se o volume da fase topo e, consequentemente, Rf.

Palavras chaves: acido propidnico, sistema aquoso bifasico, purificacao

INTRODUCAO
O desenvolvimento de processos biotecnoldgicos industriais que utilizem recursos naturais

renovaveis € uma necessidade que se faz presente nos dias de hoje, dada a preocupacdo com o
abastecimento de petréleo e o desenvolvimento sustentavel. Por isso, h4 um grande interesse
pelos processos fermentativos para producdo de &cidos carboxilicos a partir de recursos
renovaveis.

O AP tem amplos usos nas indastrias alimentares: principalmente para a preservacdo de
alimentos para animais, incluindo feno, silagem e graos, e em alimentos humanos,
principalmente em produtos de panificacdo e queijo. Em industrias quimicas e farmacéuticas:
para a fabricacdo de farmacos antiartriticos, perfumes e bioaromas (NGOME et al., 2017).

O isolamento do &cido propidnico (AP) a partir de meio fermentado € um problema que nao é
econdémicamente de facil resolucao. Isto deve-se a elevada solubilidade em agua.
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Uma das alternativas de purificacdo é o processo de extracdo por Sistemas Aquosos Bifasicos
(SAB). Esse método tem se mostrado uma alternativa promissora para a separacao de varias
substancias bioldgicas, segundo ALBERTSSON et a. (1986), WANG et al (2010).

A aplicacdo de SAB tem sido intensivamente pesquisada para recuperacao e purificacdo parcial
de compostos bioldgicos de interessa industrial. SAB, como PEG/sulfato/agua, PEG/fosfato/agua
e PEG/citrato/agua sdo adequados a purificacdo continua e em larga escala de compostos de
origem biolégica (ASENJO & ANDREWS, 2012). Por isso, este projeto objetivou se estudar a
purificacdo do AP obtido por fermentacdo em 2 diferentes SAB, PEG 1500/citrato de sédio e
PEG 4000/citrato de sodio.

2. MATERIAL E METODOS
2.1 Preparacao dos Sistemas Aquosos Bifasicos (SAB) e purificacdo do AP

Foram preparadas solucdes estoques de PEG 1500 + &gua destilada (concentracdo de 60%
m/m) e citrato + 4gua destilada (concentracdo de 30% m/m). ApGs solubilizadas, foi ajustado o
pH de cada uma delas para 7,0. O ajuste foi feito usando &cido citrico concentrado 1M e
hidréxido de sédio 1M.
Para a montagem de cada sistema, foram utilizados 4 tubos de centrifuga de 15mL. Com o0 uso
de pipeta automatica, foi pesada inicialmente a solucdo estoque de PEG (formador da fase
superior), logo apés foi pesada solucdo de citrato de sédio (formador da fase inferior), agua
destilada e meio fermentado contendo AP, formando sistemas de massa final de 10g. Apds esse
procedimento, os tubos foram agitados em agitador de tubos (5 min) e levados para centrifuga,
onde foram centrifugados a 2000 rpm por 15 minutos. Terminada a centrifugagéo, os tubos foram
levados a incubadora, mantidos a 25°C durante 24 horas.
Passado esse tempo, os tubos foram retirados da incubadora, apés as fases atingir o equilibrio
termodindmico e em tubos eppendorffs as fases brancas (controle) foram retiradas e
armazenadas. Para a retirada da fase topo e fase fundo foram utilizadas pipetas automaticas e
as amostras colocadas em tubos eppendorffs, para determinagéo de acidez total.
Os resultados foram analisados, utilizando o programa Statistica 8.0 (STATSOFT, 2008), com
nivel de significancia de 5%. Repetiu-se a preparagédo dos SAB utilizando-se PEG4000 /Citrato
de sédio/agua.
2.2 Delineamento experimental para purificacdo do 4cido propidnico no sistema aquoso bifasico
PEG/Citrato
O estudo da particdo do AP foi realizado usando-se o delineamento composto central rotacional
(DCCR) de 22 + 4 pontos axiais + 3 repeticdes no ponto central totalizando 11 ensaios, conforme
a metodologia de Rodrigues & Lemma (2014). As variaveis independentes do sistema aquoso
bifasico foram: concentracdo de polietilenoglicol (PEG) e concentracdo de Citrato.
2.3 Determinacédo dos Coeficientes de Particdo

Os Kp foram calculados usando-se a equacéo 1:

(1)
Onde: KAP é o coeficiente de particdo do AP, CT e CF séo as concentracdes de acido total nas
fases de topo e fundo, respectivamente.

2.4 Métodos analiticos

2.4.1 Acido propidnico e pH

As concentracdes de AP nas fases e pH ((Tecnopon, modelo mPA-210, calibrado previamente
com solucdo-tampéo de pH 4,0 e 7,0) foram determinadas pela (AOAC, 2012). Pesou-se em
média 1g das fases brancas (controle) e as fases com AP, e 0 peso exato anotado para ser
utilizado nos célculos. As amostras foram tituladas com solucao de hidroxido de sédio 0,01M.

A acidez titulavel foi expressa em % (m/m), conforme a equacéao (2):

AT (% de acido propidnico)=( Vxfx0,9xMx10)/A (2)

Sendo, AT: acidez titulavel; V: volume da solugdo de NaOH gasto na titulagdo, em mL; A: massa
da amostra, em g; f: fator de correcdo da solugcéo de hidroxido de sédio (NaOH); 0,74: fator de
conversao do AP; M: molaridade da solu¢do de NaOH utilizada (0,1M).

3. RESULTADOS E DISCUSSAO
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Os valores de acidez titulavel foram calculados para cada sistema diminuindo o valor gasto de
Na(OH) da amostra de controle (branco). Determinaram-se os coeficientes de particdo (Kp) para
cada sistema, o Kp médio, desvio padrdao e os volumes das fases topo e fundo apés atingir o
equilibrio termodinamico (resultados ndo apresentados).

Os valores do Kp do AP variaram de 0,145 a 0,511 para os 11 ensaios, demonstrando a
preferéncia deste pela fase inferior, no qual o citrato de sédio encontrava-se em abundancia.

O maior valor do Kp de 0,511 foi encontrado no tratamento 7 no qual o sistema foi constituido por
21% PEG e 11,4% de citrato de sédio. O menor valor do Kp de 0,145 foi verificado ao sistema
com 24% PEG e 15% citrato de sodio. Pelos resultados obtidos, os tratamentos mais
interessantes para uso em purificagdo do AP sdo os tratamentos 2 e 4, pois estes possuem
menores valores de Kp mostrando, portanto, que o AP concentrou-se em uma das fases.

Ao observar os volumes, foi notado que os tratamentos 3 e 5 sd0 0s que possuem uma menor
diferenca das fases topo e fundo, enquanto no tratamento 2 esta desigualdade é maximizada ao
comparar estes mesmos volumes. Sendo, portanto o tratamento 2 mais interessante, pois com
esta maior diferenca, a fase fundo é constituida por menor volume, 0 que consequentemente
auxilia no aumento da concentracéo.

Foi observado também efeitos das variaveis estudadas sobre o coeficiente de particdo do AP. A
partir destas analises verificou-se que tanto em termos da concentragdo de PEG 4000 quanto da
concentracdo de citrato de sddio, ambas ndo exerceram efeitos estatisticamente significativos ao
nivel de 5% de significancia sobre o Kp.

A seguir foram apresentados os resultados para o sistema PEG 1500/ citrato de sddio/ agua
destilada.

Ao analisar os valores encontrados foi possivel observar que os valores de Kp do AP variaram
de 0,213 a 0,545, demonstrando a preferéncia deste pela fase inferior. Nesta fase, a maior
concentracao foi de citrato de sodio.

O maior valor do Kp 0,545 encontrado foi do tratamento 2. Neste tratamento, o sistema foi
constituido por 24% PEG e 12% de citrato de s6dio. O menor valor do coeficiente de particao de
0,213 foi verificado no tratamento 5. O sistema para este tratamento foi constituido por 16,7%
PEG e 13,5% citrato de sédio. Foi notado também neste sistema que o AP se concentrava na
fase inferior. Com este resultado este tratamento 5 seria interessante em purificacdo do AP.
Observando os volumes, foi verificado uma menor diferenca em relagéo a fase topo e fundo no
tratamento 3, enquanto que no tratamento 7 esta desigualdade é maximizada ao comparar estes
mesmos volumes. Sendo, portanto o tratamento 7 mais interessante, pois com esta maior
diferenca, a fase fundo é constituida por menor volume, 0 que consequentemente auxilia no
aumento da concentragao.

Foi observado que os efeitos das variaveis estudadas sobre o Kp do AP nédo exerceram efeitos
estatisticamente significativos ao nivel de 5% de significancia, tanto em termos da concentracao
de PEG 1500 quanto da concentracao de citrato de sadio.

Em relacdo aos efeitos das variaveis estudadas (concentracdo do PEG 1500 e do citrato de
sadio) sobre a relagcéo de fases (Rf), exerceram efeitos estatisticamente significativos ao nivel de
5% de significancia. O coeficiente de determinacao (R2) foi igual a 0,993. Como o F regressao foi
igual a 146,6, maior que o F tabelado (5,05), a 5% de significancia e o R2 proximo de 1, isso
mostrou que o ajuste do modelo quadratico (Rf = 1,37 + 0,14X1 — 0,27X2 + 0,06 X22) para Kp
aos dados experimentais foi bom. Assim a superficie de resposta e a curva de contorno foram
geradas (resultados ndo apresentados neste trabalho). Estas por sua vez demonstram que com
0 aumento da concentracdo de PEG 1500 e com a diminuicdo da concentragdo de citrato,
aumentava o volume da fase topo e consequentemente aumentava a relacao de fases.

4. CONCLUSAO
Os resultados finais indicaram que é possivel concentrar AP usando sistemas aquosos bifasicos,

tendo esse uma afinidade maior pela fase inferior, no caso, fase rica em citrato de sédio. Os
melhores resultados foram obtidos com os sistemas 24% PEG 4000 e 15% citrato de sédio, com
Kp igual a 0,145, e sistema constituido por 16,7% PEG 1500 e 13,5% citrato de sddio, com Kp
igual a 0,213. Quanto a relacdo de fases (Rf), foi ajustado modelo polinomial, indicando que com
a diminuicdo da concentracdo de citrato e aumento da concentracdo de PEG, aumentava-se o
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volume da fase topo e, consequentemente, Rf.
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Resumo
Introducao

Maracuja amarelo (Passiflora edulis f. flavicarpa Deg) é uma fruta nativa da América Tropical
que pertence a familia Passiflororaceae e género Passiflora. O maracuja é cultivado e
processado principalmente nos paises latino americanos (KISHORE et al., 2011). No Brasil, em
2016, a producdo de maracuja foi cerca de 703 mil toneladas, e seu destino principal é a
producdo de sucos e néctares com a polpa do fruto (IBGE, 2016). Neste processo, sdo gerados
0s subprodutos (cascas e sementes) que, segundo Oliveira et al. (2002), correspondem a cerca
de 65 a 70% do peso do fruto.

As cascas do maracuja possuem o albedo como componente principal e sdo ricas em fibras
soluveis e pectina. Assim, da casca podem ser feitas farinhas para enriquecer nutricionalmente
diversos produtos, como bolos, biscoitos, sorvete, entre outros, e também se caracterizam
tecnologicamente por aumentar a viscosidade dos produtos, por sua capacidade espessante e
emulsificante (COELHO et al., 2017; ZERAIK et al., 2010). Além disso, ao utilizar a casca para a
producdo de novos produtos reduz-se os custos e diminui-se os problemas gerados na
eliminacéo deste subproduto (ZERAIK et al., 2010).

A farinha da casca do maracuja amarelo é obtida a partir da secagem e posterior trituracdo da
casca do fruto. As condi¢cdes adotadas na etapa de secagem sao cruciais na obtencéo de pos,
uma vez que afetam a cor, odor, aparéncia, composi¢cdo de micronutrientes e até propriedades
tecnoldgicas (KANG et al., 2014). Diversas tecnologias de secagem (por exemplo, secagem ao
ar, liofilizacéo e secagem por pulverizagéo) estdo disponiveis para a producéo de pés e farinhas.
Cada método de secagem possui vantagens e limitacdes exclusivas, portanto, uma técnica
apropriada de secagem deve ser cuidadosamente escolhida.

Assim, o presente estudo teve como objetivo avaliar propriedades tecnolédgicas da farinha da
casca de maracuja amarelo obtida por dois métodos de secagem: em estufa a 65 °C e por
liofilizacdo.

Material e Métodos

Preparo da farinha de casca de maracuja

Os frutos de maracuja (Passiflora edulis) foram adquiridos no comércio local de Lavras-MG, e
transportados até o laboratério de Refrigeragédo de Alimentos na Universidade Federal de Lavras
(UFLA), onde foram lavados, sanitizados e cortados. Apenas a casca dos frutos foi utilizada no
experimento. O montante das cascas foi separado em dois tratamentos para secagem: por
liofilizacdo, que serd denominado como farinha liofilizada (FL) e em estufa a 65 °C, denominada
farinha seca em estufa (FS65°C).

As amostras que foram liofilizadas, primeiro foram submetidas ao congelamento em congelador
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ultrafreezer com sistema de ar estatico (marca ColdLab, modelo CL120-86V, Sao Paulo, Brasil),
a temperatura de &#8722;75 °C. Ap6s o0 congelamento, as cascas foram conduzidas a um
liofilizador piloto (marca Edwards Alto Vacuo, modelo L4KR, Sao Paulo, Brasil) a temperatura de
&#8722;40 °C no condensador e pressdo de vacuo de 0.998 mbar por 96 horas. As cascas foram
retiradas do liofilizador, trituradas em liquidificador industrial (marca Metvisa, modelo LG10, S&o
Paulo, Brasil) por 15 min e armazenadas em potes de plasticos hermeticamente fechados e
acondicionados em dessecador a vacuo contendo silica gel, onde permaneceram até o momento
das andlises.

A outra porgdo das cascas de maracujd foram secas em estufa a 65 °C por 24h e, ap0s a
secagem, seguiram os mesmos processos das cascas liofilizadas (trituracdo e armazenamento).

Rendimento

O rendimento (R, %) da farinha foi calculado por meio da quantidade de farinha obtida em 100 g
de casca de maracuja in natura.

Umidade da farinha

A determinacdo da umidade (%) das farinhas liofilizada e seca a 65 °C foi realizada por secagem
sob infravermelho, no equipamento Halégeno 1V3000, onde uma aliquota de 3 g foi submetida a
radiacao.

Atividade de 4gua (aw)

A atividade de agua das farinhas foi determinada usando o equipamento Aqualab 3TE (Decagon
Devices Inc., Pullman, WA). As amostras foram colocadas em recipientes de plastico e, entéo,
leituras foram realizadas a temperatura controlada de 25 °C + 0,3 °C.

Cor

A cor das farinhas foi medida no colorimetro Konica Minolta Spectophotometer CM-5 no sistema
de cores de coordenadas cilindricas L*, a*, b*.

Propriedades tecnoldgicas:

Capacidade de absorcdo em agua (CAA) e capacidade de absor¢do em 6leo (CAO)

A capacidade de absor¢do em agua (CAA) e a capacidade de absorcdo em 6leo (CAO) foram
determinadas segundo o método centrifugo descrito por Kang et al. (2014).

Analise estatistica

O experimento foi conduzido em delineamento inteiramente casualizado (DIC), com 2
tratamentos e 3 repeticbes. Os resultados obtidos foram avaliados por analise de variancia
(ANOVA) e comparados aplicando-se o teste de Tukey (p<0,05) de probabilidade, com o auxilio
do pacote estatistico Sisvar verséo 5.6 (FERREIRA, 2010).

Resultados e discussao
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Rendimento

O rendimento das farinhas, que corresponde a quantidade de farinha obtida em 100 g da casca
de maracuja-amarelo in natura, foi de 21,03% * 2,80 Segundo Oliveira et al. (2002), podem
haver variacBes deste parametro devido ao estdgio de maturacdo do fruto, local de cultivo e
condicbes genéticas, o que pode levar a perdas de umidade.

Umidade das farinhas de casca de maracuja e atividade de agua

As umidades da FL e da FS65°C foram 4,46% e 3,56%, respectivamente, sendo consideradas
estatisticamente diferentes (p<0,05) pelo teste de Tukey. Porém, os teores de umidade de ambas
as farinhas estdo dentro do recomendado por Ordofiez (2005), que sugere que produtos
desidratados devem apresentar umidade entre 1 a 5% para possibilitar a conservagdo por um
periodo mais longo de tempo.

Além da umidade, a atividade de agua exerce um importante papel na conservacdo de
alimentos, permitindo prever quais microrganismos podem se desenvolver e a quais reacdes
guimicas e bioguimicas o produto esta suscetivel (FENNEMA, 1996). A atividade de agua de
ambas as farinhas foram similares estatisticamente (p>0,05), sendo 0,205 para a FL e 0,207 para
a FS65°C. Nesta faixa de atividade de &gua, ndo se tem crescimento de microrganismos, porém
a oxidacéo de lipideos esta suscetivel a ocorrer. Assim, as farinhas devem ser acondicionadas
em recipientes adequados a fim de evitar a ocorréncia dessas reagoes.

Cor

A cor é um atributo de aparéncia importante para a aceitagdo dos produtos alimenticios. Ao
analisar este parametro, percebeu-se que a luminosidade, L*, e o a* obtiveram diferencas
estatisticas nas farinhas obtidas pelos dois métodos de secagem. O L* indica o quéo claro (100)
ou 0 quéao escuro (0) estd o produto. Assim, para a FL o L* foi de 88,97 e para a FS65°C
obteve-se L* igual a 84,47, mostrando que no processo de secagem em estufa, a farinha ficou
levemente mais escura. Ja o parametro a* corresponde a escala do verde ao vermelho (a*
negativo, verde; a* positivo, vermelho) e para a FL o a* foi de -0,36 e para a FS65°C de 2,03. Os
valores de b* correspondem a escala do azul ao amarelo (b* negativo, azul; b* positivo, amarelo).
Para a FL o b* foi de 22,25 e para a FS65°C de 22,30, mostrando que a tonalidade de cor
amarela permaneceu nas farinhas de casca de maracuja obtidas pelos dois processos de
secagem.

A liofilizagdo pode retardar a oxidagdo e outras reacdes quimicas e, portanto, tem-se a
deterioracdo minima da cor do produto quando se utiliza esse processo (RATTI, 2013). Ja a
secagem em estufa pode causar degradacdo oxidativa e, assim, levar a mudanca de cor
(transformar em cor mais escura) do alimento.

Propriedades tecnoldgicas

A absorcao de agua e 6leo é a propriedade funcional mais desejavel nos sistemas alimentares,
pois estas podem afetar a textura e as caracteristicas sensoriais do produto, como aroma, sabor
e sensacdo na boca (OSUNDAHUNSI et al., 2003, BALJEET et al.,, 2010). Apesar de a FL
apresentar maior CAA e CAO (19,92 g/g e 92,53 g/g, respectivamente) do que a FS65°C (19,76
g/g e 90,96 g/g, respectivamente), o processo de secagem da casca de maracuja ndo influenciou
estatisticamente, ao nivel de 5% de probabilidade, a CAA e a CAO das farinhas.
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Concluséao

Pelos resultados obtidos neste trabalho, conclui-se que as propriedades tecnoldgicas da farinha
de casca de maracuja amarelo ndo sdo comprometidas quando desidratadas em estufa a 65 °C,
resultado favoravel uma vez que este método é mais barato do que a liofilizagdo. Porém, o
mesmo nao ocorreu no atributo de cor, pois a farinha obtida por secagem em estufa
apresentou-se mais escura do que a seca pelo método de liofilizacdo, o que poderia
comprometer a aceitagdo do consumidor. Outros estudos sdo necessarios para avaliar se as
propriedades nutricionais também sdo mantidas quando a farinha é submetida a secagem em
estufa a 65 °C.

Referéncias bibliograficas

BALJEET, S. Y.; RITIKA, B. Y.; ROSHAN, L.Y. Studies on functional properties and incorporation
of buckwheat flour for biscuit making. International Food Research Journal. v. 17 p. 1067-1076,
2010.

COELHO, E. M. et al. Passion fruit peel flour - Technological properties and application in food
products. Food Hydrocolloids, v. 62, p. 158-164, 2017.

FENNEMA, O. R. Water and ice. In: Food chemistry. 3ed. New York: Marcel Dekker, p.17-94,
1996.

FERREIRA, D.F. Analises estatisticas por meio do Sisvar para Windows versdo 4.0. In...45a
Reunido Anual da Regido Brasileira da Sociedade internacional de Biometria. UFSCar, Séo
Carlos, SP, Julho de 2000. p.255-258.

IBGE (INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA). Producdo Agricola
Municipal. Rio de Janeiro: [s.n.]. v. 43

KANG, O. L. et al. Physicochemical and antioxidant studies on oven-dried, freeze-dried and
spray-dried agaro-oligosaccharide powders. International Food Research Journal, v. 21, n. 6, p.
2363-2367, 2014.

KISHORE, K. et al. Effect of storage temperature on physico-chemical and sensory attributes of
purple passion fruit (Passiflora edulis Sims). Journal of Food Science and Technology, v. 48, n. 4,
p. 484-488, 2011.

OLIVEIRA, L. F. DE et al. APROVEITAMENTO ALTERNATIVO DA CASCA DO
MARACUJA-AMARELO ( Passiflora edulis F . FLAVICARPA ) PARA PRODUCAO DE DOCE EM
CALDA 1. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, v. 22, n. 3, p. 259-262, 2002.

ORDONES, J. A. P.; RODRIGUEZ, M. |. C.; ALVAREZ, L. F.; SANZ, M. L. G.; MINGUILLON, G.
D. G. F.; PREALES, L. L. H.; CORTECERO, M. D. S. Tecnologia de
alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artimed, v.1, p. 294, 2005.

OSUNDAHUNSI, O. F.; FAGBEMI, T. N.; KESSELMAN, E.; SHIMONI, E. Comparison of the
physicochemical properties and pasting characteristics of flour and starch from red and white
sweet potato cultivars. Journal of Agricultural and Food Chemistry v. 51, p. 2232-2236, 2003.

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1175-2-1110 novembro de 2018



XXVII

RATTI, C. Freeze drying for food powder production. In: Handbook of Food Powders: Processes
and Properties. 1. ed. Canada: Woodhead Publishing Limited, 2013. p. 57-84.

ZERAIK, M. L. et al. Maracuja : um alimento funcional? Revista Brasileira de Farmacognosia, V.
20, p. 459471, 2010.

Palavras-Chave: Propriedades tecnoldgicas, Subproduto, Secagem.
Instituicdo de Fomento: CNPq, CAPES, FAPEMIG

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1175-2-1110 novembro de 2018



XXVII

Doutorado em Ciéncia dos Alimentos
AVALIACAO DA QUALIDADE DE LARANJAS ORIUNDAS DE DIFERENTES
COMBINAC}C)ES DE PORTA-ENXERTO E COPAS

Rafael Carvalho do Lago - Doutorando em Ciéncia dos Alimentos DCA/UFLA, bolsista Capes
Camilo José Rodrigues dal B4 - Graduado em Agronomia, UFLA

Jéssyca Santos Silva - Doutoranda em Ciéncia dos Alimentos DCA/UFLA, bolsista Fapemig
Pedro Anténio Namorato Benevute - Graduado em Agronomia, UFLA

Ester Alice Ferreira - Pesquisadora EPAMIG

Eduardo Valério de Barros Vilas Boas - Orientador DCA/UFLA - Orientador(a)

Resumo

INTRODUGAO
A citricultura figura-se como uma das mais importantes atividades do agronegdécio brasileiro,

contribuindo diretamente com o PIB e gerando cerca de 200 mil empregos diretos e
indiretos(NEVES; TROMBIN, 2017).

Dentre as diferentes atividades na citricultura, a de maior importancia € a producéo de laranjas,
sendo o Brasil responsavel por 34% de toda producdo no planeta, principalmente como
matéria-prima para suco concentrado, visto que o Brasil € o maior produtor e exportador dessa
commodittie, com 76% de participacdo nesse mercado(NEVES; TROMBIN, 2017).

Dentre os estados produtores, Minas Gerais destaca-se na quarta posicdo, entre 0s maiores
produtores de citros do Brasil, terceiro maior produtor de laranja e segundo maior produtor de
tangerina(SECRETARIA DE ESTADO DE GOVERNO DE MINAS GERAIS - SEGOV, 2016).
Embora o cendrio citricola brasileiro seja promissor, 0 mesmo apresenta vulnerabilidade devido a
predominancia de uso de alguns porta-enxertos especificos. O limoeiro ‘Cravo’ (Citrus limonia
Osbeck) é o porta-enxerto de maior preferéncia, por apresentar caracteristicas importantes
como tolerancia a tristeza do citros e a seca, boa produtividade e inducdo a precocidade na
maturacao dos frutos (POMPEU JUNIOR et al., 2005). A baixa diversificagcdo nas variedades de
porta-enxertos utilizadas pelos produtores proporciona um grande risco a manutencdo dos
pomares, visto que 0os mesmos sdo capazes de influenciar caracteristicas de resisténcia as
doencas e intempéries climaticas. Problemas semelhantes ocorrem nas variedades copas, ja que
elas influenciam principalmente na qualidade e época de maturagdo dos frutos
(ESPINOZA-NURNEZ, 2010; POMPEU JUNIOR; BLUMER, 2009).

A busca de opc¢des para a diversificacdo de porta-enxertos e copas tem sido objeto de estudo em
diversas instituicdes de pesquisa no Brasil, a exemplo da Empresa de Pesquisa Agropecuaria
Brasileira que, através do Programa de Melhoramento, vem disponibilizando materiais
promissores para citricultura.

Nao ha relatos de estudos de combina¢cBes de novas cultivares de laranja ou de porta enxerto,
voltado para as necessidades do Sul de Minas Gerais. Diante disso, objetivou-se com este
trabalho avaliar o comportamento de diferentes combinacdes de variedades porta-enxerto e copa
em relacdo aos parametros de qualidade de laranjas, com o intuito de oferecer uma alternativa
ao citricultor, tanto para a produgdo destinada ao consumo in natura, como para o
processamento de suco.

MATERIAL E METODOS
Os frutos utilizados no experimento eram oriundos da fazenda Gameleira, localizada no

municipio de PerdBes- Minas Gerais.

O trabalho foi conduzido com duas variedades de copa (Cara-cara e Baianinha) e cinco
variedades de porta-enxerto (Cravo Santa Cruz, tangerineira Sunki Tropical, citrandarin
Riverside, indio e San Diego), espacadas de 5,5m x 2,5m. Os tratos culturais e controles
fitossanitarios foram realizados conforme necessidade da cultura. A area nao dispunha de
irrigacao.
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O delineamento experimental utilizado foi em blocos casualizados, em esquema fatorial 5x2, com
guatro repeticdes, sendo trés plantas/parcela. O primeiro fator correspondeu aos porta-enxertos
(Cravo Santa Cruz, tangerineira Sunki Tropical, Citrandarin Riverside, San Diego e indio) e o
segundo as cultivares copa (Cara-cara e Baianinha). Foram avaliadas as dez combina¢des de
porta-enxerto/copa, a saber: 1: Cravo Santa Cruz x Cara-cara; 2: Cravo Santa Cruz x Baianinha;
3: Citrandarin indio x Cara-cara; 4: Citrandarin indio x Baianinha; 5: Citrandarin Riverside x
Cara-cara; 6: Citrandarin Riverside x Baianinha; 7: Citrandarin San Diego x Cara-cara; 8:
Citrandarin San Diego x Baianinha; 9: Sunki Tropical x Cara-cara; 10: Sunki Tropical x Baianinha.
O plantio foi realizado em 12 de dezembro de 2014. A primeira safra de frutos ocorreu em 2017,
ocasido em que foi realizada a avaliagdo dos frutos, sendo colhidas amostras de trés frutos de
cada parcela, em cada tratamento. Estes foram imediatamente transportados para o Laboratorio
de P6s Colheita de Frutas e Hortalicas, do Departamento de Ciéncia dos Alimentos da
Universidade Federal de Lavras, onde foram feitas as seguintes avaliagfes: rendimento de suco,
obtido pela divisdo do volume de suco, medido em proveta graduada apds processamento dos
frutos em espremedor industrial, pelo peso do fruto, medido em balanca semi-analitica, sendo
dado em porcentagem; pH, obtido por leitura direta em Phmétro eletrbnico TECNAL TEC- 3MP®;
sélidos soluveis totais (SST), obtidos por leitura direta em refratbmetro de bancada ATAGO® e
expressos em porcentagem; e acidez titulavel, determinada por titulagdo com NaOH 0,1N,
segundo técnica do Instituto Adolfo Lutz (2008), sendo os resultados expressos em porcentagem
de &cido citrico.

As médias obtidas pelas parcelas foram analisadas estatisticamente através da andlise de
variancia e, quando significativas, foram comparadas pelo teste Scott- Knott a 5%, utilizando-se o
software SISVAR (FERREIRA, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO
N&o houve efeito significativo da interacéo entre as variedades de porta-enxerto e copa para

nenhuma das variaveis estudadas. Verificou-se efeito significativo do fator porta-enxerto, isolado,
para as variaveis pH, sélidos sollveis totais e acidez titulavel. Portanto, somente as variedades
de porta-enxerto foram submetidas ao teste de médias.

Para a variavel acidez titulavel, as variedades de porta-enxerto Riverside e indio apresentarem
valores superiores (1,1% e 0,98%), respectivamente, em relacdo a ‘San Diego’, ‘Tropical’ e
‘Santa Cruz’, as quais nao diferiram estatisticamente entre si, apresentando valores de 0,92%,
0,86% e 0,76% de acido citrico, respectivamente. Como era previsivel, observou-se
comportamento contrario para a variavel pH, em que as variedades San Diego’, ‘Tropical’ e
‘Santa Cruz’ apresentaram 0s maiores valores (3,50, 3,56, 3,65, respectivamente), ao passo que
as variedades Riverside e indio apresentaram as menores médias, 3,36 e 3,45, respectivamente.
Estes resultados apontam os porta-enxertos Riverside e indio como variedades mais acidas em
relacdo as demais. Segundo Caputo (2012), a acidez total dos frutos citricos é fator determinante
de qualidade e do ponto de colheita, e deve variar de 0,5 a 1%. Valores altos de acidez ndo sao
interessantes para a comercializacdo dos frutos em determinados paises, como o Brasil. De
acordo com Steger (1990), a acidez apropriada a comercializacdo esté entre 0,75% a 1%; ja que
esta afeta diretamente em um coeficiente adimensional conhecido como ratio (%SST/% acidez),
utilizado pela indastria na classificacdo dos frutos quanto a maturacdo. Essa variavel é limitante
sobretudo quando os frutos das variedades copa sdo destinados ao consumo in natura ou de
mesa, como € o0 caso das utilizadas no presente trabalho, Cara-cara e Baianinha.

Para a variavel sélidos sollveis, verificou-se que os frutos provenientes das plantas enxertadas
com as variedades ‘San Diego’ e ‘Riverside’, apresentam valores maiores se comparados aos
demais porta-enxertos, sendo 9,20% e 9,18%, respectivamente, contra 8,26%, 8,09% e 8,61%,
apresentados, respectivamente, pelas variedades ‘Tropical’, ‘Santa Cruz’ e ‘indio’. Os sélidos
solaveis constituem em importante variavel, uma vez que estao intimamente relacionados com a
docura dos frutos. O valor de sélidos sollveis ideal no fruto para consumo varia entre 0s autores.
De acordo com Pereira et al (2006), valores entre 9 e 10% sao ideais para a colheita de laranjas
e tangerinas. Ja Genu e Pedrazzi (1981) consideram o valor ideal a partir de 9%. O critério
adotado por algumas Centrais de DistribuicAo para as laranjas da variedade ‘Pera Rio’,
estabelece um minimo de 10% de sélidos sollveis para que a mesma seja considerada apta
para comercializacdo (CEAGESP, 2012).

Segundo Ramalho (2005), testes sensoriais demonstraram que que a relacdo solidos solaveis :
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acidez titulavel ideal para laranjas é de 10:1, desde que o teor de sélidos sollveis seja igual a
9%. Segundo essa definicdo, pode-se afirmar que os frutos do porta-enxerto ‘San Diego’
apresentam relacéo solluveis:acidez titulavel ideal ao paladar do consumidor brasileiro.

Em relac&o ao rendimento de suco, observou-se diferenca significativa entre todas as variedades
de porta-enxerto. Os frutos do porta-enxerto ‘San Diego’ apresentaram o maior rendimento de
suco (45,3%), enquanto a variedade ‘Riverside’ apresentou a menor média (34,98% de suco).0
rendimento de suco esta relacionado com a suculéncia do fruto e também & um fator limitante
para a comercializacdo. Segundo as recomendacdes da CEAGEP (2012) para laranja ‘Pera Rio’,
o rendimento minimo de suco para que a laranja seja considerada comercializavel é de 45%.
Com base nos dados obtidos, é possivel indicar a variedade de porta-enxerto ‘San Diego’,
combinado tanto com a variedade copa Cara-cara, quanto com a Baianinha, como a melhor
opc¢do para o produtor de laranja, visto que ela apresentou frutos com maior dogura, melhor
relagéo solidos soluveis : acidez titulavel e maior rendimento de suco. No entanto, por se tratar
de uma primeira avaliacdo, € necesséario avaliar-se um maior nimero de safras para se obter
resultados mais conclusivos.

CONCLUSOES S
A interacdo porta-enxerto x copa nao apresentou efeito significativo nos parametros de

qualidade dos frutos de laranjeiras.

A variedade de porta-enxerto ‘San Diego’, em combinacdo tanto com a variedade copa
Cara-cara, quanto com a Baianinha, obteve frutos com melhores parametros de qualidade,
podendo ser indicada como opc¢do de utilizagédo ao citricultor do sul de Minas Gerais.

A avaliagdo de um maior numero de safras se faz necesséria para inferéncias mais concretas.
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Resumo

Objetivou-se determinar a qualidade nutricional do alimento embalado no mercado brasileiro por
guatro modelos de perfil nutricional afim de verificar se 0o uso de alegagfes nutricionais e de
salde e técnicas de marketing nos rotulos sdo adequados. Assim, foram coletadas informacdes
do rétulo de 335 produtos de sites verejistas brasileiros. No geral, os produtos ndo atenderam
aos modelos de perfis de nutrientes, energia, gordura total, gordura saturada, sodio e agucar
adicionado, indicando a necessidade da reformulacdo de produtos alimenticios.

Introducéo

Modelos de perfis de nutrientes sdo ferramentas Uteis para classificar alimentos e bebidas com
composicao nutricional desfavoravel, com excesso agucar, sal e gorduras. Este sistema também
€ util na elaboracdo e implementacdo de varias estratégias regulatorias relacionadas a
prevencéo e controle da obesidade(OPAS 2016).

Isto é particularmente relevante quando se considera a regulamentagéo da rotulagem nutricional,
principalmente a utilizagcdo de apelos e técnicas de marketing na frente dos rétulos das
embalagens. Essas estratégias podem orientar a escolha do consumidor em relagdo aos
produtos com quantidades significativas de nutrientes positivos, como fibra, proteina ou calcio.
No entanto, ao mesmo tempo, estes mesmos produtos podem conter quantidades de nutrientes
gue estéao ligados a doencas crbénicas quando consumidos em excesso (Trichterborn et al. 2011).
Além de assegurar que os produtos ndo saudaveis ndo apresentem alegacdes de saudabilidade,
aplicar perfis de nutrientes pode auxiliar o consumidor nas escolhas alimentares e motivar as
empresas de alimentos a desenvolver produtos mais saudaveis ou reformular os produtos
existentes (Drewnowski 2007), o que, por sua vez, pode contribuir com a melhora do estado
nutricional da populagéo (Scrinis e Monteiro, 2018).

Estudos anteriores relataram que os produtos que possuem alegacfes sdo geralmente mais
saudaveis que aqueles similares que ndo as possui, no entanto, estas alegacbes tem um valor
informativo limitado (Kaur et al. 2016a, Kaur et al. 2016b).

Assim, o presente estudo teve como objetivo determinar a qualidade nutricional do alimento
embalado no mercado brasileiro por quatro modelos de perfil nutricional e, entdo, avaliar se o
uso de alegacdes nutricionais e de saude e técnicas de marketing nos rotulos sdo adequados,
considerando as diferentes categorias de alimentos e niveis de processamento.

Material e métodos

De maio a julho de 2017, foi realizada uma pesquisa nos rotulos de alimentos pré-embalados e
bebidas ndo alcodlicas comercializados online por uma rede varejista brasileira. Os dados foram
categorizados em sete grupos de produtos (bebidas nao-alcoolicas; cereais; lacteos; carnes,
peixes e ovos; 6leos e gorduras; frutas e vegetais; e, diversos).

Dos 2.867 produtos levantados, uma amostra aleatéria estratificada foi obtida, totalizando 335
produtos pesquisados. Foram coletados dados sobre o produto (nome do produto, marca,
tamanho do pacote), presenga/auséncia de alegac¢des nutricionais e de saude, texto exato de
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cada alegacdo observada, presenca/auséncia de técnicas de marketing, nimero de ingredientes,
aditivos e conservantes presentes, o nivel dos sete nutrientes necessarios recomendados pelo
CODEX Alimentarius no rétulo (energia, proteina, carboidrato, gordura, gordura saturada,
gordura trans, fibra e sédio em g, mg ou mL por por¢éo e por 100 g ou 100 mL) (CODEX, 2007).
A saudabilidade dos alimentos com ou sem alegacdes foi analisada usando quatro modelos de
perfis de nutrientes que sdo validados por pesquisas cientificas: Critério de Pontuacdo de
Nutrientes da Food Standards Australia New Zealand (FSANZ 2016); Perfil de Nutricdo do Reino
Unido da Food Standards Agency (FSA 2009); Modelo de Perfil Nutricional da Organizacéo
Pan-Americana da Saude (OPAS 2016); e Pontuacdo Nutricional da Unilever Food & Health
Rese (Nijman et al. 2006).

A porcentagem de todos os produtos considerados menos saudaveis foi calculada de acordo
com os quatro modelos de perfis de nutrientes propostos. A taxa de aprovacdo entre as
categorias de alimentos foi examinada por teste qui-quadrado (p<0,05). Todos os testes foram
realizados utilizando o software estatistico SPSS v. 20.0.

Resultados

Foram obtidos dados de 335 rétulos de produtos de sete categorias: 28 bebidas, 95 cereais, 66
laticinios, 29 produtos a base de carnes, peixes e ovos, 15 produtos a base de gordura, 32 frutas
e vegetais e 70 produtos diversos. No total, 17,3% dos produtos nao foram processados, 22,1%
processados e 60,6% ultra-processados.

Alegacdes nutricionais e de saude estavam presentes em 33.1% dos rétulos. As alegagbes
nutricionais eram muito mais comuns do que as alegacbes de saude, com 32,2% das
embalagens tendo pelo menos uma alegagcdo de nutrientes. Apenas 0,6% das embalagens
tinham uma ou mais alegacdes de saude. Técnicas de marketing selecionadas foram exibidas
em 49% das embalagens. Técnicas que enfatizam a saude, o bem-estar ou a naturalidade foram
as mais frequente. No geral, a maioria das alegacBes e técnicas de marketing foram
apresentadas em rétulos de ultra-processados de cereais, lacteos e pizzas, sopas, molhos,
dentre outros.

Para todos os produtos selecionados, foram avaliadas as informacdes quanto a energia,
carboidrato, proteina, gordura total, gordura saturada, gordura trans, fibra e sddio presentes no
rétulo. Em muitos casos, informacdes mais completas foram fornecidas, incluindo acidos graxos
insaturados, calcio e acucares totais. Nenhum dos modelos, no entanto, poderia ser aplicado
com base neste conjunto de informacfes apenas. Os dados em falta foram estimados com base
no perfil geral da categoria e no conteddo de produtos genéricos semelhantes em tabelas
nutricionais (TACO 2011, IBGE 2011). Com base nos dados gerados, todos os produtos
poderiam ser facilmente avaliados usando os modelos FSANZ, FSA, OPAS e Unilever.

O FSANZ e a FSA geraram uma pontuacgédo final, que foi posteriormente usada para classificar
0s produtos como aprovados ou ndo aprovados. Os critérios da OPAS foram por limiar e a
aprovacdo ou ndo foi obtida diretamente pela aplicagdo do modelo. O modelo da Unilever
baseou-se no limiar e os produtos foram classificados em trés categorias: categoria 1, quando o
produto atende aos benchmarks baseados nas mais rigorosas recomendacdes dietéticas, como
as estabelecidas pela Consulta Conjunta de Especialistas da OMS / FAO sobre Dieta, Nutricdo e
Prevencdo de doencas crbnicas; categoria 2, quando o produto atende aos padrboes de
referéncia com base em recomendag¢fes alimentares nacionais menos rigorosas; e categoria 3:
guando o produto ndo atende aos benchmarks baseados em recomendacdes dietéticas (Nijman
et al. 2006). Consideramos o produto aprovado por este modelo quando enquadrado nas
categorias 1 ou 2.

No geral, 42,4% nao atingiram o modelo FSANZ, 51,9% o modelo FSA, 56,7% o modelo OPAS e
68,1% o modelo Unilever. A porcentagem de produtos que atenderam aos quatro modelos de
perfis de nutrientes foi variavel entre as categorias de alimentos, dependendo do modelo
aplicado. Nos modelos FSANZ e FSA, produtos das categorias frutas e vegetais, bebidas e
lacteos apresentaram as maiores taxas de aprovacdo (acima de 60%). No modelo FSA, no
entanto, nenhum produto da categoria 6leos e gorduras foi aprovado, indicando que foi menos
especifico e preciso ao avaliar produtos de categorias com caracteristicas particulares (alto teor
de energia e gordura e nenhum carboidrato ou agucar adicionado, por exemplo). Por outro lado,
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as categorias mais aprovadas pela OPAS e Unilever (taxa de aprovacéo acima de 60%) foram
Oleos e gorduras e cereais (OPAS) e 6leos e gorduras e bebidas (Unilever).

Ao considerar o nivel de processamento industrial, os quatro modelos mostraram que os
alimentos ultra-processados apresentaram a menor taxa de aprovacdo, seguidos pelos
processados. Os alimentos ndo processados, no entanto, apresentaram as maiores taxas de
aprovacao, variando de 79,3 a 93,1%.

As taxas de aprovacdo para produtos que possuem alegac8es nutricionais e / ou de saude foram
moderadamente altas, exceto no modelo da OPAS, em que as porcentagens ndo foram
diferentes. Isso é indicio de que nem sempre a presenca dessas afirmacdes € indicativa de
melhor qualidade nutricional. Para produtos com ou sem técnicas de marketing em rétulos, as
taxas de aprovacgédo foram relativamente baixas, mas semelhantes entre os quatro modelos.
FSANZ e FSA foram os modelos mais rigorosos, porque a maioria dos niveis de nutrientes foi
estatisticamente diferente entre os produtos que passaram e 0s que nhao passaram. Os modelos
da OPAS e da Unilever foram mais brandos e a maioria dos produtos que passaram desses
padrBes nao diferiu estatisticamente daqueles que nao o fizeram quando consideraram energia e
nutrientes essenciais com impacto direto na saude, principalmente carboidratos, proteinas,
gordura saturada e fibras. Isso era esperado, uma vez que os critérios adotados pelo FSANZ e
pelo FSA, além de serem semelhantes entre si, sdo mais detalhados em relacdo a composicao
geral do alimento. Além disso, adotam escores com diferentes faixas de concentracao de
nutrientes, ao contrario dos modelos da OPAS e da Unilever, que estabelecem limiares.

No geral, em produtos que ndo atenderam aos modelos de perfis de nutrientes (principalmente
FSANZ e FSA), energia, gordura total, gordura saturada, sodio e acUcar adicionado foram
expressivamente superiores aos que atenderam aos padrdes, indicando que a reformulacdo de
produtos alimenticios, além de considerar o conteudo adequado de nutrientes com um impacto
benéfico a saude, principalmente fibras e proteinas, precisa reduzir os nutrientes que, em niveis
elevados de ingestao, podem ter um efeito prejudicial sobre a saude.

Conclusao

No geral, as analises mostraram que a maioria dos alimentos embalados no Brasil ndo estéo de
acordo com os padrbes nutricionais propostos pelos modelos e que os alimentos
ultraprocessados sdo 0os menos saudaveis. As taxas de aprovacdo obtidas para produtos que
possuem alegac¢Bes nutricionais e / ou de salde evidenciaram que nem sempre a presenca
dessas alegacdes é indicativa de melhor qualidade nutricional. Isso também se aplicava a
produtos com técnicas de marketing, ja que as taxas de aprovacdo foram baixas entre os quatro
modelos. Essas constatacbes destacam a clara necessidade de incentivar o consumo de
produtos mais saudaveis, e aumentar os esfor¢os para a reformulacdo dos produtos quanto a
gualidade nutricional.
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Resumo

Os trabalhadores de unidades de processamento de madeiras estdo sujeitos a diferentes riscos
para sua integridade fisica e psicologica. A exposicdo dos trabalhadores a ambientes
inadequados e exigéncias de manuseio de elevadas cargas geram desconfortos, que diminuem
a eficiéncia da producdo. A frequéncia cardiaca é importante indicador para avaliar a forca de
trabalho requerida, pois possui relacdo direta entre 0 consumo de oxigénio, a frequéncia
cardiaca e o trabalho fisico executado pelos individuos. Dessa forma, é possivel caracterizar a
atividade desde leve a extremamente pesada. Trabalhos que exigem frequéncia cardiaca
méxima, acima do permitido, podem causar cansago fisico, muscular e, até mesmo, parada
cardiaca. O objetivo do trabalho foi avaliar o esfor¢o fisico e caracterizar a atividade
desenvolvida do operador da serra circular de mesa. A frequéncia cardiaca foi monitorada, a
cada cinco segundos, com o frequencimetro cardiaco e determinou-se a frequéncia cardiaca de
trabalho (FCT) a partir da média dos dados obtidos. Contudo, antes de iniciar 0 monitoramento
coletou a frequéncia cardiaca de repouso (FCR) e calculou-se também a frequéncia cardiaca
méxima (FCM), em funcéo da idade do operador. Os valores de frequéncia cardiacas foram de
65, 100 e 167 rpm para a FCR, FCT e FCM, respectivamente. O corte de madeiras na serra
circular de mesas foi classificado como atividade moderada. Pdde-se concluir que a atividade de
corte de madeiras, com uso da serra circular de mesa, apresenta baixo risco de problemas
cardiovasculares aos seus operadores.

Palavras-Chave: Seguranca do Trabalho, Frequéncia Cardiaca do Trabalhador, Usinagem da
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Resumo

O conhecimento dos extrativos da casca, sobretudo, em espécies tropicais brasileiras é escasso,
e de grande importancia para determinar seus usos potenciais. Dentre 0s componentes quimicos
da casca, destacam-se os compostos fendlicos, por serem utilizados em formulagcbes de
adesivos naturais para colagem de painéis na industria madeireira. Desta forma, objetivou-se
avaliar o percentual de extrativos da classe hidrofilicos e hidrofébicos na casca das espécies
Myrcia sp. e Calyptranthes sp.As cascas de seis individuos de cada espécie com diametro entre
6 a 15 cm foram coletadas da regido da base do tronco da arvore até um metro acima do solo.
Amostras compostas de 2,2 g de casca moida de granulometria de 60 mesh foram submetidas a
extracao sucessivas em trés solventes: diclorometano, etanol e agua destilada, em aparelho do
tipo Soxhlet, por 6h, 16h e 16h, respectivamente. O experimento foi conduzido em triplicata. Ao
final de cada extracdo os residuos foram pesados, permitindo assim, a quantificacdo dos
extrativos hidrofilicos, hidrofébicos e totais. A espécie Myrcia sp., apresentou 45,60% de
extrativos totais, sendo que 2,39% foi removido em diclorometano, 37,35% em etanol e 5,86%
em agua. Da espécie Calyptranthes sp., 0,07%, 41,65% e 4,35% foram extraidos em
diclorometano, etanol e agua respectivamente, somando 46,08% em extrativos totais. Os
resultados demonstraram que para ambas as espécies as maiores percentagens de extrativos
foram obtidas ao utilizar etanol e agua como solvente, 0 que evidencia a maior presenca de
extrativos das classes dos hidrofilicos na casca de Myrcia sp. e Calyptranthes sp..Com isso,
sugere-se a caracterizacdo desses extratos de formar a identificar os principais grupos funcionais
presentes, uma vez que, essas informacdes serdo importantes para a maior valorizacdo dos
potenciais usos dessas cascas.

Palavras-Chave: Calyptranthes sp., Myrcia sp., componentes quimicos.
Instituicdo de Fomento: Capes
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Resumo

O uso de ferramentas que melhoram a qualidade das acdes e servicos desenvolvidos em
ambientes de trabalho, programas e métodos organizacionais vem sendo cada vez mais comum
nas organizacdes que buscam melhorias continuas de seus produtos, processos e Servigos.
Dentre as ferramentas existentes, a 5S é a mais utilizada, pois cria ambientes agradaveis pela
mudanca de habitos, podendo ser o inicio para a implantacdo de outras ferramentas de
gualidade, como por exemplo, o ciclo PDCA (Plan, Do, Check e Action). A 5S baseia-se em
sensos de utilizacdo, de organizacdo, de limpeza, de saude e de autodisciplina. Objetivou-se
com este trabalho obter melhoria na qualidade do ambiente e servicos realizados no Laborat6rio
de Usinagem da Madeira (LUM) do Departamento de Ciéncias Florestais localizado na
Universidade Federal de Lavras. A metodologia utilizada foi a aplicacdo da ferramenta 5S, onde
primeiramente foi realizada visita ao LUM para compreensédo do funcionamento do mesmo e
identificacdo das areas que necessitavam de modificacfes. Reunibes foram realizadas para
discusséo dos problemas identificados, levantamento de ideias de organizagédo e planejamento
das tarefas a serem executadas. Apos o planejamento foi realizada a execucédo das tarefas, que
teve inicio pela limpeza do almoxarifado e organizacdo dos materiais em caixas devidamente
identificadas, seguido da organizacédo das ferramentas utilizadas na manutencdo do maquinario
da oficina, separacdo e identificagdo dos produtos quimicos, descarte de produtos vencidos e
organizacdo do armario de Equipamentos de Protecdo Individual (EPI's). Foram realizadas
também a identificacdo de materiais e corpos de prova de pesquisa, otimizacdo do espaco das
prateleiras por meio da relocacdo de materiais para as areas externas e equipamentos parados
foram higienizados e ap6s manutencdo adequada voltaram ao funcionamento normal. Até o
momento foram alcancados resultados satisfatérios quanto a melhoria na qualidade e otimizacao
do funcionamento do laboratério e nas condi¢des de trabalho, facilitando e agilizando a rotina do
funcionério responséavel pelo local e dos discentes que utilizam o laboratério, além de maior
segurancga tanto na utilizagcéo, quanto na visitacdo do LUM.

Palavras-Chave: Qualidade do trabalho, Ferramenta 5S, Organizagdo no ambiente de trabalho.
Instituicdo de Fomento: Capes

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1160-2-1949 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncia e Tecnologia da Madeira

Perfil dos trabalhadores e seguranca no trabalho de industrias moveleiras na
Amazonia: Polo Moveleiro de Parauapebas, Para

Heloise Rodrigues Alves de S? - Mestranda em Ciéncia e Tecnologia da Madeira, UFLA, bolsista
Capes.

Caio Rodrigo Alves Soares - Mestrando em Ciéncias Florestais, UFRA
Selma Lopes Goulart - Professora Doutora, Departamento de Ciéncias Florestais, UFRA

Sebastido Carlos da Silva Rosado - Orientador DCF, UFLA - Orientador(a)

Resumo

A industria moveleira no Brasil apresenta grande representatividade na economia nacional. Na
Amazobnia, este setor é parte importante do escopo de atividades econdmicas, ao lado da
mineracgao e das atividades agropecuarias. Em Parauapebas, municipio localizado no sudeste do
estado do Par4, o mercado madeireiro apresenta-se como uma alternativa para o incremento da
economia frente a mineragdo. Para que a producao moveleira do municipio seja potencializada,
€ fundamental que se conhecam as caracteristicas do Polo Moveleiro. Desse modo, objetivou-se
analisar qualitativamente o nivel de qualificacdo dos funcionarios empregados hos
empreendimentos e as condigbes de segurancga no trabalho em que estes estdo submetidos.
Para tal, foi aplicado um questionario semiestruturado constituido de perguntas abertas e
fechadas, nos 30 empreendimentos especializados na fabricagdo de moéveis de madeira macica
no municipio. Os resultados apontam que ha baixa qualificacdo técnica dos funcionarios, uma
vez que a fabricacdo de moveis & fundamentalmente exercida através de conhecimento
adquirido empiricamente pelo funcionario ao longo de sua vida. Dos estabelecimentos visitados,
17 (56%) ja registraram algum tipo de incidente com algum trabalhador, porém nenhum caso
grave. Quanto a medicéo de ruido, 27 (90%) dos estabelecimentos entrevistados relatam que a
medicdo no ambiente de trabalho com as méaquinas de beneficiamento de madeira nunca foi
realizada, seja pelo poder publico ou por instituicdes particulares. Para que o setor moveleiro de
Parauapebas configure-se como alternativa econémica frente a necessidade de variacdo da
matriz econdmica do municipio, é necessario que haja acdes que facilitem ou promovam a
gualificacao técnica dos funcionarios e proprietarios de industrias moveleiras no municipio, além
da necessidade de conscientizar os trabalhadores sobre a importancia da seguranca no
ambiente de trabalho.

Palavras-Chave: Movelaria, Qualificacéo técnica, Equipamentos de prote¢&o individual.
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Resumo

O estudo do rendimento da carbonizacdo e a analise imediata do carvdo vegetal fornece
informagfes sobre o potencial do uso da madeira para fins energéticos. O objetivo do presente
trabalho foi determinar o rendimento gravimétrico em carvdo da madeira e a andlise imediata do
carvao vegetal. A espécie analisada foi Alexa grandiflora Ducke (melancieira) e o material foi
proveniente de uma &rea de manejo florestal comunitario na Floresta Nacional do Tapajds, km
67, Belterra, estado do Para. A amostragem foi composta por material proveniente de trés
individuos, cada um em triplicata. O processo de carbonizacéo foi realizado em forno elétrico tipo
mufla, com a taxa de aquecimento com aumento de 1,67 °C.min-1 e temperaturas finais de 400 e
500 °C, sendo mantidas durante 60 minutos. Posteriormente o rendimento da carbonizagéo foi
calculado pela razédo entre a massa de carvao produzido e a massa da madeira seca e expresso
em porcentagem. A andlise quimica imediata foi realizada com o objetivo de determinar a
umidade, os teores de materiais volateis (TMV), cinza (TCZ) e, por diferenca o teor de carbono
fixo (TCF) nas amostras de carvdo. Os resultados foram analisados estatisticamente a partir do
teste T (p&#8804;0,05). Os valores médios obtidos para o rendimento em carvao foram de cerca
de 36 e 33 % para 400 e 500 °C, respectivamente, 0s quais ndo apresentam diferencga estatistica
significativa entre eles. Os resultados médios para teor de materiais volateis, carbono fixo e
cinzas foram 11 %, 88 % e 1 %, respectivamente. Os resultados obtidos indicam caracteristicas
energéticas favoraveis e como espécie com potencial para producdo de energia.

Palavras-Chave: rendimento gravimétrico, energia, Amazonia.
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Resumo

Estudar e compreender o comportamento da madeira frente aos processos de usinagem € de
suma importancia quando se deseja obter produtos de maior valor agregado. A qualidade da
superficie, que é o principal critério na escolha final dos clientes, depende intimamente das
operacgOes de usinagem e da qualidade da matéria-prima. Dessa forma, o trabalho visa fornecer
informacfes que subsidiem a industria moveleira para a fabricagdo de produtos de maior
gualidade. Para tal, deve-se utilizar do material lenhoso de 6 arvores, 3 eretas e 3 inclinadas, de
Corymbia citriodora, oriundas de plantio experimental na Universidade Federal de Lavras —
UFLA. A idade das arvores € 60 anos e foram inicialmente plantadas no espacamento de 3 x 2
m. Nos processos de usinagem deve-se utilizar as toras seccionadas a partir dos 6 m de altura.
O processamento deve ocorrer em serra circular de acordo com os parametros de usinagem
similares aos usados na industria moveleira, considerando as caracteristicas inerentes ao
material. Os indices de qualidade da superficie da madeira devem ser obtidos por avaliagcao
visual conduzida conforme normativa especifica para testes de usinagem de madeira e medi¢ao
com a técnica Sunset laser. Deve-se considerar ainda a variacdo da qualidade da superficie para
cada tipo de lenho em especifico apds o processamento da madeira. Assim, espera-se
compreender o comportamento da madeira de reacdo comparada a madeira normal, frente ao
processo de usinagem.

Palavras-Chave: Eucalipto, Méveis de madeira, Usinagem da madeira.
Instituicdo de Fomento: Coordenacédo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior -
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Resumo

Myrcia atramentifera Barb Rodr. é uma espécie de capoeira da regido amazbnica popularmente
conhecida como cumaté. Este trabalho teve por objetivo avaliar o rendimento gravimétrico em
taninos condensados nas cascas de Myrcia atramentifera bem como verificar a influéncia de
sddio na extracdo deste composto. As cascas foram coletadas a 1,30 m do solo, secas ao ar livre
e moidas em moinho de martelo com peneira de abertura de 2 mm2. Para a quantificacao
gravimétrica em taninos condensados foram feitas extracbes em banho-maria, a 70 °C durante 3
horas utilizando-se uma relacao licor/casca de 15:1 (vim), as extracdes foram realizadas com 3%
de sulfito de sédio (Na2S03) (m/m) e em agua pura, e o0 rendimento gravimétrico em taninos
condensados foi obtido mediante reacdo dos taninos com formaldeido em meio acido. Maior
rendimento em taninos condensados foi verificado no tratamento com sulfito de sédio (13,16%),
ja para o indice de Stiasny, ndo houve diferenca significativa entre as extracées, sendo o maior
valor verificado para extracdo em agua pura (85%), valor este que corresponde a quantidade de
taninos que reage com formaldeido sob condicbes de formacdo de adesivos naturais para
madeira.

Palavras-chave: taninos vegetais, Myrcia, compostos fendlicos.

1.INTRODUCAO

Myrcia atramentifera Barb. Rodr é uma espécie nativa e endémica da regido amazébnica,
pertencente a familia Myrtaceae. Popularmente € conhecida por cumaté, kumaty, araca do
campo, e segundo Corréa (1984), € uma arvore pequena que atinge até cinco metros de altura,
fornece madeira de cerne escuro e € muito rigida.

A espécie é considerada um simbolo cultural de extrema importancia para os povos tradicionais
da regido amazobnica, usualmente aplicada a construcdo civil, marcenaria, carpintaria,
endurecimento das linhas de pesca, como também utilizado na calafetagem de embarcacdes, e
tradicionalmente, na producao de uma tinta para o tingimento artesanal e conferindo resisténcia
as cuias de tacaca (FARIAS et al, 2014; NASCIMENTO et al., 2012; SOUSA, 2000). Seus
taninos condensados sdo também utilizados no processo de curtimento de pele em couro, 0 que
contribui na substituicdo de produtos quimicos (NASCMENTO; SILVA, 2010).

Os taninos vegetais, vém sendo um dos compostos fenélicos mais estudados, depois de fendis
totais. Possuem alto peso molecular, sdo moléculas altamente hidroxiladas podendo formar
compostos insollveis com carboidratos e proteinas (OLIVEIRA, 2005). O termo “tanino” é
utilizado para definir duas classes diferentes deste composto fendlico: os taninos hidrolisaveis e
os taninos condensados. Os taninos hidrolisaveis podem ser considerados como poliésters da
glucose, podendo ser classificados em duas categorias: (a) os galotaninos, que por hidrélise
acida liberam o acido galico e seus derivados; (b) os elagitaninos, que por hidrolise liberam &cido
elagico, acido valénico, sendo o 4cido elagico o mais importante (METCHE, 1980; P1ZZI, 1993,
2003).
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Os taninos sdo amplamente utilizados desde a antiguidade no curtimento do couro, como
também sdo utilizados no tratamento de agua potavel (floculante), na industria alimenticia e na
producado de produtos farmacéuticos (P1ZZl, 1994). Devido a crise do petroleo na década de 70,
houve um aumento significativo em pesquisas e incentivos para se achar uma substituicdo das
resinas sintéticas na fabricacdo de painéis de madeira por produtos de fontes renovaveis,
destacando neste contexto a utilizacdo dos taninos. O que torna possivel sua utilizacdo como
adesivos para madeira € a quantidade de componentes de carater fendlico que apresentam. Os
extratos por si s6 ndo possuem qualquer capacidade de ligacéo, sua utilizagcdo como adesivo s6
€ possivel em presengca de um produto ligante, como por exemplo, o formaldeido (DIX e
MARUTZKY, 1987).

Tendo em vista a ampla gama de utilizagdo dos taninos vegetais, este trabalho teve como
objetivo verificar o rendimento gravimétrico em taninos condensados nas cascas de Myrcia
atramentiferia Barb. bem como a influéncia de sulfito de sodio na extracdo do composto.

2.MATERIAL E METODOS

2.1 Coleta e preparo do material

As cascas de cumaté foram coletadas com facédo, sem a derrubada das arvores. A coleta foi
realizada em um fragmento da Floresta Amazénica préximo ao municipio de Belém no estado do
Para, pela Universidade Federal Rural da Amazbnia. Ap0s a coleta, as cascas foram
transportadas para o Laboratério de Anatomia da Madeira da Universidade Federal de Lavras,
onde foram secas ao ar livre e moidas em moinho de martelo, com uma abertura de 2mm?2 e
determinadas as umidades das amostras na base seca pelo método em estufa.

2.2 Extracéo

A extracdo dos taninos foi feita de acordo com Mori et al. (2003), com modificacoes.
Empregou-se o correspondente a 100g de casca seca e 1500 mL de agua destilada (relacéo
licor/casca 15:1), seguindo os tratamentos esquematizados abaixo:

T1= Extracdo com agua pura

T2= Extracdo com agua + 3% Na2S03

Todos os tratamentos foram feitos em triplicata.

O material foi extraido em béquer de 2000 mL, levados em banho-maria a uma temperatura de
70°C, por 3 horas. Ap6s extracdo, o material foi filtrado empregando-se uma peneira de malha de
1mm?2 e descartado o material nela retido, depois o extrato foi filtrado empregando-se uma
peneira de 200 mesh,

O filtrado foi entdo concentrado por evaporagdo até um volume de aproximadamente 150 mL,
utilizando-se uma chapa de aquecimento. Sua massa entéo foi determinada e retiradas amostras
para a determinacdo do rendimento gravimétrico em taninos condensados.

2.3 Teor de solidos totais

Para determinacdo do teor de solidos (%), foram retiradas amostras de 10g do extrato
concentrado e levadas a estufa, a uma temperatura de 103 *+ 2°C, até massa constante. Entao
foi obtido pela relacdo de massa seca com a massa Umida da amostra, multiplicando por 100,
conforme Equacéo 1.

TST = (MS/MU) X 100 (1)

Em que:

TST é o teor de sdlidos totais, em porcentagem;
MS é a massa da aliquota seca;

MU é a massa inicial da aliquota.
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2.4 Rendimento gravimétrico em taninos condensados (%)

A partir do extrato concentrado, aliquotas de 20g foram retiradas para determinacdo do indice de
Stiasny.

O Indice de Stiasny foi entdo obtido pela metodologia adotada por Mori (2000) adaptado de
Guangcheng, Yunlu e Yazaki (1991), o qual foi determinado mediante reacdo entre 20 g do
extrato concentrado, 10 mL de &gua destilada, 4mL de formaldeido (37 %, m/m) e 2 mL de HCI
10 N, os quais foram aquecidos durante 35 minutos sob refluxo.

Apos o término da reagéo, o extrato foi filtrado em cadinho poroso de porosidade n° 2 e colocado
em estufa a uma temperatura de 103 + 2 °C, até a massa constante. Obtendo-se a massa seca
do precipitado foi calculado o indice de Stiasny pela Equac&o 2.

IS = (M2/M1) X 100 (2)

Em que: IS é o Indice de Stiasny; M1 é a massa total de solidos em 20g de extrato; M2 é a
massa seca do precipitado tanino-formaldeido.

O rendimento em sdlidos foi obtido multiplicando-se o teor de sélidos (g) pela massa de cada
extrato. Para se obter o rendimento gravimétrico em taninos (%) multiplicou-se o rendimento em
sélidos pelo respectivo indice de Stiasny de cada extrato. O rendimento em componentes nao
tanicos foi obtido pela diferenca entre o rendimento em sélidos e o rendimento em taninos.

3.RESULTADOS E DISCUSSAO

O teor de sdlidos nos mostra a quantidade de extrativos totais presentes nas amostras
analisadas, sendo a maior média encontrada neste estudo para a extracdo com adicao de sulfito
de sodio (13,16%). Verificou que para as variaveis rendimento em solidos, indice de Stiasny e
taninos condensados ndo foram encontradas diferencas estatisticas significativas. O indice de
Stiasny representa a quantidade de substancia do extrato que reagiu com formaldeido em meio
acido, em que os valores encontrados foram de 79,94% e 73,13% para os tratamentos em agua
pura e com emprego do sulfito de sédio respectivamente. Os valores obtidos para teores em
taninos condensados, que mostram a proporcdo de taninos encontrados nos sélidos extraidos,
foi em média de 8,23g e 13,369, 0 que corresponde a valores de 79,94% e 73,13% para o0s
tratamentos em agua pura e com emprego do sulfito de sédio respectivamente. Ja com relacdo
aos compostos ndo tanicos extraidos, estes valores variaram de 2,17g a 4,76g, 0 que
correspondem a 20,06% e 26,86% para os tratamentos em agua pura e com emprego do sulfito
de sodio respectivamente.

Na producdo de adesivos naturais para madeira, sdo desejaveis maiores valores para o indice
de Stiasny e menores valores em compostos ndo tanicos. Carneiro (2006), estudando
Anadenanthera peregrina, com o emprego de 3% de sulfito de sédio com extracdo em autoclave
e uma granulometria controlada entre 40 e 60 mesh encontrou valores médios para indice de
Stiasny e compostos nao tanicos de 82,2% e 5,78%, respectivamente. Sartori (2014), estudando
a mesma espécie em diferentes classes diamétricas, com um efeito significativo da mesma,
encontrou médias de 75,79% e 4,07% para os mesmos testes. Vieira (2014) estudando as
cascas de Pinus oocarpa, em extracao com adi¢cdo de bissulfito e sulfito de sédio em diferentes
porcentagens obteve valores médios condizentes aos encontrados neste estudo.

4. CONCLUSOES

A espécie Myrcia Atramentifera possui potencial tanico. O melhor tratamento para extracdo de
taninos condensados encontrado neste trabalho, foi a extracdo em agua pura, tornando o
processo economicamente viavel, sem a utilizac@o de reagentes e sais extratores.
Recomenda-se uma analise quimica completa dos extratos tanicos e de sua reatividade com o
formaldeido para que sejam feitas adequacdes aos usos de seus taninos condensados, como
também o estudo de sua aplicabilidade, bem como a utilizacdo de técnicas como DSC, a
Sesséo:
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hidrélise acida e sulfitagcdo para que se possa verificar se ha a possibilidade de uso do extrato
tanico para adesivos naturais para madeira.
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Resumo
INTRODUGCAO

Dentre os materiais de origem biol6gica, a madeira é o mais conhecido e utilizado, o tronco das
arvores contém grande quantidade de substancias que sao utilizadas como matéria prima em
diversos campos da tecnologia (KLOCK et al., 2005).

A qualidade da madeira esta diretamente associada as suas propriedades anatdémicas, fisicas,
guimicas e mecanicas (SILVA, 2002). Segundo Burger e Richter (1991) a madeira pode
apresentar alguns defeitos, como nds, tortuosidades, bifurcacdes e rachaduras que afetam suas
propriedades mecanicas e sua durabilidade.

Para verificagcdo do comportamento mecénico, a madeira € submetida aos diversos tipos de
esfor¢os, normalmente os métodos mais utilizados sdo os convencionais, que utiliza a Maguina
Universal de Ensaios como equipamento para 0S experimentos, principalmente por seus
resultados precisos, metodologia estabelecida e normatizada. Contudo, sdo analises
demoradas, requer elevado numero de amostra e alto custo na operacdo, além de ser um
método destrutivo (GOUVEA et al., 2011).

De acordo com De Paula et al. (2016) o aumento na utilizacdo de técnicas ndo destrutivas ocorre
pela confiabilidade dos seus resultados, rapidez nos ensaios e por ndo prejudicar o uso posterior
dos materiais analisados. Entre as técnicas de ensaio ndo destrutivas, destaca-se a velocimetria
por imagens de particulas (PIV).

O PIV envolve a captura de imagens na mudanca de posicdo das particulas em fluidos
iluminadas por laser, permitindo que elas sejam visiveis (ADRIAN, 2015). Assim, a deformacao
do material pode ser determinada porque a distancia e a direcdo dos movimentos das particulas
sao conhecidas por determinado periodo de tempo entre as imagens.

A medi¢éo das varia¢cdes dimensionais que ocorre na madeira ao ser submetida & aplicagédo de
forca demanda técnicas de ensaios com baixo grau de complexidade, rapidas e precisas. Assim,
o trabalho foi realizado com o objetivo de avaliar o potencial do uso da técnica PIV no
monitoramento da deformacao em madeiras com e sem né durante o ensaio de compressao.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado utilizando madeira de Eucalyptus sp., para os ensaios foram
utilizados cinco corpos de prova com né e cinco sem no, nas dimensdes de 5,0 x 2,5 x 2,5 cm
em comprimento, largura e espessura, segundo a norma ASTM D 143 — 94 (1995). As amostras
foram submetidas a ensaio de compressdo paralela na Maquina Universal de Ensaios

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 640-2-1202 novembro de 2018



XXVII

Mecanicos. Com camara CCD digital foram capturadas imagens sucessivas ao longo do ensaio
de compressdo, desde antes da aplicacdo de carga no corpo de prova até a sua ruptura, de
modo que as imagens foram capturadas em toda superficie longitudinal das amostras.

Para a aplicacdo da técnica PIV, a primeira imagem foi capturada antes do inicio do
carregamento e as demais foram capturadas conforme intervalo de tempo de 8 segundos. Assim,
a primeira imagem serviu como parametro de comparacao para as imagens seguintes. Finalizado
0 ensaio de compressao, as imagens capturadas foram devidamente trabalhadas em software
Image J, onde as imagens foram tratadas. As imagens foram convertidas para o formato 8 bits e
0 nimero de pixels das imagens foi reduzido para 50% do valor original.

Esse processo foi realizado com o intuito de diminuir o tamanho das imagens e no sentido de
viabilizar o processamento das imagens por meio do plug-in “PIV” implementado no software
Image J, esse plug-in realiza um PIV interativo, reduzindo a janela de interrogagao
progressivamente para chegar a melhor resolugdo dos resultados. Para o processamento da
técnica PIV utilizou correlacdo cruzada convencional, em que ocorre comparacdo entre duas
janelas de interrogacao do mesmo tamanho.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Madeira sem né

Apo6s 0 ensaio de compresséao, a ruptura do material ocorreu na regido inferior do material, com
ruptura do tipo cisalhamento, o cisalhamento é a separacdo das fibras devido a aplicacdo de
tensdo em paralela as fibras. As deformacdes desse tipo de ruptura pode ser observada através
do mapa de vetores, no qual é possivel acompanhar sua dire¢cdo durante a aplicacédo da forca de
compressdao. No mapa de vetores foi possivel verificar que as maiores deformacgbes
representada pela coloragdo mais intensa (vermelha), encontra-se na regido inferior do material,
mesma regido em que ocorreu a ruptura da madeira. Esse perfil de deformacdo e ruptura
ocorreu para todos os corpos de prova livre de defeitos.

Madeira com né central

Apoés o0 ensaio de compressao, a ruptura do material ocorreu na regido central do material, na
qgual estava localizada o nd, com ruptura do tipo rachadura, essas rachaduras aparecem como
consequéncia da diferenca de retracdo nas direcdes radial e tangencial da madeira e pela
diferenca de umidade entre regides contiguas de uma peca. As deformacbes desse tipo de
ruptura pode ser observada através do mapa de vetores, no qual € possivel acompanhar sua
direcdo durante a aplicacdo da forca de compressao. No mapa de vetores foi possivel verificar
gue as maiores deformacdes representada pela coloracdo mais intensa (vermelha), encontra-se
na regido central do material, mesma regido em que ocorreu a ruptura da madeira e também que
possuia o no.

Madeira com no lateral

Apoés o0 ensaio de compressao, a ruptura do material ocorreu na regido central do material, com
ruptura do tipo rachadura. Contudo, as deforma¢des do material ocorreu ao redor do no lateral, a
ruptura pode ser observada através do mapa de vetores, no qual é possivel acompanhar sua
direcdo durante a aplicacdo da forca de compressao. No mapa de vetores foi possivel verificar
gue as maiores deformacdes representada pela coloracdo mais intensa (vermelha), encontra-se
na regido lateral do material, mesma regido em que ocorreu a presenca do né.

Segundo Oscarsson et al (2012), a presen¢a de n6 na madeira influéncia de tal forma as pecas
de dimensfes estruturais, que a menor resisténcia dessas em comparagdo aos corpos de prova
livres de defeitos, pode ser vista como consequéncia quase exclusiva da ocorréncia e
distribuicdo de nos.
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Do ponto de vista da usinagem, um nd gque se estende através de uma tadbua pode fazer com
gue esta se quebre ao meio sob a aplicacdo de pequenas cargas (HOADLEY, 2000).

CONCLUSAO

Os resultados mostraram que a técnica PIV pode ser aplicada com sucesso para o estudo da
deformacao em madeiras com presenca ou ndo de defeitos, além disso, verificou que os vetores
de deformag&o comprovaram fendmenos esperados em madeira com e sem no sob a aplicacao
de forcas de compresséo, contribuindo para a caracterizacdo do material.
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Resumo

O controle ambiental e genético da qualidade da madeira e a determinacéo da extensdo com que
esses fatores interferem em suas propriedades sao importantes para producdo de matéria prima
mais adequada para o desempenho industrial. O objetivo deste estudo foi avaliar a variacao
genética e ambiental da densidade basica e do mddulo de elasticidade das madeiras de hibridos
de Eucalyptus plantados em condicbes de crescimento contrastantes. Corpos de prova com
dimensdes 25 x 25 x 410 mm (R x T x L) foram retirados da base das arvores de 10 diferentes
clones cultivados cada um em trés sitios de distintas declividades (0°, 20° e 40°). As amostras
foram submetidas a andlise de ressonancia para obtengdo do mddulo de elasticidade (E) e a
densidade bésica (&#961;) foi determinada por método de imersdo. A andlise de variancia
(ANOVA) e o teste de médias Tukey foram realizados a 5% de significAncia usando como fonte
de variacdo os clones (10 niveis) e os ambientes (3 niveis). Os resultados mostraram que as
arvores plantadas no sitio com declive de 20° produziram madeiras com valores mais elevados
de Rhoe E para a maioria dos clones. A interagdo entre clones e sitios foi significativa somente
para a densidade basica, sendo que o sitio com 20° de declive obteve maior média. O clone mais
denso produziu madeira com densidade de 556,80 kg/m3 enquanto o menos denso produziu
madeira de 417,60 kg/m3. Ocorreu efeito de sitio e de clone para o E: as arvores cultivadas nos
terrenos com declividade de 20° e 0° produziram madeiras mais rigidas, sendo que 3 dos 10
clones produziram madeiras com modulo de elasticidade significativamente mais elevados
(11.332 MPa, 10.874 MPa e 10.829 MPa). N&o houve tendéncia de variagdo a medida que se
aumenta a declividade do terreno, entretanto o declive intermediario apresentou maiores valores
de densidade e rigidez.
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Resumo

Madeiras com lenho normal, formado nas arvores eretas, sdo mais comumente requeridas e
submetidas a secagem, além de serem mais utilizadas na pesquisa. No entanto, os efeitos da
secagem no lenho de reacdo, formado nas arvores inclinadas, ainda sdo pouco conhecidos.
Condicdes criticas de secagem podem provocar deformacdes resultantes das tensfes de
secagem (DTS), modificando a estrutura da madeira e afetando negativamente sua qualidade.
Alternativamente ao teste do garfo, diversos tipos de extensdmetros tém sido utilizados para
avaliar essas deformacbes. O presente estudo teve como objetivo apresentar o extensémetro
Growth Strain Gauge como ferramenta para determinar as DTS em madeiras provenientes de
arvores eretas e arvores inclinadas de Corymbia citriodora, com 60 anos de idade. Foram
utilizadas 47 tabuas com dimensdes de 150 x 20 x 3 cm (comprimento, largura e espessura),
secas em estufa convencional até 12% de umidade. Trés regides foram demarcadas ao longo do
comprimento de cada tdbua, onde foram feitas avaliagbes das DTS. Um furo com broca de 20
mm de didametro foi realizado entre dois pinos metélicos fixados na superficie de cada uma das
trés regides da tabua para promover a movimentacao dos pinos, permitindo a medicdo das
deformacdes resultantes das tensdes de secagem com auxilio do relégio comparador. As DTS
medidas nos lenhos normal e de reagcdo apresentaram valores semelhantes, sendo que, nas
tabuas provenientes de arvores eretas a DTS média foi igual a 24 &#61549;m, enquanto nas
arvores inclinadas a DTS média foi igual a 25 &#61549;m. A andlise de variancia das DTS entre
as tadbuas das arvores eretas e inclinadas mostrou que ndo ha diferenca significativa entre elas.
Conclui-se que o método utilizado foi eficiente para a determinar quantitativamente as DTS na
madeira, sendo os lenhos normal e de reacdo semelhantes quanto a manifestacdo de
deformacdes resultantes das tensdes de secagem.

Palavras-Chave: Lenho de reagdo, Secagem convencional, Strain gauge.
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Resumo

A espectroscopia no infravermelho préximo (NIRS) é uma técnica rapida, confiavel e que pode
ser aplicada em processos online, sendo assim uma possivel solucdo para a demanda das
industrias de celulose em determinar o teor de sélidos de suas polpas. O teor de solidos dessas
polpas pode ser predito por meio da calibragdo de modelos multivariados. Pré-tratamentos
espectrais sao feitos antes da construcdo dos modelos a fim de reduzir, eliminar ou padronizar
0s impactos sobre o0s espectros. Assim, o objetivo desse trabalho foi aplicar diversos
pré-tratamentos espectrais a fim de melhorar os modelos de calibracéo para o teor de sélidos em
polpas comerciais de celulose. Vinte corpos de prova em formato de discos de aproximadamente
70 mm de didmetro e 2 mm de espessura foram preparados a partir de polpas ndo branqueadas
de Pinus sp. com 7% de umidade. 100 g de fibras foram adicionadas a 2000 mL de &gua
destilada e submetidos ao agitador mecanico. Aliquotas de aproximadamente 50 mL foram
colocadas na bomba de vacuo para a formacdo dos discos. As amostras foram submetidas a
secagem em estufa com circulacédo de ar a 103 + 2°C até atingirem 0% de umidade. Espectros
no NIR e a massa das amostras foram registrados em diversas etapas durante o processo de
dessorcdo. O teor de solidos foi calculado pela razdo entre a massa seca e a massa atual.
Normalizagéo, derivadas, correcdo de dispersdo multivariada (MSC), variacdo normal padréo
(SNV) e a combinacdo entre eles foram os pré-tratamentos testados. Finalmente, regressdes
baseadas nos minimos quadrados parciais (PLS-R) foram ajustadas para estimativa do teor de
sélidos com base na assinatura espectral das amostras. Validagbes cruzada foram utilizadas
para testar a acuracia do modelo. Houve correlacéo entre o teor de sélidos medido e o estimado
pelos espectros no NIR O modelo com os dados brutos forneceu um coeficiente de determinacao
da calibracdo e validacdo (R2cal e R2val) de 0.992 e o erro padrdo da validagdo cruzada
(RMSECV) foi de 2,4%. O melhor pré-tratamento foi combinando a primeira derivada e MSC
gerando o modelo com R2cal de 0,994, R2val de 0,993 e RMSECYV de 2,2%. Todos os modelos
apresentaram coeficiente de determinacdo da validacdo de aproximadamente 0,99. Os
pré-tramentos matematicos melhoraram sutilimente os parametros de avaliacdo dos modelos,
havendo diferenca apenas a partir da terceira casa decimal no valor de R2val.
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Resumo

As nanofibrilas de celulose (NFC) possuem caracteristicas que incentivam sua aplicacdo em
diversos materiais, especialmente no desenvolvimento de filmes. Entretanto a demanda por
filmes mais flexiveis e resistentes a agua, tem incentivado a combinacdo de matérias para
obtencdo destes filmes. A utilizacdo de estireno butadieno carboxilado (XSBR) fornece
propriedades hidrofébicas e maior capacidade de deformacdo. Dentro deste contexto, esta
pesquisa tem como objetivo investigar o efeito da adicdo de XSBR em filmes de NFC. Para isso,
foi utilizada polpa kraft de Eucalyptus sp. e XSBR. As nanofibrilas foram obtidas pelo processo
mecéanico de desfibrilagdo com concentragdo de 2% em massa. Para o estudo foram
desenvolvidos dois tipos de filmes: o controle (apenas com NFC) e T10 (com adi¢do de 10% de
XSBR em relagdo a massa seca de NFC). Para a producao dos filmes foi pré estabelecido a
concentracao de sélidos por area, uniformizando a gramatura (40 g/m32). A secagem foi realizada
pelo método casting (sala climatizada Temp.: 20 + 3 °C e UR: 65 + 3%). Para avaliar o efeito da
adicdo de XSBR foi realizado a caracterizacdo mecénica (ASTM D-882-00), analise morfolégica
por meio de microscopia eletrdnica de varredura (MEV) e microscopia de forgca atbmica (MFA) e
avaliacdo da higroscopicidade por meio do angulo de contato. Os resultados indicaram que a
adicdo de XSBR causa aumento de 19% na elasticidade e reducdo de 22% na tensdo maxima.
As micrografias mostraram a formacéo de filmes homogéneos com dispersao uniforme do XSBR.
Com relacdo a superficie dos filmes, o tratamento T10 apresenta plano tridimensional mais
suave com reducdo na rugosidade de 9% quando comparado com o controle. Esta alteracao
pode estar relacionada com o efeito das ligacées hidrogénio entre os matérias que compdem o
filme. Foi observado também aumento 24% no angulo de contato para os filmes com adicdo de
XSBR, este resultado € confirmado justamente devido a baixa rugosidade, que diminui o grau de
molhabilidade. A adicdo do XSBR em suspencdo de nanofibrilas de celulose se mostrou
promissor, devido a sua miscibilidade com as nanofibrilas, proporcionando um material
homogéneo. Por ser um elastbmero o XSBR proporcionou melhorias nas propriedades dos
filmes de nanofibrilas de celulose. Indicando que este filme pode ser utilizado em produtos onde
a flexibilidade e resisténcia a umidade séo exigidas. O presente estudo contribuiu com
informacdes ajudando com o desenvolvimento de novos materiais projetados.
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Resumo

A previsdo rapida e ndo destrutiva da umidade e densidade béasica podem melhorar o
processamento da madeira, de modo a permitir a sua pré-classificagdo em diferentes classes
para secagem ideal. A espectroscopia de infravermelho préximo (NIR), associada a técnicas de
redes neurais, tem sido alternativa viavel para predicdo em diversas areas. O objetivo deste
estudo é verificar o desempenho das redes neurais artificiais na determinagdo da umidade e
densidade basica de madeira macica e cavacos de Eucalyptus spp. a partir de assinaturas
espectrais no NIR. Quarenta amostras de cavacos e quarenta amostras de madeira solida com
dimensdes de 25 x 25 x 50 mm serdo utilizadas neste estudo. Este material serd pesado para
obtencdo das massas, afim de se obter um lote bem abrangente e posteriormente as amostras
livres de defeitos serdo selecionadas. Os espectros no NIR e as massas serdo medidos nas 80
amostras de madeira cada 10% de perda de umidade, até condi¢cdo anidra. Posteriormente,
estas amostras serdo saturadas para a obtencdo do volume e, em seguida, serdo determinadas
a umidade e densidade basica das 80 amostras. Os espectros no NIR seréo registrados por meio
de esfera de integracdo na superficie transversal usinada por serra fita ha madeira sélida e na
superficie longitudinal nos cavacos. Assim, a umidade e a densidade basica da madeira serdo
correlacionadas com os correspondentes espectros no NIR por meio de redes neurais artificias.
Para isso sera realizado treinamento supervisionado utilizando o software R, em que 60% dos
dados seréo utilizados para treinamento, 20% para teste e 20% para validagdo. O algoritmo de
aprendizagem sera o Multilayer perceptron. Espera-se que este estudo indique que o NIR,
associado as redes neurais, seja uma ferramenta util para a previsdo rapida e precisa da
umidade e densidade basica de madeira macica e cavacos de Eucalyptus spp.
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Resumo

A lignina € um componente basico da estrutura de materiais lignocelulsicos, de natureza
polimérica e tridimensional, e que desempenha importantes fun¢cdes nesses materiais. Este
componente é complexo, de dificil isolamento e variavel. Por isso, sua caracterizacao € ardua.
Existem diversos métodos que buscam isolar e caracterizar a lignina. Por isso, geralmente, seus
resultados sédo generalizados e usados na caracterizacdo de materiais, podendo causar erros.
Além disso, a estrutura da lignina provenientes desses métodos podem ser modificadas durante
sua execucdo. Sendo assim, este trabalho objetivou realizar a caracterizacdo quimica elementar
das diferentes ligninas obtidas por algumas metodologias de isolamento. Para isso, a biomassa
do bagaco de cana-de-agucar (Saccharum sp) foi utilizada. O bagaco foi obtido da empresa
Cachaca Bocaina, localizada no municipio de Lavras. O bagaco foi moido em moinho de facas
tipo Willey, uniformizado e classificado de acordo com a granulometria, utilizando peneiras de 40,
60 e 270 mesh. O bagaco foi acondicionado em sala climatizada, com temperatura de 20 + 3 °C
e umidade relativa 60 + 5%. Os métodos de isolamento de lignina foram o Klason (LK), Milled
Wood Lignin (LMWL) e Lignina do bagaco (LBC) como comparacao, também foram utilizadas o
bagaco in natura (BG). A LK e LMWL foram obtidas de acordo com procedimento normatizado. A
LBC foi obtida por hidrélise enzimatica, proveniente da empresa Raizen. A analise elementar foi
realizada nesses materiais no equipamento Vario Micro cube. Cerca 2 mg de cada material
(200-270 mesh) foi utilizada para realizar a andlise. Observando os resultados da constituicdo
guimica, existe uma clara diferenca entre os materiais, principalmente no tocante a concentracao
de carbono, hidrogénio, enxofre e oxigénio. A LK obteve o maior teor de S e menor teor de C,
muito diferentes dos demais. LBC apresentou o maior teor de C. Essas diferencas podem estar
relacionadas a composi¢do percentual do material ou mesmo aos processos e metodologias
empregadas durante o processo de extracdo da lignina. Portanto, as ligninas obtidas parecem
ndo serem quimicamente as mesmas moléculas, 0 que pode acarretar em erros durante a
execucdao e interpretacao de analises.
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Resumo

A intensidade de ruidos durante o processamento mecanico da madeira pode causar
desconforto, perda gradativa da audicdo dos trabalhadores e aumentar a probabilidade de
acidentes de trabalho. De acordo com a Norma Regulamentadora “NR-15", a exposicado méaxima
ao ruido continuo deve ser de 85 dB(A) para jornada diaria de trabalho de oito horas. Na NR-9
encontra-se a indicagcdo para tomadas medidas preventivas quando os valores de ruido forem
acima de 80 dB(A). O objetivo deste trabalho foi avaliar o ruido de serras circulares e comparar
com valores normatizados, a fim de informar aos usuarios a condi¢ao de trabalho. O trabalho foi
realizado no Laboratério de Usinagem da Madeira — DCF, onde foram coletados os valores de
ruido continuo a cada cinco segundos, por meio do medidor de nivel de pressdo sonora
instantaneo (decibelimetro) durante o corte de diferentes espécies de madeira, em serra circular
manual e de mesa. Na serra circular de mesa, durante o corte, o maior valor do ruido continuo foi
de 98 dB(A). Porém a maquina “em vazio” (em funcionamento e com o sistema de exaustao
também ligado) o ruido emitido foi de 82 dB(A). Para a serra circular manual o maior valor foi de
95 dB(A) durante o corte. Quando o operador estd apenas manipulando o material a serra
circular permanece desligada e portanto, o ruido observado é apenas de fundo (do local de
trabalho). Neste caso, o valor encontrado foi de 55 dB (A). As maquinas em operagao
apresentaram valores de ruido acima do permitido pela legislacéo brasileira para exposicdo de
jornada de trabalho de oito horas. Por isso, é importante adotar medidas para reduzir suas
intensidades, como o0s equipamentos de protecdo coletiva (EPC), medidas administrativas,
exames periddicos dos trabalhadores, a manutencao frequente das maquinas e 0s equipamentos
de protecdo individual (EPI). Como medida imediata é necessario o uso do protetor auricular
(EPI) com certificado de aprovacgéo valido e nivel de reducéo de 18 dB(A) para a serra circular de
mesa e de 15 dB(A) para a serra de méao.
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Resumo

O controle da qualidade da madeira € de fundamental importancia para o uso desta em suas
diversas aplicacbes. Métodos de determinacdo dessa qualidade que sejam rapidos e baratos
viabilizam a utilizacdo, melhoraram o processo e ajudam na selecdo de materiais superiores em
funcdo dos parametros exigidos. A densidade é citada como a propriedade tecnolbgica
fundamental da madeira por diversos autores, isso devido a sua correlacdo com diversas outras
propriedades. A espectroscopia no infravermelho préximo é uma técnica ja empregada em
diversos setores para a determinacdo de propriedades de materiais orgéanicos, pois
fundamenta-se na interacdo da radiacdo eletromagnética com suas ligagdes quimicas. Essa €
uma técnica ndo destrutiva e de rapida mensuracao, tornando-se viavel para a aplicacdo na
determinacdo das propriedades da madeira. O objetivo desse estudo foi avaliar modelos para
estimativa da densidade aparente da madeira de Pinus sp. Para realizacdo do experimento foi
utilizado uma arvore de Pinus sp. da qual foram retiradas trés tAbuas com comprimento de 2,5 m
e espessura de 20 mm, contendo madeira de cerne e alburno. As tabuas foram seccionadas em
corpos de prova de 20 x 20 x 20 mm englobando todo comprimento da tdbua. Os espectros
foram adquiridos na face radial dos corpos de prova via esfera de integracdo, em espectrémetro
Bruker. A faixa de aquisi¢ao foi de 12.500 a 4000 cm-1, com resolugdo espectral de 8 cm-1 e 32
leituras por corpo de prova. A densidade aparente foi determinada com medi¢do dos corpos de
prova via paquimetro e aquisicdo da massa via balanca de precisdo. Os modelos ajustados
utilizaram o método de minimos quadrados parciais (PLS), foram utilizados nas calibragdes os
espectros originais e 0s espectros tratados matematicamente com: primeira derivada,
normalizados e variacdo padrdo normal (SNV). Foi utilizado o programa R com o pacote pls para
0s ajustes, o numero de variaveis latentes utilizadas foi o indicado pelo pacote. Foram calibrados
modelos de densidade aparente global e por tipo de madeira (cerne ou alburno). Os modelos
calibrados mostraram ser eficientes na determinacdo da densidade aparente da madeira, tanto
de forma global quanto para os tipos de madeira. Foi constatado que a presenc¢a de mancha azul
prejudicou a calibracAo dos modelos, forcando a exclusdo dos corpos de prova que
apresentavam tal defeito. A técnica NIR mostrou ser eficiente na estiva da densidade aparente
da madeira de Pinus, de forma que com calibracdes bem realizadas é possivel a estimativa
acurada dessa propriedade de forma rapida e de menor custo
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Resumo

As industrias moveleiras e de madeira serrada demandam tecnologia e pesquisas que tornem
seus processos cada vez mais eficientes, econbmicos e sustentaveis. Ao se trabalhar com a
madeira € preciso estudar suas caracteristicas e adapta-las para se obter o processamento
mecéanico mais adequado. O objetivo deste trabalho foi aplicar a técnica planejamento
experimental DOE para propor a combinacdo de parametros de usinagem que reduz o consumo
de energia durante o corte em serra circular. Para isso, tabuas de Pinus taeda de dimensdes de
100 x 20 x 2,5 cm com diferentes condi¢des de umidade (absolutamente seca, equilibrio e verde)
foram processadas no sentido longitudinal em serra circular. Foi utilizado planejamento
experimental completo de trés fatores com trés niveis cada i) velocidades de corte de 11 m.s-1,
15 m.s-1 e 19 m.s-1 ii) velocidades de avanco de 12 m.min-1, 20 m.min-1 e 30 m.min-1 e iii)
namero de dentes da serra 48, 60 e 72 e sete pontos centrais totalizando 23 tratamentos.
Durante a usinagem coletou-se dados de torque, rotagdo e corrente do motor para célculo da
energia especifica de corte. Foi feito o diagrama de Pareto para identificar quais parametros e
interagbes do processo tiveram efeito significativo sobre o consumo de energia. Foi definida a
equacdo de regressdo do consumo de energia e assim determinados os fatores 6timos para
minimizar o consumo de energia. Como resultados, foram identificados que todos os fatores de
controle utilizados (velocidade de corte, velocidade de avanco e niumero de dentes da serra
circular) foram determinantes para o consumo de energia, além da umidade da madeira possuir
influéncia na energia consumida pelo equipamento quando interage com outros fatores de
controle. Deste modo, também foi identificado o ponto 6timo com os valores de 20 m.min-1 para
velocidade de avango, 19 m.s-1 para velocidade de corte e ferramenta de corte com 72 dentes,
além de a madeira em estado Umido apresentar menor consumo de energia. Tais combinagbes
permitem que se atinja o valor minimo de 0,023 kJ.cm-3 para a energia especifica de corte. O
planejamento experimental permitiu avaliar diferentes possibilidades de consumo de energia em
funcdo dos parametros de usinagem o que é interessante para a escolha e definicdo durante o
processamento.
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Resumo

A variacdo da umidade da madeira influencia na retencdo do preservativo da mesma, sendo
recomendado umidades inferiores a 30% para receber tratamento preservativo. As madeiras
apresentam variacdo das umidades ao longo do fuste das pecas tratadas, mas as metodologias
de sua determinacdo, nos patios, fornecem valores médios. O objetivo desse estudo foi
determinar a variagdo da umidade em toras de Eucalyptus sp. no patio de usina de preservacao
de madeiras, como forma de avaliacdo da qualidade do processo. Foram selecionados 72
moirées, com diametro entre 8 e 10 cm, comprimento de 2,20 m, oriundos de arvores de 6 anos,
da espécie Eucalyptus cloeziana e do hibrido E. camaldulensis x E. urophylla. Foram
selecionados aleatoriamente 12 moirbes de cada material genético em pilhas com distintos
tempos de estocagem no patio (até 20 dias, 20 dias a um ano e superior a um ano). A umidade
dos moirbes foi determinada conforme procedimentos descritos na norma brasileira. Foi realizada
andlise de variancia e quando essa se mostrou significativa foi realizado o teste de Tukey, a 5%
de significancia. Observou-se grande amplitude de variacao, com valores de 6,4 até 140,2% de
umidade. O coeficiente de variacdo da umidade dos moirGes foi de 48,5%, para 0s genotipos
estudados. De forma isolada, para o E. cloeziana e para o hibrido foram de 35,5% e 48,3%,
respectivamente. Observou a discrepancia entre os valores médios da umidade dos moirdes com
até 20 dias de estocagem. O E. cloeziana apresentou média de umidade de 37,3% e o hibrido de
60,6%. Para E. cloeziana, apenas os moirdes selecionados com tempo de estocagem de até 20
dias ndo estavam aptos ao tratamento. Para o hibrido apenas os moir6es com tempo de
estocagem superiores a um ano estavam aptos para o tratamento. Conclui-se que o0 uso da
média da umidade promove a falsa impressdo do comportamento da umidade, merecendo
estudos da varia¢do da umidade na variacdo radial e axial do moirdo.
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Resumo

A Leishmaniose visceral € uma doenca parasitaria, causada pelo protozoario Leishmania
infantum/chagasi nas Américas, considerada uma das mais importantes zoonoses, no contexto
da saude publica. Embora o parasito possa acometer, potencialmente, qualquer mamifero, o cao
€ o principal reservatério doméstico de importancia epidemiolégica no ambiente urbano. Nas
tltimas décadas tem-se observado a crescente expansao e urbanizagdo da LV canina e humana.
Com relacdo ao municipio de Lavras/MG, trata-se de uma nova area de investigacao
epidemioldgica, com significativo nimero de casos positivos para leishmaniose visceral na
populacdo humana e canina. O Ministério da Saude preconiza a utilizagéo do teste rapido DPP®
para diagnéstico de triagem da LV canina, sendo os casos positivos confirmados pelo ensaio
imunoenzimético (EIE) da Bio-Manguinhos. Porém estudos demonstram uma baixa sensibilidade
do DPP® com a proteina K26/39 em caes assintomaticos parasitados. Diante do exposto, o
presente estudo tem por objetivo analisar a acurdcia do DPP® que possui a proteina
recombinante (K28), que é o teste utilizado atualmente na salde publica, comparando-o com
novos antigenos desenvolvidos (rKDDR), e com a reacdo em cadeia da polimerase (PCR) de
aspirado de medula 6ssea (padréo ouro), além da verificagdo da reprodutibilidade de resultados
utilizando amostra de soro e amostra obtida por sangue de ponta de orelha do cdo. Com base na
prevaléncia estimada para o municipio de Lavras, chegou-se a um N amostral de 300 animais,
oriundos de casuistica hospitalar, onde serdo realizados o DPP® com amostra de sangue total
de ponta de orelha; DPP® (K28), imunocromatografia e EIE utilizando r-KDDR com amostra de
soro do animal; PCR convencional e exame parasitolégico de aspirado de medula 6ssea. Os
resultados poderdo contribuir para um melhor entendimento acerca das variagdes encontradas
nos testes soroldgicos empregados na rotina diagnostica, assim como avaliar a eficacia de uma
nova proteina com potencial para ser empregada nos exames soroldgicos para LV canina. O
correto diagnéstico contribui com a adog¢do de medidas de prevencao e controle mais eficazes,
reduzindo a possibilidade de eutanasia ou tratamento desnecessario.
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Resumo

A obesidade é uma doenga multifatorial caracterizada pelo acimulo excessivo de gordura
corporal no individuo. Atualmente é considerada como um dos maiores problemas de saude
publica no mundo. A projecdo é que, em 2025, cerca de 2,3 bilhdes de adultos estejam com
sobrepeso; e mais de 700 milhdes, obesos. No Brasil, a obesidade vem crescendo cada vez
mais. Alguns levantamentos apontam que mais de 50% da populag¢do esta acima do peso, ou
seja, na faixa de sobrepeso e obesidade. Diversas doencas como diabetes mellitus tipo II,
hipertenséo arterial, dislipidemias, doenc¢a pulmonar obstrutiva crbnica, cardiopatia e certos tipos
de cancer sao associadas a obesidade. Devido ao grande niumero de complica¢des o tratamento
da obesidade e do sobrepeso constitui atualmente um objeto de diversos estudos. O tratamento
tradicional preconizado inclui: dieta, atividade fisica, psicoterapia, farmacoterapia e cirurgia. No
geral o tratamento farmacolégico da obesidade envolve anorexigenos e psicoestimulantes com
acado no sistema nervoso central (SNC) que acarretam efeitos colaterais, como ansiedade e
também efeitos cardiovasculares. Produtos naturais como a Garcinia cambogia tornaram-se uma
alternativa no tratamento da obesidade com menos efeitos colaterais. O principal componente da
Garcinia cambogia é o acido hidroxicitrico (HCA), onde estudos in vitro e in vivo mostram que
essa substancia pode além de inibir a clivagem do ATP citrato liase, inibir a lipogénese e agir na
supressao da fome e diminuicdo do peso corporal. O atual estudo tem como objetivo avaliar a
eficacia do fitoterpico Garcinia cambogia em desencadear alteracdes na composicao corporal,
emagrecimento, nos niveis de colesterol total e fracdes, triglicérides, glicemia bem como no
comportamento alimentar. Para essa avaliacdo sera realizado um ensaio clinico com grupo
controle conduzido em 60 individuos adultos com sobrepeso e obesidade com duragdo de 4
semanas. Sera avaliada a eficacia da Garcinia cambogia em alterar o peso e a composi¢ao
corporal, colesterol plasmatico e sensacdo de saciedade. As atividades serdo realizadas na
unidade béasica de saude de Itumirim — MG. Serdo aplicados 2 questionarios: recordatério de 24
horas e TFEQ, andlise da composi¢éo corporal e analises laboratoriais antes e apds o uso da
Garcinia cambogia. Os dados coletados serdo submetidos a andlise estatistica utilizando o
software Prisma aceitando uma diferenca estatisticamente significativa em p < 0,05, utilizando o
teste ANOVA. Espera-se que o uso da G. cambogia seja um coadjuvante eficaz no tratamento do
sobrepeso e obesidade.
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Resumo

Os exercicios fisicos executados com intensidade moderada podem trazer inimeros beneficios
ao organismo, entre estes a melhora da resposta do sistema imunitario, resultante principalmente
do aumento de células como mondécitos, macrofagos, neutréfilos e linfécitos natural killer (NK),
representando uma importante linha de defesa contra infecgcbes por micro-organismos,
envolvendo principalmente as células Thl (linfécitos T auxiliares do tipo 1), Th2 e Thl7. Ja
exercicios intensos agudos, geralmente provocam uma depressao de Vvarios aspectos da funcao
imunoldgica adquirida. Desta forma, objetiva-se com o presente estudo caracterizar e comparar
os efeitos de oito semanas de treinamento no meio aquatico sobre o perfil das citocinas Thl, Th2
e Thl7, a proliferacéo in vitro de linfécitos e a producdo de 6xido nitrico (NO) em esplendcitos
isolados de camundongos BALB/c sedentarios e submetidos a pratica de exercicios fisicos de
média e alta intensidade. Para tal seréo utilizados 18 camundongos BALB/c, que serdo divididos
em trés grupos: controle sedentario, exercicio moderado e exercicio intenso. Os animais
sedentérios permanecerdo sem qualquer tipo de estimulo fisico, enquanto que os camundongos
dos grupos submetidos ao exercicio nadarao durante 60 minutos diariamente, cinco vezes por
semana com uma carga de 5% do seu peso corporal (exercicio moderado) ou com uma carga de
10% do seu peso corporal (exercicio intenso). Ao final do experimento os bacos dos
camundongos de todos os grupos experimentais serdo coletados (apds as oito semanas de
treinamento) para obteng&o dos esplendcitos e avaliacdo da resposta celular. O sobrenadante do
cultivo celular recolhido apés 3 dias de cultivo serd utilizado para a dosagem das citocinas IL-2,
IL- 4, IL-6, IFN-Gamma, TNF-Alfa, IL-17A e IL-10, para determinacéo dos perfis Thl, Th2 e Th17.
A concentracdo de oxido nitrico liberada no sobrenadante de culturas de esplendcitos sera
medida usando o reagente de Griess.

Palavras-Chave: Thl, Th2, Th1l7, Resposta imunolégica , Exercicio.
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Resumo

A deteccdo precoce de atrasos no desenvolvimento infantil e de seus fatores determinantes
possibilitam a implementacdo de intervencdes reabilitadoras e, ou preventivas. Objetiva-se com
este estudo: a) avaliar o desenvolvimento de criancas de 0 a 5 anos de idade, cadastradas no
Centro Estadual de Atencéo Especializada, do municipio de Lavras-MG; b) implementar e avaliar
o0 impacto de um protocolo de estimulacdo voltado ao desenvolvimento infantil e dirigido aos
responsaveis pelas criangas e c) identificar fatores que possam estar associados ao status de
desenvolvimento infantil. Para tanto, estdo participando do estudo 162 criancas cadastradas no
referido centro. Para a verificacdo do status de desenvolvimento das criancas e a deteccédo de
fatores associados aos desfechos detectados estd em andamento a realizacdo do teste de
triagem - Denver |l e a aplicacdo de um questionario estruturado abordando aspectos familiares,
sociais, econdémicos e nutricionais. Por meio do teste de Denver Il estdo sendo coletadas
informac8es sobre a aquisicdo de habilidades nos setores motor fino, motor grosso, linguagem e
pessoal-social. Mediante interpretacdo do teste, as criancas sdo classificadas em grupo de
provavel atraso (GPA) ou grupo de condi¢Bes de desenvolvimento normal (GDN). As avaliagGes
do desenvolvimento sdo efetuadas em um baseline, em 3 e 6 meses e a proposicdo de
intervencdes de estimulacdo sdo realizadas apos as avaliagdes do desenvolvimento. As
intervencbes de estimulacdo foram elaboradas a partir de informacbGes oriundas de trés
protocolos do Ministério da Saude (MS). Os dados coletados serdo submetidos a analises
exploratérias e de séries temporais. Como resultados parciais, observa-se uma maior frequéncia
de criangas que se enquadram nos critérios de provavel atraso (57%). As varidveis referentes a
infeccdo neonatal, uso continuo de medicamentos e internag6es denotam associacdo com a
variavel “GPA” de acordo com o teste de Chi-quadrado de Pearson.

Palavras-Chave: Estimulagéo precoce, Educacao em saude, Saude da crianga.
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Resumo

Rhipicephalus sanguineus é um importante transmissor de patégenos aos cdes e ao homem,
sendo a erliquiose monocitica canina e a bartonelose canina doencas por ele transmitidas ja
identificadas em humanos.Por isso, é alvo de diferentes métodos de controle, como o uso de
acaricidas. O carvacrol, um monoterpeno fendlico extraido de plantas, apresenta elevada acao
acaricida. Seu derivado semi-sintético, acetilcarvacrol, tem sido estudado como nematicida,
especialmente por apresentar maior eficiéncia e mais baixa toxicidade quando comparado ao
carvacrol. Além disso, a acetilacdo do carvacrol confere maior estabilidade ao composto pela
conversao da hidroxila fendlica, mais susceptivel a oxida¢do, em um grupamento éster. Diante
do exposto, 0 presente estudo teve como objetivo avaliar a atividade acaricida do acetilcarvacrol
em fémeas em jejum de R.sanguineus. Para isso, 70 carrapatos foram distribuidos em sete
grupos: cinco Grupos Tratamento (Tl , TII, TIII, TIV e TV), nos quais os animais foram expostos
as concentragcfes de 0.625, 1.25, 2.5, 5.0 e 10.0 yL/mL de acetilcarvacrol diluido em DMSO a
3% em agua destilada, e dois Grupos Controle, nos quais as fémeas foram submetidas a agua
destilada (Cl) e apenas ao solvente (DMSO a 3% - Cll). As fémeas foramsubmetidas ao Teste de
Imersédo de Adultos, que consiste na imersdo dos animais nas solugbes a serem testadas
durante cinco minutos. Em seguida, os carrapatos foram secos em papel absorvente, colocados
em placas de Petri em temperatura ambiente, e observados durante 7 dias, conforme proposto
em literatura. As fémeas consideradas vivas foram aquelas que apresentaram algum movimento
apos estimulacdo com pingca ou CO2. Nao foi observada variacdo entre 0os pesos das fémeas
avaliadas (p>0.05).Nao foram observadas mortalidades nos grupos controles. Foi observado
efeito dose-dependente durante todo o periodo de avaliagdo para os grupos tratamento, com
mortalidades ap6s 7 dias de: TI, zero, TIl, 60%, TII, 50%, TIV, 60%, TV, 100%. Além disso,
guatro carrapatos em cada um dos grupos TII, TIll e TIV foram considerados knockdown, o qual
€ caracterizado pela reducao expressiva na capacidade de movimentacdo em relacdo aos
controles. Dessa maneira, acetilcarvacrol apresenta atividade carrapaticida para R.sanguineus
com promissora alternativa para o controle desses parasitas.

Palavras-Chave: acetilcarvacrol, Rhipicephalus spp, acaricida.
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Resumo

Atualmente o Diabetes Melito (DM) tem sido considerado entre as comorbidades um dos
principais problemas de saude publica mundial. Mediante o exposto, os Beta-glucanos (BG)
apresentam efeitos metabdlicos como acgéo hipoglicemiante tornando-se um composto promissor
no auxilio terapéutico em individuos diabéticos. Além disso, tem sido relatado na literatura os
efeitos beneficios do exercicio aerébio em pardmetros metabdlicos de portadores do DM. O
presente projeto tem como objetivo avaliar os efeitos do treinamento fisico aerdbio e tratamento
com BG isolados de Saccharomyces Cereviseae em parametros metabolicos de ratos diabéticos
induzidos por estreptozotocina. Serdo utilizados 24 ratos, machos, adultos (Rattus norvegicus
albinus), da linhagem Wistar, pesando aproximadamente 200g-250g, 0s animais serao
distribuidos aleatoriamente em 4 grupos (n=6), sendo eles: Grupo controle diabetes, Grupo
controle diabetes e exercicio, Grupo BG e Grupo BG e exercicio, posteriormente serdo
induzidos ao diabetes tipo 1 através de injecdo Unica de estreptozotocina (80mg/kg). Apds 48
horas, ser& realizada a mensuragdo da glicemia e 0os animais que apresentarem glicemia jejum
superior a 200 mg/dl. Os grupos experimentais serdo habituados durante sete dias consecutivos
ao exercicio aerébio leve-moderado em esteira ergométrica propria para roedores. Em relacao
ao sétimo dia de adaptagdo sera realizado o teste de Volume méximo de oxigénio (VO2 max)
para mensurar a capacidade aerébica dos animais. O protocolo sera executado de forma
progressiva, ou seja, sera acrescentado 3 metros por minuto a cada 3 minutos até atingir o VO2
max. O VO2 max sera alcangado através da fadiga aparente com a interrupcdo do exercicio por
parte o animal. ApoOs este periodo 0s grupos experimentais passardo a receber 80 mg/kg de BG
por gavagem durante 28 dias e realizardo cinco vezes por semana 0 exercicio em esteira
durante 40 minutos de acordo com o VO2 max. Ao final do experimento, as alteracbes
metabdlicas serdo avaliadas através da glicemia, triacilglicerois, colesterol total, lipoproteinas de
alta densidade (HDL-c), lipoproteinas de baixa densidade (LDL-c), Peptideo C, gamaglutamil
transferase (g-GT), aspartato aminotransferase (AST) e alanina aminotransferase (ALT). Ser&
realizada avaliacdo histolégica do figado e pancreas. Os delineamentos experimentais serao
inteiramente casualizados. Os dados serdo analisados por andlise de variancia (ANOVA) e de
regressao linear (p<0,05).
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Resumo

Os estrogenos sao hormdnios esteroides produzidos principalmente pelos ovarios e a partir da
quinta década de vida ha diminuigédo da funcdo ovariana e de estrogeno, levando a menopausa.
Hormdnios sintéticos sdo utilizados para minimizar os efeitos da reducdo hormonal, porém ha
restricbes dos mesmos. Assim, a busca por fontes naturais ricas em compostos bioativos, como
os fitoestrégenos, é necessaria. Fitoestrégenos sdo compostos ndo esteroidais encontrados em
vegetais, que podem mimetizar e/ou modular a a¢éo estrogénica. A linhaca e o cha da folha de
amora tem demonstrado eficacia no tratamento de sintomas da menopausa. O objetivo deste
trabalho é verificar os efeitos estrogénicos da suplementacdo com extratos de linhaca e/ou
amoreira sobre 0 sistema reprodutor, metabdlico, hormonal e désseo de animais
ovariectomizados. Foram utilizadas 32 ratas fémeas Wistar, com 215g +5, ovariectomizadas e
divididas em grupos tratados com: a) veiculo; b) estrégeno; c) extrato de linhaca; d) extrato de
amoreira; e) extratos de linhaca + amoreira. Os animais foram pesados semanalmente e
receberam tratamentos, durante 60 dias, por meio de gavagem (+500 pl/animal). Apds o
tratamento, os animais foram submetidos ao teste do Labirinto em Cruz elevado e ap6s uma
semana foram eutanasiados. Foram coletados: o lavado vaginal, sangue, figado, rim, Gtero e
fémur. Os orgdos foram seccionados e fixados em solucdo de formalina 4%, para analises
histologicas , O sangue foi centrifugado e o plasma coletado e armazenado a -80°C, para andlise
de: glicose, colesterol total e fracdes, triglicérides, acido Urico, hormonio luteinizante e foliculo
estimulante, prolactina e fosfatase alcalina éssea. Para analise Gssea por microscopia de
varredura o fémur direito teve todo tecido mole retirado e foi armazenado. Os extratos de linhaca
e amoreira serdo submetidos a quantificacdo do teor de fendlicos totais por metodologia de
Folin-Denis e analise de antioxidante. Os dados serdo submetidos a Andlise de Variancia
(ANOVA) e as médias das varidveis serdo comparadas pelo teste de Scott-Knott. Como
resultados, observou-se menor ganho de peso nos grupos tratados com estrogeno, linhaca,
amoreira e composto em comparagdo ao grupo salina. Espera-se que a suplementagdo com
extratos de linhaca e/ou amoreira promova resultados semelhantes aos encontrados nos animais
tratados com estrégeno, sugerindo uma possivel alternativa para reduzir o uso de horménios
sintéticos no caso de patologias como a menopausa.

Palavras-Chave: Fitoestr6genos, menopausa, osteoporose.
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Resumo
1- INTRODUCAO

A Constituicdo Brasileira de 1988 estabeleceu a saude como direito de cidadania e dever do
Estado, garantindo ao cidaddo o atendimento de suas necessidades de saude por meio de
servicos de qualidade. Nao obstante, o que se tem observado anos apés a consolidagdo do
direito universal a saude no Brasil, € que a equidade no acesso e a integralidade do cuidado
permanecem como grandes desafios e importantes componentes da qualidade da assisténcia a
saude que merecem especial atencgao.

E também reconhecido o fato de que as regides rurais do pais ttm menor oferta de servicos de
saude, maior dificuldade de acesso geogréafico e menor qualidade na atencéo prestada, que se
traduzem em uma disparidade entre servigcos de saude ofertados e buscados nas areas urbana e
rural. No meio rural a procura por atendimento é quase que em sua totalidade devido a
percepcdo de alguma doenca. Ou seja, a populacao rural disponibilizam-se servigcos de salde
pautados na demanda e ndo na oferta organizada em funcéo de suas necessidades supostas ou
percebidas.

Outro aspecto relevante a ser enfocado € a historica negligéncia com relagéo a associagao entre
o mundo do trabalho e o processo saude-doenca. Embora a primeira obra publicada sobre
doencas ocupacionais date de 1.700 d.C., foi na pés-modernidade, com o advento da revolugao
industrial, que a saude do trabalhador passou a ser objeto de estudo e aten¢cdo médica, ndo por
uma preocupacao essencial e primordial com este grupo populacional, mas por questbes de
ordem econbmica e interesse capitalista. Pois, a Revolucdo Industrial trouxe a medicina o
desafio de manter e melhorar a forca de trabalho.

Para ter-se adequada percepcéo da dimensao deste terceiro aspecto apontado frente ao objeto
de estudo desta pesquisa, a microrregional de salde em estudo, localizada no sul de Minas
Gerais, possui 12% de sua populagéo residindo em zona rural, mas estima-se que o percentual
de trabalhadores rurais é ainda maior, uma vez que muitos deles residem em areas urbanas,
realizando trabalhos sazonais.

Consequentemente, o uso de praguicidas é elevado nesta regido. Os trabalhadores rurais estao
cotidianamente expostos aos efeitos nocivos dos mesmos, principalmente o0s inseticidas
organofosforados e carbamatos, fungicidas triazéis e herbicida glifosato. Ademais, no sul de
Minas Gerais, assim como em outras regides do pais, intoxicagfes cronicas e agudas tém sido
subnotificadas.

O uso inadequado de praguicidas causa sequelas irreversiveis, tais como danos ao sistema
nervoso central, efeitos mutagénicos, carcinogénicos e teratogénicos além de uma série de
outras doencas e complicacbes de salude como, por exemplo, depressédo seguida de tentativa de
suicidio com o proprio praguicida. Em estudo anterior, conduzido por uma dos pesquisadores
deste grupo encontrou-se elevado indice de intoxicag&do cronica nos trabalhadores rurais (20%),
bem como elevados indices de alteragbes celulares indicativas de processo carcinogénico
(28%).

Deve-se tomar em conta também que a saude é chave para o desenvolvimento sustentavel,
assim como ac¢des integradas entre areas de politicas diferentes sdo necessarias para promover
melhorias na salude e maximizar os beneficios comuns de forma mais rapida. Ha fortes
evidéncias de que uma abordagem integrada & deteccéo e resposta a diversos agravos a saude
beneficia tanto a salde humana quanto o meio ambiente. Consequentemente, estratégias
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integradas, por meio de pesquisas interdisciplinares e acfes intersetoriais para monitoramento
da saude humana e sustentabilidade ambiental, vinculando politicas de agricultura as de saude é
uma das principais pautas das recomendagfes da Organizacdo Mundial da Saude para as
politicas publicas.

Sao raros os estudos epidemioldgicos que avaliam o indice de intoxicacdo relacionada ao
emprego de praguicidas nas lavouras, e no caso particular da microrregido de saude de Lavras,
ainda nao ha registro de nenhum estudo desta natureza.

Sendo assim, esta pesquisa tem por objetivo monitorar a salde do trabalhador rural de
agricultura familiar de uma Comunidade de Lavras-MG, por meio da analise de parametros
epidemioldgicos e clinicos, bem como de biomarcadores relacionados ao manejo de praguicidas;
e, ainda intervir visando a saude individual e coletiva, como também o seu desenvolvimento
sustentavel.

2- MATERIAIS E METODOS

Trata-se de uma pesquisa de intervencdo, com andlise do tipo antes-depois, junto a Comunidade
Cachoeirinha de Lavras. No primeiro ano de execug¢édo (2018-2019), com um baseline 0-3-6
far-se-a trés coletas de dados e intervengdes continuas junto a primeira comunidade selecionada
para o estudo. Uma vez que se trata de um projeto em parceria com EMATER e Secretaria
Municipal de Saude, pretende-se extendé-lo posteriormente as diversas comunidades rurais
locais.

Para analise do impacto na saude do trabalhador rural, as variaveis de exposi¢do consideradas
serdo variaveis epidemiolégicas de pessoa (sexo, idade etc), sinais e sintomas clinicos
autoreferidos e historico ocupacional. As variaveis de desfecho serdo os resultados laboratoriais
de marcadores bioldgicos sobre os efeitos de praguicidas no organismo humano.

A amostra do tipo intencional ndo aleatéria, composta por moradores maiores de 18 e menores
de 60 anos da comunidade Cachoeirinha que aceitarem participar do estudo. A referida
comunidade, segundo estimativas do IBGE e constituida por 400 moradores rurais. Espera-se
obter uma amostra voluntaria entre 50 e 100 moradores da comunidade em estudo.

A coleta de dado sera feita por meio da aplicacdo de dois questionarios estruturados com intuito
de descrever o perfil epidemioldgico, clinico dos moradores e histérico ocupacional dos
trabalhadores rurais da comunidade. Estes instrumentos sdo rotineiramente empregados pela
EMATER e ESF-Rural, nas areas onde atuam conjuntamente.

Com relacdo a metodologia analitica para determinacao das variaveis de desfecho ela se dara
conforme especificado a seguir.

2.1 Determinacéo da atividade das colinesterases Plasmatica, Eritrocitaria e Total, para deteccao
de possiveis intoxicacoes.

2.1.1 Fundamento do método espectrofotométrico

O método proposto por Ellman et al e modificado por Harlin e Ross baseia-se na medida
colorimétrica da velocidade de hidrélise da acetiltiocolina pelas colinesterases sanguineas. A
tiocolina liberada reage com o acido ditiobisnitrobenzoico (DTNB) liberando um composto de cor
amarela que é quantificado espectrofotometricamente em comprimento de onda de 430 nm. A
variacdo de absorbéancia por minuto € diretamente proporcional a atividade enzimatica.

Sangue heparinizado: colher 5,0 mL de sangue em uma seringa descartavel umedecida com
heparina ou em um tubo vacutainer contendo heparina.

2.2 Ensaio do cometa alcalino, para avaliar a presenga ou ndo de danos no DNA de leucdcitos
de sangue periférico humano, de individuos expostos a rotina de trabalho com uso de pesticidas.

O sangue sera coletado apenas uma vez, sendo necessarios 500 uL de cada voluntario. O
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ensaio deve ser acompanhado de controle positivo (50 uL de sangue adicionado de 13 pL de
solucdo de sulfonato metil metano — incubado a 37°C por 2 horas) e negativo (sangue de
individuo nao exposto).

2.3 Ensaio do citoma, para avaliacdo de danos recentes que podem ser encontrados no DNA,
provavelmente associado a processos oxidativos.

Coletar com a ajuda de um swab células da mucosa bucal de ambos os lados. Acondicionar o
swab em tubo de Falcon contendo 5 mL de solucéo salina (0,9% NacCl). Para transportar colocar
sob refrigeragao.

2.4 Andlise de Elementos Anormais e Sedimentares em amostras de urina, para deteccdo de
infeccoes.

Coletar de 5 a 10 ml de urina em frasco estéril, para analise laboratorial.

2.5 Prova de funcdo hepética, renal e células sanguineas, para avaliacdo de hepato e
nefrotoxicidade.

A Dosagem do AST, ALT, &#61543;&#61472;GT, creatinina sérica, Ureia e Hemograma
Completo serdo feitas por meio de Kits comercias da marca labtest, utilizando-se as
metodologias cinéticas e enziméaticas, realizadas em equipamento de automagéao bioquimica.

2.6 Intervencéo

Durante o trabalho de campo para aplicacdo de questionério, coleta de material bioloégico para
analises, 0 grupo de pesquisadores ira simultaneamente conduzir oficinas didatico-pedagdgicas
com o intuido de orientar os participantes do estudo sobre riscos e manejo adequado de
praguicidas, bem como prover assisténcia técnica que oriente as comunidades estudadas e
assistidas sobre principios, métodos e préaticas de agricultura organica e controle biolégico de
pragas. Esta atividade sera conduzida em conjunto e com apoio da EMATER e Equipe Rural de
Salde da Familia do municipio de Lavras.

3- RESULTADOS ESPERADOS

Espera-se ao longo da pesquisa, estimar o indice e monitorar 0os casos de intoxicacfes por
praguicidas na Comunidade Cachoeirinha, bem como realizar uma intervencdo socioeducativa
gue possibilite amenizar os riscos de intoxica¢ao por manejo inadequado de praguicidas. Reduzir
0 uso de agrotoxicos, nesta comunidade e, consequentemente, 0s casos de intoxicacdes por
essas substancias principalmente em trabalhadores rurais.

4-ORCAMENTO

Rubrica Preco unitario N estimado Total
Exames laboratoriais terceirizados*

ChP R$ 08,00 150 1.200,00

ChE R$ 30,00 150 4.500,00

AST R$ 04,00 150 600,00

ALT R$ 04,00 150 600,00

&#61543;GT R$ 04,00 150 600,00
Hemograma completo R$ 06,20 150 930,00
Uréia R$ 04,00 150 600,00
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CreatininaR$ 04,00 150 600,00

Glicemia plasmatica R$ 03,50 150 525,00
Urina rotina R$ 04,00 150 600,00

Swab em tubo Stuart (50 unid)R$63,64 3 190,92
Reagentes para exame de citoma** --- --- ---
Reagentes para calda de cometa** --- --- ---
Impressao de formularios*** --- --- ---

Impressao de TCLE R$ 00,20 50 10,00

TOTAL 10.955,92

* Exames que serdo custeados pela Prefeitura Municipal de Lavras.

** Exames a serem realizados pela mestranda em Laboratérios parceiros (DQI/UFLA; Fiocruz
Minas).

*** Material rotineiramente empregado durante ag6es da ESF-Rural, portanto, também fornecidos
pela SMS.
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Mestrado em Ciéncias da Saude

Impacto da ingestdo de prebidtico (beta-glucanas de farelo de aveia) sobre
parametros clinicos e metabdlicos de individuos diabéticos tipo 2 com doenca
periodontal: ensaio clinico randomizado, duplo cego.

Juliana Cristina dos Reis Canaan - Mestranda em Ciéncias da Saude/PPGSA, UFLA.
Patricia Daniela Costa - Mestranda em Ciéncias da Saude/PPGSA, UFLA.

Stela Marcia Pereira - Coorientador DSA, UFLA.

Miriam Graciano Monteiro - Coorientador DSA, UFLA.

Douglas Campideli Fonseca - Professor, UNILAVRAS.

Luciano José Pereira - Orientador DSA, UFLA. - Orientador(a)

Resumo

O consumo de fibras tem sido associado a beneficios metabdlicos e recentemente a um melhor
status periodontal. Entre as fibras, aquelas ricas em beta-glucanas (BG) tém sido empregadas
com grande sucesso no tratamento de doencas crbnicas, tais como obesidade, diabetes mellitus
tipo 2 e experimentalmente em roedores no tratamento da doenca periodontal. As fibras de aveia
apresentam quantidades consideraveis de BG, que causam aumento de viscosidade do quimo,
retardo da absor¢céo de carboidratos e lipideos, bem como estimulam a fagocitose e a producao
de citocinas pro-inflamatérias, aumentando a efetividade dos mecanismos de defesa do
organismo. Sendo assim, este estudo tera como objetivo realizar um ensaio clinico de
intervengdo nutricional com farelo de aveia na dieta sobre parametros metabdlicos e periodontais
de individuos diabéticos tipo 2 na cidade de Lavras — MG. Os individuos do estudo serdo
selecionados nos grupos de pacientes diabéticos da Estratégia de Saude da Familia, por meio
de calculo amostral baseado no sangramento a sondagem (considerando um poder de teste de
80 % e alfa = 5 %). Os critérios de inclusdo serdo de pacientes acima de 40 anos, ambos os
sexos, com controle do diabetes insatisfatorio, sedentarios e possuir no minimo 20 dentes. Serdo
excluidos individuos que ja consumirem aveia em sua dieta regular, insulino-dependentes,
tabagistas, gestantes e que apresentarem outras doencas cronicas que possam interferir no
estudo. Os voluntarios serdo divididos de forma randomizada em dois grupos: controle que
receberdo 40 gramas de farelo de aveia/dia (por 3 meses) ou placebo (farinha de arroz) pelo
mesmo periodo. No baseline e apds 3 meses serdo avaliados o peso, altura, IMC, circunferéncia
da cintura, questionario de frequéncia alimentar e recordatério habitual de 24 horas, glicemia de
jejum, hemoglobina glicada, colesterol total, LDLc, HDLc e triacilglicerdis, bem como a avaliagdo
do status periodontal por profissional calibrado em esquema duplo cego baseada nos seguintes
parametros clinicos: profundidade de sondagem, nivel de insercdo clinica e sangramento de
forma transversal. Posteriormente, o consumo dietético sera analisado quanto a quantidade de
ingestao de fibra insoltvel e solGvel, carboidratos, proteinas, lipideos, vitamina C, vitamina A e
ferro e os valores dos dados encontrados serdo classificados. Os resultados serdo avaliados
através teste t, regressao logistica uni e multivariada com valor de p<0,05.
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Mestrado em Ciéncias da Saude

Resposta imunoldgica induzida pelas vacinas de Brucella abortus B19 e RB51 em
bezerras: efeitos da idade a vacinacdo, papel modulatério da puberdade e
proposicdo de um modelo para avaliag&do das vacinas

Lorena Batalha de Souza - Discente Mestrado Ciéncias da Saude, UFLA

Andrey Pereira Lage - Docente DMVP, UFMG

Helbert Freire da Cruz - 4° M6dulo Medicina Veterinaria,UFLA, Bolsista PIBIC/CNPQ/FAPEMIG
Marina Martins de Oliveira - Discente Doutorado Ciéncias Veterinarias, UFLA

Elaine Seles Maria Dorneles - Docente DMV, UFLA - Orientador(a)

Resumo

Os microrganismos do género Brucella s&o causadores da brucelose, enfermidade
infecto-contagiosa de curso subagudo ou crénico que afeta diferentes espécies animais, além do
homem, sendo esta uma das principais zoonoses em saude publica e animal, e em significancia
econbmica no mundo. A vacinag¢do tem contribuido enormemente para o0 sucesso de muitos
programas, especialmente, na fase de controle da doenca. Sendo assim, os objetivos deste
estudo serdo caracterizar e comparar resposta imunoldgica induzida em bezerras pela vacinacao
com as vacinas de B. abortus amostras B19 e RB51 em diferentes idades a vacinagéo, 3,5 e 8
meses; estabelecendo um modelo que permita predizer a eficacia das vacinas de Brucella
abortus; avaliar os efeitos da puberdade sobre a resposta imunol6gica dos bovinos. Fémeas
bovinas com 3, 5 e 8 meses de idade serdo imunizadas com ambas as amostras vacinais no dia
0 e o0s ensaios para avaliar a resposta imunolégica induzida por ambas as vacinas serao
realizados nos tempos 0, 28 e 56 apés a vacinag¢do. Para a avaliagdo dos efeitos da puberdade
sobre a resposta imunoldgica dos bovinos os animais serdo divididos nos seguintes grupos
experimentais: animais jovens - 15 bezerras entre 4 a 7 meses de idade; animais puberes — 15
bezerras entre 12 e 15 meses de idade; animais adultos — 15 vacas primiparas. A caracterizacao
da resposta imunologica sera realizada em leucocitos periféricos e sobrenadante de cultura,
obtidos a partir da coleta de sangue periférico total. Em todos os grupos experimentais serao
avaliadas as subpopulactes de linfécitos, a expressao in vitro de citocinas (Elisa e citometria de
fluxo), a proporgéo de células de memdéria nas subpopulacdes de linfocitos T e nos linfocitos B e
a atividade citotéxica (granzima B e perforina) dos linfécitos T CD8+. Espera-se que a idade a
vacinagdo contra a brucelose influencia qualitativamente e quantitativamente na resposta
imunoldgica induzidas pelas amostras vacinais B19 e RB51; dentro da faixa etéria de vacinacéo
contra a brucelose (3 a 8 meses de idade), ambas as amostras vacinais, B19 e RB51, induzem
uma resposta imunoldgica mais forte em bezerras mais velhas (préximas a oito meses de idade)
em comparacdo com a vacinag¢do de animais mais jovens (préximos aos 3 meses de idade); a
partir da ampla caracterizagdo da resposta imunoldgica induzida apds a vacinacdo contra a
brucelose é possivel estabelecer um modelo para predizer a eficacia das vacinas; bovinos
puberes possuem uma maior responsividade imunolégica quando comparados a animais de
outras faixas etérias. Portanto, definir qual o perfil da imunidade protetora conferida pelas
amostras vacinais de Brucella abortus e ainda os efeitos da idade a vacinacdo sao fundamentais
para o sucesso dos programas de controle erradicacdo da doenca, para o desenvolvimento de
novas estratégias de controle e também para o desenvolvimento de novas vacinas, mais seguras
e eficazes, e de novos métodos para avaliar estas potenciais vacinas.
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Mestrado em Ciéncias da Saude

AVALIACAO E DIAGNOSTICO DO ESTADO NUTRICIONAL DE CRIANCAS DE ZERO
A CINCO ANOS E SUA RELACAO COM AS CONDICOES SOCIOECONOMICAS,
CONSUMO ALIMENTAR E PERFIL BIOQUIMICO

Luiz Felipe de Paiva Lourencao - Nutricionista; Mestrando em Ciéncias da Saude - UFLA,
bolsista Capes

Tayara Correa Moura - 7° periodo do curso de Nutricdo, UFLA

Fernando Luiz Affonso Fonseca - Professor Adjunto IV da Universidade Federal de Sdo Paulo do
Campus Diadema, Coordenador do Laboratério de Analises Clinicas da FMABC.

Miriam Monteiro de Castro Graciano - Coorientadora; Professora Adjunta - Departamento de
Ciéncias da Saude UFLA

Stela Mércia Pereira - Orientadora; Professora Adjunta - Departamento de Ciéncias da Saude
UFLA - Orientador(a)

Resumo

O acompanhamento da situacdo nutricional das criancas constitui um instrumento essencial para
a afericdo das condi¢cdes de salde da populacao infantil, sendo uma forma objetiva de avaliar a
evolucdo das condi¢des de vida da populacdo em geral. O objetivo deste estudo € avaliar o
estado nutricional e correlacionar com as condigbes socioecondmicas, alimentares e perfil
bioquimico de criangas assistidas em Centro Municipais de Educacdo Infantil (CMEI's) do
municipio de Lavras-MG. Trata-se de um estudo transversal conduzido em uma amostra de 600
criangas de 0 a 5 anos e 11 meses, matriculadas em 15 CMEI's de Lavras-MG, classificadas e
agrupadas em tercis de nivel socioecondémico.

A coleta de dados do estado nutricional foi realizada mediante a realizacdo das medidas
antropométricas e posteriormente classificados de acordo com os parametros da Organizacao
Mundial da Saude - OMS, 2009.Para avaliar a qualidade da alimentacdo foi analisada a
frequéncia alimentar e desenvolvido um Iindice de qualidade da Alimentac&o (Ales)e aplicada a
Escala Brasileira de Inseguranca Alimentar e Nutricional (EBIA), classificando se ha seguranca
ou inseguranca alimentar, sendo a IA, descrita em diferentes graus: leve (IL), moderada (IM) ou
grave (IG). Das 590 criancas investigadas, 53,1% sao do sexo masculino e 46,9% séo do sexo
feminino. Dentre elas, 26,3% foram declaradas como da cor/raca branca; 24,7% pardas; 9,8%
negras; 0,1% amarelas. A maior parte dos pais ndo declarou cor/raca de seus filhos (39%). Com
relac@o a escolaridade dos pais, detectou-se maior indice de analfabetismo entre os homens do
gue entre as mulheres, 1,2% dos pais e 0,3% das méaes eram analfabetos. Em relagdo aos
dados antropométricos, os dados apontaram que 90,2% possuem peso adequado para a
estatura; 73,2% estatura adequada para a idade; 86,6% apresentam peso adequado para a
idade; 67,8% estdo com IMC adequado e 21,7% apresentam sobrepeso; 74,8% apresentam
perimetro cefélico e 91,4% perimetro braquial adequados, todos respeitando um intervalo de
confianga de 95%. Foi encontrado um valor médio do indice Ales de 6,3 (DP=4,3), valores
minimos e maximos iguais a -9 e 17, respectivamente. Pode-se observar que 142 (32,2%)
criangcas consomem uma alimentacdo de baixa qualidade, 72 (16,2%) de média qualidade e 228
(51,6%) de boa qualidade. O indice de inseguranca alimentar foi de 43,6% - 155 criancas
(35,2%) possui IL; 24 criancas (5,5%) possui IM e 13 criancas (2,9%) possui IG. O indice de SA
foi de 56,4%. Considera-se que a amostra investigada encontra-se nas faixas de recomendacédo
da OMS, em relacdo a antropometria, e os demais dados serdo correlacionados posteriormente,
permitindo encontrar futuras correlagdes entre as variaveis investigadas.
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Mestrado em Ciéncias da Saude
Adicao de fibras soluveis na dieta enteral do paciente diabético insulinizado: relato
de caso

Marcelo Martins Canaan - Mestrando do Programa de Mestrado de Ciéncias da Saude, UFLA

Luciano José Pereira - Orientador de Mestrado do Programa de Ciéncias da Saude, UFLA -
Orientador(a)
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Resumo
INTRODUCAO:

O Diabetes Mellitus (DM) é uma pandemia silenciosa em curso, cujo aparecimento esta
relacionado com o consumo de dietas ricas em carboidratos e pobres em fibras. O DM tipo 2
(DM2) ocorre em 90% dos casos, sendo caracterizado por defeitos na regulacdo da producéo
hepatica da glicose, na agéo e secrec¢do da insulina, encontrando-se na fase pré-clinica falhas na
funcdo das células beta e resisténcia a insulina. As fibras alimentares sédo responsaveis por
diversos beneficios, entre os quais podemos citar o controle da absorcdo de carboidratos.
Pacientes diabéticos insulinizados sob dieta enteral podem se beneficiar com a introducao de
fibras na dieta, auxiliando no controle glicémico e na melhora da qualidade de vida.

RELATO DE CASO:

MMMP, sexo feminino, 78 anos, leucoderma, restrita ao leito e completamente dependente de
cuidados. Portadora de DM2 de longa data - em uso de insulina -, cardiopatia e sequela
neuroldgica severa secundaria a acidente vascular encefalico (AVE). Veio ao consultério sob
dieta enteral Isosource soja, com 17g de carboidratos/100 ml, em 6 infusbes de 200 ml/dia
(3/3h), totalizando 204 g de carboidratos (CHO) por dia, sem contrabalanco de fibras, e em uso
de insulina NPH 30U no café e 16U no jantar, apresentando controle glicémico precério: média
das glicemias=250,9. Foi proposta uma mudanca na terapia insulinica, com uso de insulina
Glargina 16U cedo, corrigindo-se com insulina regular conforme dextro, sem atingir o controle
glicémico almejado. Em parceria com a equipe de Nutricdo foi introduzido o uso de fibras
sollveis (goma guar parcialmente hidrolisada e inulina) na dieta, na média de 22g/dia, diluidas
homogeneamente nas refeicdes, associado a redugdo do volume infundido nas refeigcBes
intermediarias para 50 ml. Além disso, foi prescrita insulina ultrarrapida Glulisina 5U antes de
cada refeicdo de 200 mL, 3 vezes ao dia. Houve, a partir de entdo melhora expressiva das
glicemias, com estabilizacdo importante dos niveis glicémicos, que pbéde ser verificada nos
dextros e na média das glicemias da paciente=150,89.

CONCLUSAO:

A introducdo das fibras sollveis na dieta constitui um fator de potencial muitas vezes
inexplorado. Elas dificultam a absor¢cdo de carboidratos e reduzem o indice glicémico dos
alimentos, traduzindo importante melhora no controle da glicemia, podendo ser utilizadas como
adjuvantes na terapia dos pacientes diabéticos sob dieta enteral.
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Mestrado em Ciéncias da Saude
Neuropatia Diabética: Prevaléncia de comprometimento periférico em diabéticos
tipo 2 assintomaticos

marcio joao frank amaral - Mestrando em Ciéncias da Saude, DSA, UFLA

Bruno Del Bianco Borges -Orientador, DSA,UFLA - - Orientador(a)

Resumo

O diabetes mellitus € uma patologia que promove alteracao glicémica e apresenta distribuicao
geografica mundial. Sua prevaléncia vem progredindo intensamente e tem como principal
complicacdo, acometimento do sistema nervoso periférico, comprometendo funcdes relacionadas
a dor, vibracdo, sensibilidade térmica e tétil. Essas complicacdes aumentam a freqiéncia de
amputagbes em membros inferiores, sendo de alta morbidade. Assim, o objetivo geral deste
projeto € demonstrar que o comprometimento neuropatico periférico ja existe subclinicamente em
pacientes pré-diabéticos e/ou diabéticos assintométicos. Para isso, verificaremos a prevaléncia
de polineuropatia diabética em pacientes assintomaticos, avaliando a historia clinica do paciente;
0 comprometimento do sistema nervoso periférico, através do exame clinico protocolar e
eletroneurografico, e correlacionando com glicemia em jejum, teste de tolerancia a glicose,
hemoglobina glicada e triglicérides. Como metodologia, a pesquisa sera um estudo transversal
misto, com 400 pacientes diabéticos tipo 2 assintomaticos para neuropatia periférica, em
acompanhamento clinico, nutricional e laboratorial. A avaliagdo neurologica se dard pela
avaliacdo visual dos pés, pesquisa do reflexo tendinoso profundo (Aquileu), exame da
sensibilidade através da escala de Michigan, pesquisa da sensibilidade tatil, algica, térmica e
vibratéria, através do monofilamento de 10 gr de Semmes-Weinstein, diapasdo de 128 ciclos e
cilindros com diferentes temperaturas respectivamente. A forca muscular também sera testada.
O exame eletroneurogréfico serd realizado por meio de aparelho VeCon de 4 canais com
frequéncia de amostragem de 48 kHz/canal, verificando laténcia, velocidade e amplitude de
resposta do nervo periférico (reflexo de Hoffmann) captado em fossa poplitea através de
estimulo elétrico de intensidade variavel. Existem poucos estudos cientificos correlacionando a
evolucdo dos sinais neuropaticos subclinicos com a evolucao do diabetes. Assim, estudos com
eletroneurografia de nervos periféricos e alteracdes bioguimicas nesta patologia, podem
contribuir para mudangas de paradigmas clinicos importantes de pacientes diabéticos ou
pré-diabéticos. O resultado da avaliacdo neurofisiolégica norteara a revisao da histéria clinica e
bioquimica anterior, correlacionando o grau de comprometimento neurolégico com evolucao
clinica e efetivo controle bioquimico através da andlise de parametros laboratoriais.

Palavras-Chave: impulso nervoso, neuropatia periférica, alodinia.
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Padronizacdo do treinamento fisico de alta intensidade sobre parametros
cardiometabdlicos em ratos.
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Resumo

Existem evidéncias que a atividade fisica moderada reduz o risco as doencas cardiovasculares,
porém atividades de maior intensidade parecem propiciar cardioprotecdo adicional através de
mudancas metabdlicas garantindo uma maior manutencao da capacidade fisica. No entanto, a
intensidade ideal do exercicio para obter resultados fisioldgicos maximos ainda € uma questao
de debate entre clinicos e pesquisadores. Embora o exercicio fisico aerébio (EFA) de
intensidade moderada seja uma abordagem segura, estudos recentes sugerem que o EFA de
alta intensidade alcancado por treinamento intervalado (HIIT), promova resultados adicionais as
respostas fisioldgicas e mantém os beneficios por tempo superior. Assim, 0 objetivo deste projeto
sera avaliar as adaptacGes autondmicas, cardiovasculares e metabdlicas em ratos frente aos
diferentes tipos de treinamento fisico: treinamento continuo, treinamento intervalado intenso e o
treinamento intervalado de alta intensidade. Para isso, serdo utilizados ratos Wistar fémeas
submetidas aos diferentes protocolos de EFA por 8 semanas. Para acompanhamento do perfil
metabdlico geral serd realizado a medida do peso corporal, glicemia e outros, para a capacidade
fisica sera avaliado o VO2méx estimado através do teste de esforco maximo. Na oitava semana
sera realizada a canulacdo da artéria e veia femoral para registro da presséao arterial e frequéncia
cardiaca (para andalise da modulacdo autonémica) e infusdo de drogas vasoativas para andlise
da resposta barorreflexa. Apés 24hs do registro, os animais serdo eutanasiados para retirada do
sangue, coracdo, tecido adiposo e musculo esquelético para analises: bioquimicas de perfil
metabdlico. O tratamento estatistico sera realizado em duas vias de acordo com os dados a
serem analisados, ANOVA TWO Way entre grupos (controle, moderado, intenso e HIIT) e
ANOVA para medidas repetidas intra grupos. Com os resultados, espera-se validar o protocolo
de HIIT para ratos Wistar e comparar os resultados obtidos aos diferentes protocolos de EFA,
para posteriormente ser aplicado em contexto clinico a uma populacdo especifica, como por
exemplo, na menopausa e hipertensdo. A compreensdo da fisiologia do exercicio envolvida
nesta situagdo experimental é fundamental, na tentativa de melhorar a elaboracdo de programas
de exercicio fisico mais eficiente para diversas populagfes, principalmente aquelas que sao
acometidas por doencas crbnicas.

Palavras-Chave: treinamento intervalado de alta intensidade, cardiometabdlico, ratos wistar.
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Cértex Insular sobre as respostas cardiovasculares desencadeadas pelo estresse
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Fernando Henrique Ferrari Alves - Orientador DSA, UFLA - Orientador(a)

Resumo

O estresse é considerado um dos principais fatores que podem levar um individuo a depressao.
Estudos ja apontam que o estresse estd diretamente ligado as alteracdes cardiovasculares. O
sistema nervoso central desempenha papel fundamental nestas situacées. Areas bulbares, como
0 nucleo dorsal do vago (NDV) e nulcleo do trato solitario (NTS) sdo centros responsaveis por
comandar estas alteracdes cardiocirculatérias. Estas alteragfes séo inicialmente comandadas
por centros suprabulbares, que enviam comunicacdes nervosas aos centros bulbares. O cortex
insular (Cl), uma das trés partes componentes do coOrtex pré-frontal, € uma destas areas
suprabulbares, sendo considerado area limbica e responsavel por integrar informacgfes
somatomotoras e vegetativas. Ja foi demonstrado que estimulacdes quimicas e elétricas no ClI
podem causar alteracdes cardiovasculares, indicando que o Cl comanda alteracdes autonémicas
e modulacdes cardiocirculatorias. Além disto, a interacdo desta area cortical com as mudancas
cardiovasculares em situagbes de estresse, como no estresse por restricdo aguda e na
modulacdo barorreflexa ja foi descrita. O glutamato € um dos principais neurotransmissores
excitatérios do sistema nervoso central. A microinjecdo no Cl deste neurotransmissor causou
alteracBes cardiovasculares, demonstrando a participacdo da neurotransmissao glutamatérgica
na modulacao da atividade cardiovascular. A ativacao do receptor glutamatérgico NMDA no SNC
leva a producdo da enzima Oxido nitrico sintase neural (nNOS) e de Oxido nitrico.
Convencionalmente, o 6xido nitrico atua como molécula sinalizadora no SNC e recentemente foi
demonstrado sua atuacdo como neurotransmissor em situagfes atipicas. A via NMDA-NO
participa da modulacdo das respostas cardiovasculares em diversas areas do SNC em situagfes
de estresse. O objetivo geral deste projeto € investigar se as neurotransmissdes glutamatérgica e
nitrérgica presentes no CIl integram um circuito central envolvido no controle de respostas
cardiovasculares associadas a exposicdo ao estresse agudo por restricdo em ratos. Para isso,
serdo realizadas microinjegcbes no Cl de antagonista de receptores NMDA de glutamato
(LY235959), de antagonista de receptores ndo NMDA de glutamato (NBQX), do inibidor seletivo
da nNOS (N-propil), sequestrador de NO (Carboxi-PTIO) e de um inibidor especifico da formacéo
de glicocorticéides (ODQ).

Palavras-Chave: Glutamato, Oxido nitrico, Alteracdes cardiovasculares.
Instituicdo de Fomento: FAPEMIG
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Resumo

A displasia broncopulmonar (DBP) € a mais frequente sequela encontrada em prematuros e
pode resultar na alta hospitalar com necessidade de oxigenoterapia de longa duracao
(OLD),aumentando os custos envolvidos na manutencdo e fornecimento/aquisicdo desses
equipamentos, além dos riscos e desvantagens associados a cada fonte de oxigénio.

Objetivos: Identificar entre a populacdo displasica quais fatores peri, pds natais e de evolucao da
internagdo que determinam a necessidade da OLD, dentre eles a realizacao de pré-natal, uso de
corticéide antenatal, presencga de contexto infeccioso como corioamnionite, tempo de bolsa rota,
infeccdo durante a gravidez, comorbidades maternas como hipertensao arterial, diabetes e tipo
de parto, além de sexo do recém-nascido (RN), idade gestacional, peso, Boletim de Apgar,
necessidade de terapia de reposicado de surfactante, utilizacdo de suporte ventilatério em UTI,
gual e por quanto tempo, infec¢céo, tratamento com antibioticoterapia, qual a duracao, presenca
de comorbidades como persisténcia do canal arterail (PCA), Hemorragia peri-intra ventricular
(HPIV), convulsdes e dias de internagéo.

Metodologia: Trata-se de um estudo de coorte retrospectivo que visa correlacionar a indicagéo
de OLD em criancas displasicas aos fatores de risco peri, pds natais e de evolugcao durante a
internacdo. O estudo sera realizado no Hospital Sofia Feldman de Belo Horizonte (HSF/BH).
Instituicdo filantrépica ndo-governamental referéncia na assisténcia materno-infantil.

A coleta de dados sera realizada no banco de dados institucional Vermont Oxford do HSF e
consulta a prontuérios através de ficha de coleta prépria.

A analise descritiva sera por meio do calculo de frequéncia, porcentagens, medidas de disperséo
(média, mediana e desvio-padréo) e a andlise de associa¢do sera por meio da razdo de chances
(Odds Ratio) para analisar a chance de um evento ocorrer em dois grupos distintos (casos e
controles). A analise estatistica sera realizada pelo software estatistico Statistical Package for
Social Science (SPSS®), Chicago-IL, USA, versao 20.0, considerando um nivel de significaAncia
de 5% (p-valor) e intervalo de confianca de 95%. Todos os dados serao tabulados no Excel.
Hipdteses: As hipéteses levantadas sdo que ha diferencas estatisticamente significativas entre
as variaveis: etnia/raca materna, realizagdo de pré-natal, corticbide antenatal, comorbidade
materna, tipo de parto, sexo do RN, idade gestacional, peso ao nascimento, Apgar < 5 no 5°
minuto, tempo de ventilagdo mecénica e/ou outro suporte ventilatério, necessidade de terapia de
reposicdo de surfactante, dias de internacdo, contexto infeccioso ao nascimento, sepse em
algum momento da internag¢édo e comorbidades do RN.

Palavras-Chave: pré termo, doenca pulmonar crénica, terapia de oxigénio inalatério.
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Resumo

A leishmaniose é causada por diferentes espécies de protozoarios do género Leishmania e a
interacdo desses com o sistema imunolégico do hospedeiro resulta em um amplo espectro de
apresentacfes clinicas e imunopatolégicas. Distlrbios metabolicos, como o Diabetes mellitus
(DM), pode alterar negativamente a resposta imunoldgica do individuo, levando a uma maior
susceptibilidade a diversas infeccbes. Considerando a escassez de estudos que avaliam a
evolugdo da infecgdo por Leishmania correlacionada ao DM, o presente estudo objetiva avaliar
as consequéncias do Diabetes Mellitus induzido na infecgdo por Leishmania amazonensis em
modelo murino. Foram utilizados 20 camundongos C57BL/6, distribuidos em quatro grupos em
esquema fatorial 2x2 (diabético ou nao; infectado por L. amazonensis ou ndo). A indu¢cdo do DM
foi realizada através da administracdo intraperitoneal de 50 mg/kg de estreptozotocina por cinco
dias consecutivos. Foram considerados diabéticos os camundongos que apresentaram glicemia
acima de 200 mg/dL. Os animais foram infectados através de inje¢do subcuténea de 1x 105 L.
amazonensis em cada orelha e acompanhados por quatro semanas. O desenvolvimento das
lesBes foi avaliado através da medicdo da orelha utilizando um paquimetro digital e a carga
parasitaria das lesdes foi avaliada por diluicdo seriada limitante. O peso dos animais e o
consumo de racao também foram avaliados semanalmente. A presenca do Diabetes mellitus
influenciou o consumo de ragdo, sendo que animais diabéticos consumiram quantidades
significativamente maiores de racdo quando comparados aos animais nao diabéticos, sendo a
média do consumo semanal de 30 e 18 gramas respectivamente. Ndo houve alteracao
significativa no peso dos animais. O desenvolvimento das lesdes cutaneas e a carga parasitaria
dos camundongos também foram influenciados pelo DM, sendo que camundongos diabéticos
infectados por L. amazonensis desenvolveram lesbes menores na terceira e quarta semana de
infeccdo, apresentando uma espessura média na quarta semana de infeccdo de 0,7 mm,
enguanto os camundongos néo diabéticos infectados apresentaram espessura média de 0,9 mm.
Com relacdo a carga parasitaria, os animais diabéticos apresentaram quantidade média de
parasitas significativamente maiores na lesédo nas orelhas, apresentando aproximadamente dois
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pontos a mais na escala logaritmica, quando comparados aos animais ndo diabéticos infectados
por L. amazonensis, 0 que sugere que esse distarbio metabdlico altera negativamente a funcao
do sistema imunoldgico, diminuido a inflamag&o e consequentemente a eficacia em combater e
eliminar o parasito.

Palavras-Chave: Leishmaniose tegumentar, Hiperglicemia, Lesdes cutaneas.
Instituicdo de Fomento: Universidade Federal de Lavras
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Resumo

Os alimentos funcionais tém sido empregados com grande sucesso no tratamento de doencas
cronicas, tais como obesidade, diabetes mellitus tipo 2 e doenca periodontal. Dentre os alimentos
funcionais, destacam-se as fibras dietéticas tais como as Beta-glucanas (BG). As BGs séo
polissacarideos unidos por ligagbes do tipo Beta-1,3 e Beta-1,6 que podem ser obtidas de
fungos, leveduras, algas, bactérias e cereais. Sabidamente, as Beta-glucanas apresentam
efeitos metabodlicos benéficos tais como acdo hipoglicemiante e de modulagdo imunolégica. As
fibras de aveia apresentam quantidades consideraveis de BG, que sdo capazes de adsorver
agua, causando aumento de viscosidade do quimo, atraso do esvaziamento gastrico e
consequente retardo da absorcao de carboidratos e lipideos. Adicionalmente, as BGs estimulam
a fagocitose e a produgdo de citocinas pré-inflamatorias, aumentando a efetividade dos
mecanismos de defesa do organismo. Sendo assim, a BG tem sido reportada como um
composto promissor no auxilio terapéutico de parametros metabodlicos e inflamatorios do
diabetes mellitus e da periodontite cronica (ambos processos cronicos relacionados). Este estudo
tem como objetivo determinar o perfil de individuos diabéticos tipo 2 em relagdo ao consumo de
fibras e ao status periodontal, em populagéo assistida pela Estratégia de Saude da familia (ESF)
no municipio de Lavras-MG. O calculo amostral do estudo foi realizado utilizando a prevaléncia
estimada de diabetes na populagéo de Lavras (10%), com precisdo da estimativa absoluta de 5%
e nivel de significancia de 5% (95), resultando em uma amostra de 610 individuos. Os sujeitos do
estudo serdo selecionados por meio de amostragem probabilistica por conglomerados, por meio
de selecdo, de maneira proporcional entre as 17 Unidades de Salde da Familia do Municipio.
Serdo determinados: peso, altura, IMC, circunferéncia da cintura, questionario de frequéncia
alimentar e recordatério habitual de 24 horas (realizados por nutricionista), bem como a
avaliacdo de saude bucal baseada nos seguintes parametros clinicos: profundidade de
sondagem, nivel de insercdo clinica e sangramento gengival. As analises estatisticas serao
realizadas através de regressédo logistica uni e multivariada tendo a variavel profundidade de
sondagem como desfecho. Os testes estatisticos serdo realizados com o auxilio do software
SISVAR.

Ao final do experimento, serdo realizadas a¢des educativas sobre Educacao Nutricional e Salde
Bucal no diabetes como beneficios diretos aos participantes.

Palavras-Chave: Diabetes mellitus, fibras, Periodontite.
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Resumo

Cumarinas (benzo-a-pironas) sdo compostos organicos que pertencem a classe dos flavonoides,
podendo ser sintetizadas ou de ocorréncia  natural. A 4-metildafenetina
(7,8-di-hidroxi-4-metilcumarina) é uma cumarina sintetizada e tem suas atividades fisioldgicas
relacionadas com acdo antioxidante, anti-inflamatéria e neuroprotetora. O objetivo do projeto é
avaliar os efeitos da cumarina 4-metildafenetina em processos relacionados a neurogénese e
inducdo a atividade fisica voluntaria. A sintese da cumarina sera feita em conjunto com o
Departamento de Quimica (UFLA) e serdo utilizadas técnicas ambientalmente favoraveis, sem
uso de solventes. Posteriormente, serdo utilizados 60 camundongos machos (C57BL6)
aleatoriamente separados em quatro grupos. Dois grupos receberdo a 4-metildafenetina (30
mg/kg/peso) via gavagem, sendo um desses exposto a roda de atividade voluntaria. Os outros
dois grupos receberdo o mesmo volume de solucédo salina, sendo um desses, também exposto a
roda de atividade. Serdo aplicados testes comportamentais para avaliar meméria de
reconhecimento (Teste de reconhecimento de objeto) e ansiedade (Labirinto em cruz elevado). A
andlise da neurogénese sera realizada através de injecdo de Bromo-deoxy-uridina (BrdU) e
posterior analise de laminas histolégicas do hipotdlamo e hipocampo, submetidas a técnica de
imunofluorescéncia. Os resultados observados no padrdo de atividade fisica voluntaria, na
neurogénese e na avaliacdo comportamental serdo correlacionados com o perfil bioguimico
plasméatico, expressdo de proteinas e RNA mensageiro, citocinas inflamatérias no figado,
musculo e tecido adiposo. Espera-se encontrar efeitos positivos da administragdo das cumarinas
tanto em relacdo ao perfil de neurogénese no hipocampo e hipotalamo dos animais, quanto
melhora e estimulo a atividade fisica voluntéria.

Palavras-Chave: 4-metildafenetina,, neurogénese, atividade fisica,.
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Resumo

A importancia clinica da Restricdo de Crescimento Intrauterino (RCIU) se relaciona as altas taxas
de mortalidade perinatal e graves repercussfes a curto e longo prazo associadas. O objetivo
neste estudo é avaliar os efeitos da restricdo do fluxo sanguineo uterino e da Estimulacao
Nervosa Elétrica Transcutanea (TENS) sobre a morfologia intestinal fetal em um modelo
experimental de insuficiéncia placentaria. Dez fémeas Rattus norvegicus albinus serdo
submetidas a ligadura da artéria uterina direita no 15 ° dia de gesta¢do; o corno uterino
contralateral seré utilizado como controle. As sessdes de TENS serdo realizadas uma vez ao dia,
com duracgéo de 30 minutos, do pds-operatdrio imediato até a eutanasia, no 19 ° de gestacao. Os
fetos destas matrizes serdo incluidos no estudo, conforme a distribuicdo dos grupos: LE (n=5):
fetos do corno uterino ligado, de ratas submetidas a TENS; CE (n=5): fetos do corno uterino
nao-ligado, de ratas submetidas a TENS; LS (n=5): fetos do corno uterino ligado, de ratas
nao-submetidas a TENS e CS (n=5): fetos do corno uterino ndo-ligado, de ratas nao-submetidas
a TENS. ApoOs eutanasia e inclusdo dos fetos em parafina, seréo realizados 200 cortes seriados
por feto. A cada dez cortes, um sera corado pela HE e analisado morfometricamente, totalizando
20 cortes por feto. Nos cortes histologicos intestinais transversais serdo analisados os diametros
intestinais (medida externa vertical e horizontal desde a serosa), altura dos vilos desde o apice
até a juncdo da cripta, espessura total da parede e das camadas mucosa, submucosa e
muscular. Para a andlise da expressao da proteina p53, relacionada a apoptose, sera realizada a
técnica de imuno-histoquimica. As areas imunomarcadas serdo quantificadas e os resultados
expressos em relacdo a porcentagem do campo com a marcagdo. Os dados serdo tratados
estatisticamente para a validacdo dos resultados. Espera-se elucidar os efeitos da TENS sobre a
morfologia do intestino dos fetos com RCIU.

Palavras-Chave: RCIU, TENS, morfologia intestinal.
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Resumo

Introducdo:
A sepse € uma das doencas mais desafiadoras da medicina. A ciéncia mundial dispende cerca

de bilhGes de ddlares todos os anos com estudos para compreensdo, aprimoramento do
diagnéstico e desenvolvimento de tratamentos mais eficazes. Um dos fatores caracteristico do
processo séptico € uma hipotensdo arterial persistente, sendo essa reducdo da resisténcia
vascular periférica tida como um fator chave responsavel pela morte de pacientes com choque
séptico. Estudos tem demostrado que o exercicio fisico € capaz de melhorar as respostas a
diferentes tipos de fisiopatologias, incluindo a sepse.

Objetivos:
Baseado nas evidencias acima, o presente estudo propfe investigar a hipotese de que o

treinamento fisico na esteira em ratos, melhora a hiporesponsividade a catecolaminas,
especificamente a hipotensado caracteristica do processo séptico em ratos submetidos ao modelo
de sepse por CLP.

Metodologia:
Serdo utilizados ratos Wistar pesando entre 230-270 g, fornecidos pelo Biotério Central do

Campus da Universidade Federal de Lavras, divididos aleatoriamente em dois grupos:
sedentarios (S) e treinados (T), este Ultimo seguira protocolo de treinamento fisico de baixa
intensidade por 5 dias por semana durante 13 semanas e ainda submetera a um teste de esforgco
maximo, para definir sua capacidade aerébica. A duragéo e intensidade do treinamento serao
aumentadas gradualmente até atingir a duracdo de 60 min/dia e a intensidade de 60% da
velocidade maxima. O modelo de sepse utilizado sera CLP, e os animais terdo as artérias e
veias femorais canuladas, o cateter arterial sera utilizado para registro da pressao arterial e o
cateter venoso para injecdo de drogas. Os animais seréo dissecados para a remoc¢éo do coracao
e da aorta.

Resultados esperados: _ o
Espera-se que o treinamento fisico posso melhorar significantemente os parametros

cardiovasculares dos animais seépticos, melhorando a resposta hipotensora e a
hiporespossividade a catecolaminas caracteristica do processo séptico.

Conclusdo: Nao ha conclusdes, este projeto ainda nao foi executado.

Palavras-Chave: Catecolaminas, Choque séptico, Ligadura cecal e perfuragédo (CLP).
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Resumo

A panosteite, uma doenga autolimitante de causa provavelmente multifatorial, € uma afeccgéo
ortopédica que afeta mais comumente animais de ragas grandes e em desenvolvimento,
geralmente por volta dos 5 meses aos 2 anos de idade, raramente afetando animais mais velhos.
O diagndstico definitivo geralmente é realizado por meio do exame radiogréafico, acompanhado
do exame clinico criterioso para excluir outras doencas ortopédicas do desenvolvimento. No
entanto, a suspeita clinica e radiografica pode passar despercebida, uma vez que os sinais
clinicos sdo inespecificos e o0s radiograficos em muitos casos, sutis. Em geral, ndo ha
necessidade de tratamento especifico, tendo em vista a auséncia de causa definitiva, sendo
necessario apenas o uso de medicacdes analgésicas para alivio da dor e melhora do bem-estar
do paciente. O objetivo deste trabalho é relatar um caso de panosteite em um cdo macho, de 6
meses de idade, da raca pastor alemdo apresentando claudicacdo bilateral dos membros
toracicos, com dor a palpacdo e suspeita clinica de displasia do cotovelo, atendido no hospital
veterinario da Universidade Federal de Lavras. O animal foi encaminhado para exame
radiogréfico, no qual foram observadas alteragbes de radiopacidade e trabeculacdo 6ssea da
cavidade medular dos ossos Umero e ulna. Nao foram observadas altera¢des radiograficas
sugestivas de displasia do cotovelo. As radiografias foram avaliadas de forma conjunta por trés
veterinarios radiologistas, que diante dos achados clinicos e de imagem sugeriram o diagnéstico
definitivo de panosteite. Como tratamento prescreveu-se terapia analgésica e controle
radiografico. O animal foi acompanhado por alguns meses, sendo observado melhora total dos
sinais de dor e claudicagéo, corroborando com o diagnéstico sugerido. Conclui-se, portanto, que
apesar de comum, a panosteite € em muitos casos esquecida, raramente presente nas suspeitas
clinicas e excluida dos diagnoésticos diferenciais, principalmente em se tratando de caes
pastores jovens. Portanto € de suma importancia o conhecimento da epidemiologia desta
enfermidade, seus sinais clinicos e radiograficos.
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Resumo

A leptospirose é uma doenca causada por bactérias do género Leptospira spp., que acomete
muitos mamiferos inclusive o ser humano, sendo uma zoonose de importancia mundial. Os cées
sdo considerados possiveis sentinelas da doenga e desempenham um papel de portador e
reservatdrio acidental da leptospirose. Esses animais podem desenvolver a doenca na forma
aguda e em casos de sobrevivéncia passam a eliminar o agente na urina. Dessa forma, animais
gue vivem aglomerados (em canis) tendem a estar mais susceptiveis devido ao contato mais
proximo as fontes de infec¢do. Assim, o objetivo do presente estudo serd estimar a prevaléncia
de leptospirose em cdes mantidos no canil municipal do municipio de Trés Coracdes, Minas
Gerais,Brasil, bem como avaliar os fatores de risco associados a soropositividade. Para tanto
sera coletado soro de todos 0s animais mantidos no canil no momento da amostragem. Serao
também coletadas informacdes individuais dos animais amostrados, como idade aproximada,
sexo, raca e data da Ultima vacinacdo. A deteccdo de anticorpos anti-Leptospira spp. sera
realizada pelo teste de aglutinacdo microscépica (MAT). Além disso, urina daqueles animais que
apresentarem suspeita clinica da doenca também sera coletada e submetida ao cultivo e a
reagcdo em cadeia da polimerase (PCR) para investigacdo da presenca do agente. Sera
analisado ainda, a presenca de Leptospira spp. na agua oferecida aos animais por meio da PCR
€ nos roedores capturados no entorno e dentro do canil. A avaliacdo da leptospirose em cédes em
abrigos e canis é extremamente importante sob a perspectiva da saldde Unica, sobretudo se
consideramos que a maior parte destes animais € adotada ou devolvida ao seu local de captura,
e dessa forma possuem potencial de disseminar a doenca para outras populagdes animais e
mesmo para a populagdo humana. Adicionalmente, é preciso considerar o risco ocupacional dos
profissionais desses locais, que encontram-se frequentemente e intimamente em contato com
esses caes.
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Resumo

A hiperostose esquelética idiopatica difusa ou DISH, como também é conhecida, € uma doenca
sistémica, de origem ainda desconhecida, que afeta tanto o esqueleto apendicular como axial,
resultando em ossificacdo de tecidos moles, incluindo o ligamento longitudinal ventral da coluna
vertebral e pontos de insercfes de tenddes e de capsulas articulares. Esta doenca é muitas
vezes esquecida e até mesmo confundida com espondilose anquilosante severa, ambas
podendo ocorrer simultaneamente. Existem poucos relatos que correlacionam a DISH com os
sinais clinicos que o animal apresenta, sendo rigidez e dor do esqueleto axial e apendicular os
principais sinais mencionados, apesar de alguns autores descreverem esta afecccdo como um
achado em certos casos. Este trabalho tem como objetivo relatar um caso de um céo, fémea, 9
anos de idade, da raca Golden Retriever que foi atendido no Hospital Veterinario da
Universidade Federal de Lavras — UFLA com a queixa principal de paresia dos membros
pélvicos. Ao exame clinico, foi observado dor em regido de articulacdes coxofemorais; foi entao
solicitado exame radiogréafico desta regido, onde foi visibilizada discreta incongruéncia articular
bilateral, esclerose das bordas articulares e remodelamento da cabeca femoral esquerda,
principalmente em local de inser¢cdo de ligamento redondo; em projecdo laterolateral foi
visibilizada intensa e completa proliferagdo 6ssea ventral ao longo de todo o segmento de coluna
lombar associada a proliferacbes 0sseas entre placas terminais de alguns segmentos. Estas
alteracBes sdo compativeis com hiperostose esquelética idiopatica difusa, associada a
espondiloses ventrais e anquilosantes em coluna lombar e possivelmente a doenca articular
degenerativa em articulacdo coxofemoral esquerda. Assim como descrito em literatura, a
paciente em questdo teve o esqueleto axial e apendicular acometido, possivelmente sendo a
DISH a causa dos sinais clinicos apresentados pelo animal. O exame radiografico se mostrou um
método de diagndstico sensivel e eficaz para deteccdo desta doenca; além disso a DISH é uma
das afeccdes que devem estar presentes na lista de diagnésticos diferenciais quando se tem
suspeitas de doencas ortopédicas.

Palavras-Chave: Diagnéstico por imagem, OSTEOPATIA, Céo.

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1211-2-1906 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncias Veterinarias

Ruptura do ligamento cruzado cranial associada a luxacao de patela em cdo —
Relato de Caso

Artur Teixeira Pereira - Médico Veterinario Residente em Clinica Cirdrgica e Anestesiologia de
Animais de Companhia

Alinne Rezende de Souza - 10° Médulo de Medicina Veterinaria, UFLA

Leonardo Augusto Lopes Muzzi - Professor Orientador, Setor de Cirurgia Veterinaria,
DMV-UFLA - Orientador(a)

Daniel Munhoz Garcia Perez Neto - Médico Veterinario Residente em Clinica Cirurgica e
Anestesiologia de Animais de Companhia. DMV/UFLA

Laura Lourenco Freitas - Médica Veterinaria Residente em Clinica Cirargica e Anestesiologia de
Animais de Companhia

Lucas Gabriel Darakjian Tavares Alvarenga Sim6es - Médico Veterinario Residente em
Diagnastico por Imagem. DMV/UFLA

Resumo

A luxagéo de patela é uma das afecgBes articularesde maior acometimento em cées. Pode ser
de carater congénitoou traumatico, sendo a luxacdo medialde patela congénita a mais frequente
em ragas caninasde pequeno porte. A intensidade das deformidades esta relacionada com a
gravidade da luxacdo patelar e a idade do animal. Os sinais clinicos variam de acordo com o
grau da luxacédo, podendo serclaudicac@es intermitentes a persistentes, defeitos conformacionais
e dorarticular. A ruptura concomitante do ligamento cruzado cranial esta presente em 15% a
20%dos joelhos de caes de meia idade com luxacdo patelar cronica. O diagnostico se da por
exames clinicos ede imagem, de forma a determinar o grau da deformidade do membro e o grau
da osteoartrite na articulagdo do joelho. O tratamento pode ser conservativo ou cirlrgico
levando-se em consideracéo o histérico clinico,achados fisicos, idade do paciente, além do grau
da afeccédoao qual o paciente foi classificado. O progndstico é favoravel com cerca de 90% a
95% dos casos recuperando a funcdo locomotoraapds o tratamento. Este trabalho tem por
objetivo descrever um relato de caso de luxagéo patelar medialconcomitante com ruptura parcial
do ligamento cruzadocranial, em um canino, fémea, da raga BorderCollie, de um ano e meio de
idade, atendida no Hospital Veterinario da UFLA. O animal ndo apresentava apoio em ambos 0s
membros pélvicos e ao exame clinico confirmou-se luxacdo medialpatelar grau Ilino membro
pélvico esquerdo e graulV no direito, concomitante com ruptura parcial do ligamento cruzado
cranial em ambos os membros. Optou-se inicialmentepela cirurgia do membro pélvico direito,
onde foi realizada a técnica de TightRopemodificadapara a corre¢cdo da ruptura parcial do
ligamento cruzado cranial, enquanto para a luxacdo patelar foram realizadas as técnicas de
trocleoplastia, transposicdo da tuberosidade da tibia,desmotomia do retinaculo medial e
imbricacdo capsularlateral. No pds-operatorio, foi colocada tala no membro por uma semana e
indicada a fisioterapia visando a recuperacdo do tdnus muscular e maior amplitude de
movimento.O animal j4 apresentava apoio parcial do membro apds dois dias de cirurgia. Apés
guatro meses de cirurgia, a paciente apresentava apoio satisfatério do membro operado, sendo
indicada a cirurgia no membro contralateral. Em casos como este, a corre¢do cirargica sempre é
indicada, a fim de se obter estabilidade articular erecuperacdo da fungéo locomotora do membro.
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Resumo

A febre amarela é uma arbovirose que afeta primatas humanos e ndao humanos (PNH), podendo
levar os pacientes ao 6bito. A ocorréncia da doenca de forma epidémica nos PNH é denominada
epizootia. O objetivo do presente estudo foi avaliar o comportamento dos casos notificados e
Obitos em humanos provocados pela febre amarela, bem como epizootias, por meio da analise
de séries temporais. Foram utilizados dados anuais do Sistema de Informagédo de Agravos de
Notificacdo de 1980 a 2017 para casos e Obitos por febre amarela no homem e de 1999 a 2017
para epizootias. As analises foram realizadas com o auxilio do programa Gretl. Nao foi verificada
tendéncia nem variacao ciclica na andlise das séries temporais. No entanto, observou-se uma
interferéncia de 0,912 com defasagem 1 e -0,319 com defasagem 3 no modelo de série temporal
ajustado para o numero de 6bitos em humanos, ou seja, houve uma dependéncia no tempo de
até trés anos na dindmica de o6bitos pela doenca. Para os casos humanos e epizootias,
verificou-se uma dependéncia no tempo de apenas um ano, com correlacdo de 0,747 e 0,403,
respectivamente, no modelo ajustado e defasagem méxima 1. Estas diferencas de correlacbes
observadas entre os modelos podem ser justificadas pelos menores indices de subnotificacdo de
Obitos por febre amarela quando comparadas as elevadas taxas de subnotificagbes de casos
humanos e epizootias. Os menores indices de subnotificacdes de Obitos justificam-se pela maior
atencdo direcionada a este desfecho da doenca, maior especificidade e gravidade dos sinais
clinicos e maior possibilidade de confirmacgéo laboratorial da afec¢do. Ja os casos em humanos,
especialmente em anos endémicos, foram subnotificados, ja& que 40 a 65% das infec¢Bes sao
assintomaticas e nas formas leves da doenca a sintomatologia € inespecifica, dificultando o
diagnéstico da enfermidade. As epizootias, por sua vez, também foram subnotificadas: além de
nao haver vigilancia ativa para monitorar a ocorréncia de febre amarela de PNH, o ambiente
silvestre no qual a epizootia se manifesta é pouco acessivel, dificultando ainda mais a
investigacdo desta variavel. Conclui-se que as trés varidveis analisadas apresentaram
interferéncias distintas, possivelmente devido & dinAmica da doenca e a ocorréncia de
subnotificacbes a vigilancia em salde em anos nos quais a febre amarela apresenta
comportamento endémico no Brasil, especialmente a variavel epizootia.
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Resumo

A febre maculosa é uma doenca infecciosa causada pela bactéria Rickettsia rickettsii, transmitida
por carrapatos e considerada grave com elevadas taxas de letalidade. O estado de Minas Gerais
€ reconhecido como uma area endémica para essa doencga, que apesar de ter sido incluida na
lista de doencas de notificacdo compulsoria em 2001, somente a partir de 2007 que as
notificacbes dos casos passaram a ser inseridos no Sistema Nacional de Agravos de Notificacao
(SINAN). Com isso o objetivo do trabalho foi destacar os aspectos epidemiolégicos dos casos de
Febre Maculosa Brasileira que ocorreram no estado de Minas Gerais entre os anos 2007 e 2017.
Os dados utilizados foram retirados do SINAN e analisados no Laboratério de Epidemiologia da
Universidade Federal de Lavras. De 2007 a 2017 foram registrados 169 casos confirmados de
Febre Maculosa Brasileira no estado de Minas Gerais, destes, 58 evoluiram para 6Obito (taxa de
letalidade de 34%). Dos casos, 142 tiveram confirmacdo por meio de exames laboratoriais e 21
por exame clinico e epidemiolégico. Quando comparados por sexo, dos casos confirmados 78%
(132) eram individuos do sexo masculino e 22% (37) do sexo feminino. Dos homens 78% (45) e
das mulheres 22% (13) foram a 6bito, representando uma taxa de letalidade de 59% entre os
homens e 35% nas mulheres. O maior nUmero de casos ocorreu entre individuos que possuiam
idade entre 20 a 59 anos (61%). E no que se refere ao ambiente provavel de infec¢éo 49% (82)
individuos contrairam a infeccdo em zona rural, 29% (49) em zona urbana, 9% (16) em éarea
periurbana e 13% (22) ndo souberam ou ndo quiseram informar. Quando perguntado o motivo
para estar naqueles locais, 21% (36) pessoas relataram estar na regido a trabalho, 20% (34) a
laser, 25% (43) estava em sua area domiciliar, 7% (11) relataram estar por algum outro motivo e
27% (45) ndo informaram. Os meses onde ocorreram 0 maior nimero de infec¢bes foram de
junho a novembro, com 80% dos casos (135). A média casos por més foi de 22 (jun-nov.),
enquanto o restante dos meses tiveram 34 casos, com média de 6 casos por més. Conclui-se
gue em MG, a FMB apresenta elevada taxa de letalidade; acomete, principalmente, individuos do
sexo masculino e entre 20 a 59 anos de idade. A infeccéo é contraida nao apenas no trabalho e
laser, mas também em areas domiciliares.
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Resumo

A ruptura do ligamento cruzado cranial (RLCCr) € a maior causa de doenca articular
degenerativa do joelho em cédes. A funcdo deste ligamento é limitar a rotagcdo interna da tibia,
impedir o deslocamento cranial da tibia em relacdo ao fémur e a hiperextensdo do joelho. Outra
afeccdo no joelho é a luxacdo medial de patela (LMP), um distirbio do desenvolvimento de
origem multifatorial, de carater hereditario e que se manifesta com mais frequéncia nas racas
caninas pequenas e miniaturas. A LMP é classificada em diferentes graus de acordo com a
gravidade da afecgdo, que variam de | a IV. A instabilidade articular ocasionada pela patela
luxada predispde a RLCCr. Dor articular acentuada e perda de apoio do membro sdo sintomas
clinicos dessas duas afec¢des associadas. O diagndstico se da por exame ortopédico,
observando teste de gaveta positivo, translacdo cranial da tibia em teste de compresséo tibial e
deslocamento medial da patela. O exame radiografico auxilia principalmente para avaliar a
existéncia de doenca articular degenerativa e anormalidades esqueléticas. A correcao cirirgica é
sempre indicada. Os métodos utilizados para corre¢cdo da LMP envolvem procedimentos em
tecidos moles e reconstrucdo 6ssea, e para RLCCr envolvem técnicas extracapsulares ou
ostetotomias. Na maioria dos casos os procedimentos cirlrgicos geram resultados favoraveis.
Descreve-se 0 caso de uma cadela, castrada, da raca Yorkshire terrier, com 8 anos de idade e
5,1 kg de peso, que foi atendida no Hospital Veterinario da UFLA. A anamnese relatou-se
claudicacao ha anos e apoio deficitario em ambos 0s membros pélvicos ha 15 dias. Ao exame
ortopédico diagnosticou-se LMP grau Ill e RLCCr bilateralmente. O membro pélvico esquerdo
apresentava-se pior clinicamente, sendo entdo instituido o planejamento cirlirgico para 0 mesmo,
com associacdo de seis técnicas. Para a corre¢cdo da LMP foram realizadas as técnicas de
trocleoplastia em cunha, liberacdo do retinaculo medial, transposicdo da tuberosidade da tibia
(com utilizacdo de dois pinos de 1 mm), imbricacdo lateral da capsula articular e reforco
retinacular lateral com retalho de fascia lata. Para a corre¢cdo da RLCCr foi realizada a técnica
extracapsular de TightRope modificada (com utilizacdo de fio de poliester n° 5 e dois bottons
ortopédicos). No pos-operatério, a paciente foi mantida com bandagem por sete dias e
medicacdo analgésica e antibiética. No retorno apés 45 dias da cirurgia observou-se melhora
satisfatéria no apoio do membro acometido.
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Resumo

A terminologia de tumores melanociticos € variavel, sendo o termo melanoma comumente
utilizado para denominar os tumores malignos com potencial metastatico. O melanoma surge
com maior frequéncia na cavidade oral (56%), labios (23%), pele (11%) e digitos (8%), e os
outros 2% se apresentam em outras localizacbes. O melanoma no digito (subungueal) é
relativamente comum e pode ndo ser observado na avaliacdo externa, apresentando-se
clinicamente como paroniquia ou perda da unha, podendo causar a lise da terceira falange.
Estes tumores variam desde fortemente pigmentados até sem pigmentagéo, e as metastases
pulmonares provenientes de melanoma bucal e digital séo relativamente comuns. Descreve-se 0
caso de um céo da raca Fila Brasileiro, com nove anos de idade e 39 kg de peso, que foi
atendido no Hospital Veterinario da Universidade Federal de Lavras. O animal apresentava
respiracdo dificultosa, decubito esternal permanente, aumento de volume generalizado e de
consisténcia firme em todos os membros e, ainda, auséncia da unha do quarto digito do membro
pélvico esquerdo. Na anamnese foi relatado que o cédo apresentava aumento progressivo do
didmetro dos membros ha mais de dois anos. Havia o histérico de exérese de tumor cutaneo ha
trés anos, porém, sem dados histopatolégicos da massa removida. No exame radiografico do
térax foi constatado comprometimento de grande parte do parénquima pulmonar por nédulos
tumorais. As radiografias dos membros pélvicos e toracicos evidenciaram formacbes Gsseas
lamelares em toda a extensdo dos quatro membros, sugerindo osteopatia hipertréfica. Ainda,
radiograficamente, observou-se auséncia da falange distal do terceiro digito do membro toracico
esquerdo e fratura patolégica no cotovelo direito. Constatou-se uma situagdo de sofrimento
extremo e quadro clinico irreversivel, sendo indicada e consentida a eutanasia do animal. A
necropsia foi constatada a auséncia da falange distal do quarto dedo do membro pélvico
esquerdo e uma massa no local de aproximadamente 3cm, enegrecida, estriada e com focos
claros. Nos o0ssos longos e distais dos membros foi visto um espessamento acentuado da
cortical, com ndédulos de tamanhos variados, alguns enegrecidos e outros claros. Nddulos
semelhantes foram observados no mesentério, adrenais, pleura, coracdo e pulméo. O
diagndstico histopatoldgico dos nédulos consistiu em um caso raro de melanoma condroblastico
metastético.
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Resumo

Tribulus terrestris € uma planta pertencente a familia Zygophyllaceae, comumente conhecida
como tribulus, videira da punctura, videira amarela, viagra natural, cabeca de touro, Gokharu,
Bethagokharu, Nanagokharu entre outros. Ao longo dos ultimos anos pesquisas comprovaram
atividades farmacéuticas da planta como melhora da funcdo sexual, cardioprotecdo, efeitos
anti-uroliticos, antidiabéticos, antiinflamatdrios, antitumorais e antioxidantes. Alguns autores tem
sugerido que o principal efeito farmacolégico do T. terrestris € aumentar 0s niveis séricos de
horménios androgénicos como testosterona, diihidrotestosterona e dehidroepiandrosterona
(DHEA), capazes de estimular a espermatogénese, aumento da libido, melhora da qualidade
espermatica e ganho de massa muscular. J& a planta Lepidium meyenii, popularmente
conhecida como maca peruana, € nativa da regido dos Andes, no Peru. Na medicina tradicional
peruana a L. meyenii é utilizada para aumentar a vitalidade e fertilidade, reduzir o estresse,
promover a libido e o desempenho sexual em homens e mulheres. Objetiva-se com este trabalho
avaliar o efeito da suplementacdo de T. terrestris e L. meyenii em ratos Wistar em parametros
reprodutivos, bioquimicos e corporais. Serdo preparados extratos aquosos a partir do fruto e
raizes de T. terrestris e L. meyenni, respectivamente. Trinta e seis ratos machos serdo divididos
em seis grupos (n=6) e receberdo diferentes dosagens (G1: controle Nacl 0,9%; G2: T. terrestris
100mg/kg; G3: T. terrestris 75mg/kg e L. meyenni 0,5g/kg; G4: T. terrestris 50mg/kg e L. meyenni
1g/kg; G5: T. terrestris 25mg/kg e L. meyenni 1,5g/kg; G6: L. meyenni 2g/kg) dos extratos
aguosos via gavagem durante vinte e oito dias. Ao fim do periodo experimental 0s animais serao
anestesiados e eutanasiados mediante exsanguinacdo por puncdo cardiaca para coleta de
amostras de sangue, carcaga, 0rgdos e sémen para andlises posteriores. Serdo realizadas
andlises histolégicas dos testiculos, epididimos, figado e rins, avaliagdo seminal, composicao
centesimal corporal e dosagem sérica de creatinina, ureia, ALT, AST, GGT, colesterol,
triglicérides, glicose, FSH, LH e testosterona. Espera-se que a suplementacédo dos espécimes de
rato Wistar com os extratos aquosos das plantas em questdo possa resultar em incrementos no
peso corpdéreo, indice gonadossomatico, espermatogénese, qualidade espermdtica e niveis
séricos hormonais.
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Resumo

Laceracdes e rupturas dos tenddes flexores em equideos é um desafio por conta de sua fungéo
de sustentacdo do peso do animal. Este tipo de lesdo, pode levar a incapacidade permanente
destes animais e, em alguns casos, a necessidade de eutanasia. Ap0s a ruptura, os tenddes
flexores sdo passiveis de sutura, todavia, a falta de tratamento adequado imediatamente apés o
trauma, pode impedir a realizacéo da cirurgia de reparacdo. Um muar, fémea, sem raca definida,
com 6 anos de idade e 330 kg, foi encaminhado ao Hospital Veterinario da Universidade Federal
de Lavras com histérico de trauma, sem o conhecimento da causa, na regido plantar do
metatarso esquerdo. O paciente apresentava claudicacdo grau IV de V e retroflexdo da
articulacéo do boleto, com elevacao da regido da pinca do casco. Sendo estes sinais clinicos
compativeis com ruptura total dos tenddes flexores superficial e profundo dos dedos. Em posicao
guadrupedal, sob sedacdo com Cloridrato de Detomidina (20Wwkg) e Butorfanol (20wkg), foi
realizado a limpeza da laceracdo, por meio de gaze e clorexidine 2%. A palpacdo da ferida
identificou-se os cotos tendineos proximal e distal com 5 cm de distancia entre si, logo em
seguida foi realizada bandagem compressiva e imobilizacdo com tala de Kimsey modificada,
moldada em PVC, e reforcada com uma camada de gesso sintético. A bandagem foi trocada 1
vez por semana e o0 paciente permaneceu com o membro em flexdo forcada por 4 semanas.
Devido ao aparecimento de feridas causadas pela compressao, a imobilizacdo com a tala foi
substituida por imobilizacdo com gesso sintético com o0 membro em posi¢do anatdmica de apoio.
O equino permaneceu com 0 gesso sintético por 7,5 semanas. ApOs a retirada do gesso foi
confeccionada uma ferradura com extensdo de taldo a fim de neutralizar o movimento de
elevacdo de pinca e sulcagem corondria do casco para estimular o crescimento deste. O
paciente recebeu alta ap6s 20 semanas, com a ferradura de extensdo de taldo e indicacdo de
manutencdo do casqueamento e ferrageamento por mais 4 semanas e repouso em baia por 8
semanas para limitar sua movimentacdo. O tratamento foi considerado eficaz e o paciente
recebeu alta 20 semanas apds o inicio do tratamento

Palavras-Chave: laceracado tendinea, Gesso sintético, tala de Kimsey.
Instituicdo de Fomento: Ministério da Saude

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1030-2-1728 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncias Veterinarias

FREQUENCIA DE GENES CODIFICADORES DE ENTEROTOXINAS E HEMOLISINAS
EM ISOLADOS DE Staphylococcus COAGULASE NEGATIVO ISOLADOS DE LEITE
DE MASTITE BOVINA

Dircéia Aparecida da Costa Custodio - Mestranda em Ciéncias Veterinarias, UFLA
Veroénica Karen Castro Pérez - Mestranda em Ciéncias Veterinarias, UFLA
Rafaella Silva Andrade - Mestranda em Ciéncias Veterinarias, UFLA

Maysa Serpa Gongalves - Mestranda em Ciéncias Veterinarias, UFLA

Elaine Maria Seles Dorneles - Coorientador DMV, UFLA

Geraldo Marcio da Costa - Orientador DMV, UFLA - Orientador(a)

Resumo

Staphylococcus coagulase negativos (SCN) constitue um grupo bastante heterogéneo de
bactérias que pode ter origem contagiosa ou ambiental. Estudos tém demonstrado que SCN sao
agentes que apresentam drande importancia na etiologia das mastites em bovinos,
especialmente em rebanhos nos quais as infec¢gBes por Staphylococcus aureus e Streptococcus
agalactiae foram controladas. O conhecimento dos fatores de viruléncia envolvidos na
patogénese das infeccbes ocasionadas por estes agentes é fundamental para a implementacao
de medidas mais efetivas de controle. Entre os fatores de viruléncia destes agentes podem ser
citadas as hemolisinas, que convertem o tecido hospedeiro em nutrientes necessarios para o
crescimento bacteriano, e a producdo de enterotoxinas, que sdo responsaveis pela maioria das
intoxicacbes alimentares em seres humanos e podem estar envolvidas nas lesdes
intramamarias. Deste modo, o objetivo deste estudo foi determinar a frequéncia dos genes que
codificam enterotoxinas (sea, seb, sec, sed e see) em 68 isolados de Staphylococcus coagulase
negativos e a freqiiéncia das toxinas hemoliticas alfa e beta (HLA e HLB), em 142 isolados. As
cepas de SCN utilizadas neste estudo foram isoladas de casos clinicos e subclinicos de mastite
bovina em rebanhos da regido sul de Minas Gerais. Para a realizagcdo dos testes moleculares, foi
realizada a extracao e purificacdo do DNA bacteriano pelo método de guanidina e a pesquisa
dos genes codificadores para hemolisinas e enterotoxinas por meio da PCR multiplex. Os
resultados obtidos demonstraram que todas as amostras estudadas eram negativas para 0s
genes de enterotoxinas. Em relagdo as hemolisinas, 28 isolados (19,72%) apresentaram o gene
HLA e nenhum dos isolados apresentou somente o gene HLB. Oito isolados (5,63%) possuiam
os dois genes (HLA e HLB) e o restante dos isolados (74,65%) ndo apresentou 0s genes
relacionados a expressdo das hemolisinas. Diante disso, ressalta-se a importancia de se
conhecer o perfil dos genes de viruléncia deste patdgeno, visto que é um dos agentes etioldgicos
de origem zoonética mais comuns, sendo associado a infec¢des intramamarias em bovinos,
além de conferir risco a salde publica por causar intoxicagdes, principalmente através do
consumo de leite e derivados.
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Resumo

O objetivo desse estudo foi avaliar o efeito do estresse caldrico no inicio da gestacdo de vacas
produtoras de leite sobre indices reprodutivos da prole. Dados retrospectivos de indices
reprodutivos de filhas de vacas holandesas que conceberam durante o verdo (dezembro a
fevereiro) ou inverno (junho a agosto) foram analisados (n=318 e n=642 respectivamente). As
datas de concepcéo para inclusdo dos animais nos grupos Verdo ou Inverno foram estimadas
subtraindo 280 dias da data de nascimento das filhas. Em um subgrupo de animais foi realizado
exame ultrassonogréfico para contagem de foliculos antrais (Verdo - n=36 e Inverno - n=39). O
estudo foi realizado em trés fazendas comerciais produtoras de leite localizadas no estado de
Minas Gerais, com vacas nascidas entre os anos de 2007 e 2015, mantidas em sistema
free-stall, com periodo voluntario de espera de 42 dias e inseminadas apOs protocolo de
sincronizacdo da ovulagdo. Com base em dados climaticos da estacdo meteorolégica mais
préxima disponivel no site do Instituto Nacional de Meteorologia (INMET), verificou-se que o
indice de temperatura e umidade (ITU) médio de 2010 a 2017 calculado pela formula: [ITU =
temperatura do bulbo seco + (0,36 * temperatura do ponto de orvalho) + 41,2] no grupo Verao foi
70,1 e no grupo Inverno foi 60,6. A analise estatistica foi realizada pelo procedimento GLIMMIX
do SAS e as variaveis continuas foram apresentadas por média + erro padrdo. Foram incluidos
no modelo estatistico fatores de variacao referentes as filhas e utilizou-se analise multivariada
para verificar efeito do estresse calorico sobre as variaveis estudadas. Nao houve interacdo entre
fazendas e estresse caldrico para as varidveis estudadas. Verificou-se que filhas de vacas que
conceberam no inverno apresentaram maior idade a primeira inseminacgao (Inverno - 475,3+4,1
dias e Verdo - 469,3+8,1 dias; P=0,01) e ao primeiro parto (Inverno - 798,8+5,1 dias e Veréo -
789,1+8,8 dias; P=0,02). No entanto, as filhas de vacas que conceberam durante o periodo de
inverno apresentaram menor intervalo parto/12 inseminagéo (Inverno - 66,7+1,3 dias e Veréo -
75,512,8 dias; P=0,01). Nao houve diferenca entre os grupos para a taxa de prenhez a primeira
inseminacao [Inverno - 50,3% (323/642) e Verao - 54,4% (173/318); P=0,15], nimero de servicos
por concepcédo para o primeiro (Inverno - 1,9+0,1 servicos e Verao -1,9+0,1 servicos; P=0,41) e
segundo parto (Inverno - 3,2+0,1 servicos e Verdo - 3,0+0,2 servicos; P=0,82), intervalo entre
primeiro e segundo parto (Inverno - 507,8+10,4 dias e Verdo - 484,5+13,3 dias; P=0,13), nimero
de partos (Inverno - 2,3+0,1 partos e Verdo - 2,3+0,1 partos; P=0,43) e contagem de foliculos
antrais (Inverno - 31,5+2,8 foliculos e Verdo — 37,0+2,9 foliculos; P=0,14). Conclui-se que filhas
de vacas que concebem durante o inverno possuem maior idade a primeira inseminacao e ao
primeiro parto, porém, sdo inseminadas mais cedo apds o primeiro parto.
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Resumo

A mastite bovina é uma das doengas mais prevalentes e impactantes na pecuéria leiteira em
todos os continentes. Diferentes microrganismos estédo envolvidos em sua etiologia, sendo
classificados com contagiosos, quando adaptados ao interior da glandula mamaria, ou
ambientais, presentes normalmente no ambiente de criacdo dos animais. Entre os agentes
ambientais destacam-se as algas do género Prototheca e as leveduras do género Candida, que
embora sejam considerados agentes incomuns da mastite bovina determinam infec¢cBes
geralmente refratarias ao tratamento com antimicrobianos. Os quadros clinicos sdo geralmente
agudos, caracterizados por queda acentuada na producéo de leite e fibrosamento de quartos, o
gue ocasiona o descarte dos animais acometidos. Geralmente, estes agentes estdo associados
com mastite em rebanhos intensivamente manejados nos quais existem falhas na higiene
ambiental ou naqueles em que o tratamento local de casos clinicos de mastite é feito sem a
observancia dos principios basicos de assepsia e antissepsia. O objetivo deste estudo foi avaliar
a acao antimicrobiana do hipoclorito de sddio a 1%, um antisséptico muito utilizado na rotina de
antissepsia de tetos (pré dipping e p6s dipping), contra estes dois patbgenos ambientais. Neste
estudo, 40 cepas de Prototheca e 57 cepas de leveduras isoladas de casos clinicos e subclinicos
de mastite foram avaliados quanto a suscetibilidade ao hipoclorito de sddio por meio da
microdiluicdo em caldo pelo teste de concentragao inibitéria minima (CIM) com as diluicdes de
1%, 0,5%, 0,25%, 0,125%, 0,0625%, 0,0312%, 0,0156%, 0,0078% e 0,0039%. O estudo
demonstrou alta sensibilidade dos isolados de leveduras ao hipoclorito de sédio, obtendo-se que
74% das cepas de leveduras apresentaram CIM de 0,25% e o restante dos isolados com CIM de
0,5%. Quanto as algas, 80% das cepas de Prototheca apresentaram CIM de 0,125%, ndo ha um
ponto de corte para a resisténcia destes microrganismos. Os resultados demonstraram que o
hipoclorito de so6dio nas concentracdes usualmente empregadas para dipping € um bom
anti-septico visando o controle e prevencdo das mastites causadas por leveduras e algas.
Estudos adicionais devem ser realizados, visando avaliar in vitro e in vivo a eficiéncia deste
antisséptico contra os demais patégenos causadores da mastite.
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Resumo

A tromboflebite tem alta incidéncia nos equinos e ocorre devido uma ativacdo inapropriada dos
processos hemostaticos normais. Estd associada a técnica de puncdo venosa, colocacao
inadequada ou prolongada de cateteres e inje¢cdes de medicamentos irritantes que levam a
problemas mecanicos ou quimicos do vaso. E caracterizada por distensio venosa proximal ao
local do trombo, acimulo de infusédo de fluidos nos espacos intercelulares, gerando dor e edema
além de em casos mais graves, exteriorizagdo da lingua, disfagia, dispneia e febre. Quando se
torna crbnica, o fluxo sanguineo podera ser restaurado pela circulacdo colateral ou
recanalizacdo. O objetivo deste trabalho é relatar um caso de tromboflebite bilateral das veias
jugulares. Uma égua, Mangalarga Marchador, de cinco anos de idade, foi encaminhada ao
Hospital Veterinario da UFLA apresentando edema de face e regido parotidea h& cerca de trinta
dias. Ao exame fisico foi observado enrijecimento das duas veias jugulares, aumento dos
linfonodos mandibulares e secrecdo serosa ocular bilateral. A paciente tinha historia de
aplicacbes intravenosas de vitaminas e suplementos de rotina pelos tratadores. No exame
ultrassonografico foi encontrada diminuicdo do fluxo sanguineo e areas de hiperecogenicidade
na parede do vaso obstruindo parcialmente o fluxo sanguineo, desde a por¢éo do triangulo de
Viborg até a entrada do térax. O tratamento objetivou o restabelecimento funcional do vaso e
reducdo da inflamacado, com a realizacdo alternada de compressas quentes e frias cinco vezes
ao dia, pomadas de heparina e polissulfato de mucopolissacarideo duas vezes ao dia e
dimetilsulfoxido uma vez ao dia, por 45 dias. No acompanhamento ultrassonografico,
visualizou-se a diminuicdo da quantidade de trombos e melhora do fluxo sanguineo. O animal
recebeu alta médica com 100% de restabelecimento do fluxo sanguineo do lado direito. J& na
jugular esquerda, cujo processo era antigo, observou-se uma melhora substancial no fluxo, com
a persisténcia de algumas éareas de fibrose que nédo se modificaram com o tratamento. A
tromboflebite da jugular é uma das complicacbes mais comuns nos hospitais de equinos. O
cuidado com os vasos deve ser considerado de grande importancia em pacientes em tratamento.
A administracdo intravenosa de qualquer produto por proprietarios e tratadores, pratica comum
na criagdo de equinos, deve ser evitada de forma rigorosa.
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Resumo

A cdlica é uma sindrome que envolve cerca de 100 afeccbes que produzem dor abdominal.
Dentre as enfermidades que acometem o intestino delgado, se destacam o estrangulamento por
lipoma, impactagéo por parasitas, encarceramento no forame epipldico, intussuscepg¢éo, hérnia
inguinal e formagdo de aderéncias. As obstru¢cbes sdo comuns e causam oclusédo luminal
completa ou parcial. Estas ocorrem quando ha impactagdo alimentar, corpo estranho ou
estenoses, 0 que resulta em acumulo de liquido e gas com distensdo crescente. Pode ocorrer
comprometimento vascular, tornando o segmento inviavel. A viabilidade intestinal pode ser
avaliada de acordo com a coloracdo da serosa, espessura da parede, presenca de pulso das
artérias mesentéricas, motilidade e melhora da coloracdo ap0s corrigida a obstrugdo. O objetivo
deste relato é avaliar o tratamento cirargico de célica por afeccdo no intestino delgado. Uma
égua, 4 anos, Mangalarga Marchador, foi atendida no Hospital de Grandes Animais da UFLA
apresentando sindrome célica. Manifestava sinais de dor abdominal nao responsiva a analgesia,
desidratacdo, congestao de mucosas, motilidade intestinal diminuida e refluxo gastrico. Por meio
de palpacdo transretal e ultrassonografia foi visualizado distensdo do intestino delgado. A
paciente foi encaminhada a uma laparotomia exploratéria, onde notou-se diversas areas de
hemomelasma ilei, lesdo causada por migracdo parasitaria. No terco médio do jejuno havia um
ponto de estenose, coloragdo alterada e falta de motilidade, e optou-se pela resseccdo deste
segmento. Uma porgédo de 15 cm de alga foi isolada, foi realizada anastomose dos vasos com
Poliglactina 910 e em seguida o segmento foi excisado. As extremidades foram aposicionadas e
suturadas padrdo Lembert separado, utilizando Poliglactina 910 namero 2-0, e com o0 mesmo fio
0 mesojejuno foi suturado com padrdo simples continuo. Procedeu-se a inspe¢do das outras
visceras e ndo foram encontradas mais alteracdes. A cavidade abdominal foi lavada com solucdo
fisiologica estéril e a celiorrafia foi realizada suturando-se a musculatura com Poliglactina 910
namero 2 padrdo simples continuo, o subcutaneo foi reduzido com o mesmo fio nimero 2-0
padrao cushing, e a pele foi suturada com Nylon nimero 2 em padrao Wolf continuo. No pés
operatério a paciente recebeu antibioticoterapia, crioterapia preventiva, curativo e bandagem
abdominal. O animal respondeu positivamente ao tratamento instituido.
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Resumo

A tuberculose é uma doenca infectocontagiosa crénica causada por bactérias Gram-positivas, do
Complexo Mycobacterium tuberculosis (CMT). Em bovinos, Mycobacterium bovis leva a doenca
debilitante, com diminuicdo dos indices produtivos, condenacdo de carcagcas e perdas
econdmicas mundiais. E uma zoonose importante, sobretudo, para pessoas imunossuprimidas e
em paises em desenvolvimento. A doenca acomete mais frequentemente pulmdes e linfonodos,
mas em cerca de 1% dos animais com lesdes macroscépicas é relatada a forma generalizada da
doenca. A tuberculose pode acometer linfonodos, ossos, figado, rim, glandula maméaria e outros
orgaos. O objetivo deste trabalho foi relatar os achados morfolégicos de casos de tuberculose
bovina diagnosticados no Setor de Patologia Veterinaria da Universidade Federal de Lavras
(SPV-UFLA). Os casos incluiram casos recebidos para histopatologia, de amostras colhidas em
necropsias de bovinos realizadas por médicos veterinarios de campo e trés necropsias
realizadas no SPV-UFLA. As amostras foram processadas para histopatologia e coradas com
Hematoxilina e Eosina e realizou-se coloragdo especial de Ziehl Neelsen (ZN) para bactérias
acido alcool resistentes. Todos os dez bovinos eram fémeas, na maioria de aptiddo leiteira, com
idade de 2 meses a 9 anos. Quanto a apresentacao clinica da enfermidade, em alguns animais
ndo haviam sido observados sinais clinicos, outros tinham histérico de enfraquecimento,
emagrecimento progressivo e diminuigdo na produgéo, Em dois bezerros foram relatados tosse e
uma vaca tinha alteracbes locomotoras. Nos casos avaliados foram observados ndodulos
caseosos brancoamarelados com focos duros em linfonodos, pulmdes, 0ssos, traqueia e
meninges. Microscopicamente foram observados granulomas com area central de necrose
caseosa e focos de mineralizacdo, rodeados por macréfagos, macrofagos epitelioides, células
gigantes multinucleadas, além de linfocitos e plasmdcitos e proliferacdo periférica de tecido
conjuntivo fibroso, lesées denominadas granulomas tuberculoides. Das 10 amostras analisadas
nove foram positivas na coloracéo de ZN. E imprescindivel o diagndstico correto da doenca para
o controle. O trabalho demonstra que a doenca ainda ocorre nos rebanhos leiteiros e que
animais afetados podem ser dificeis de detectar pelos sinais clinicos inespecificos ou até
atipicos. A histopatologia e a coloragdo de ZN foram ferramentas eficientes no diagndstico dos
casos de tuberculose.
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Resumo

Os felbotomineos séo insetos vetores de patdégenos causadores de doengas parasitarias, como
as leishmanioses. A leishmaniose visceral (LV) nas Américas é causada por Leishmania infantum
e tem grande importancia para saude publica, devido a sua alta letalidade e morbidade.

O municipio de Ribeirdo Vermelho, pertencente a messoregido do Campo das Vertentes, Minas
Geais, era considerado silencioso para LV até o ano de 2017. Em acdes realizadas em parceria
entre a Vigilancia em Salde e o Laboratério de Biologia Parasitaria (BIOPAR), da Universidade
Federal de Lavras, foi constatado presenca cdes com sorologia positiva para Leishmania. Diante
do exposto, o0 objetivo deste trabalho foi iniciar uma investigacéo da fauna flebotominica a fim de
contribuir com o estudo sobre o estado epidemiolégico da LV no municipio de Ribeirdo
Vermelho.

Um coleta piloto foi realizada com a instalacdo de oito armadilhas luminosas, tipo HP, durante o
més de fevereiro de 2018. Essas foram mantidas durante trés noites consecutivas nas
residéncias em que houve relato de caes sorologicamente positivos para Leishmania. As
armadilhas eram retiradas na manha posterior a terceira noite. O material coletado foi levado ao
BIOPAR, onde foram realizadas a triagem e sexagem dos espécimes coletados e posterior
encaminhamento para o Laboratério de Fisiologia de Insetos Hematéfagos, na Universidade
Federal de Minas Gerais, para serem identificados por meio de uma chave ao nivel de espécies.
Como resultado foram coletados 109 espécimes de flebotomineos sendo 93 da espécie
Lutzomiya longipalpis, inseto vetor de L. infantum nas américas. As outras espécies foram
Nyssomyia neivai, N. intermedia, Nyssomyia whitmani e Brumptomyia brumpti, e também alguns
espécimes do género Pressatia sp., ndo relatados como vetores de L. infantum.

Os resultados do presente trabalho foram fundamentais para a implementacdo do Programa de
Controle e Combate a Leishmaniose no municipio de Ribeirdo Vermelho. A continuidade das
acOes de vigilancia é de extrema importancia, principalmente para preven¢édo de casos humanos
de LV, assim como novos casos de LV canina.
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Resumo

A cinomose é uma doenca viral altamente contagiosa que acomete principalmente os caes. O
agente etioldgico da cinomose é o Morbillivirus, da familia Paramyxoviridae, sendo um virus
envelopado de cadeia simples de RNA com seis proteinas. A doenca acomete cdes de qualquer
idade, raca e sexo, com maior predilecdo por filhotes e cdes ndo vacinados. A infeccdo pode
levar a doencas abortivas, clinicas ou subclinicas e os sinais clinicos nos caes afetados incluem
distarbios respiratorios e gastrointestinais, alteracdes da pele e doenca do sistema nervoso
central (SNC). A vacinacdo € uma estratégia amplamente utilizada para garantir a salde e o
bem-estar animal, a vacinacdo contra a cinomose canina é uma das medidas profilaticas
essenciais para o cao, pois, confere protecdo contra a doenga. O trabalho teve o objetivo
verificar o conhecimento dos proprietarios de cdes do bairro Dom Bosco na cidade de Juiz de
Fora - MG sobre a ocorréncia da cinomose e seu conhecimento sobre a importancia da
vacinacdo como forma de controle e prevencao. Aplicou-se um questionario, por meio de visitas
domiciliares, a 50 proprietarios de caes moradores do bairro Dom Bosco no periodo de fevereiro
a marco de 2018 para avaliar o conhecimento sobre cinomose e protocolo vacinal. Apés a coleta
dos dados, observou-se que a maioria dos entrevistados pertencia ao sexo feminino na faixa
etaria entre 26 e 45 anos e com nivel médio de escolaridade e um predominio quanto ao
desconhecimento da doenga, no que tange ao seu conceito, transmissao, prevencdo, enfim,
guanto ao manejo sanitario adequado no universo de caes de companhia. O desconhecimento
da doenca cinomose canina, por parte dos proprietarios de cdes do bairro Dom Bosco, em Juiz
de Fora, Minas Gerais, relaciona-se com a realidade socioecondmica de tais proprietarios, por se
tratar de um bairro com moradores com baixa renda e pouca escolaridade, esses hdo possuem
conhecimento sobre as doencas de cédes e a importancia da vacinagdo como prevencdo da
doenca. Preconiza-se a importancia da vacinagdo preventiva dos caes, inicialmente, quando
filhotes e revacinagéo anual a fim de conferir protecdo duradoura contra a doenca.
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Resumo

Um dos maiores desafios da humanidade, atualmente, caracteriza-se pelas tentativas de
prevencdo dos mecanismos de selecdo das bactérias multirresistentes. A grande relevancia do
tema foi refletida em um clamor, organizado em 2017 pela Organizacdo Mundial da Saude
(OMS), que imediatamente reverberou nas revistas Nature e Science, mobilizando, por
conseguinte, a comunidade cientifica ao redor do mundo; esta, por sua vez, incumbiu-se do
aprimoramento de métodos para controle e combate das 12 espécies de bactérias que
apresentam maiores riscos a salde humana e animal. A partir do conceito de Saude Unica,
avalia-se, hoje em dia, o macroambiente constituido por homens e/ou animais de forma
integrada, tendo em vista que um dos principais mecanismos de inducéo da selecao de bactérias
multirresistentes é a utilizacdo inadvertida de antibiéticos, e que relatos de transmissédo natural
da resisténcia, entre isolados de espécies bacterianas diferentes, sdo extraordinariamente
recorrentes. Visto que o uso racional de um farmaco pode prevenir a selecdo de bactérias
multirresistentes, e que isto requer conhecimento de parametros basicos de farmacocinética,
estudos sobre farmacologia diferencial, no contexto da farmacogendmica, séo estratégicos a
proposta de atenuar a selecéo de estirpes destes microrganismos, tal como ocorre nos casos de
infecgdo por Staphylococcus aureus - particularmente em sistemas de producgdo de leite. No
cenario da bovinocultura brasileira, tais estudos podem ser ainda mais relevantes, haja vista que
0 rebanho nacional é majoritariamente constituido de animais Bos taurus indicus, e que as
formulagdes farmacéuticas disponiveis no mercado foram desenvolvidas para Bos taurus taurus.
Ha indicativos significativamente robustos acerca da existéncia de diferencas metabdlicas entre
as duas subespécies, fato que pode influenciar profundamente os parametros relativos a
utilizacdo dos antibidticos, especialmente no tocante a busca pela racionalizagdo dessa. Sendo
assim, o trabalho propfe a execucdo de um estudo a respeito da farmacologia diferencial entre
bovinos Bos taurus indicus (Gir) e Bos taurus taurus (Holandés). Para tal, dois grupos de sete
animais serdo tratados com cloxacilina, para definicAo dos seguintes parametros
farmacocinéticos: concentracdo maxima, area abaixo da curva de concentracdo, taxa de
eliminacdo e tempo de meia-vida plasmética;, estes serdo correlacionados a expressao
diferencial global de genes hepaticos, que sdo codificadores do metabolismo do beta-lactamico
em questdo. Ao final do projeto, obter-se-&0 indicativos para elaboracdo de protocolos
terapéuticos racionais da cloxacilina, assim como para eleicdo de potenciais marcadores
destinados a selecdo gendmica, tanto em Bos taurus taurus quanto Bos taurus indicus,
respeitando as particularidades morfofisiologicas e a capacidade adaptativa de cada subespécie.
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Resumo

Na reproducdo canina assistida, a criopreservacdo de sémen € uma ferramenta importante, que
traz grandes beneficios como armazenamento genético a longos periodos, viabilidade de
utilizacdo do sémen em varias fémeas mesmo a longas distancias e também multiplicacao
genética. Entretanto, existem perdas consideraveis de fertilidade e qualidade espermatica do
sémen guando descongelado, devido as fases criticas que envolvem o congelamento, como
baixas temperaturas, diferencas de osmolaridade e desidratacdo celular, o que justifica o
aperfeicoamento das técnicas de congelamento de sémen canino para que se possa minimizar
esses danos. O objetivo desse trabalho sera comparar os efeitos da adicdo de melatonina sobre
a qualidade espermatica de sémen submetido a diferentes protocolos de congelamento. Serdo
utilizados oito cdes machos da raca Bulldog Francés, com idade entre dois e oito anos,
saudaveis, previamente avaliados fisica e clinicamente. O sémen sera coletado, avaliado e sera
utilizado diluidor & base de &4gua de coco, etilenoglicol e &cido citrico. Além disso, seré avaliado o
potencial do efeito antioxidante da melatonina sob as células esperméticas, adicionada em trés
concentragdes: 1mM (T1), 2mM (T2) e 3mM (T3), e um tratamento controle (TO) sem adi¢éo de
melatonina. Cada amostra de sémen coletada serd dividida em quatro aliquotas, que serdo
divididas entre os quatro tratamentos. O congelamento sera feito em duas formas, sendo que no
grupo 1 (G1) sera feito o congelamento no biocongelador e o grupo 2 (G2) realizado por imersao
em nitrogénio liquido, com exposi¢cdo prévia das palhetas na horizontal a 2cm do vapor de
nitrogénio por 10 minutos. Em ambas as formas de congelamento serd realizada coleta das
amostras em duplicatas. O sémen sera descongelado para avaliagdo em banho-maria a 37°C por
30 segundos apos 7 dias. Os parametros morfofuncionais avaliados seréo: parametros cinéticos
do sémen como movimentacdo, motilidade e vigor através de analise computadorizada (Software
CASA), morfologia espermatica, integridade de membrana acrossomal e resposta a teste
hiposmotico, com o intuito de avaliar o quanto o sémen apresentou mudancgas morfofuncionais
apos diferentes protocolos de congelamento e adicdo ou ndo de melatonina. O processo de
congelamento envolve diversas etapas, e muitas vezes ocorrem perdas da qualidade
espermatica no pds-descongelamento, e por isso é necessaria adicdo de componentes capazes
de amenizar ou até mesmo inibir esses fatores degenerativos para a célula, além de aperfeicoar
de forma geral os protocolos de congelamento para o sémen canino. Pretende-se ainda obter um
protocolo ideal de congelamento de sémen especifico para as caracteristicas espermaticas da
raga bulldog francés.
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Resumo

Anciléstomos sdo helmintos hemat6fagos parasitos do intestino delgado de cées. O parasitismo
resulta em perda de sangue continua e em quantidades consideraveis, com manifestacdo de
perda de peso e sinais decorrentes de anemia. A gravidade dos sinais clinicos esta associada
principalmente & idade do hospedeiro e a carga parasitaria. O objetivo do trabalho foi descrever
os achados coproldgicos, de necropsia e histoldgicos de casos de ancilostomose canina. Um cao
foi levado a uma clinica veterinaria com sinais de anemia grave, veio a 6bito e foi encaminhado
ao Setor de Patologia Veterinaria da UFLA para necrépsia. Foram colhidos fragmentos de 6rgaos
e tecidos, fixados em formol a 10%, processados rotineiramente para histopatologia e corados
pela hematoxilina-eosina. Amostras fecais do céo necropsiado e de outros seis cdes do tutor
foram submetidas a coproanalise microscépica por flutuagdo quantitativa (Técnica de McMaster).
O animal, um Border Collie, macho de 1 ano e 6 meses, manifestou melena, apatia, mucosas
hipocoradas e taquipneia, além de hematdcrito de 12%. Em avaliacdo clinica 23 dias antes do
Obito jA haviam sido constatados sinais de anemia. O tutor tinha 30 cdes Border Collie, com
relato de ébito de outro cdo de seis meses na semana anterior; e doenca clinica em uma fémea,
todos com anemia grave. No exame coprolégico de trés cadelas contactantes foram constatados
1800, 3700 e 7600 ovos por grama de fezes (OPG); outros trés, que ficavam em ambiente
separado, tiveram resultado negativo. Na necropsia foram observadas palidez generalizada e
acentuada; grande quantidade de anciléstomos no intestino delgado, cujo conteddo era liquefeito
e vermelho-escuro; contelldo enegrecido pastoso em intestino grosso e regido perianal; figado
palido, amarelado e com evidenciagdo de padrdo lobular; contelGdo espumoso em tragueia e
pulmbes; e medula 6éssea liquefeita. Na histopatologia havia material amorfo amarronzado
(sangue digerido) e se¢Bes de anciléstomos na luz e inseridos na mucosa do intestino delgado,
vacuolizacdo hepatocelular predominantemente centrolobular em figado e muitos eosinéfilos em
medula 6ssea. Na amostra fecal do cdo necropsiado foram constatados 132.400 OPG. O
diagnéstico de ancilostomose foi firmado nos achados de necrbépsia e, para 0s cées
contactantes, nos exames coprolégicos. A ancilostomose geralmente é mais grave em filhotes,
devido as baixas reservas de ferro, todavia, cdes adultos podem também desenvolver doenca
grave e morte.
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Resumo

A luxacao congénita do cotovelo é resultante da méa formacgéo da articulacdo Umero-radio-ulnar,
sendo observada ja nas primeiras semanas de vida e acredita-se que seja uma alteracdo de
origem hereditaria. Objetivou-se relatar o caso de um paciente canino, macho, da raca Border
Collie, pesando 20,4 kg, com seis meses de idade, atendido no Hospital Veterinario da UFLA. O
cdo apresentava histérico de desvio valgo do carpo, aumento de volume na regido do cotovelo e
claudicacao intermitente do membro toracico esquerdo desde os trés meses de idade, sem
histdrico de traumatismo. Ao exame radiografico foi possivel estabelecer o diagnostico definitivo.
Observou-se luxacdo do cotovelo esquerdo de classificacdo do tipo I, caracterizada pela nao
articulacdo da cabeca do radio com o Umero e a ulna, pois o radio proximal encontrava-se
desviado caudolateralmente e com a cabeca displasica. Os exames pré-operatdrios estavam
dentro dos padrées de normalidade para a espécie, sendo entdo o paciente indicado para o
tratamento cirdrgico. A articulagdo Umero-radio-ulnar esquerda foi acessada por meio de
abordagem partindo da regido supracondilar laterocaudal do Umero, passando pela porcao
caudal da articulagéo, e se estendendo até a porcao cranial do radio. Para correcdo do desvio do
radio e reposicionamento articular, foi realizada ostectomia em cunha fechada no radio,
baseando-se nas medidas previamente obtidas pela metodologia do angulo CORA. Em seguida,
o0 osso radial foi reposicionado anatomicamente e fixado por meio de placa éssea bloqueada com
parafusos de 3,5mm de didmetro. O ligamento colateral lateral apresentava-se parcialmente
rompido, sendo reparado por meio de suturas especificas. Apds a cirurgia, 0 membro foi
imobilizado com tala longa, a qual permaneceu por 15 dias para restringir a movimentacao
articular. Para o pos-cirargico imediato foram prescritos: omeprazol, dipirona, cloridrato de
tramadol, meloxicam e cefalexina. Sendo também indicado o uso de colar elisabetano, repouso e
remoc¢ao dos pontos de pele apds 12 dias. Foi realizada avaliacdo clinica e radiografica aos 45
dias apds a cirurgia, sendo observado apoio do membro acometido com discreta claudicacao e
adequada congruéncia articular entre os ossos do cotovelo. Conclui-se que a técnica cirargica
utilizada foi eficaz em recuperar a mobilidade articular do cotovelo e o uso funcional do membro.
No entanto, ainda é possivel a ocorréncia tardia da doenca articular degenerativa.
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Resumo

O ligamento cruzado cranial (LCCr) é uma estrutura fundamental para a biomecéanica da
articulacé@o do joelho, impedindo os movimentos de translacdo cranial da tibia e de hiperextenséo
articular, e limitando a rotacdo internada tibia. A ruptura do LCCr ocorre por causas
degenerativas ou traumaticas, sendo mais comum em cdes de porte médio a gigante. A
sintomatologia envolve dor, claudicacdo, efusdo articular, hipotrofia muscular e, principalmente
nos casos cronicos, fiborose com espessamento da capsula articular. O diagnéstico é realizado
por meio dos testes ortopédicos que induzem o movimento cranial da tibia. O histérico do animal
€ fundamental para diferenciar casos agudos e crénicos e o exame radiografico é util na
avaliacao da degeneracéo articular e no planejamento cirirgico. A radiografia feita sob estresse,
ou seja, com compressao tibial, € a mais adequada para auxilio no diagnéstico, uma vez que o
esse estresse promove 0 avanco cranial da tibianos animais acometidos. A andlise quantitativa
desse avanco pode ser feita por meio dealgumas medidas e este trabalho tem como objetivo
avaliar o angulo do ligamento patelar (ALP) em cées sadios e em caes com ruptura do LCCr
como forma de diagndstico radiografico por meio da mensuracdodeste parametro. Foram
realizadas radiografias sob compresséo tibial em 15 animais sadios (GSR) e em 15 animais com
rupturado LCCr (GCR), seguindo o mesmo protocoloao exame radiografico: articulacéo do joelho
em posicdo de 135° e articulacao tibio-tarsica de 90°. A medida do ALP em relagéo a tangente
comum no ponto de contato tibiofemoralfoi realizada desenhando-se duas circunferéncias, uma
delineando a superficie dos condilos femorais e outra delineando a area do platb tibial. Uma reta
foi tracada perpendicularmente ao ponto de contato, representando a tangente. O ALP
foiobtidoentre uma reta que representa o ligamento patelar e a tangente comum. Foram
selecionados animais acima de 15kg e adultos. Utilizando-se o teste estatistico T para comparar
as médias dos dois grupos (GSR = 94° e GCR= 100°), foi possivel confirmar que houve diferenca
significativa entre o0 GCR e 0 GSR (p<0,001), ou seja, o ALP nos animais com ruptura do LCCr é
significativamente maior do que nos animais sadios, isso ocorre devido ao movimento
cranialanormal da tibia em relacdo ao fémur. Conclui-se que o ALP calculado a partir de
radiografias com compresséao tibial € um parametro valido para se confirmar o diagnostico da
ruptura do LCCr em cées.

Palavras-Chave: degeneracgdo articular, ligamento cruzado cranial, diagnostico radiogréfico.
Instituicdo de Fomento: CAPES

Sessao:
NUmero poster:
Identificador deste resumo: 1140-2-2022 novembro de 2018



XXVII

Mestrado em Ciéncias Veterinarias
Achados clinicopatoldgicos em casos de Leucose aviaria

Leticia Salla de Souza - Médica Veterinaria, Residente em Patologia Veterinaria, DMV/UFLA.

Hector Ruben Avila Adarme - Médico Veterinario, Mestrando em Ciéncias Veterinarias, Patologia
Veterinaria, DMV/UFLA.

Fernanda Rezende Souza - Médica Veterinaria, Mestranda em Ciéncias Veterinarias, Patologia
Veterinaria, DMV/UFLA.

Angélica T. Barth Wouters - Professora do Setor de Patologia Veterinaria, DMV/UFLA.
Flademir Wouters - Professor do Setor de Patologia Veterinaria, DMV/UFLA.

Djeison Lutier Raymundo - Professor do Setor de Patologia Veterinaria, DMV/UFLA. -
Orientador(a)

Resumo

A Leucose avidria é causada pelo Alpharetrovirus, que induz tumores de origem hematopoética
das séries linfoide, eritroide e mieloide. Galinhas s&o hospedeiros naturais do agente, que ja foi
isolado em faisdes, perdizes e codornas. A transmissdo ocorre por particulas virais em
secrecdes, excrecdes ou por contato direto de aves infectadas, ambiente e fébmites contaminados
ou congenitamente. Comumente, a doencga ocorre em aves com maturidade sexual e fatores
como imunossupressdo e/ou estresse aumentam a suscetibilidade. Ocorre queda do
desempenho reprodutivo e aumento da taxa de mortalidade, além de imunossupressdo e
infec¢cdes secundarias, com sinais clinicos inespecificos. Nao existem vacinas ou tratamento,
sendo importante a biosseguridade da granja, com eliminagédo de aves infectadas e aquisi¢do de
animais livres do virus. O objetivo do resumo é relatar achados macro e microscopicos de casos
de Leucose Aviaria diagnosticados no Setor de Patologia Veterinaria da UFLA de 2013 a 2018.
Na necropsia das nove aves (cinco galinhas e dois galos com quatro meses a um ano e sete
meses de idade; um faisdo fémea adulta € um marreco macho de cinco anos) foram colhidos
fragmentos dos 6rgdos e tecidos, fixados em formol 10% e processados rotineiramente para
histopatologia. Quatro animais tinham histérico de vacinacao contra Marek. Apenas sete aves
tinham histérico clinico, que incluiam diarreia (3), apatia, crista pdlida, queda da producédo e
reducdo do tamanho dos ovos (2), anorexia, alteracbes comportamentais e neurolégicas,
cegueira e morte subita (1). Os achados macroscépicos consistiram de mucosas palidas (4);
aumento de volume hepatico (5), esplénico (4) e renal (3); nodulagBes brancacentas em figado
(6), intestino delgado (4), coragdo, rim, bolsa cloacal (3), proventriculo (2), baco, intestino grosso,
mesentério, ovarios, testiculo e medula 6ssea (1), além de hidropericardio (3) e auséncia de
alteracdes macroscopicas (1). No exame histopatolégico verificou-se infiltragdo de células
linfoides neoplasicas em figado, rim (8), intestino delgado (6), pulmédo, baco, proventriculo (5),
coracdo, intestino grosso (4), ovario (3), oviduto, pancreas, bolsa cloacal (2), medula Gssea,
ventriculo, encéfalo, eséfago, ingluvio, olho, pele e testiculo (1). Os sinais clinicos foram variados
e inespecificos, impossibilitando o direcionamento diagnéstico em varios dos casos, ao passo
gue a necropsia e a histopatologia foram importantes ferramentas para a conclusédo diagnéstica.
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Resumo

A displasia da valva tricispide é uma alteragdo congénita no aparato valvar da tricispide, sendo
mais observada em cées de racas grandes como Labrador Retriever, Boxer, Pastor Aleméao e
Bulldog Inglés. Essa cardiopatia se caracteriza pelo espessamento focal ou difuso dos folhetos
valvulares, subdesenvolvimento dos musculos papilares elou das cordoalhas tendineas,
agenesia do tecido valvular, bem como separacdo incompleta dos componentes valvares da
parede ventricular. O ecocardiograma é o exame que permite o diagnostico definitivo da doenca.
Embora a aparéncia dos componentes valvares neste exame seja variavel, normalmente se
observa a valva septal unida ao lado direito do septo interventricular por cordas tendineas curtas.
Frequentemente a valva parietal da tricuspide aparece alongada com uma unido anormal a uma
rede de musculos papilares, bem como a n&do unido dos folhetos valvares. Além das alteragbes
presentes nos componentes valvares, também é possivel encontrar dilatacdo atrioventricular
direita devido a sobrecarga de volume, bem como outras alteracbes ja relatadas na doenca
mixomatosa de valva tricispide. Apesar da localizagdo inadequada da valva tricuspide, ndo
necessariamente haverd regurgitagdo importante, sendo observado insuficiéncia valvar
moderada na maioria dos casos. De modo geral, o tratamento baseia-se no controle dos sinais
clinicos, a fim de manter a qualidade de vida do paciente. O objetivo do trabalho é descrever um
caso de displasia de tricispide em um cédo. Foi atendida no Hospital Veterinario da instituicao
uma cadela da raca Rottweiler, de 11 meses de idade e peso corporal de 44,8 kg, para
realizacdo de ovariosalpingohisterectomia eletiva. Para avaliagdo pré-operatéria foi realizado
eletrocardiograma, o0 qual sugeriu sobrecarga atrioventricular direita e revelou a presenca de
complexos ventriculares prematuros isolados. Diante da suspeita de cardiopatia, foi realizado
exame ecocardiografico, o qual evidenciou espessamento moderado da valva tricaspide,
movimentagdo anormal e regurgitagdo valvar de grau leve (velocidade: 1,93 m/s; gradiente de
pressdo: 14,9 mmHg), além de padrdo anormal do fluxo valvar tricispide, sugerindo disfuncao
diastdlica com padrdao anormal do ventriculo direito e displasia da valva tricispide. Nesse caso,
por ser uma lesdo de grau leve, ndo foi recomendada terapia medicamentosa, apenas
reavaliacdo ecocardiogréfica ap6s doze meses para acompanhamento da progressdo da
cardiopatia.
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Resumo

Neoplasias primarias do sistema nervoso central (SNC) e sistema nervoso periférico (SNP) séo
doencas raras na Medicina Veterinaria, sendo mais frequentemente relatadas em cédes com
idade superior a cinco anos. As manifestagfes clinicas tém relagdo com a localizacao da
neoplasia, podendo haver mudancas de comportamento, como depressdo e desorientacdo,
ataxia, inclinacdo de cabeca, déficits posturais e convulsdes. Estas sdo ocasionadas pelo
crescimento da massa neoplasica, geralmente Unica, na cavidade craniana, que leva a
compressao do parénquima encefdlico e aumento da pressao intracraniana. Além disso,
neoplasias mais agressivas podem invadir o tecido nervoso saudavel adjacente. No SNP as
manifestacdes clinicas estdo associadas ao acometimento de nervos periféricos. As neoplasias
do sistema nervoso séo classificadas de acordo com a origem celular, a forma de crescimento e
o grau de diferenciacdo celular, de forma que seja possivel esbocar um progndéstico para o
animal. Este trabalho tem por objetivo descrever as neoplasias primarias do SNC e do SNP
diagnosticadas em cées necropsiados no Setor de Patologia Veterinaria da Universidade Federal
de Lavras no periodo de 2000 a 2017. Na necropsia foram colhidas amostras de diversos 6rgaos
e tecidos, incluindo sistema nervoso, fixadas em formol a 10% tamponado, processadas para
histopatologia e coradas com hematoxilina e eosina. No periodo foram diagnosticados sete
casos de neoplasia no sistema nervoso de caes; seis primarios de SNC e um de SNP. Dois
casos foram classificados como tumores de astrocitos, sendo um glioblastoma e um astrocitoma
anaplasico; dois casos de oligodendroglioma, neoplasia originaria de oligodendrécitos; um deles
como meningioma, o qual se origina de células aracnoides presentes nos vilos aracnoides e que
podem diferenciar-se adquirindo aspectos estruturais de células mesenquimais e epiteliais.
Também foi diagnosticado um caso de tumor de origem embrionaria, denominado
neuroblastoma. Este é presumivelmente derivado de células neuroepiteliais primitivas
(remanescentes embrionarios) que, diferente das demais neoplasias, ocorre em animais jovens.
O tumor primario de SNP foi diagnosticado como tumor de bainha de nervos periféricos,
anteriormente denominado schwannoma. O diagnéstico foi baseado nos achados de necropsia
e, principalmente, nos achados histopatoldgicos, ressaltando a importancia da avaliacao
histopatoldgica para o diagnostico de doengas que acometem o sistema nervoso de caes.
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Resumo

Os genes de referéncia sdo aqueles que mantém sua expressdo constante, independente da
condicdo metabdlica e da situacdo experimental em questdo. Muitos fatores podem influenciar na
normalizacdo da reacdo de PCR em tempo real (RT-qgPCR), como qualidade e integridade do
RNA e a eficiéncia da sintese de DNA complementar (cDNA). Visando minimizar as influéncias
nos experimentos e assegurar sua validade, a normalizacdo da expressdo de genes de
referéncia é empregada, desde que tanto o gene de referéncia quanto os genes alvo possam ser
guantificados na mesma amostra. O gene GAPDH é largamente utilizado como gene de
referéncia em experimentos com modelo murino, porém muitos estudos néo realizam a validagao
génica prévia. Para a validacdo, os algoritmos geNorm, NormFinder, BestKeeper e &#916;Ct
Comparativo sédo utilizados na ferramenta RefFinder, que d4 o valor de estabilidade de cada
gene em estudo, sendo este quanto menor, mais estavel. No tecido cardiaco, o gene CMAL é
responsavel pela traducdo da enzima quimase, que produz 80% da angiotensina circulante,
podendo o seu aumento acarretar em hipertensdo arterial. Para a pesquisa, seis ratos da
espécie Rattus norvegicus albinus foram criados no biotério da Universidade Federal de Lavras e
induzidos a obesidade com racdo hiperlipidica durante 70 dias. Apds a eutandsia, o apice
cardiaco foi coletado e destinado as andlises moleculares, quando foi realizada a extracdo do
RNA, confeccdo do cDNA e utilizacdo dos primers correspondentes a cada gene em questédo
para a reacdo de RT-gPCR. Os candidatos a gene de referéncia foram o GAPDH, POLR2A,
RPL32 e RPL4. Como gene alvo foi utilizado o CMA1, sendo sua expressao comparada a dos
genes mais e menos estaveis. No ranking final do RefFinder foi possivel observar que os genes
GAPDH e POLR2A foram o0s mais estaveis (com valor de estabilidade de 1 e 1,861,
respectivamente) enquanto os genes RPL4 e RPL32 foram os mais instaveis (com valor de
estabilidade de 2,913 e 3,722, respectivamente. A expressdo génica relativa do CMA1 no tecido
cardiaco de animais obesos foi de 0,6, quando comparada aos genes de referéncia mais
estaveis (GAPDH e POLR2A) e de 1,70, quando comparada nos genes de referéncia mais
instaveis (RPL32 e RPL4). Esse resultado reitera a hipétese de que interpretacdes equivocadas
em relacdo a probabilidade da ocorréncia da hipertensdo arterial podem ocorrer no caso da
utilizacdo de genes de referéncia com alto valor de estabilidade. Ndo ha um gene de referéncia
universal que possa ser utilizado com sua melhor eficacia sob qualquer alteracdo metabdlica, em
gualquer espécie ou tecido. Nesse estudo, os genes GAPDH e POLR2A foram os mais estaveis.
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Resumo

A osteoartrite intertarsica distal, também conhecida como esparavdo 6sseo, € a causa mais
comum de claudicac&o tarsal em equinos. E observada com maior frequéncia em cavalos senis.
O objetivo deste trabalho € relatar um caso de osteoartrite da articulacdo distal do tarso em um
equino da raca Mangalarga Marchador, de dois anos e meio de idade, que foi encaminhado ao
Hospital Veterinario de Grandes Animais da UFLA tendo como queixa principal claudicacédo do
membro posterior direito ha cerca de trés meses. No exame especifico do aparelho locomotor
observou-se a inspecdo que o animal apresentava leve desbalanco dos cascos, membros
posteriores com boletos levemente aumentados de volume, principalmente do membro
acometido. Ja o teste de pin¢a apresentou-se negativo em todos os membros e no exame do
animal em movimento classificou-se a claudicacdo do membro pélvico direito como sendo de
grau lll por ser visivel ao passo e trote. No exame radiografico do jarrete do membro pélvico
direito observou-se diminuicdo e irregularidade das interlinhas articulares entre os 0ssos do
tarso, mais acentuado entre 0 0sso tarsico central e o osso tarsico lll (articulacdo intertarsal
distal), presenca de ostedfitos e entesedfitos em ossos do tarso, (mais evidente na porgéo dorsal
dos ossos central do tarso, tarsico Ill e porcao proximal de metacarpo lll) e presenca de lise
O0ssea em porcao dorsomedial dos 0ssos central do tarso e tarsico lll. As alteracdes radiograficas
observadas nos ossos do tarso e metatarso indicam doenca articular degenerativa, também
chamada de osteoartrite da articulacéo distal do tarso ou esparavao 6sseo. Diante do quadro ja
avancado visto nas radiografias e da limitacdo financeira do proprietario, foi recomendado ao
animal repouso de no minimo seis meses juntamente com o uso de sulfato de condroitina, o qual
€ importante no processo de regeneracdo do tecido cartilagineo. A osteoartrite intertarsica distal,
apesar de incomum, pode acometer animais jovens, geralmente em decorréncia de trauma ou
disturbios de desenvolvimento.
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Resumo

Escherichia coli € comumente relatada como um dos principais agentes causadores de mastite
ambiental em rebanhos leiteiros. Contudo, episddios com comportamento semelhante a mastite
contagiosa tém sido frequentemente descritos, sendo caracterizados por quadros subclinicos
com infeccbes persistentes. Supde-se que essas infeccfes sejam causadas por cepas
adaptadas a glandula mamaria e, diante disso, tem sido proposto um novo pat6tipo, denominado
E. coli patogénica mamaria (MPEC). Os obijetivos deste trabalho foram (1) avaliar e comparar 0s
perfis de viruléncia de 100 isolados de E. coli, sendo 69 provenientes de amostras de leite de
vacas acometidas por mastite (MPEC) e 31 isolados do ambiente dos animais (fezes); (2) avaliar
e comparar a capacidade de formacdo de biofilme em um total de 90 destes mesmos isolados,
sendo 59 de amostras de leite e 31 do ambiente. A avaliacdo do perfil de viruléncia se deu
através de PCR convencional para os genes relacionados com flagelina (fliC), regulacdo da
ATPase (escN), adesinas fimbriais (IpfA e f17) e estabilizacdo do complexo SST6 (icm). Para a
observacdo da formacdo de biofilmes utilizou-se agar Vermelho Congo, sendo consideradas
positivas as coldnias de coloracdo preta e negativas as de coloracdo résea. De acordo com 0s
resultados, foram obtidos 8 perfis de viruléncia nas cepas estudadas. O perfil 5 foi 0 mais
frequente dentre os isolados de mastite (39,13%), os quais possuiam os genes fliC e escN. Ja
nas amostras de ambiente, o perfil 7, isolados positivos para os genes escN e IpfA, se mostrou o
mais frequente (41,93%). O trabalho demonstrou ainda que os genes escN e IpfA estdo mais
associados a isolados do ambiente (respectivamente, 100% e 58,06% das ambientais e 55,07%
e 17,39% das MPEC) e o gene fliC aos isolados de MPEC (73,91% das MPEC e 35,48% das
ambientais), ndo havendo diferenca significativa entre os grupos genéticos e os perfis de
viruléncia em relacdo a isolados de MPEC ou de ambiente (p > 0,05). Em relacdo ao teste de
formacdo de biofilmes, os resultados apontaram que 46 (77,96%) isolados de mastite e 26
(83,87%) das amostras ambientais eram formadores de biofiime. Dessa forma, os dados
sugeriram grande semelhanca entre os isolados MPEC e os ambientais, visto que se observou,
em ambos 0s grupos, grande nimero de cepas com capacidade de formacao de biofilmes e ndo
se verificou entre 0s genes pesquisados nenhum que pudesse ser um marcador molecular para
os isolados de MPEC. Os resultados deste estudo contribuem para a elucidagdo e
caracterizacao da E. coli patogénica mamaria, salientando a necessidade de novos estudos que
visem aprofundar e compreender o comportamento da infec¢éo por esse patdgeno emergente.
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Resumo

A leishmaniose visceral canina é considerada uma zoonose reemergente com grande
importancia na saude publica, com distribuicdo mundial e de notificacdo obrigatéria. Nao
manifesta sinais clinicos patognomonicos, porém frequentemente 0s animais apresentam pelame
opaco e quebradico, onicogrifose, regido alopécica ao redor dos olhos, emagrecimento
progressivo e aumento de linfonodos superficiais. Os exames podem indicar anemia normocitica
normocrémica, hiperproteinemia, aumento sérico da creatinina urinéaria e urina com densidade
baixa. O diagnéstico é baseado no exame clinico, sorologia, PCR e citopatologia dos 6rgaos
alvo. O tratamento pode ser realizado segundo o estadiamento da doenca. O objetivo deste
resumo é relatar um caso de leishmaniose com sintomatologia neurolégica, em um cao, fémea,
da raca beagle e dois anos de idade. O animal j4 estava em tratamento por outro veterinario,
porém sem diagnoéstico. Ao exame fisico, a paciente apresentava ataxia, nistagmo posicional,
head pressing para a direita, hipermetria de membros pélvicos e hipometria de membros
toracicos, reflexo patelar aumentado, relutdncia em movimentagdo cervical, mucosas
hipercoradas e linfonodos mandibulares megalicos. A tutora relatou que o quadro comecgou ha 3
meses e que havia melhorado com o uso de corticoide. O animal se alimentava de comida
caseira, apresentava incontinéncia urinaria e retencdo fecal, e possuia teste negativo para
cinomose. O hemograma revelou anemia normocitica normocrdémica, leucocitose com desvio a
esquerda e aumento de proteinas totais. A sorologia para leishmaniose foi reativa tanto para
Elisa quanto para RIFI (imunofluoscéncia indireta). Também foi realizado citologia por agulha fina
dos linfonodos aumentados e PCR qualitativo de medula éssea, com resultados negativo e
positivo, respectivamente. Foi instituido tratamento com domperidona, alopurinol, prednisolona e
miltefosina (MilteforanTM). ApG@s o periodo inicial do tratamento, o animal apresentou melhora da
sintomatologia clinica e ganhou peso. Foram repetidos os exames, e ndo haviam alteracées em
hemograma e bioquimicos. E importante ap6s o uso da miltefosina realizar hemograma e perfil
renal e hepatico, além de urindlise para acompanhar a evolugdo do caso. Vale ressaltar que o
animal positivo deve usar coleira ou outra medicacéo repelente, permanecer dentro de casa nos
horarios de pico de acdo dos mosquitos e frequentar o médico veterinario a cada quatro meses
para reavaliacdo da doenca.
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Resumo

A aquicultura mundial vem crescendo significativamente nos ultimos 50 anos, mantendo-se a
frente do crescimento populacional ao apresentar uma taxa média anual de 3,2%, atingido no
ano de 2014 uma producéo de 73,8 milhdes de toneladas. Assim, o consumo mundial per capita
de peixes teve um aumento em média de 9,9 kg na década de 1960 para 14,4 kg na década de
1990 e 19,7 kg em 2013, estimando para 2015 um crescimento superior a 20 kg nos proximos
anos. Atualmente a tilapicultura é a espécie piscicola que se encontra em segundo lugar no
ranking de producdo de peixes em escala mundial, em relacdo a producdo nacional ocupa a
posicdo do primeiro lugar em relagdo as demais espécies, com uma grande aceitacdo no
mercado nacional. Compreender as relagbes entre variaveis que podem influenciar na
reproducdo dos animais é de suma importancia quanto para inibicdo como estimulacdo deste
processo. Entretanto, o sistema reprodutivo da tilapia acaba dificultando os métodos de
avaliacbes genéticos, de modo em que sua reproducao extremamente prolifera e assincrbnica
gue acaba ocorrendo em cativeiro dificulta a identificacdo de cada individuo em relacdo aos
seus progenitores. Sendo assim é necessério estabelecer relagbes para possivel analise da
gualidade e volume seminal que possam ser utilizados em reproducéo in vitro, o processo de
fertilizacdo in vitro pode resultar em um aumento do controle do processo reprodutivo, desta
forma a qualidade desse sémen é de grande valia para o estudo de novas tecnologias que
possam estabelecer protocolos para melhorar a cadeia produtiva da tilapia nilética. O trabalho foi
realizado com o objetivo de avaliar o efeito do peso corporal sobre peso de figado, gbnadas,
concentracdo espermatica e didmetro de ovécito em tilapias (Oreochromis niloticus). Foram
analisados 128 exemplares machos de tilapia, os animais foram identificados através da insercao
de chips do tipo animal tag. A coleta de dados foi realizada através da eutanasia dos animais,
apos insensibilizacdo em gelo; foi executado uma incisdo ventral, no animal; em seguida, as
gbnadas e o figado do animal foram coletados, pesados em balanca analitica com precisdo em
miligramas. O sémen foi extraido através das gbnadas coletadas de forma diretamente e
armazenados para posteriores analises, avaliacdo foi realizada, no setor de Piscicultura do
Departamento de Zootecnia da Universidade Federal de Lavras, com o auxilio da camara
hematimétrica tipo Neubauer. Uma aliquota de 10uL de sémen foi acrescentada a 990uL de
solucéo formol citrato (2,99 de citrato de sédio, 4ml de solu¢cdo comercial de formoldeido 35% e
agua destilada g.s.p 100ml). Dessa diluicdo, foram retirados 10uL e rediluidos em 990uL de
solucao formol citrato, resultando em uma diluicéo final de 1:104. Uma aliquota do sémen diluido
foi colocada na camara de Neubauer ao microscopio optico e o valor obtido foi multiplicado pelo
fator de correcdo 50.000, encontrando-se, assim, a quantidade de células por mm3. A
transformacdo em espermatozoides ml é realizada pela multiplicacdo dos valores encontrados
por 103. Conclui-se que para os machos o peso do figado e concentracdo espermética devem
ser corrigidos para peso corporal, uma vez que ndo explicaram de maneira sucinta as relagdes
estabelecidas.
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Resumo

Avaliou-se o efeito da suplementacdo energética e proteica no crescimento folicular (CF) final e
na taxa de prenhez (P/IA) de vacas Nelore lactantes submetidas & sincronizagéo da ovulagéo. As
vacas (n=342; 30 a 45 dias pos-parto e ECC de 2,6+0,1) foram distribuidas em 2 grupos
experimentais (Controle e Suplemento) 12 dias antes do inicio do protocolo de IATF. No grupo
Controle as vacas nao receberam suplementacdo e no grupo Suplemento receberam 2,5kg
suplemento/dia (2kg de milho moido, 400g de farelo de soja e 100g de ureia - 26,5% PB e 76,5%
NDT) durante 26 dias (D-12 ao D14) atendendo as exigéncias de mantenca de vacas Bos indicus
lactantes. As vacas permaneceram em pastagens de B. humidicola com livre acesso a agua e
sal mineral e foram realizados rodizios de pastos entre os tratamentos. Doze dias ap0s o inicio
da suplementacdo (DO), as vacas receberam 2mg de benzoato de estradiol (Sincrodiol®,
Ourofino, Brasil) e um dispositivo intravaginal de progesterona (P4; Sincrogest®, Ourofino,
Brasil). No D8, o dispositivo foi removido e as vacas receberam 500&#61549;g de Cloprostenol
(Sincrocio®, Ourofino, Brasil), 300Ul de eCG (SincroeCG®, Ourofino, Brasil) e 1mg de cipionato
de estradiol (SincroCP®, Ourofino Brasil). No D10 as vacas foram inseminadas. O diagnéstico de
gestacao foi realizado por ultrassonografia (US) 30 dias apos a IATF e as vacas ndo gestantes
foram ressincronizadas. Apos a segunda IATF permaneceram com touro até o fim da estagéo de
monta de 110 dias. Em um subgrupo de vacas (h=173) foi realizada US para avaliar o didmetro
(@) do foliculo dominante (FD) e do CL, crescimento final do FD e ovulacdo. A analise estatistica
foi realizada pelo GLIMMIX do SAS. N&o houve diferenga entre os tratamentos no CF entre D8 e
D10 (Controle 1,5+0,1mm/dia e Suplemento 1,6+0,1mm/dia; P=0,80), na taxa de CL na
ressincronizacdo [Controle 46,9% (50/106) e Suplemento 57,6% (67/117); P=0,18], P/IA a
primeira IATF [Controle 42,6% (72/169) e Suplemento 46,8% (81/173); P=0,29] e P/IA a segunda
IATF [Controle 33,0% (29/88) e Suplemento 42,6% (35/82); P=0,19]. O @ do FD no DO (Controle
11,3+0,3mm e Suplemento 11,8+0,2mm; P=0,04), no D8 (Controle 9,4+0,2mm e Suplemento
10,2+0,3mm; P=0,01), no D10 (Controle 12,2+0,3mm e Suplemento 13,2+0,2mm; P=0,002), do
CL no D14 (Controle 16,0+0,4mm e Suplemento 17,1+0,3mm; P=0,005), a taxa de ovulacao
[Controle 77,8% (82/106) e Suplemento 91,3% (107/117); P=0,0015] e a taxa de prenhez no final
da estacdo de monta [Controle 77,7% (115/148) e Suplemento 87,8% (129/147); P=0,02] foram
maiores nas vacas do grupo Suplemento. Houve tendéncia de maior manifestacdo de estro
[Controle 70,8% (75/106) e Suplemento 80,3% (94/117); P=0,09] e taxa de prenhez pelo touro
[Controle 44,0% (26/59) e Suplemento 61,7% (29/47); P=0,07] nas vacas do grupo Suplemento.
Concluiu-se que a suplementacdo energética e proteica aumentou a fertilidade de vacas Nelore
lactantes ao final da estacdo de monta.
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Resumo

Prolapso retal é a invaginacdo e passagem de um segmento do reto através do anus, que ocorre
comumente pelo aumento excessivo da pressdo abdominal, em situacdes de esforco para
defecacdo, para miccdo ou durante o parto, quando ocorre um aumento de peso sobre as
estruturas do reto e anus. Essa pressdo supera a capacidade do diafragma pélvico de manter o
reto em seu devido posicionamento, levando a exteriorizagdo do mesmo. O objetivo deste
trabalho é relatar um caso de prolapso retal em uma porca matriz. Uma porca, Duroc, quatro
anos, de 300 kg foi atendida no setor de suinocultura da UFLA, apresentando exteriorizacdo do
reto e laceracdo vaginal, apdés o parto distécico ha dois dias. O diagnostico foi baseado no
histérico e sinais clinicos. O tratamento objetivou o reposicionamento do segmento prolapsado e
a reconstrucdo do perineo. Para a realizacdo do procedimento cirdrgico, realizou-se
tranquilizacdo com Azaperona (4mg/kg), associado ao bloqueio loco-regional da regido perianal
com lidocaina sem vasoconstritor (2mg/kg). Apos a antissepsia de toda regido do perineo, foi
realizado o debridamento mecénico da éarea lacerada e sutura para reconstrugdo perineal, com
pontos interrompidos de Wolff, utilizando fios de néilon 0,70mm captonados. Para o pos
operatorio, foi instituida a administragdo de Flunixina Meglumina (1,1 mg/kg) a cada oito horas
por quatro dias e Penicilina (22.000 Ul/kg) a cada 24 horas, por cinco dias. O curativo diario foi
realizado com limpeza da ferida cirargica com clorexidina degermante 2% e agua corrente,
seguida da aplicacdo de glicerina na regido do anus associado a aplicagdo de repelente spray
ao redor. Apos trés dias, a paciente apresentou regressdo do segmento prolapsado, com
diminuicdo do edema da regido, ndo sendo necessaria a realizacdo da sutura em bolsa de
tabaco ao redor do anus. Com dez dias de pds operatorio, os pontos foram retirados, e o animal
nao apresentava nenhum sinal de desconforto ou dor, indicando que a manejo de aproximacao
por sutura captonada do perineo, associada ao tratamento pés-operatério foram eficazes para o
tratamento da enfermidade
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Resumo

Dentre os ectoparasitos, o carrapato-do-boi, Rhipicephalus microplus, é o principal causador de
perdas econdmicas no Brasil. Por este motivo, diversas estratégias de controle tém sido
estudadas, sendo o0 uso de produtos obtidos a partir de plantas medicinais uma alternativa viavel.
Os 0Oleos essenciais sdo compostos complexos formados como metabdlitos secundérios de
plantas aromaticas e desempenham a funcdo de protecdo das plantas. O carvacrol é um
monoterpeno fendlico presente nos 0Oleos essenciais, tendo demonstrado reconhecida acao
acaricida. A adicdo de um grupo éster a este composto, em substituicdo ao grupo hidroxila,
permite a obtencdo de seu derivado semissintético, o acetilcarvacrol, com propriedades
farmacoldgicas melhoradas. Desta forma, o objetivo do presente estudo foi avaliar a atividade
acaricida do acetilcarvacrol em fémeas adultas de R. microplus. Para isso, 140 fémeas com
massas corporais homogéneas (p>0,05) foram divididas em 14 grupos, com dez animais cada:
12 Grupos de Tratamento (TI-XIl), nos quais foram expostas as concentra¢cdes de 0.75, 1.5, 3.0,
4.0, 5.0, 6.0, 7.0, 8.0, 9.0, 10.0, 12.5 e 15 pL/mL do acetilcarvacrol diluido em DMSO 3% em
agua destilada, respectivamente; e dois Grupos Controle (Cl e CIl), nos quais os carrapatos
foram expostos a agua destilada (Cl) e apenas ao solvente (DMSO 3% em agua destilada- ClI).
Os animais foram submetidos ao Teste de Imersdo de Adultos, que consiste na imersdo dos
animais nas solucdes a serem testadas por cinco minutos, e mantidos em placas de petri
identificadas, em temperatura ambiente. O periodo de observacédo foi de sete dias seguidos,
sendo considerados vivos apenas 0s animais que demonstraram algum movimento apés a
estimulagdo com pinga anatdbmica ou CO2. Embora com algumas variagbes, foi possivel
observar uma tendéncia de aumento de mortalidade conforme se elevou a concentragdo do
composto. Ao final do periodo de observacgao, nao foi observada mortalidade nos grupos controle
(Cl e CIlI), bem como nos tratamentos de menor concentracéo (TI, Tll e TII). A partir de 4.0
pML/mL, os tratamentos passaram a gerar letalidade. Nos grupos TIV-XII, foram constatadas as
seguintes porcentagens de mortalidade, respectivamente: 20, 20, 60, 60, 100, 70, 90, 100 e 90%.
Dessarte, os resultados encontrados demonstram que o acetilcarvacrol diluido em DMSO a 3%
apresenta potencial acaricida em fémeas de R.microplus.
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Resumo

Doencas infecciosas e parasitarias sdo frequentes causas de morte em equideos, sendo 0s
protozoarios importantes agentes causadores de enfermidades neuroldgicas, hematolégicas e/ou
cutaneas, com sinais clinicos muitas vezes inespecificos. Essas enfermidades possuem
reservatdrios/hospedeiros na cadeia de transmissao e ndo ha vacinas efetivas para prevencao,
dificultando o controle. O diagnéstico é importante para a adocdo de medidas profilaticas
adequadas. Objetiva-se investigar a ocorréncia de infecgcdo e/ou doencas causadas por
Trypanosoma sp., Sarcocystis sp. e Leishmania sp. em equideos. Serdo realizadas visitas a
propriedades na area do estudo com problemas sanitarios em equideos e/ou com rebanho
bovinos suspeitos e/ou diagnosticados com tripanossomiase, para coleta de dados
epidemioldgicos e clinicos e colheita de amostras para testes diagndsticos. Serdo empregadas
as técnicas de necrdpsia, histopatologia, citopatologia, imuno-histoquimica (IHQ) e reacdo em
cadeia de polimerase (PCR). Amostras de sangue serdo colhidas para a realizacdo de
esfregacBes sanguineos e PCR para investigar infecgdo por Trypanosoma sp. Nas necropsias
serdo colhidas amostras de diversos 6rgaos e tecidos, fixadas em formol, processadas para
histopatologia e coradas com hematoxilina e eosina, além da colheita de amostras de sistema
nervoso central, linfonodo, medula éssea, baco e figado, que serdao congeladas e posteriormente
submetidas a PCR para T. vivax. Para investigacdo da infeccdo por Leishmania sp. serdo
avaliadas, por citologia, histopatologia e IHQ, amostras cutédneas (equideos vivos e
necropsiados) e medula 6ssea (necropsiados), nos casos com lesdes macroscopicas suspeitas
de infeccdo por Leishmania sp. Para equideos com suspeita clinica e lesGes macroscopicas
sugestivas de mieloencefalite por protozoario, amostras de medula espinhal e encéfalo serdo
submetidas a histopatologia, a técnica de IHQ usando anticorpo anti-Sarcocystis neurona e a
PCR, com uso de primer para Sarcocystis neurona e S. falcatula. Os dados obtidos serédo
submetidos a analise estatistica. Pretende-se contribuir para a elucidacdo de enfermidades de
equideos causadas por protozodrios, com caracterizacao de lesées e achados epidemioldgicos,
visando contribuir com a sanidade de equideos.
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Resumo

A estrutura espermatica desempenha papel importante na capacidade de fertilizagdo do
espermatozoide, visto que defeitos nesta célula reduzem sua motilidade progressiva. Neste
trabalho, a morfologia espermatica do sémen fresco de Prochilodus linetus foi avaliada ao longo
do periodo reprodutivo com o intuito de utilizar este parametro para auxiliar na caracteriza¢do do
melhor momento para reprodugdo dos animais. O sémen foi coletado durante o periodo
reprodutivo (2017/18) em novembro (n=7), dezembro (n=8), janeiro (n=9), fevereiro (n=11) e
margo (n=8). Os reprodutores eram mantidos em tanques escavados no Campo Experimental da
Empresa de Pesquisa Agropecuéria de Minas Gerais (EPAMIG), Leopoldina, MG. Para coleta, os
machos foram selecionados e passaram por inducdo hormonal com extrato bruto de hipéfise (2
mg/Kg). Apds a coleta, uma aliquota do sémen foi fixada em solucdo de formol-citrato 4%
(1:1000; sémen:fixador) e esta amostra fixada foi utilizada para analise da morfologia
espermatica apds coloragdo com o corante Rosa de Bengala 1% (3:20; corante:sémen fixado).
Foram observados 200 espermatozoides para cada animal em microscopio de luz (400x), sendo
contabilizado o numero de espermatozoides normais, com defeitos primarios (cabeca
degenerada, peca intermediaria degenerada, cauda em toco, cauda fraturada, cauda fortemente
enrolada, macrocefalia e microcefalia) ou com defeitos secundarios (cabeca normal livre, cauda
dobrada simples, gota proximal, gota distal). Os dados foram comparados por ANOVA, seguido
por teste de Tukey a nivel de significancia de 5%. Os animais apresentaram maior percentual de
espermatozoides normais (p<0.05) no més de novembro (51%). Entretanto, este achado se deve
ao percentual mais baixo (p<0.05) de defeitos secundarios encontrados nas células neste més
(33.2%) em comparacdo com os meses de dezembro, janeiro, fevereiro e marcgo (55.9%, 59.1%,
55.5%, 54.8%). Quando o percentual de deformidades primarias é considerado, 0s animais
apresentaram maior porcentagem de alteracbes espermaticas no més de novembro (p<0.05)
(15.9%). Os defeitos primarios sédo gerados durante a espermatogénese e 0s secundarios sao
associados a coleta e manipulagdo do sémen e, portanto, a andlise das alteragBes primarias
deve ser preconizada para determinagdo do melhor momento reprodutivo dos animais. Desta
forma, apesar dos animais terem apresentado maior percentual de espermatozoides normais no
més de novembro, pelos maiores niveis de defeitos primarios observados neste més e em
janeiro, o sémen de P. lineatus coletado sob as condi¢des ambientais do periodo reprodutivo
2017/18 em Leopoldina, MG apresentou melhor padrdo de morfologia espermatica em
dezembro, janeiro, fevereiro e marco.
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Resumo

A coprofagia € um distdrbio comportamental que pode acometer cdes e é caracterizada pelo
consumo das préprias fezes e/ou fezes de outros animais. As principais causas da coprofagia
sdo: infeccdo gastrointestinal por parasitas, insuficiéncia pancreatica exécrina (IPE) e distarbios
comportamentais. Suspeita-se que no animal com infeccdo parasitaria gastrointestinal, a
ingestao de fezes esteja associada a deficiéncia nutricional gerada pelo parasitismo. Ao ingerir
as proprias fezes o animal esta sujeito a reinfeccao parasitarias uma vez que o0s helmintos e
protozoarios liberam os ovos, oocitos e/ou larvas nas fezes do animal infectado. Foi atendida na
Universidade Federal de Lavras uma cadela da raca Dogue de Bordeaux com 70 dias de idade e
histérico de coprofagia. Realizou-se o exame coproparasitolégico, no qual foi identificado o
protozoario Isospora sp.. A IPE gera dificuldade na digestdo e absorcao dos nutrientes e um dos
sinais clinicos é a ingestdo de fezes. Este comportamento auxilia a digestdo e absor¢cédo de
nutrientes sendo o suplemento com extratos pancredticos na dieta o ponto principal do
tratamento. O distarbio comportamental como Unica causa da coprofagia também pode ocorrer e
o tratamento se da pelo enriquecimento ambiental e adestramento do animal. O tratamento no
presente caso indicado foi Sulfadimetoxina associado ao Metronizadol na dose de 0,5 mL/kg a
cada 12 horas por 5 dias, via oral. Foi recomendado e realizado um novo exame
coproparasitologico apés término do tratamento onde foi identificado novamente Isospora sp..
Portanto, foi prescrito um novo tratamento com Sulfametoxazol e Trimetoprima, dose de 15
mg/kg a cada 12 horas por 14 dias. Foi realizado novamente o exame coproparasitolégico apés
término do tratamento e ndo foi encontrado Isospora sp.. Porém, o paciente ainda ingeria suas
proprias fezes. Descartada a causa parasitaria, o tutor foi orientado sobre enriquecimento
ambiental e a administracdo de um medicamento a base de Pancreatina, Tripsina, Quimotripsina,
Glutamato Sédico Anhidro e Carbonato, 0,5 g do medicamento polvilhado sobre os alimentos,
em todas as refeigbes por um més. Apos o uso da medicacao obteve-se sucesso no tratamento.
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Resumo

Staphylococcus aureus é um dos patdgenos mais comumente responsaveis pela mastite bovina.
Algumas amostras tém a capacidade de produzir uma camada de polissacarideo extracelular
(slime), atualmente considerado um fator de viruléncia, uma vez que promove adeséo bacteriana
nas células epiteliais mamarias ou em vérias superficies, protege as bactérias da opsonizacao,
fagocitose e aumenta a resisténcia aos antimicrobianos. Assim, o objetivo deste estudo foi
avaliar a producao de slime (formacé&o de biofilme) in vitro em amostras de S. aureus isoladas de
bovinos com mastite, e sua possivel associacdo com o perfil de suscetibilidade antimicrobiana.
Um total de 404 amostras de S. aureus isoladas de mastite bovina, de 1994 a 2016, pertencente
a colecdo da Embrapa, foram investigadas para formacédo de biofilme. O perfil antimicrobiano
para 15 drogas e combinacdes destas para todas as amostras foram previamente determinados.
Para a identificacdo da producado de slime, as amostras foram semeadas no caldo tripticase de
soja vermelho congo e incubadas a 37 °C por 48 horas. Foram considerados como positivos e
negativos aqueles que alteraram a coloracdo do meio para preto e vermelho, respectivamente.
Como resultado, 83,66% (338/404) dos isolados foram formadores de biofilme. Observou-se que
houve associacéo entre resisténcia a penicilina e produgéo de biofilme (X2 - p: 0,001), tendo as
amostras resistentes 2,44 (IC: 95%, 1,37-4,33) vezes mais chance de produzir biofiime em
comparagdo as cepas suscetiveis. Houve também associacdo entre resisténcia a grupos de
antimicrobianos e producao de biofilme (X2 - p: 0,009), amostras resistentes a pelo menos uma
classe de antimicrobianos tiveram 2,23 (IC: 95%, 1,20-4,11) vezes mais chance de produzir
biofilme em comparacdo aos isolados sensiveis a todas as drogas testadas. Além disso, houve
associacao entre o ano de isolamento e a producéo de biofilme (X2 - p< 0,05), amostras isoladas
de 2001-2005 e 2006-2016 tiveram 3.87 (IC: 95%, 1.93-7.77) e 2.86 (IC: 95%, 1.31-6.25),
respectivamente, vezes mais chance de produzir biofilme do que as isoladas de 1994-2000. Em
conclusdo, este estudo mostrou que existe uma alta frequéncia de S. aureus isolados de mastite
capazes de formar biofilme. Além disso, observou-se uma associacdo significativa entre a
resisténcia a drogas e capacidade de produzir biofilme, bem como amostras isoladas mais
recentemente possuiram mais chances de ser biofilme positivas.
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Resumo

Vacas em pdés-parto recente apresentam-se em anestro por possuirem crescimento folicular
inicial normal sustentado pela liberacdo de FSH, mas redug¢édo do crescimento final do foliculo
dominante e auséncia de ovulagdo. Por isso, novas alternativas precisam ser propostas a fim de
melhorar a fertilidade desses animais.

O objetivo desse estudo foi avaliar o efeito da exposi¢cao prévia de progesterona injetavel (P4i)
ao protocolo de IATF na taxa de prenhez de vacas Bos indicus lactantes com escore de condi¢ao
corporal satisfatério. Foram utilizadas 988 vacas Nelore lactantes (114 primiparas e 874
multiparas) com escore de condi¢ao corporal de 2,9+0,1 (escala de 1 a 5) e pos-parto entre 30 e
60 dias. Dez dias antes do inicio do protocolo de sincronizagdo da ovulagdo (D-10) as vacas
foram divididas em dois grupos experimentais (Grupo Controle e grupo P4i) e no grupo P4i, as
vacas receberam 150 mg de progesterona injetavel (Sincrogest Injetavel®, Ouro Fino, Brasil) por
via intramuscular. Em ambos 0s grupos experimentais, as vacas receberam 2,0 mg de benzoato
de estradiol (Sincrodiol®, Ouro Fino, Brasil) e um dispositivo intravaginal de progesterona
(Sincrogest®, Ouro Fino, Brasil) no DO. Oito dias depois (D8), o dispositivo foi removido e as
vacas receberam 500,0 ug de Cloprostenol (Sincrocio®, Ouro Fino, Brasil), 1,0 mg de cipionato
de estradiol (SincroCP®, Ouro Fino, Brasil) e 300Ul de gonadotrofina coribnica equina (eCG,
SincroeCG®, Ouro Fino, Brasil). O diagndstico de gestacao foi realizado por ultrassonografia 30
dias apos a IATF e em um subgrupo de animais (n=352) foi avaliada a ciclicidade no momento
do diagnéstico de gestacdo (presenca de corpo liteo nos animais vazios). A analise estatistica
foi realizada pelo procedimento GLIMMIX do SAS. Taxa de prenhez [Controle 64,7% (322/498) e
P4i 62,9% (308/490) P=0,55] e ciclicidade no diagnéstico de gestacao [Controle 39,8% (70/176)
e P4i 39,6% (72/182) P=0,78] foram semelhantes entre 0s grupos experimentais. Conclui-se que
a exposicdo prévia de progesterona ao protocolo de IATF ndo interfere na taxa de prenhez e
nem na ciclicidade de vacas Nelore lactantes com escore de condicdo corporal satisfatério.
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Resumo

A busca pela producdo agropecuaria sustentavel e eficiente € um desafio para a ciéncia e para
os produtores. O produtor deseja defensivos de agéo rapida, eficaz e barata, j& os consumidores
desejam alimentos de qualidade e sem aplicacdo de agrotoxico. Em 2012 o Brasil sentiu em sua
economia os efeitos da aplicacdo de defensivos em produtos agricolas. Uma vez que foram
impostas barreiras americanas ao suco de laranja devido ao uso do fungicida carbendazim,
refletindo em queda de pre¢o desse suco e diminuicdo do lucro do produtor. A industria de
defensivos agricolas tem dado passos importantes na producdo de substancias atoxicas ou de
baixa toxidez, mas ainda existe producéo de substancias nocivas a saude. Tendo em vista esses
problemas, o presente trabalho avaliou o efeito de extrato aquoso de folhas frescas e secas em
estufa, de Eucalyptus citriodora nas concentracfes 2,5%, 5% 10% e 20% (massa/volume) em
comparacdo a um tratamento testemunha (sem extrato) contra a ferrugem do café (Hemileia
vastatrix), utilizando meio de cultura agar nutriente como substrato ao desenvolvimento dos
microrganismos. O teste de germinacao foi realizado em placas de Petri e para determinagéo da
inibicdo, efetuou-se a contagem das unidades formadoras de colénia. Para a obtencdo do
extrato, folhas secas (em estufa a 100 °C por 24 horas) e frescas (p6s-colhida) de E. citriodora,
estas foram trituradas em liquidificador com agua destilada e em seguida, filtradas. Para a
obtencdo da suspensdo de inéculo, folhas naturalmente infectadas com H. vastatrix foram
coletadas para obtencéo dos urediniésporos. Foi observado que o extrato de folhas secas possui
maior poder inibitorio. Quando se compara o poder inibitério médio das quatro concentragdes de
extrato, observa-se que a 10 e 20%, as médias de inibicdo sdo 99 e 100% respectivamente para
o extrato de folhas secas. Para folhas frescas, a inibicdo € de 94,8 e 100% nas concentracdes de
10 e 20%, respectivamente. Isto indica que substancias inibitérias presentes nas folhas do
eucalipto ndo séo perdidas com a evaporacao em estufa, mas sim concentradas, aumentando o
efeito do extrato. Com a menor concentracao (2,5%) o extrato de folhas secas inibiu 83,3% da
germinacdo dos uredinidosporos enquanto que extrato de folhas verdes inibiu 76,6%. O
tratamento testemunha, com 0% de extratos, mostrou inibicdo de 18,2%. Conclui-se que o
extrato de folhas de eucalipto é eficiente na inibi¢cdo da ferrugem e o de folhas secas apresentou
melhor resultado.
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